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Starlyf® Heilluftbackofen
BEDIENUNGSANLEITUNG Nur fiir den
privaten Gebrauch

Bei der Verwendung von Elektrogeréten sollten stets
grundlegende  Sicherheitsvorkehrungen  beachtet
werden. Verwenden Sie den Air Fryer Oven erst,
nachdem Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig gelesen haben.

Der Starlyf® Air Oven nutzt das Prinzip der HeiBluft
in Kombination mit einer schnellen Luftzirkulation.
Alle Seiten der Speisen werden gleichzeiti %e art, und
fur die meisten Zutaten ist kein zusatzliches Ol
erforderlich.

GenieRen Sie gesundes, leckeres Essen! -
Ic'iﬁrsc%n gie d?ege ged?enungsan eitung sorgfaltig

Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten Verwendung
des Produkts durch und bewahren Sie sie fiir den
spateren Gebrauch an einem leicht zuganglichen Ort
auf. Reinigen Sie vor der Verwendung alle Teile des
Produkts, die mit Lebensmitteln 'in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt ,Reinigung” beschrieben.

Allgemeine Hinweise

un
Sicherheitshinweise

1. Dieses Gerat kann von Kindemn
ab 8 Jahren sowie von Personen
mit eingeschrankten koérperlichen,
sensorischen  oder  geistigen
Fahigkeiten  oder  mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, sofern sie hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats

beaufsichtigt oder = unterwiesen
wurden und die damit
verbundenen Gefahren
verstehen.

2. Kinder diirfen_nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten_dirfen nicht von
Kindern' durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

3. Halten Sie das Gerat und sein
]t(abel von Kindern unter 8 Jahren
ern.

4. Dieses_Gerét ist kein Spielzeug.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Temperatur der Tar

Die . Oberflaiche, und andere
zq%angllche Flachen kdnnen
wahrend des Betriebs des Gerats
sehr heild werden.

5. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Bringen Sie lhren
Starlyf® Air Oven zur néachsten
autorisierten Servicestelle, wenn
das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Versuchen Sie

pichbdas GRGLAH2EdRGRA oder

selbst, um elektrische Unfalle zu
vermeiden

6. Das Gerat kann von Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen  oder  geistigen
Fahigkeiten ~ oder  mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, sofern sie hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder™ unterwiesen

wurden und die damit
verbundenen Gefahren
verstehen.

7. Dieses Gerit ist fir den Einsatz
im Haushalt und in anderen
Arbeitsumgebungen
vorgesehen: in fur das Personal
reservierten Kiichenbereichen in
Geschéften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen, . auf
Bauernhdfen, durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen
wohnahnlichen Einrichtungen,
beispielsweise in Hotelzimmern.

8. Stellen Sie sicher, dass die

auf dem ypenschild
an%egebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt,

bevor Sie das Gerat anschlieen.
9. Der Stecker des Geréts muss
richtig in die Steckdose passen.
Verandern Sie den Stecker nicht.
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10. Ziehen Sie nicht mit Gewalt am
Stromkabel.

11. Verwenden Sie das Stromkabel
niemals zum Anheben, Tragen oder
Herausziehen des Steckers des
Geréts.

12.  Wickeln Sie das Kabel nicht
um das Gerat.

Sie das
nicht

. Lassen
Anschlusskabel . .
herunterhangen und vermeiden Sie
den Kontakt mit heien Oberflachen
des Gerats.

14. Uben Sie keinen iibermaRigen
Druck auf das Netzkabel aus.
Verwenden Sie das Netzkabel niemals
zum  Anheben, Tragen oder
Herausziehen des Gerats aus der
Steckdose.

15. Uberpriifen Sie den Zustand
des Netzkabels. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhéhen die Gefahr
eines Stromschlags.

16. Beriihren Sie den Stecker nicht
mit nassen Handen.

17. Solite das Gehéuse des Gerts
beschadigt sein, trennen Sie das Gerét
sofort vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn es auf den Boden gefallen ist
sichtbare ~ Beschadigungen  aufweist
oder undicht ist.

9. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven nur in Innenrdumen und auf
trockenen Oberflachen.

20. Beriihren Sie heile
Oberflachen, nicht ohne
hitzebestandige  Handschuhe  oder
Topflappen.

21. Stellen Sie das Gerét auf eine
waagrechte, ebene und  stabile
Oberflache, die das Gewicht des

Starlyf® Air Oven tragen kann.

22. Decken Sie das_Gerat nicht ab,
da_dies das Ergebnis des
HeiBluftfrittierens beeintrachtigt.

23. Ziehen Sie den Netzstecker des

Starlyf® Air Oven

, wenn er nicht in Gebrauch ist und
vor der Reinigung. Schalten Sie den
Starlyf® Air Oven aus, bevor Sie den
Netzstecker ziehen.

24. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air Oven nicht mit nassen
Handen.

25. Halten Sie den Arbeitsbereich
sauber und  gut  Dbeleuchtet.
Unordentliche und "dunkle Bereiche
bergen Unfallgefahren.

26. Um Schaden und/oder
Verletzungen . zu vermeiden,
verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor.

27. Der Stecker des Gerats muss
fest in die Steckdose sitzen.
Verandern Sie den Stecker nicht

Produktvorstellung

Der HeiRluftfritteusen-Ofen nutzt das Prinzip
der Turbo-HeiRluft in Kombination mit einer
schnellen _Luftzirkulation SSchneIIer Luftaustausch)
und ist mit einer Vielzahl von Backzubehdrteilen
ausgestattet, sodass Sie auf gesunde, schnelle und
einfache Weise eine Vielzahl késtlicher Speisen
zubereiten konnen. Er sorgt fiir eine gleichmaRige
Erhitzung lhrer Zutaten vop allen Seiten, sodass bei
den meisten Zutaten kein Ol zum Garen hinzugefiigt
werden muss. Mit Hilfe eines zusatzlichen Brafrosts
lassen sich Pommes frites, H&hnchenfliigel,
Eierkuchen und andere Speisen noch bequemer
und einfacher zubereiten.

A. Teile & Zubehér:

HINWEIS: Einige Zubehérteile sind mdglicherweise
nicht im Lieferumfang enthalten.

1. Hauptgert

Die Tur kann zur Reinigung vom Hauptgerat
abgenommen werden

2. Glastir

3. Griff

4. Digitales Bedienfeld

Ermégfli@cht_die Steuerung der Funktionen des
Starlyf® Air Oven

5. Lufteinlass

Bitte wahrend des Garvorgangs nicht abdecken.

6. Luftauslass

Decken Sie ihn beim Garen nicht ab; achten Sie auf
die heile Luft.

7. DrehspieR, Gabeln und Stellschrauben — Fiir
Braten und ganze Hahnchen. Schieben Sie den
SpieR der Lange nach durch das Fleisch und
zentrieren Sie ihn. Schieben Sie die Gabeln von
beiden Enden



ins Fleisch und arretieren Sie sie dann mit den

Stellschrauben. Auf der Welle befinden sich

Vertiefungen fiir die Stellschrauben. Sie kénnen die

Schrauben bei Bedarf naher zur Mitte hin verstellen,

]Eedgch niemals nach aufen in Richtung der
nden.

8. Rotisserie-Entnahmewerkzeug

Zum Herausnehmen von gebratenen Fleischstiicken

und Hahnchen, die im DrehspieB oder am SpieR

zubereitet wurden. Unter die Drehspiefachse

schieben, anheben und das Gargut vorsichtig

herausnehmen.

9. Gitterroste (optional)

Konnen nicht nur zum Dérren, sondern auch zum

Zubereiten knuspriger Snacks oder zum Aufwarmen

von Speisen wie Pizza verwendet werden.

10. Auffangschale

Garen Sie mit eingesetzter Auffangschale, um die

Reinigung zu erleichtern.

B. Bedienungs- und Gebrauchsanweisung

Verwendung der Rotisserie-Funktion (BB)

Schieben Sie den SpieR der Lange nach durch
das Fleisch und zentrieren Sie ihn.

Schieben Sie die Gabeln von beiden Enden her
auf den Schaft und in das Fleisch. Verriegeln Sie
sie_dann mit den Schrauben. Auf dem Schaft
befindet sich eine Vertiefung fiir eine Schraube.
Stellen Sie sicher, dass die andere Schraube fest am
Schaft sitzt. Bei Bedarf konnen Sie die Schrauben
naher zur Mitte hin verstellen, jedoch niemals nach
aufen in Richtung der Enden.

Achten Sie darauf, dass das Bratenfleisch oder das
Hahnchen nicht zu gro ist und sich in der
HeiRluftfritteuse frei drehen kann. Binden Sie das
Hahnchen oder anderes  Bratenfleisch — mit
Kiichengarn fest um den DrehspieR.

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfemen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
einschlieBlich Plastiktlten, Etiketten, Aufkleber,
Schaumstoff usw.

- Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch alle
Informationen: Bedienungsanleitung,
Warnaufkleber, Garantiekarten und Etiketten.

- Bitte wischen Sie_das Produkt innen und aufen mit
einem feuchten Tuch ab (sprihen Sie kein
Reln§ungsrp|ttelldlrekt in das Innere) und reinigen Sie
das Zubehdr mit einem milden Reinigungsmittel.

- Vor dem ersten Gebrauch wird empfohlen, die
Temperatur auf die hochste Stufe einzustellen
und das Gerét 15 Minuten lang laufen zu lassen,
um Rickstande zu verdampfen und den Geruch
des neuen Gerats zu reduzieren.

- HINWEIS: Um Kratzer an den Handen zu

vermeiden, tragen Sie bitte Handschuhe bei der

Reinigung

- Sollte wahrend des Aufheizens etwas weiler
Rauch oder ein Geruch entstehen

, liegt dies am Schutzmaterial auf dem Heizelement.
Dies ist normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie das Produkt auf eine stabile und
ebene Flache. Stellen Sie das Produkt nicht auf eine
Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

- GieRen Sie keine groRen Mengen Ol oder andere
Flissigkeiten in das Gerat oder in einen
Kochbehalter. Dieses Produkt darf nur mit HeiRluft
zubereitet werden.

- Stellen Sie keine Gegenstdande auf das Gerat,
da diese den Luftstrom blockieren und die Wirkung
der HeiRlufterwarmung beeintrachtigen.

- Wahlen Sie das erforderliche Zubehdr aus, setzen
Sie es richtig ein und starten Sie dann das Gerat.

Anleitung Betrieb
1. Legen Sie die Zutaten auf die Einschiibe.

2. Stellen Sie die Behélter mit den Zutaten entlang der
Fihrung in das Gerédt oder setzen Sie sie in die
Drehhalterung ein und schlieRen Sie die Tir.

3. Driicken Sie den Einschaltknopf, um das
Touchpanel zu aktivieren.

4. Wahlen Sie das fiir die Zubereitung der Zutaten
erforderliche Menu aus oder stellen Sie die
Gartemperatur und -zeit manuell ein.

5. Dricken Sie die Einschalttaste,
Programm zu starten. . .
HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs konnen Sie
die Tir 6ffnen, um den Garfortschritt zu tberprifen,
verwenden Sie jedoch bitte eine
Hitzeschutzhandschuh, um Verbrennungen zu
vermeiden.

HINWEIS: Die richtige Einstellung entnehmen Sie
bitte diesem Handbuch oder dem Rezeptbuch.

um das

Einstellungen

Um |hnen bei der Auswahl der richtigen Einstellungen
fir die Zutaten, die Sie zubereiten méchten, zu
helfen, lesen Sie bitte die Menlanweisungen.
HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen nur als Richtwerte dienen. Aufgrund der
unterschiedlichen Herkunft, GroRe, Form und Marke
der Zutaten kdnnen wir_nicht garantieren, dass diese
Einstellungen fiir Ihre Zutaten optimal sind. Da die
Schnellbelliftungstechnologie dieses Produkts die
Luft im Garraum sofort wieder aufheizt, kdnnen Sie
die Ofentiir wahrend des Betriebs schnell 6ffnen und
schlieRen, ohne dass dies den Garvorgang
beeintrachtigt.

Empfehlungen

Im Vergleich zu Zutaten mit gréRerem Volumen

benotigen Zutaten mit geringerem Volumen eine etwas

kiirzere Garzeit.
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2. Wenn die Menge der Zutaten grof ist, verldngern
Sie die Garzeit etwas, und wenn die Menge der Zutaten
gering ist, verkiirzen Sie die Garzeit etwas.

3. Das Wenden groRerer Lebensmittel wihrend des
Garvorgangs kann das _Endergebnis verbessern und
dazu beitragen, dass die Zutaten gleichmaRig garen.

4. Es wird empfohlen, etwas Ol hinzuzufiigen, damit
die Speisen knus&)nger werden (z. B, bei frischen
Kartoffeln). Nach dem Hinzufiigen des Ols sollten die
Zutaten vor dem Backen einige Minuten ruhen.

10. Wenn Sie Kuchen oder Torten backen, stellen
Sie eine geeignete Backform oder ein Backblech
in den Starlyf® Air Oven.

C. Bedienfeld

Jede Zahl steht fiir eine Funktion: 1: Ein-
/Ausschalter, 2; Beleuchtung, 3: Drehfunktion, 4:
Temperatur erhéhen, 5: Temperatur verringern, 6:
Temperaturanzeige, 7: Zeit +, 8: Zeit -, 9:

Uhranzei?e, 10: Temperaturanzeige, 11: Anzeige der
Temperatureinheit (Grad Celsius)._12: Beleuchtung der
Uhranzeige, 13: Beleuchtung der Zeiteinheit (Minuten),
14: Pommes frites, 15: Steak, 16: Fisch, 17: Garnelen,
18: Hahnchenschenkel (Hahn-

), 19: Backen, 20: ganzes Hahnchen, 21:
Trockenobst, 22 Heizen, 23: Garung, 24:
Betriebsanzeige

Bedienungsanleitung:

Wenn das Gerdt an die Stromversorgung
angeschlossen ist, leuchtet Taste 1, wahrend die
anderen Anzeigen ausgeschaltet sind. Driicken Sie die
Einschalttaste "1, damit alle Anzeigen aufleuchten.
Driicken Sie, ohne eine Funktionstaste auszuwéhlen,
erneut die Einschalttaste 1, damit das Gerét in den
Garbetrieb wechselt — mit einer Standardtemperatur
von 190 Grad fir 15 Minuten. In diesem Modus
leuchten die Anzeigen 1,2, 3, 4, 5, 6,7, 8, 9, 10, 11,

13 und 24

in dem die (10 / 11) Temperaturanzeige und die (12 /
13) Zeitanzeige abwechselnd leuchten. Gleichzeiti

zeigt die Digitalanzeige den jeweiligen Wechsel
zwischen Temperatur und Zeif an. Driicken Sie
wahrend eines beliebigen Garbetriebs die Ein-/Aus-
Taste 1, um das Geréat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Innenbeleuchtung. Sie kénnen
Taste 2 jederzeit wahrend des Betriebs des Gerats
driicken. Die Innenbeleuchtung geht an und Taste 2
blinkt. Wenn die Tir gedffnet’ wird, leuchtet die
Beleuchtung ebenfalls, und wenn die Tir geschlossen
wird, erlischt sie.

Taste 3 ist eine Drehknopf-Taste. In jedem Garprogramm
Modus kénnen Sie Taste 3 driicken, und die

Die innere Drehwelle / der Kartoffelchips-Korb dreht
sich. Im Betriebsmodus blinkt die 3-Tasten-
Anzeige.

Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur —,
wahrend des Betriebs driicken Sie Temperatur + oder
Temperatur —, und die Temperatur kann erhéht oder
verringert werden

Taste 7 ist Zeit +, Taste 8 ist Zeit
—; mit jedem Driicken von Zeit + oder — kdnnen Sie
die Garzeit einstellen.

Digitale LED-Anzeige: Wahrend des Betriebs
wechselt die angezeigte LED-Zahl zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.

Taste 24 ist die Betriebsanzeige. Im Betriebszustand
leuchtet die Taste 24 standig.

Die Tasten 14-23 sind wie folgt voreingestellt:
4. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.

15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.

16. Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

17. Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.

18. Hahnchenschenkel / Hahnchen: 190 °C, 20

Minuten.

19. Backen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Hahnchen: 200 °C, 30 Minuten.

21. Trockenobst / Trocknung: 80 °C, 4 Stunden.

22. Erhitzen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Géren / Auftauen: 40 °C, 1 Stunde. Die 14-23

voreingestellten Gag)rogramme kénnen lber die

Tasten ,Zeit + -“ und , Temperatur + - fiir

sekundare Einstellungen angepasst werden.

Uberhitzungsschutz:

Sollte das interne Temperaturregelsystem eine Stérun:
aufweisen, wird der Uberhitzungsschutz aktivie
und das Gerat schaltet sich ab. In"diesem Fall ziehen
Sie bitte den Netzstecker. Lassen Sie das Gerat
ausreichend abkuhlen, bevor Sie es neu starten oder
die Arbeit fortsetzen.

Achtung

- Stellen Sie dieses Produkt bei der Verwendung auf
eine stabile und hitzebesténdige Arbeitsfléache.

- Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir den normalen
Hausgebrauch  bestimmt und nicht fir den
ewerblichen, den Einzelhandels-
ulRenbereich geeignet.

- Ziehen Sie nach Gebrauch unbedingt den Netzstecker.
- Lassen Sie das Produkt nach dem Gebrauch etwa

30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

oder den



Reinigung und Aufbewahrung
Reinigung
Reinigen Sie den HeiBluftfritteusen-Ofen nach
jedem = Gebrauch. Das ZubehSr besteht aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist
spiilmaschinenfest.

erwenden Sie auf diesen Oberflachen niemals
scheuernde Reinigungsmittel oder -utensilien.
Angebranntes Essen sollte zur leichteren Entfernung
in warmem Seifenwasser eingeweicht werden.
Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und
vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der
Reinigung vollstandig abgekhlt ist.
1. Wischen Sie die AuRenseite des Geréts mit einem
warmen, feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel ab.
2. Um die Glasscheibe zu reinigen, éffnen Sie die Tiir
des Starlyf® Air Oven. Driicken Sie auf den Knopf
an der Unterseite der Tir, um die Glasscheibe nach
oben durch die Tir zu schieben. Fassen Sie die
Lasche oben an der Glasscheibe an und ziehen Sie
die Glasscheibe vorsichtig

aus der Tur.

3. Reinigen Sie das Innere des Geréts mit heilem
Wasser, einem milden Reinigungsmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

4 Entfemen  Sie  gegebenenfalls  unerwinschte
gpet;sereste mit einer Reinigungsbiirste vom oberen
ieb.

Englisch

Aufbewahrung
1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerét vollstandig abkuhlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ot auf.

Eehierbek 'HI‘:,

Magliche Ursache

Problem Lésung

1.Das Gerdt ist nicht an die Steckdose
Der Starlyf® Air i in di
Oven fu%ﬁionie " angeschiossen. éie%tkeggseg Sie das Netzkabel in die
nicht 2. Sie haben den Starlyl® Air Oven nicht 2 Stellen Sie Temperatur und Zeit ein.

eingeschaltet, indem "Sie die Garzeit (jberpriifen Sie, ob die Tir

eingestellt haben

geschlossen ist.

Zu viel Essen

Speisen sind nicht gar
Die Garzeit ist zu kurz.

gleichmatig Unterbrechung des

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Verwenden Sie kleinere Portionen fiir
ein gleichmaRigeres Bratergebnis.

Stellen Sie eine hdhere Temperatur ein

Stellen Sie eine langere Garzeit ein
nverden Manche Speisen milssen gewendet wWerden
Unterbrechen Sie den Garvorgang

Das Display zeigt E1 Garvorgangs Kurzschluss

Wenden Sie sich an den

an Das Display zeigtE2 Kurzschluss

Kurdendienst WemndemSiesichram—

den Kundendienst

an o -
Das-GargutenthéttvietFett

Wahrend des
Garvorgangs steigt

etwas weiRer Rauchaus  Im Ofen sind noch Ol-/Fettriicksténde Rauch entsteht; dies hat keinen Einfluss
dem Starlyf® Air vom letzten Gebrauch auf das Garergebnis.
Oven auf Reinigen Sie' den Ofen nach dem
Die rohen Pommes frites enthalten zu viel Gebrauch
Wasser.

Wenn Sie Speisen mit viel Ol oder Fett
zubereiten, ist es normal, dass etwas

Mindestens 30 Minuten einweichen

Die Pommes sind nicht
knusprig

assen und anschlieend frocknen.
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Technische Daten:

Spannung Leistung  Kapazitat
220-240 V Wechselstrom, 50 Hz 1700 W
QUALITATSGARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler, vorbehaltlich der in~ den
ngelllgen andern geltenden gesetzlichen Fristen.

iese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgemaRen Gebrauch, fahrldssige gewerbliche
Nutzung, UbermaRigen VerschleiBl, ~ Unfalle oder
unsachgemafe Handhabung zuriickzufiihren sind.

Nur fiir Australien und Neuseeland

Fir dieses Produkt gelten bestimmte
Verbrauchergarantien. Diese sind im australischen
Verbraucherschutzgesetz (Australian Consumer Law)
und im neuseelandischen Verbrauchergarantiegesetz
von 1993 ‘New Zealand Consumer Guarantees Act
1993) festgelegt, die beide den Verbraucherschutz
gewahrleisten. In Australien und Neuseeland besteht
keine ausdriickliche Gewahrleistung fiir dieses Produkt.
Der vorstehende Absatz bezieht sich auf andere

Lander
E/Lénder.

=== VORSICHT

ENTSORGUNG VON MATERIALIEN

Das Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne
weist darauf hin, dass Sie sich Uber die_ ortlichen
Vorschriften zur Entsorgung dieser Art von Produkten
informieren und diese befolgen sollten. Entsor%en Sie
dieses Gerét nicht wie anderen Hausmiill. Entsorgen
Sie dieses Produkt gemaR den geltenden ortlichen
Vorschriften. Elektro- und Elektronikgeréte enthalten
%efahrhche Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die
Jmwelt und/oder die menschliche Gesundheit haben
korl}?en und ordnungsgemal recycelt werden
sollten.

Hergestellt in China

Temperatur
121

Display
40°C-200 °C

LED-Anzeige



%EDIENUNGSANLEITUNG FUR DEN Starlyf® Air
ven

Der Starlyf® Air Oven nutzt das Prinzip der HeiBluft
in  Kombination mit  einer hohen
Luftzirkulationsgeschwindigkeit. L
Die Speisen werden von allen Seiten gleichzeit]
g'?fga , und bei den meisten ist kein
erforderlich.

Geniefen Sie gesunde und schmackhafte Gerichte!
Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor dem ersten
Gebrauch des Produkts sorR‘faItlﬁ durch und bewahren
Sie sie zum spateren Nachschlagen griffbereit

auf.
Waschen Sie vor der Verwendung des Produkts alle
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen,

emal den Anweisungen im ~Abschnitt
,Reinigung®.

Allgemeine Hinweise und

Sicherheitshinweise

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit
eingeschrénkten . kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder _Erfahrung ™ und
Kenntnis in diesem Bereich verwendet
werden, sofern sie beaufsichtigt
oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die

damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

2. Kinder diifen das Gerat nicht
reinigen oder warten, es sei denn, sie
sind” dlter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

3.Halten Sie das Gerit und das
%\letzkabel von Kindern unter 8 Jahren
ern.

4. Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht
mit dem Gerat spielen. Die
Temperatur der Tlr und anderer
zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs sehr hoch sein.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt sind. Bringen Sie Ihren
Starly® Air ven  zum
nachstgelegenen autorisierten
Handler zurick, wenn das Kabel oder
der Stecker beschadigt sind.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
zu zerlegen oder zu reparieren, um
Stromunfalle zu vermeiden.

6. Dieses Gerat kann von Personen
mit eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Kenntnis in diesem
Bereich verwendet werden, sofern sie
hinsichtlich der sicheren Verwendung
des Gerdts beaufsichtigt  oder
unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

7. Dieses Gerat ist fiir den Einsatz in

privaten Haushalten und
Arbeﬂsumgebungen konzipiert, darunter:
fir  das ersonal  reservierte

Kiichenbereiche in Geschaften, Biiros
und  anderen Arbeitsstatten;
landwirtschaftliche Betriebe; Hotels,
Motels und andere  Unterkiinfte
Nutzung  durch ~ Gaste);

mgebungen wie Hotelzimmer.

8. Vergewissern_Sie sich vor dem
AnschlieRen des Gerats, dass die auf

sowie

dem ypenschild  angegebene
Spannung”™ mit der Netzspannung
Ubereinstimmt.

9. Der Stecker des Gerats muss fest
in die Steckdose passen. Verandern
?| den Stecker nicht.

Spanisch

. Uben Sie keinen tibermaRigen Druck ayf das

Stromkabel aus.

11. Ziehen Sie  niemals  am
Netzkabel, um das Gerét anzuheben,
zu transportieren oder den Stecker
zu ziehen.
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12. Wickeln Sie das Kabel nicht um
das Gerat.

13. Lassen Sie das Netzkabel nicht
herunterhangen und vermeiden Sie
den Kontakt mit heifen Oberflachen
des Gerats.

14. Uben Sie keinen (iberméRigen
Druck auf das Netzkabel aus. Ziehen
Sie niemals am Netzkabel, um das
Gerat anzuheben, zu transportieren
oder den Stecker zu ziehen.

15. Uberpriifen Sie den Zustand
des Netzkabels. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhdhen die Gefahr
eines Stromschlags.

16. Beriihren Sie den Stecker nicht mit
nassen Handen.

17. Solte das Gehuse des Geréts
beschadigt sein, ziehen Sie sofort den
Stecker "aus der Steckdose, um
Stromschlége zu vermeiden.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es auf den Boden gefallen ist,
sichtbare Sché&den aufweist oder
undicht ist.

19. Verwenden Sie den Starlyf®

Air Oven ausschlieflich in
Innenrdumen und auf trockenen
Oberflachen.

20. Berihren  Sie die  heiRen

Oberflachen des Gerats nicht, ohne
lhre Hande mit_ hitzebestandigen
Handschuhen oder Topflappen geschutzt
zu haben.

21. Stellen Sie das Gerat auf eine
waagrechte, ebene und _stabile
Flache, die das Gewicht des Starlyf®
Air Oven tragen kann.

2. Decken Sie das Gerat nicht ab, da
dies das Ergebnis =~ des
HeiBluftfrittierens beeintrachtigen
wirde.

23. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air Oven, wenn das Gerét
nicht’in Gebrauch ist, und

, bevor Sie ihn reinigen. Schalten

Starlyf® Air Oven aus, bevor Sie den
Stecker ziehen.

24. Ziehen Sie den Starlyf® Air
Oven nicht mit nassen Handen aus
der Steckdose.

25. Halten Sie den Arbeitsbereich
sauber und gut beleuchtet. Dunkle und
unaufgerdumte Arbeitsbereiche
be69unst|gen Unfalle.

20. Sie

Verwenden nur . vom
Hersteller empfohlenes Zubehdr, um
Schéden oder Verletzungen zu
vermeiden.

27. Der Stecker des Geréts muss fest
in die Steckdose passen. Nehmen Sie
keine Veranderungen am Stecker vor.

Produktvorstellung

Der Starlyf Air Oven funktioniert dank der
Kombination aus HeiBluft-Turbo-Prinzip  und
Hochgeschwindigkeits-Luftzirkulation ~ (schneller
Luftaustausch). "Er ist mit einer Vielzahl von
Zubehorteilen ausgestattet und eignet sich daher
hervorragend, um késtliche Gerichte schnell, einfach
und gesund zuzubereiten. Er bietet eine 360-Grad-
Garenfunktion  fir ~Lebensmittel, sodass beim
Zubereiten der meisten Speisen kein Ol hinzugefiigt
werden muss. So lassen sich mit Hilfe “einer
Auflaufform ~ ganz  einfach Pommes frites,
Hahnchenflligel, Cremetdrtchen usw. zubereiten.

A. Teile und Zubehbr:
1. Hauptgerat
Zur Reinigung des Gerats kann die Tir des
Hauptgerats abgenommen werden.
. Glastiir
3. Griff
4. Digitales Bedienfeld
Ermdglicht die Auswahl der Funktionen des
Starlyf® Air Oven.
5. Lufteinlass
Bitte nicht abdecken, wahrend das Gerét in
Betrieb ist.
6. Luftauslass
Decken Sie ihn nicht ab, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Seien Sie vorsichtig mit der heiRen Luft.
7. BratspieB, Gabeln und Schrauben



Gewindeschrauben
Sie konnen zum Grillen von Fleischstlicken und
anzen Hiihnern verwendet werden. Stecken Sie
len Spiel der Lange nach in das Fleischstiick und
richten Sie ihn mittig aus. Fiihren Sie die Gabeln an
den Enden des SpieRes ein und schieben Sie sie
nach unten, bis sie im Fleischstiick feststecken.
Befestigen Sie sie anschlieBend mit den Schrauben.
Der Spief verfiigt tiber Kerben, um das Eindrehen der
Schrauben zu erleichtern. Sie kénnen die Gabeln bei
Bedarf weiter zur Mitte hin befestigen, aber
befestigen Sie sie niemals an den nach auflen
gerichteten Enden.

8. Zubehdr zum Entfernen des GrillspieRes
Verwenden Sie dieses Teil, um das mit dem
GrillspieR zubereitete Grillfleisch und Hahnchen
zu entfernen. Setzen Sie es unter den Spieft und
heben Sie es vorsichtig an, um das Grillgut zu
entnehmen.

9. Gitterroste

Sie  koénnen sowohl zum Trocknen von
Lebensmitteln als auch zum Zubereiten von
knusprigen Snacks oder zum Aufwdrmen von
Gerichten wie Pizza verwendet werden.

10. Auffangschale

Garen Sie mit der Auffangschale am Boden des
Ofens, um die Reinigung zu erleichtern.

B. Funktionsweise und Gebrauchsanweisung

Verwendung der Grillfunktion (BB)

Stecken Sie den Spief der Lange nach in das
Fleischstiick und zentrieren Sie es.

Stecken Sie die Gabeln an den Enden des Spieles
ein und schieben Sie sie hinein, bis sie im Fleisch
sitzen. Befestigen Sie sie anschliefend mit den
Schrauben. Der Spiel verfiigt Gber Kerben, die das
Eindrehen der Schrauben erleichtern. Achten Sie
darauf, dass die Schrauben fest im SpieR sitzen.
Sie konnen die Haken bei Bedarf weiter zur Mitte hin
befestigen, aber befestigen Sie sie niemals an den
nach aufen gerichteten Enden. Achten Sie
darauf, dass das Hahnchen oder das Fleischstiick
nicht zu grof ist und sich im Ofen frei drehen kann.
Binden Sie das Hahnchen oder das Fleischstiick mit
Kiichengarn fest, damit es gut am SpieB sitzt.

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfernen Sie samtliches
Verpackun%smaterial, einschlieBlich Plastiktiten,
Etiketten, Aufkleber, Schaumstoffpolster

usw.
- Lesen Sie vor der Verwendung des Gerats alle
verfligbaren  Informationen: ~ Bedienungsanleitung,

Warnaufkleber, Garantiekarten und Etiketten.

- Reinigen Sie das_Gerat innen und auflen mit -

einem “feuchten Tuch (spriihen Sie kein
Reinigungsmittel direkt in den Innenraum des
Ofens). Waschen Sie das Zubehér mit einem
neutralen Reinigungsmittel.

- Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal
benutzen, empfehlen wir, die hochste Temperatur
einzustellen und ihn 15 Minuten lang laufen zu
lassen, damit eventuelle Riickstande verdampfen
und der Neugeruch verfliegt.

- HINWEIS: Um Verletzungen an den Héanden zu
vermeiden, tragen Sie vor der Reinigung des
Backofens Handschuhe.

- Wenn beim Aufheizen etwas weiller Rauch aus
dem Backofen austritt oder ein leichter Geruch
wahrnehmbar ist, liegt dies am Schutzmaterial des
Heizelements. Dies ist normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie den Ofen auf eine stabile und ebene
Flache. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine
Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

- Geben Sie keine groBen Mengen Ol oder
andere Fliissigkeiten in den Backofen oder in ein
darin befindliches KochgefaR. Dieser Backofen gart
Speisen ausschlieRlich mit Heilluft.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, da
dies den Luftstrom  behindern und die
HeiBluftwirkung beeintrachtigen wirde.

- Wahlen Sie das erforderliche Zubehér aus und
setzen Sie es richtig ein. Schalten Sie dann den
Backofen ein.

Bedienungsanleitung

1. Legen Sie die Zutaten auf das Backblech.

2. Stellen Sie die Behalter mit den Zutaten in den
Ofen, indem Sie sie auf die Fiihrungen stellen oder in
die Drehhalterungen an den Seiten einsetzen, und
schlieRen Sie die Ofentr.

3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste,
Touchscreen zu aktivieren.

4. Wahlen_Sie die gewiinschte Funktion aus oder
stellen Sie Temperatur und Garzeit manuell ein.

5. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 13

um den
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, um das Programm zu starten.

HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs kénnen
Sie die Ofentlr 6ffnen, um den Garfortschritt zu
Uberprifen. Tragen Sie dabei jedoch Topflappen oder
Ofenhandschuhe,  um erbrennungen  zu

vermeiden.

HINWEIS: Schlagen Sie in dieser Anleitung oder im
Kochbuch nach, um die am besten geeigneten
Einstellungen zu ermitteln.

Einstellungen

Beachten Sie die Anweisungen, um die richtigen
Einstellungen fiir die Speisen zu wéhlen, die Sie
zubereiten méchten.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen nur_als Richtwerte dienen. Da
Herkunft, GroRe, Form und Marke der Zutaten
variieren konnen, kénnen wir nicht garantieren, dass
die angegebenen Elnstellun%en fir die Zubereitun
der von [hnen gekauften Lebensmittel optimal sind.
Wenn der Backofen in Betrieb ist, hat das schnelle
Offnen und SchlieRen der Backofentir keinen
Einfluss auf den Garvorgang, da die integrierte
Schnellbeliiftungstechnologie die Luft im Inneren
sofort wieder autheizt.

Tipps

1. Im Vergleich zu groRen Lebensmitteln bendtigen
kleinere Lebensmittel eine etwas kiirzere Garzeit.

2. Wenn Sie eine_groBe Menge an Lebensmitteln
garen, verlém{ern Sie die Garzeit etwas. Wenn Sie
nur wenige Lebensmittel garen, verkiirzen Sie
sie.

3. Wenn Sie grolte Lebensmittel nach der Halfte
der Garzeit wenden, kann dies das Ergebnis
verbessern und dazu beitragen, dass die Lebensmittel
gleichmaRig garen.

4. Es wird empfohlen, etwas O hinzuzufiigen, damit
die Speisen knuspriger werden (zum Beispiel beim
Backen von gapzen Kartoffeln). Nach dem
Hinzufigen des Ols solte man einige Minuten
warten, bevor man die Speisen in den Ofen
schiebt.

10. Wenn Sie Kuchen oder Biskuit backen mochten,
verwenden Sie eine geeignete Form oder ein
geeignetes Backblech im Starlyf® Air Oven.

C. Anzeige des Bedienfelds

Jede Zahl steht fiir eine Funktion: 1: Ein-/Ausschalter,
2: Beleuchtung, 3: Funktion

Umluftfunktion, 4: Temperatur +, 5: Temperatur

Temperatur -, 6: Temperaturanzeige, 7: Zeit +, 8: Zeit
-, 9. Zeitanzeige, 10: Temperaturanzeige, 11:
Anzeige der Temperatureinheit (Grad Celsius). 12:
Uhr-Anzeige, 13: Anzeige der Zeiteinheit (Minuten),

14: Pommes frites, 15: Steak, 16: Fisch, 17: Garnelen,
18: Hahnchenschenkel, 19: Backen, 20: Ganzes
Hahnchen, 21:

Nisse, 22 Heizung, 23: Gérung, 24:
Betriebsanzeige

Bedienungsanleitung:

Wenn das Gerat an die _Stromversorgun

angeschlossen ist, leuchtet die Taste 1, wahren
die Ubrigen Tasten auf dem Display ausgeschaltet
sind. Driucken Sie die Einschalttaste 1, und alle
Anzeigen leuchten auf. Ohne eine Funktionstaste
auszuwahlen, driicken Sie die Einschalttaste 1 erneut,
und das Gerat wechselt in den Garmodus mit der
voreingestellten Temperatur von 190 Grad fir 15
Minuten. In diesem Modus leuchten die Anzeigen 1, 2,
Die Anzeigen 12, 13 und 24 leuchten, wobei

die Temperaturanzeige (10 / 11% und die Zeitanzeige
12/ 13fabvyechselnd aufleuchten; gleichzeitig zeigt
das Digitaldisplay den entsprechenden Wechsel
zwischen Temperatur und Zeit an. Driicken Sie
wahrend eines  beliebigen ~ Garvorgangs die
Einschalttaste 1, um das Geréat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Beleuchtung des Innenraums. Sie
konnen Taste 2 jederzeit wahrend des Betriebs der
Maschine drticken. Die Innenbeleuchtung geht an
und Taste 2 blinkt. Wenn die Tr gedffnet wird, geht
die Beleuchtung ebenfalls an, und wenn die
geschlossen wird, geht sie wieder aus.

Taste 3 ist eine Drehtaste. In jedem Garmodus
konnen Sie Taste 3 drlicken, woraufhin sich die
interne Drehachse bzw. der Pommes-Frites-Korb
greht. Wahrend des Betriebs blinkt die LED bei Taste

Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur —.
Driicken Sie wahrend des Betriebs auf Temperatur +
oder Temperatur —, um die Temperatur zu erhohen
oder zu verringern.

Die Taste 7 ist ,Zeit +*, die Taste 8 ist ,Zeit -“ — bei
jedem Driicken der Taste ,Zeit +" oder



— driicken, kénnen Sie die Garzeit einstellen.

Digitales LED-Display:  Wé&hrend_ des Betriebs
wechselt die angezeigte LED-Zahl zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.

Taste 24 ist die Betriebsanzeige. Im Betriebszustand
leuchtet die Anzeige der Taste 24 standig.

Die Tasten 14-23 sind folgende
Garvoreinstellungen:

14. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.
15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.

16. Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

17. Gamelen: 160 °C, 12 Minuten.

18. Hahnchenschenkel / Hahnchen: 190 °C, 20
Minuten.

19. Backen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Hahnchen: 200 °C, 30 Minuten.

21. Niisse/Trocknen: 80 °C, 4 Stunden.

22. Aufwarmen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Garung/Auftauen: 40 °C,

1 Stunde.

Die Tasten 14-23 fiur die voreingestellten
Garprogramme _kénnen iber die Tasten ,Zeit +* und
LZeit - sowie ,Temperatur +* und ,Temperatur —* fiir
die Feineinstellung angepasst werden.

Uberhitzungsschutz: Wenn das interne
Temperaturkontrollsystem eine ungewéhnliche
Temperatur feststellf, wird der Uberhitzungsschutz
aktiviert und der Backofen schaltet sich aus. Ziehen
Sie in diesem Fall den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie es wegstellen oder wieder in Betrieb nehmen.

Achtung

- Das Gerat muss wahrend des Gebrauchs auf
einer stabilen und hitzebestandigen Oberflache
stehen.

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt und nicht fir den gewerblichen
Einsatz oder den Einsatz im Freien vorgesehen.

- Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat nach dem
Gebrauch vom Stromnetz trennen.

- Lassen Sie das Geréat nach dem Gebrauch etwa
30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Reinigung und Aufbewahrung

Reinigung

Reinigen Sie den Starl Air Oven nach jedem
Gebrauch.  Das ubehdr ~ besteht = aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist

\s;au maschinenfest. - )
erwenden Sie niemals Reinigungsmittel oder

scheuernde Utensilien fir dieses Zubehor.
Angeklebte ~ Speisereste  sollten in  heifem
Seifenwasser  eingeweicht werden, um die

Reinigung zu erleichtern.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus
der Steckdose und vergewissern Sie sich, dass
das Gerat vollstandig abgekiihlt ist.

1. Reinigen Sie das Gehiuse des Gerats mit
einem Tuch, das mit lauwarmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel angefeuchtet ist.

2. Um die Glasscheibe zu reinigen, offnen Sie die Tir
des Starlyf® Air Oven. Driicken Sie auf den Knopf an
der Untersejte der Tir, um die Glasscheibe durch
die obere Offnung herauszuschieben. Halten Sie
die Glasscheibe vorsichtig an der Lasche oben
fest und nehmen Sie sie heraus.

3. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heifem
Wasser, einem neutralen Reinigungsmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

4. Entfernen Sie gegebenenfalls Speisereste vom
oberen Teil des  Ofeninneren mit Hilfe einer
Reinigungsbiirste.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat vollstandig abkihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. Bewahren Sie das Gerét an einem sauberen und
trockenen Ort auf.

Spanisch
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Fehlerbehebung

Problem Magliche Ursache Lésung

Der Starlyf® Air Oven 1. Das Gerit ist nicht angeschlossen. 1. Stecken Sie das Netzkabel in die

funkfioniert nicht. 2. Der Starlyf® Air Oven wurde nicht Steckdose. i
eingeschaltet, indem Garzeit 2. Wahlen Sie die Temperatur und die
ausgewahlt wurde. Garzeit aus.

Die Lebensmittel Sie haben zu viele Lebensmittel einge- Uberpriifen Sie, ob die Tiir

nicht gar geworden. Husten. geschlossen.

Die gewahlte Temperatur ist zu niedrig.

Die gewahlte Garzeit ist zu kurz.

Legen Sie weniger Lebensmittel in den
Ofen, m ein gleichmaRigeres
Garergebnis zu erzielen.

Erhdhen Sie die Temperatur.

Wahlen Sie eine langere Garzeit.

Manche Speisen missen wahrend des
Garvorgangs gewendet werden.

Die Speisen sind nicht
gleichmaRig gar.

Auf dem Display

gangs g Manche Speisen miissen wahrend des

Es ist ein Kurzschluss aufgetreten. Es ist

Wenden _ Sie
Kundendienst.

sich bitte an den

ein Kurzschluss aufgetreten.

\Wenden Sie sich an den Kundendienst

Auf dem Displa
erscheint ,,EZ‘P Y

Wahrend des Garvorgangs: Die zu garenden Speisen — Wenn mit viel Fett gegart wird/

kommt weiler Rauch enthalten zu viel Fett/Ol.
%usgem Starlyf®
ir

ven.

dem letzten Gebrauch.

Es befinden sich Ol-/Fettriickstande im

Ol, ist es normal, dass etwas Rauch
austritt. Dies hat keinen Einfluss auf das

Seargferﬁ%tl)g I(?éran, den Backofen nach dem

Die rohen Kartoffeln waren zu lange im Ofen — lassen Sie sie mindestens 30 Minuten

abtropfen
zu viel Wasser.

Die Pommes frites
sind nicht knusprig.

Technische Daten:
Spannung
240 V Wechselstrom, 50 Hz 1700

QUALITATSGARANTIE

Fir dieses Produkt ﬂilt.eine ‘Garantie gegen
Herstellungsfehler, vorbehaltlich der in den jeweiligen
Landern geltenden gesetzlichen Fristen. .
Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgeméfen Gebrauch, fahrléssige gewerbliche
Nutzung, UberméaRigen VerschleiB, " Unfélle oder
u_nzachgemafse andhabung  zuriickzufiihren
sind.

| ACHTUNG

& ENTSORGUNG VON
mm MATERIALIEN

Das Symbol eines Containers auf Rédemn

gen Temperatur

Leistung Fassungsvermd
%N 121 9 40 °

minuten und trockne sie anschlieend ab.

Display 220-

C-200°C  LED-Display

Der durchgestrichene Symbol weist darauf hin, dass
Sie sich ~ Uber die “6rtlichen Vorschriften zur
Entsorgung dieser Art von Produkten informieren und
diese befolgen miissen. Entsorgen Sie dieses
Produkt nicht wie normalen = Hausmiill. ~Die
Entsorgung muss gemaR den geltenden ortlichen
Vorschriften er‘fq]%en. Elektro- und Elektronikgerate
enthalten  geféhrliche ~ Stoffe, die schadliche
Auswirkungen auf die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit haben kdnnen und ordnungsgeméan
recycelt werden missen.

Hergestellt in China



GEBRAUCHSANWEISUNG fiir den Starlyf® Air

Oven

Der Starlyf® Air Oven kombiniert ein HeiRluftsystem
mit einer Hochgesohwindi keits-Luftzirkulation.
Das Gargut wird von allen Seiten gleichzeitig g?]gart,

und in den meisten Fallen ist kein Ol erforderlich.
GeniefRen Sie gesunde und schmackhafte
Gerichte! Bitte [esen Sie diese Gebrauchsanweisung
vor der ersten Verwendung des Produkts sorgfaltig
durch. Bewahren Sie sie an einem leicht zuganglichen
Ort auf, damit Sie spater darin nachschlagen konnen.
Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, wie im Abschnitt ,Reinigung"
beschrieben, bevor Sie das Gerat in Betrie
nehmen.

Allgemeine = Hinweise und
Sicherheitshinweise .

1. Dieses Gerat darf von Kindern ab
8 Jahren, von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen  oder eistigen
Fahigkeiten sowie von Personen
ohne’ die erforderliche Erfahrung und
Kenntnisse verwendet werden, Sofern
diese . Benutzer beaufsichtigt A werden
oder eine entsprechende Einweisung_in
die sichere Verwendung des Geréats
erhalten  haben und =~ die  damit
verbundenen Risiken verstehen.Kinder
dirfen nicht mit diesem Gerét spielen.
Die Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ~durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind_alter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt.

3. Halten Sie das Gerét und das
]t(abel von Kindern unter 8 Jahren
ern.

4. Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder missen beaufsichtigt werden

, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem_Gerat spielen. Die Temperatur
der Tir wund der zugénglichen
Oberflachen _kann wéhrend” des
Betriebs des Gerats sehr hoch sein.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt sind. Bringen Sie lhren
Starlyf® Air ven . zum
néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst, wenn das Kabel oder
der  Stecker .beschadégt . sind.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
zu zerlegen oder zu reparieren, um
jegliche ~ elektrische  Gefahr  zu
vermeiden.

. Dieses Gerat kann von Personen
mit  eingeschrankten  kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen ohne
die ~ erforderliche ~ Erfahrung  und
Kenntnisse verwendet werden, sofern
diese Benutzer beaufsichtigt werden
oder entsprechende Anweisungen zur
sicheren ~ Verwendung,k des ~ Gerats
erhalten haben und sich der damit
verbundenen Risiken bewusst sind.

7. Dieses Gerat st fir den
Gebrauch im Haushalt und an
bestimmten_Arbeitsstatten vorgesehen:
Personal-Kiichen in Geschéften, Biiros
und = anderen. Arbeitsstatten;
landwirtschaftliche Betriebe }
; Hotels, Motels und andere Unterkiinfte
Nutzung durch Gaste); sowie andere
rte wie Hotelzimmer.

Vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit

Franzésisc
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Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie
das Geréat anschlieRen.

Der Stecker des Gerats muss richtig
in die Steckdose eingesteckt werden.
_,\jferandern Sie den Stecker nicht.

0. Wenden Sie keine Gewalt auf
das Netzkabel an.

11. Verwenden Sie das Netzkabel
niemals zum_Anheben, Tragen oder
Trennen des Geréts.

12. Wickeln Sie das Kabel nicht um
das Gerat.

13. Lassen Sie das Netzkabel
nicht herunterhangen oder mit heiflen
Teilen des Gerats in Beriihrung
kommen.

14. Uben Sie keinen Druck auf das
Netzkabel aus. Verwenden Sie das
Netzkabel niemals zum_ Anheben,
Tragen oder Trennen des Geréts.

15." Uberpriifen Sie den Zustand
des Netzkabels. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhéhen das Risiko
eines Stromschlags.

16. Beriihren Sie den Netzstecker
nicht mit nassen Handen.

17. Sollte eines der Gehéuse des Geréts
beschadigt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es auf den Boden gefallen ist
oder  sichfbare ~ Schaden  oder
Undichtigkeiten aufweist.

19. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven nur _in Innenrdumen und auf
trockenen Oberflachen.

20. Berihren  Sie _ die  heiRen
Oberflachen des Gerats nicht ohne
Kiichenhandschuhe

pder Topflappen.

21, Stellen Sie das Gerdt auf eine
horizontale, ebene und stabile Flache,
die das Gewicht des Starlyf® Air
Oven tragen kann.

22. Decken Sie das Gerét nicht ab,
damit die Qualitat des Heilluftfrittierens
nicht beeintrachtigt wird.

23. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air Oven, wenn Sie das Gerat
nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.
Schalten Sie den Starlyf® Air Oven aus,
bevor Sie den Stecker ziehen.

24. Ziehen Sie den Starlyf® Air Oven
nicht mit nassen Handen aus der
Steckdose.

25. Halten Sie lhren Arbeitsbereich
sauber und gut beleuchtet. Dunkle und

uberflllte ~Bereiche  begunstigen
Unfélle.

26. Um _ Sach- und/oder
Personenschaden zu  vermeiden,

verwenden Sie ausschlieRlich vom
Hersteller empfohlenes Zubehdr.

27. Der Stecker des Geréts muss korrekt
in die Steckdose eingesteckt werden.
Nehmen Sie keine Veranderungen am
Stecker vor.

Produktvorstellung

Die Funktionsweise des Starlyf-HeiRluftbackofens
basiert auf dem Prinzip der’ Turbo-HeiBluft in
Verbindung mit einer schnellen Luftzirkulation
(schneller ~ Luftaustausch).  Ausgestattet ~ mit
zahlreichen Kochzubehérteilen ermdglicht er Ihnen,
alle Arten von Lebensmitteln (};gesund, schnell und
einfach zuzubereiten. Er sorgt fur eine gleichmaRige
360°-Erhitzung lhrer Zutaten, sodass fiir die meisten
von ihnen kein zusatzliches Speised| erforderlich ist.
Eine zusatzliche Bratpfanne bietet eine praktischere
Mdglichkeit, ~Pommes frites,  Hahnchenfligel,
Eierkuchen und andere Speisen einfach zuzubereiten.

A. Teile und Zubehér:
1. Hauptgert
Die Tur kann zur Reinigung vom Hauptgerat



zu Reinigungszwecken abgenommen werden.
2. Glastiir
3. Griff
4. Digitales Bedienfeld
Hiermit kénnen Sie die Funktionen des Starlyf® Air
Oven steuern
5. Lufteinlass
Achten Sie darauf, diesen wahrend des
Garvorgangs nicht abzudecken.

. Luftauslass
Achten Sie darauf, diese wahrend des Garvorgangs
nicht abzudecken, und seien Sie vorsichtig mit der
heillen Luft.

7. Drehffiel's, Gabeln und Befestigungsschrauben

Verwenden Sie dieses Zubehdr zum Garen von
Braten und ganzen Hiihnern. Stecken Sie den
SpieR der Lange nach mittig in das Fleisch. Schieben
Sie die Gabeln so auf den SpieR, dass die Spitzen
zum Fleisch zeigen, bis sie in das Fleisch eindringen,
und befestigen Sie sie anschliefend mit den
Klemmschrauben. An der SpieRstange befinden
sich Aussparungen fiir die Klemmschrauben. Sie
kénnen die Schrauben bei Bedarf ndher an der
II\E/htée einstellen, jedoch niemals in Richtung der

nden.

8. Entnahmebilfe fiir den Brater Verwenden Sie
diese Hilfe, um gebratene Fleischsticke und
Hahnchen zu entnehmen, die am Drehspief®
zubereitet wurden. Setzen Sie sie unter den
DrehspieB, heben Sie ihn an und nehmen Sie die
Speisen vorsichtig heraus.

9. Es kann nicht nur zum Dérren verwendet
werden, sondern auch zum Backen von
knusprigen Snacks oder zum Aufwérmen von
Speisen wie Pizza.

10. Fettauffangschale

Kochen Sie mit eingesetzter Auffangschale, um die
Reinigung zu erleichtern.

B. Funktionsweise des Produkts und

Gebrauchsanweisung

Verwendung der Bratrostfunktion (BB) Stecken Sie
den Spiel der Lange nach in die Mitte des
Fleisches.

Schieben Sie die Gabeln so auf den SpieR, dass die
Spitzen zum Fleisch zeigen, bis sie in das Fleisch
eindringen. Befestigen Sie sie anschlieRend mit den
Schrauben. Am Spiel’ befindet sich eine Aussparung
fur eine Schraube. Achten Sie darauf, dass die andere
Schraube fest am SpieB sitzt. Bei Bedarf kénnen Sie
die Schrauben naher an der Mitte anbringen, jedoch
niemals an den Enden.

Achten Sie darauf, dass der Braten oder das
Héhnchen nicht zu gnroB ist und sich im_Starlyf-
HeiRluftofen frei drehen kann. Binden Sie das
Hahnchen oder den Braten mit Kiichengam fest,
damit es bzw. er sicher am Spief sitzt.

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial,
einschlieBlich  Plastiktliten, Etiketten, “Aufkleber,
Schaumstoff usw.

- Bitte lesen Sie vor der Verwendung alle
Informationen sorgféltig durch:
Gebrauchsanweisung, Warnaufkleber,
Garantiekarten und Etiketten.

- Bitte wischen Sie das Produkt innen und auBen
mit_einem feuchten Tuch ab (spriihen Sie kein
Reinigungsmitte| direkt ins Innere) und verwenden
Sie ein mildes Reinigungsmittel zur Reinigung des
Zubehdrs.

- Vor_dem ersten Gebrauch empfehlen wir lhnen,
die Temperatur auf die héchste Stufe
einzustellen und das Gerat 15 Minuten lang
laufen zu lassen, um eventuelle Riickstande zu
verdampfen und den Geruch eines neuen Gerats
zu beseitigen.

- HINWEIS: Um Kratzer an Ihren Hénden zu
vermeiden, tragen Sie bitte Handschuhe, wenn Sie
Reinigungsarbeiten durchfiihren.

- Sollte beim Aufheizen etwas weiller Rauch
oder ein Geruch entstehen, liegt dies an der
Schutzlschicht auf dem Heizelement. Dies ist
normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie das Produkt auf eine stabile und

ebene Flache. Stellen Sie das Produkt nicht auf

eine nicht hitzebestandige Oberflache. .

- GieRen Sie keine grolen Mengen Ol oder

andere Flissigkeiten in das Gerat oder in einen

der Garbehalter. Dieses Gerat ist ausschlieBlich

fur die HeiBluftfunktion ausgelegt.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, da

dies den Luftstrom blockieren und die

HeiRluftwirkung beeintrachtigen wiirde.

- Wahlen Sie das erforderliche Zubehor aus,

%etzg_atn Sie es richtig ein und starten Sie dann das
erat.

Anleitung zur Bedienung
. Legen Sie die Zutaten auf das Blech.

2. Stellen Sie das Zubehdr mit den
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Geben Sie die Zutaten entlang der Schiene in die
Maschine oder legen Sie sie in die Drehoffnungen
ein und schlieBen Sie dann die Tiir.

3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den
Touchscreen zu aktivieren.

4. Wahlen Sie das gewiinschte Menii zum Garen
_%er Zutaten aus oder stellen Sie Temperatur und
arzeit manuell ein.
5. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Programm zu starten. . )
HINWEIS: Wéhrend des Garvorgangs kénnen Sie
die Tir 6ffnen, um den Garfortschritt zu beobachten.
Tragen Sie dabei jedoch bitte geeignete
Handschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.
HINWEIS: ~ Bitte  konsultieren  Sie  diese
Bedienungsanleitung oder das Kochbuch, um die
richtige Einstellung zu ermitteln.

Einstellungen

Um Ihnen bei der Auswahl der  richtigen
Einstellungen fiir die Zutaten, die Sie garen
méchten, zu helfen, beachten Sie bitte” die
Anweisungen im Meni. ) )
HINWEIS:" Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen lediglich als Richtwerte dienen.
Aufgrund der unterschiedlichen Herkunft, GroRe,
Form und Marke der Zutaten kdnnen wir nicht
%aranheren,_ dass diese Einstellungen fir Ihre
utaten optimal sind. Bei_der Verwendung dieses
Produkts hat das schnelle Offnen und SchlieRen der
Ofentiir keinen Einfluss auf den Garvorgang, da die
Schnellbeliiftungstechnologie des Gerats die Luft
im Inneren sofort erwarmt.

Tipps
1. Im Vergleich zu Zutaten mit gréRerem
Volumen bendtigen Zutaten mit kleinerem Volumen

eine etwas kirzere Garzeit.

2. Wenn die Menge der Zutaten groR ist,
verlangern Sie die Garzeit etwas, und wenn die
M_en?e der Zutaten gering ist, verkirzen Sie sie
leicht.

3. Wenden Sie wihrend des Garvorgangs die
gréReren Lebensmittel nach der Hélfte der Garzeit,
um_das Endergebnis zu verbessern und eine
gle|q_hma[3|?e Garung  der Zutaten zu
gewahrleisten.

4. Es wird empfohlen, etwas Ol hinzuzufiigen,
damit die Speisen

knusprig (z. B.

% Nach dem Hinzufigen des Ols sollten die
utaten vor dem Garen einige Minuten ruhen.

10. Legen Sie beim Backen von Kuchen oder
Torten eine ggeignete Backform oder ein Backblech
in den Starlyf® Air Oven.

C. Display des Bedienfelds

Jede Zahl steht fiir eine Funktion, 1

: Netzschalter, 2: Beleuchtung, 3

: Drehfunktion, 4: Temperatur +,5

: Temperatur -, 6: Temperaturanzeige, 7: Uhrzeit +, 8:
Uhrzeit -, 9: Uhranzeige, 10: Temperaturanzeige, 11:
Anzeige der Temperatureinheit é rad Celsius). 12:
Uhr-Anzeige, 13: Anzeige der Zeiteinheit (Minuten),
14: Pommes frites, 15

. Steak, 16: Fisch, 17: Garnelen, 18:
Hahnchenschenkel (Hahnchen), 19: Garen, 20

. Ganzes Hahnchen, 21. Trockenfriichte, 22:
Aufheizen, 23: Géren, 24: Betriebsanzeige

Gebrauchsanweisung:

Wenn das Gerdt an die_ Stromversorgung
angeschlossen ist, leuchtet die Taste 1, wéhrend die
anderen _ Anzeigetasten _ ausgeschaltet  sind.
Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 1, woraufhin alle
Anzeigen aufleuchten. Ohne eine Funktionstaste
auszuwahlen, driicken Sie erneut die Einschalttaste
1, und das Geréat wechselt in den Garmodus mit der
Standardtemperatur von 190 Grad fiir 15 Minuten. In
diesem Modus leuchten die Anzeigen 1, 2, 3, 4, 5, 6,

Die Anzeigen 9, 10, 11, 12, 13 und 24 leuchten,
wobei die Temperaturanzeige (10/11) und die
Zeitanzeige (12/13) abwechselnd aufleuchten;
leichzeifig wechselt die digitale Anzeige zwischen
emperatur _und_Uhrzeit. Driicken Sie wahrend
eines beliebigen Garvorgangs die Ein-/Aus-Taste 1,
um das Gerat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Innenbeleuchtung. Sie kdnnen
Taste 2 jederzeit wéhrend des Betriebs der
Maschine driicken. Die Innenbeleuchtung wird
eingeschaltet und Taste 2 blinkt. Bei gedffneter Tur
leuchtet  die_ Beleuchtung ebenfalls,  bei
geschlossener Tir ist sie ausgeschaltet.



Taste 3 ist eine Dreh-Taste. In jedem Garmodus
konnen Sie Taste 3 driicken, woraufhin sich die
interne Drehwelle bzw. der Pommes-Korb dreht.
Wahrend des Betriebs blinkt die 3-Tasten-
Anzeige.

Taste 4 ist die Temperatur-Taste ,+*, Taste 5 ist die
Temperatur-Taste ,-. Drlicken Sie” wahrend des
Betriebs die Temperatur-Taste ,+* oder ,-*, um die
Temperatur zu erhéhen oder zu verringern.

Taste 7 ist die Zeit-Taste §+), Taste 8 ist die Zeit-
Taste (-). Jedes Mal, wenn Sie die Zeit-Taste (+) oder
(-) driicken, kénnen Sie die Garzeit einstellen.

Digitale LED-Anzeige: Wahrend des Betriebs

wechselt die angezeigte LED-Zahl zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.
Dic Taste 24 dient als_Betriebsanzeige. Im

Betriebszustand leuchtet die Taste 24 standig.

Die Tasten 14-23 sind folgende
Garvoreinstellungen:

14. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.

15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.

16. Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

17. Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.

18. Hahnchenschenkel/Hahnchen: 190 °C, 20
Minuten.

19. Backzeit: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Hahnchen: 200 °C, 30 Minuten.

%1 . grockenfrijchte | Dehydrieren: 80 °C, 4

tunden.
22. Aufwarmen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Garen/Auftauen: 40 °C, 1 Stunde.

Die voreingestellten Backmodi der Tasten 14 bis 23
kénnen (iber die Zeit-Tasten + und - sowie_die
Temperatur-Tasten + und - fir die sekundaren
Einstellungen angepasst werden.

Uberhitzungsschutz:

Wenn das Kontrollsystem eine ungewdhnliche
Innentemperatur feststellt, wird, der
Uberhitzungsschutz aktiviert und das Gerat schaltet
sich aus. Ziehen Sie in diesem Fall bitte das
Netzkabel ab. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor
Sie es wieder in Betrieb nehmen oder wegstellen.

Achtung

- Bei der Verwendung dieses Gerats muss es auf ©
einer stabilen und hitzebestandigen Oberflache -2
stehen. 3
- Dieses Gerat ist ausschlieRlich fiir den normalen &
Hausgebrauch ~ bestimmt und ~nicht fir den @
ewerblichen, den Einzelhandels- oder den W

uBenbereich geeignet.
- Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat nach dem
Gebrauch vom Stromnetz trennen.
- Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch etwa 30
Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Reinigung und Lagerung
Reinigung
Reinigen Sie den Starlyf®-HeiRluftofen nach jedem
Gebrauch. Das  Zubehér  besteht ~ aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist
spilmaschinenfest. . .
erwenden Sie auf diesen Oberflachen niemals
Scheuermittel oder scheuernde Reinigungsutensilien.
Weichen Sie festsitzende Speisereste in warmem
Seifenwasser ein, damit Sie sie anschlieBend leicht
entfernen kénnen.
Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und
stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig
abgekhlt ist, bevor Sie es reinigen.
1. Wischen Sie das_ Gerat auRen mit einem
warmen, feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel ab.
2. Um die Glasscheibe zu reinigen, éffnen Sie die
Tir des Starlyf® Air Oven. Drucken Sie auf den
Knopf unten an der Tir, um die Glasscheibe nach
oben zu schieben. Fassen Sie die Lasche oben an
der Glasscheibe an und nehmen Sie die
Glasscheibe vorsichtig aus der Tir heraus.
3. Reinigen Sie das Innere des Gerits mit
warmem Wasser, einem milden Reinigungsmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.
4. Entfernen Sie gegebenenfalls mit einer
Reinigungsbiirste unerwlinschte, festsitzende
Speisereste im oberen Bereich des Ofens.

Aufbewahrung
1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerét vollstandig abkiihlen.

. Achten Sie darauf, dass alle Teile sauber und
trocken sind.
3. Lagern Sie das Gerét an einem sauberen und
trockenen Ort.
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Fehlerbehebun

Problem Magliche Ursache

Der Starlyf® Air Oven 1. Das Gerat ist nicht angeschlossen.

funktioniert nicht 2. Sie haben den Starlyf® Air Oven nicht
< eingeschaltet und " keine  Garzeit

Lésung

1. Stecken Sie das Netzkabel in die
Steckdose.

2. Stellen Sie Temperatur und Zeit ein.

N K K ) emgestent:
Die Speisen sind nicht
gar.

Garzeit ist zu kurz.

Es sind zu viele Lebensmittel im Gerat.
Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. Die

Stellen Sie sicher, dass die Tr fest
verschlossen ist. . .
Verwenden Sie kleinere Portionen fiir ein
leichmaligeres Frittierergebnis.
tellen Sie eine hohere Temperatur ein.
Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

Die Speisen sind nicht gleichmaRig gebraten.

nicht gleichmaRig wahrend des Garvorgangs gewendet wahrend des Garvorgangs gewendet.
gebraten. werden.
- Wenden—Ste—sich—an—den—Kundendienst.
Auf  dem  Display Kurzschluss. o )
Wenden Sie sich an den Kundendienst.
erscheint ET. Auf dem Kurzschuss.
0 i A eim Garen von Lebensmitteln, die viel
Splay-erschein HEe R HReR doeretetef—opetse =4 St—eRtHanen; S 85—ho “. &ass
. enthalten viel Fett/Ol. R Rauch aus dem Gerét austritt; dies hat
Wahrend . des Im Backofen sind noch Ol oder keinen Einfluss auf das Garergebnis.
Gar_vorgang'% tritt etwas Fettriickstande vom  letzten  Gebrauch Achten Sie darauf, den Backofen nach
weiller ‘Rauch s vorhanden. jedem Gebrauch zu reinigen.

au
dem Starlyf® Air Oven
aus.

Pommes frites sind keine rohen Kartoffeln. Lassen Sie sie 30 Minuten abtropfen

nicht knusprig. enthalten zu viel Wasser.

Technische Daten:
Spannung Leistung Kapazitat
Wechselstrom 220-240 V, 50 Hz 17700 W 121

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler, deren Dauer von den geltenden
Rechtsvorschriffen  des  jeweiligen ~ Landes
abhangt.

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgemafen Gebrauch, Fahréssigkeit seitens

des Handlers, libermaRigen VerschleiB, Unfélle. oder
u_nsdachgemaﬁe Handhabung  zuriickzufiihren
sind.

ACHTUNG
[<] ENTSORGUNG DES GERATS

mindestens 30 Minuten abtropfen und
anschlieend abtrocknen.

Temperatur Display
Zwischen 40 °C und 200 °C LED-Anzeige

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne weist
darauf 'hin, dass Sie die ortlichen Vorschriften zum
Recycling dieser Art von Produkten beachten missen.
Entsorgen Sie das Gerat nicht im Hausmiill. Es muss
gemal¥ den ortlichen Vorschriften getrennt recycelt
werden. Elektro- und Elektronikgeréte enthalten Stoffe,
die schadlich fir die Umwelt und die Gesundheit sind.
Sie énussen unter geeigneten Bedingungen recycelt
werden.

Hergestellt in China



Starlyf® Air Oven GEBRAUCHSANWEISUNG
Der Starlyf® Air Oven arbeitet nach dem Prinzip der
HeiRluft, die mit hoher Geschwindigkeit zirkuliert.
Die Speisen garen von allen Seiten gleichzeitig,
und,_ fir die meisten Gerichte ~wird kein
zusétzliches Ol benétigt.
Genieften Sie gesundes, leckeres Essen! Lesen Sie
diese Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch
aufmerksam durch und bewahren Sie sie zum
%)éteren Nachschlagen an einem gut zuganglichen
rt auf.
Reinigen Sie vor der Verwendung des Geréts alle
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrun:
kommen. Im Abschnitt ,Reinigung und Aufbewahrung®
wird beschrieben, wie diese zu reinigen sind.

Allgemeine =~ Hinweise und
Sicherheitshinweise .

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Behinderungen  bzw.  mangelnder
Kenntnis  und .Ertahrun? benutzt
werden, sofern sie eine enfsprechende

Aufsicht und Unterweisung
hinsichtlich der sicheren
Handhabung des Gerats erhalten

haben und “die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Pflege durch den
Benufzer ~ darf nicht™ von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

. Halten Sie das Gerat mit dem
Netzkabel auRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

4. Kein Spielzeug. Achten Sie darauf,
dass keine Kinder mit dem Gerét
spielen. Die Temperatur der Tir
sowie anderer Oberfldchen

des Geréts kann hoch sein, wenn es
in Betrieb ist.

. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn _das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Bringen Sie lhren
Starlyf® Air Oven zur néchstgelegenen

autorisierten Kundendienststelle,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst
auseinanderzubauen = oder  zu
reparieren, da  eine  elekirische
Gefahrdung besteht!

6. Haushaltsgerate konnen von
Personen mit kérperlichen,
sensorischen  oder  geistigen
Einschrénkungen bzw. mangelnder
Kenntnis und  Erfahrung  Dbenutzt
werden, wenn sie eine entsprechende
Aufsicht und Unterweisung
bezliglich der sicheren Handhabun

des Gerats erhalten haben und die dami
verbundenen Gefahren verstehen.

7. Dieses Gerat ist fir den
Hausgebrauch und andere
Arbeitsumgebungen vorgesehen: fir
Kiichenbereiche, “die dem Personal
vorbehalten sind, in Geschaften,

Buros und anderen
Arbeitsumgebungen, fur
landwirtschaftliche Betriebe, fiir

Gaste in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen sowie fir
Umgebungen wie Hotelzimmer.

8. Uberpriifen Sie, ob_die auf
dem Gerat angegebene Spannung
mit lhrer ortlichen  Netzspannung
ibereinstimmt, bevor Sie den Stecker in
die Steckdose stecken.

9. Der Stecker des Gerats 23
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muss genau in die Steckdose passen.
Der Stecker darf nicht verandert
werden.

10. Ziehen Sie nicht am
Stromkabel.

11. Verwenden Sie das Netzkabel
niemals, um das Gerat anzuheben, zu
tragen oder den Netzstecker aus der
Steckdose zu ziehen.

12. Wickeln Sie das Kabel nicht um
das Gerat.

13. Achten Sie darauf, dass das

Anschlusskabel  nicht  dber heiBe
Geréteoberflichen héngt oder mit
diesen in Bertihrung kommt.

14. Ziehen Sie nicht am
Stromkabel.  Verwenden Sie das

Stromkabel niemals, um das Geréat
anzuheben, zu tragen oder den
N.e}]zstecker aus der Steckdose zu
ziehen.

15. Priifen _Sie den Zustand des
Netzkabels, Beschédigte oder verdrehte
Kabel erhdhen die~ Gefahr eines
Stromschlags.

16. Beriihren Sie den Netzstecker
nicht mit feuchten Handen.

17. Sollte  ein  Teil  des
Gerategehduses zerbrechen, ziehen
Sie sofort den Nefzstecker aus der
Steckdose, um die = Gefahr
Stromschlags zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn es auf den Boden gefallen ist,
wenn Anzeichen™ von
Beschadigungen sichtbar sind oder
wenn es undicht ist.
19. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven nur in Innenrdaumen und auf
trocEeénen Oberflachen. i

. Beriihren Sie die heiRen Flachen

24 ohne hitzebestandige

eines

Handschuhe oder Topflappen.

21. Stellen Sie das Haushaltsgerét auf
eine waagrechte, ebene und - stabile
Flache, die fir das Gewicht des
Starlyf® Air Oven ausgelegt ist.

22. Decken Sie den Starlyf® Air Oven
nicht ab, da dies das Ergebnis beim
HeiRluftfrittieren beeintrachtigt.

23. Ziehen Sie den Netzstecker
des Starlyf® Air Oven aus der
Steckdose,” wenn das Gerét nicht
benutzt wird oder bevor es gereinigt
wird. Schalten Sie den Starlyf® Air
Qvgn aus, bevor Sie den NetzZstecker
ziehen.

24. Ziehen Sie den Netzstecker des
Starlyf® Air Oven nicht mit feuchten
Handen.

25. Sorgen Sie fiir einen sauberen
und gut beleuchteten Arbeitshereich.
Unordentliche und schlecht beleuchtete
Umgebungen begiinstigen Unfalle.

26. Verwenden Sie _nur_ vom
Hersteller em;)fohlenes Zubehdr, um
Schaden und/oder Verletzungen zu
vermeiden.

27. Der Stecker des Gerats muss
enau in die Steckdose passen. Der
tecker darf nicht verandert werden.

Einfiihrung in das Produkt
Der Starlyf Air Oven nutzt das Prinzip der Turbo-

Heifluft in Kombination mit
Hochgeschwindigkeits-Umluft ) (schneller
Luftumwélzung) ~ und ist mit  zahlreichen

Backzubehorteilen ausgestattet, mit denen Sie auf
esunde, schnelle und einfache Weise kostliche
peisen zubereiten konnen. lhre Zutaten werden

sofort rundum erhitzt, sodass es bei den meisten

Zutaten nichf, notwendig ist, beim Grillen, Garen

und Backen Ol zu verwenden. Mithilfe eines



Mit einem zusétzlichen Backblech lassen sich
Pommes frites, Chicken Wings, &ortugiesische Na-tas
und andere Gerichte und Kostlichkeiten noch
bequemer zubereiten.

A. Teile & Zubehbr:
1. Hauptgerét
Die Tur kann zur Reinigung vom Gerat
abgenommen werden.

. Glastur
3. Griff
4. Digitales Bedienfeld
Zur Steuerung der Funktionen des Starlyf® Air Oven
5. Lufteinlasséffnung
Beim Grillen, Backen usw. nicht abdecken.
6. Luftauslass
Beim Grillen, Backen usw. nicht abdecken und
vorsichtig mit der heien austretenden Luft umgehen.
7. Drehspiegarnitur
Fir Spiefbraten und Grillhdhnchen: Das Fleisch
mittig auf den Spiel stecken. Beidseitig die
Grillgutklammern auf den SpieR stecken und mit den
Einstellschrauben fixieren. Am Spieft befinden sich
dafiir Vertiefungen. Die Schrauben kdnnen mehr zur
Mitte hin_eingestellt werden, aber nicht nach auRen
zu den Enden hin.
8. DrehspieRholer
Der DrehspieBholer dient dazu, Braten am SpieR
oder Grillhahnchen, die auf dem Rotisserie- oder
Drehspiel® zubereitet wurden, vom Spiel zu
nehmen. Unter den DrehspieR halten und das
Grillgut vorsichtig abziehen.
9. Backbleche
Die Backbleche konnen nicht nur zum Trocknen,
sondern auch zur Zubereitung_knuspriger Snacks
und zum Aufwérmen von “Speisen wie Pizza
verwendet werden.
10. Fett- und Bratensaftauffangwanne Verwenden
Sie stets die Auffangwanne, um die Reinigung des
Geréts zu erleichtern.

B. Gebrauchsanweisung

Verwendun der Rotisserie- oder
Drehspieffunktion: EBB)
Das Fleisch mittig auf den Spiefd stecken. Beidseitig
mit den  Grillgutklammern  fixieren, ~ Dann
festschrauben. Am SpieR befinden sich dafiir
Vertiefungen fir die Schrauben. Achten Sie darauf,
dass die Schrauben fest am SpieR sitzen. Die

Schrauben kénnen

Die SpieRe sollten mehr zur Mitte hin ausgerichtet
sein, aber nicht nach aufRen zu den Enden hin.
Achten Sie darauf, dass das Bratenfleisch oder das
Hahnchen nicht zu groR ist und sich im Starlyf Air
Oven wirklich drehen kann, ohne hangen zu bleiben.
Binden Sie das Hahnchen oder den Braten mit Grill-
u_rgdtBratenschnur fest, damit es fest am Drehspie
sitzt.

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfernen Sie séamtliches Verpackungsmaterial
wie Plastiktiiten, Etiketten, Aufkleber, Schaumstoff
usw.

- Bitte lesen Sie vor der ersten Verwendung alle
Informationen: die Gebrauchsanweisung,
Warnaufkleber, Garantiekarten und Etiketten.

- Wischen Sie bitte die Innen- und Aufenseite
des Gerats mit einem feuchten Tuch ab (spriihen Sie
kein Reinigungsmittel direkt ins Innere) und
verwenden Sie ein mildes Spilmittel zur Reinigung
des Zubehors.

- Es empfiehlt sich, das Gerét vor dem ersten
Gebrauch 15 Minuten lang bei hdchster Temperatur
laufen zu lassen, um alle Riickstdnde aus dem
Herstellungsgrozess zu verdampfen und den
Geruch nach neuem Gerat zu verringern.

- HINWEIS: Tra%en Sie beim Reinigen bitte
Handschuhe, um Ihre Héande vor Kratzern zu
schiitzen.

- Beim Aufheizen entstehen ein leichter
Geruch und weiBer Rauch. Dies kommt vom
Schutzmaterial am Heizelement. Das ist normal.

Vorbereitung fiir den Gebrauch

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene
Flache. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine
Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

- Gieken Sie keine groBen Mengen Ol oder
andere Flissigkeiten in das Gerat oder in die Brat-,
Back- und Garbehélter. Das Gerat kann nur mit
HeiBluft betrieben werden.

- Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, da
dies den Luftstrom blockiert und den HeiRlufteffekt
beeintréchtigt.

- Wahlen Sie das erforderliche Zubehor aus,
setzen Sie es richtig in das Gerat ein und schalten
Sie das Geréat dann ein.

Deutsch

25



Deutsch

26

Gebrauchsanweisung Betrieb
1. Legen Sie die Zutaten auf die Bleche.

2. Schieben Sie die Zubehorteile mit dem Koch-
oder Bratgut in die entsprechende Schiene im
Gerat oder stecken Sie den SpieR in die
_Fl_iptisserieoffnungen und schliefen Sie dann die
ar.

3. Driicken Sie den Ein-/Ausschaltknopf, um das
Touchpanel zu aktivieren.

4. Wihlen Sie das entsprechende Menii fiir das
Grill-/Back- oder Gargut aus oder stellen Sie Garzeit
und Temperatur manuell ein.

5. Driicken Sie den Ein-/Ausschaltknopf, um das
Programm zu starten. HINWEIS! Sie kénnen die
Ofenttir wahrend des Grill-, Back- oder Garvorgangs
6ffnen, um den Fortschritt zu kontrollieren.
Verwenden Sie dabei jedoch bitte stets isolierte
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu
vermeiden.

HINWEISU ~ Schauen Sie bitte in dieser
Gebrauchsanweisung oder im Rezeptbuch nach,
welche Einstellung die richtige ist.

Einstellungen

Befolgen Sie bitte die Anweisungen im Menti, um die
richtige Einstellung fiir Ihr Grill-, Back- oder
Kochgut zu wéhlen.

HINWEISL : Bitte beachten Sie, dass es sich bei
diesen Einstellungen lediglich um Empfehlungen
handelt. Das Grill-/Back- oder Gargut kann sich
aufgrund unterschiedlicher Herkunft,” GroRe, Form
und Marke unterscheiden, daher kénnen wir die
beste Einstellung fiir Ihr Grill/Back- oder Gargut
nicht arantieren. Aufgrund er
Schnellventilationstechnologie heizt sich die Luft
im Gerét unverziiglich auf.” Wenn Sie die Ofentiir
schnell 6ffnen und schlieBen, beeintréchtigt das den
Garprozess nicht.

Empfehlungen

1. _GroRe Grill, Back- oder Kochgutstiicke
bendtigen eine ldngere Garzeit als kleinere oder in
kleineStiicke geschnittene.

2. Verlangern Sie die Garzeit bei einer
gréReren Menge etwas und verkirzen Sie sie, wenn
es sich um eine kleinere Menge handelt.

3. Es ist sinnvoll, groRes Back- oder Gargut nach der
Hélfte der Garzeif zu wenden, damit es gleichmaRig
durchgebacken und )

der Gareffekt verbessert wird.

4. Es empfiehlt sich, etwas Ol hinzuzufiigen, damit
die Speisen (z. B. Pommes frites) knuspriger
werden. Nach dem Hinzufiigen des Ols sollten Sie die
Zutaten einige Minuten ruhen lassen, bevor Sie mit
dem Backen beginnen.

10. Verwenden Sie geeignete Backformen und -
bleche fiir das Backen von Kuchen, Pies oder
anderen Backwaren im Starlyf® Air Oven.

C. Digitales Bedienfeld

Jede Zahl steht fiir eine Funktion: 1: Netzschalter, 2:
Licht, 3: Rotationsfunktion, 4: Temperatur +, 5:
Temperatur —, 6: Temperaturanzeige, 7: Zeit +, 8: Zeit
-, 9: Uhranzeige

. 10:  Temperaturanzeige, 11: Anzeige der
Temperatureinheit ~ (Grad Celsius). 12:
Beleuchtung der .Uhranzei&;e 13: Beleuchtun
der Zeiteinheit (Minuten), 14: Pommes frites, 15:
Steak, 16: Fisch, 17: Garnelen, 18:

Hahnchenkeule (Huhn), 19: Backen, 20:

ganzes Huhn, 21: Trockenobst, 22: Heizung,

23: Garung, 24: Betriebsanzeige

Bedienungsanleitung:

Wenn das Gerat an die Stromversorgun
angeschlossen ist, leuchtet die Taste 1, wéhren
die anderen Anzeigetasten ausgeschaltet sind. Driicken
Sie die Ein-/Aus-Taste 1, und alle Lichter leuchten auf.
Driicken Sie, ohne _ eine _ Funktionstaste
auszuwahlen, erneut die Ein-/Aus-Taste 1, und das
Gerat wechselt fiir 15 Minuten in den Garmodus mit
der Standardtemperatur von 190 Grad. In diesem
Modus leuchten die Anzeigen 1, 2, 3,4, 5,6,7, 8,
9, 10, 11, 12, 13 und 24, wobei die AnzgigenA(10/11.%
fur die Temperatur und (12/13) fiir die Zei
abwechselnd ~ leuchten; gleichzeitig ze\ﬁt die
Digitalanzeige ~den  entsprechenden echsel
zwischen Temperatur und Zeit an. Driicken Sie in
einem beliebigen Kochmodus die Ein-/Aus-Taste 1,
um das Gerat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Innenbeleuchtung. Sie kénnen
Taste 2 jederzeit wahrend des Betriebs driicken.
Die Innenbeleuchtung ist eingeschaltet und Taste 2
blinkt. Wenn die Tur gedffnet wird, ist das Licht
ebenfalls eingeschaltet, und wenn die Tir
geschlossen ist, ist das Licht ausgeschaltet.

Taste 3 ist eine Rotationstaste. In jedem
Kochmodus kénnen Sie Taste 3 driicken, und die
interne Drehwelle / der Kartoffel-



dreht sich. Im Betriebsmodus blinkt die 3-Tasten-
Anzeige.

Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur —,
driicken Sie wahrend des Betriebs Temperatur +
oder Temperatur —, um die Temperatur zu erhéhen
oder zu verringern

Taste 7 ist Zeit +, Taste 8 ist Zeit —, jedes Mal, wenn
Sie Zeit + oder - driicken, konnen Sie die Garzeit
einstellen.

LED-Digitalanzeige: Wahrend des Betriebs wechselt
die angezeigte LED-Zahl zwischen Temperatur und
verbleibender Zeit.

Taste 24 ist die Betriebsanzeige. Im Betriebszustand
leuchtet die Taste 24 standig.

fDie tTasten 14-23 sind Kochvoreinstellungen wie
olgt:

lat:
149. Pommes Frites: 200 °C, 15 Minuten.
Steak: 185 °C, 25 Minuten.
Fisch: 200 °C, 15 Minuten.
Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.

15.
16.
17.
18. Hahnchenschenkel / Huhn: 190 °C, 20 Minuten.
19. Backen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Huhn: 200 °C, 30 Minuten.

21. Trockenfriichte / Dehydrierung: 80 °C, 4
Stunden.
22. Erhitzen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Gérung / Auftauen: 40 °C, 1 Stunde. Die
Tasten 14-23 (Kochvoreinstellungen) kénnen iiber die
Tasten ,Zeit +*und ,Temperatur +

- fiir sekundare Einstellungen angepasst werden.

Uberhitzungsschutz:

Falls die interne Temperaturregelung nicht normal
funktioniert, wird das Uberhitzungsschutzsystem
aktiviert und das Gerat schaltet sich ab. Falls dies
vorkommt, ziehen Sie bitte den Stecker aus der
Steckdose. Lassen Sie das Gerét bitte vollstandig
abkihlen, bevor Sie es wieder einschalten

Achtung

- Das Gerat muss zur Nutzung auf eine stabile und
hitzebestandige Oberflache gestellt werden.

- Dieses Gerat ist nur fiir den iblichen Gebrauch in
Privathaushalten  geeignet, nicht fir den
gewerblichen Gebrauch und nicht fir

den Einsatz im Freien.

- Achten Sie stets darauf, den Stecker nach
Gebrauch aus der Steckdose zu ziehen.

- - Lassen Sie das Gerdt nach Gebrauch 30
Minuten lang abkiihlen, bevor Sie es anfassen
oder reinigen.

Reinigen

Reinigen Sie den Starlyf® Air Oven nach jedem
Gebrauch. Die Zubehdrteile sind aus Edelstahl
g/efemgt und daher splilmaschinenfest.

erwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
oder scharfen Gegenstdnde zum Reinigen der
Oberflachen.

Festgebackene Riickstéande sollten in warmem
Spllwasser eingeweicht werden, damit sie sich
leichter entfernen lassen.
Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der
Steckdose und achten Sie darauf, dass das Geréat
vollstandig abgekdihlt ist.

1. Wischen Sie das Gerat mit einem warmen,
feuchten Tuch und einem milden Spilmittel ab.

2. Offnen Sie zum Reinigen des Glases die Tiir des
Starlyf® Air Oven. Driicken Sie auf den Knopf an der
Unterseite der Tir, um das Glas oben aus der Tir
herauszuziehen. Ziehen Sie an der Lasche oben am
Glas, um das Glas aus der Tiir zu nehmen.

3. Reinigen Sie das Gerateinnere mit heilem
Wasser, einem milden Reinigungsmittel und einem
kratzfreien Schwamm.
4. Entfemen  Sie _bei
Sgelsereste mit einer
oberen Bildschirm.

Bedarf  unerwiinschte
Reinigungsburste vom

Aufbewahrung
1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. An einem sauberen und trockenen Ort
aufbewahren.
ACHTUNG ABFALLENTSORGUNG

Das  Symbol eines  durchgestrichenen

}7] Rollcontainers bedeutet, dass Sie sich dber
& die geltenden Bestimmungen zur értlichen
'mmmm |SSe sich (iber die ordnungsgeméaRe Entsorgung
dieser Art von Produkten informieren. Entsorgen Sie

dieses
Gerét nicht mit dem Hausmiill. Sie mi-
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Fehlerbehebung-Moghich
Ursache

Problem Lésung
Der Starlyf® Air Oven 1. Der Netzstecker des Geréts ist nicht

funkdonertrint " SMGEYSE o, o proven 2. Tempclnd S SRR
nicht durch Einstellen der Zubereitungszeit. Achten Sie darauf, dass die Tur
Die Zeitfunktion ist aktiviert. geschlossen ist.
iR Die Menge ist zu grofs Verwenden Sie Kleinere Mengenfar
(?aassgratgﬁ;tri'élt nicht%%?r gleichmaliiges Braten.
Die Temperatur ist zu niedrig — Stellen Sie eine héhere Temperatur ein
eingestellt einstellen
Die Garzeit ist zu kurz. Stellen Sie eine langere Garzeit ein

Manch rill- oder Br: I

Das  Grill-  oder Manches Grill- oder Bratgut sollte
Bratgut nicht gleich — wahrend des Garvorgangs gewen- wahrend des Garvorgangs gewen-

gleichmél&ig Es kommt zu det werden
urchgaren
Display zeigt E1 an Kurzschluss Kurzschluss Kundendienst kontaktieren Kundendienst
Display zeigt EZ an Das Grill-/Brat- oder Gargut enthalt viel kontaktieren

. .. Fett/Ol e .
Wahrend—desBetriebs Wenn—Ste—Cril—Brat—oder—Kochgut—mit
tritt etwas weiller Rauch viel Fett oder Ol erhitzen, ist es normal
aus dem Starlyf® Air dass etwas Rauch entsteht; dies hat
Oven aus ) ) R edoch = keinen Einfluss auf das

Es befindet sich noch Fett/Ol aus dem {Ergebms.
letzten Gebrauch im Gerat. Deshalb solite der Ofen nach jedem
Gebrauch gereinigt werden.

Die Pommes frites sind W%g%rgzrn Pommes frites enthalten zu viel ] i

. : . Mindestens 30 Minuten abtropfen lassen
nicht knusprig Und anschiieRend trocknen-
Technische Daten:

Spannung Anschlussleistung Wechselstrom 220-240 V, 50 Hz

1700 W 121
Temperatur Anzeige
40 °C-200°C LED-Anzeige

Beachten Sie bei der Entsorgung des Gerats die vor
Ort geltenden _ Vorschriften. = Elektrische und
elektronische  Produkte enthalten Eeféhrliche
Stoffe, die auBerst schadliche Auswirkungen auf
die Umwelt oder die menschliche Gesundheit haben
kénnen und fachgerecht recycelt werden missen.

Hergestellt in China



BEDIENUNGSANLEITUNG fiir den Starlyf® Air
Oven Der Starlyf® Air Oven nutzt das Prinzip der
HeiBluft, die mit sehr hoher Geschwindigkeit
zirkuliert.

Die Speisen werden von allen_Seiten gleichmanRj
gtraga , und bei den meisten Zutaten ist kein
erforderlich.

GenieRen
Gerichte!
Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Verwendung des Produkts sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie an einem leicht zuganglichen Ort

Sie gesunde und schmackhafte

auf, damit Sie spater bei Bedarf darin
nachschlagen kdnnen.
Reinigen Sie vor dem Gebrauch alle Teile des

Produkts, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Kapitel zur Reinigung beschrieben.

Allgemeine Hinweise und
Sicherheitshinweise
1. Dieses Gerét darf von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit
eingeschrénkten _ koérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit unzureichender Erfahrung und
Kenntnis verwendet werden, sofern sie
sorgfaltig beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats und
die damit verbundenen Gefahren
eingewiesen werden. Achten Sie
darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat
spielen. _ Reinigungs- und
/artungsarbeiten durch “den Benutzer
diirfen “nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, diese sind alter als
Jahre und werden angemessen
beaufsichtigt.

Halfen Sie das Gerdt und das
dazugehérige Kabel von Kindern unter
8 Jahren fern.

4. Dieses Gerat ist kein S ielzeug.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht
mit dem Gerat_ spielen. Die
Temperatur der Tdr ‘und anderer
zuganglicher Qberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerét in

5. Verwenden Sie das Gerat_nicht,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt sind. Bringen Sie = den
Starlyf® Air Oven zu einem autorisierten
Kundendienstzentrum in |hrer Nahe,
falls das Kabel oder der_Stecker
beschédigt sind. Versuchen Sie nicht,
das Gerét selbst zu zerlegen oder zu

reparieren, um Stromunfalle zu
vermeiden.

Dieses Gerat kann _ von
Personen mit eingeschrankten

kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit unzureichender
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, ~  sofern sie so.rgﬂ‘altlg
beaufsichtigt oder in der sicheren
Verwendung des Gerats und den damit
vergundenen Gefahren unterwiesen
werden.

7. Dieses Gerét ist fiir den Gebrauch

im Haushalt und in_anderen
Arbeitsumgebungen  bestimmt:  fiir
Personal-Kuchenbereiche in
Geschéften, Buros und anderen

Arbeitsumgebungen; landwirtschaftliche
Betriebe; Hotels, Motels und andere
Beherbergungsbetriebe FNutzung
durch Gaste); sowie R&umlichkeiten
wie Hotelzimmer.

8. Vergewissern Sie sich vor dem
Anschlielen des Gerats, dass die auf
dem  Energieetikett —angegebene
Spannung mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

Der Stecker dieses Gerats
muss korrekt in die _Steckdose
eingesteckt werden. Verédndern Sie
% n Stecker nicht.

Italienisc

. Das Stromkabel nicht {ibermaRig belagten.

11. Verwenden Sie das Netzkabel
niemals zum Anheben,
Transportieren oder zum Trennen des
(13 rats vom Stromnetz.

Wickeln Sie das Kabel nicht um

Gerat. 29
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um das Gerat wickeln.

13. Lassen Sie das Netzkabel
nicht herunterhdngen oder mit den
heilen Oberflichen des Gerats in

<=Beriihrung kommen.

Das Stromkabel nicht (ibermaRig
belasten. Das Stromkabel niemals
zum Anheben, Transportieren oder
Trennen des Gerats vom Stromnetz
verwenden.

15. Uberpriifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder
verdrehte Kabel erhéhen die Gefahr
eines Stromschlags.

16. Berilhren Sie den Stecker nicht
mit nassen Handen.

17. Sollte das Gehduse des
Geréats beschadigt sein, ziehen Sie
sofort den Nefzstecker aus der
Steckdose, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn es_heruntergefallen ist, sichtbare
Beschadigungen =~ aufweist  oder
Flissigkeit austritt.

19. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven ausschlieRlich in Innenrdumen
und auf trockenen Oberflachen.

Beriihren ~ Sie _ die, heilen
Oberflachen des Geréts nicht ohne
eeignete Handschuhe oder
opflappen.

21. Stellen Sie das Gerat auf eine
waagerechte, ebene und _ stabile
Flache, die das Gewicht des Starlyf®
Air Oven tragen kann.

22. Die Liftungsdffnung  des
Gerats darf nicht _abgedeckt
werden, da dies das Garergebnis
beeintrachtigen wirde.

23. Trennen Sie den Starlyf® Air
Oven vom Stromnetz, wenn

nicht in Gebrauch ist und vor der

. Schalten Sie den Starlyf® Air Oven
aus, bevor Sie ihn vom Stromnetz
trennen.

24. Trennen Sie den Starlyf® Air
Oven nicht mit nassen Handen vom
Stromnetz.

25. Halten Sie den Arbeitsbereich
sauber und  gut  beleuchtet.
Unordentliche und  unzureichend
beleuchtete Arbeitsbereiche konnen
zu Unféllen flhren.

26. Um Schéden und/oder Verletzungen
zu  vermeiden,  verwenden ie
ausschlieBlich vom Hersteller
empfohlenes Zubehdr.

27. Der Stecker dieses Geréts
muss korrekt in die _Steckdose
eingesteckt werden. Veréndern Sie
den Stecker nicht.

Einfiihrung in das Produkt
Der Starlyf Air Oven nutzt das Prinzip der Turbo-
HeiRluft in Kombination mit einer
Hochgeschwindigkeits-Luftzirkulation ~_ (schneller
Luftaustausch) und ist mit einer Reihe von
Kochzubehérteilen ausgestattet, mit denen sich
eine Vielzahl kostlicher Speisen auf gesunde,
einfache und schnelle Weise zubereiten lasst.
Bei den meisten Lebensmitteln ist es nicht
notwendig, Ol hinzuzufiigen, da eine sofortige und
leichmaige Erhitzung der Zutaten gewahrleistet jst.
it Hilfe eines zusatzlichen Topfes gibt es eine
raktischere Médglichkeit, Pommes frites,
ahnchenfligel, Cremetortchen und andere Gerichte
einfach zuzubereiten.

A. Teile und Zubehor:
1. Hauptgerit

Die Tir kann zur Reinigung vom Hauptgerét abgenommen

werden

2. Glastir

3. Griff

4. Digitales Bedienfeld Ermdglicht die Steuerung
der Funktionen des Starlyf® Air Oven

5. Lufteinlass

Wahrend des Garvorgangs nicht abdecken.

6. Luftaustritt

Wahrend des Garvorgangs nicht abdecken; Vorsicht
vor heier Luft.



7. Bratspiel, Gabeln und Befestigungsschrauben
Zur Verwendung bei Braten und ganzen Hiihnern.
Stecken Sie den Spiell der Lange nach in das
Fleisch. Schieben Sie die Gabeln von beiden
Enden des_SpieRes in Rlchtung Fleisch und
arretieren Sie sie dann mit den Schrauben. Auf
dem SpieR befinden sich Markierungen fiir die
Arretierungsschrauben. Bei Bedarf konnen Sie die
Schrauben naher an die Mitte verstellen, jedoch
niemals in Richtung der Enden.

8. Werkzeug zum Entfernen des Spielles

Zum Herausnehmen von Braten und gebratenen

Hiihnern, die im Bratrost oder am Spiel “zubereitet

wurden. Unter den SpieR des Bratrosts schieben,

anheben und das Gargut vorsichtig herausnehmen.
Gitter

Sie konnen nicht nur zum Dehydrieren verwendet

werden, sondern auch zum Zubereiten von

knusprigen Snacks oder zum Aufwérmen von

Speisen wie Pizza.

10. Fettauffang?schale Garen Sie mit eingesetzter

Fettauffangschale, um die Reinigung zu

erleichtern.

Funktionsweise des Produkts und

Gebrauchsanweisung

Verwendung der Grillfunktion (BB) Stecken Sie den
SpieR der Lange nach in das Fleisch.

Schieben Sie die Gabeln an beiden Enden des
Spieles in Richtung Fleisch. Sichern Sie sie
anschlieRend mit den Schrauben. Am Spiel
befindet sich eine Kerbe firr die Schraube. Stellen
Sie sicher, dass die andere Schraube fest am Spiel
sitzt. Bei Bedarf konnen Sie die Schrauben naher
zur Mitte hin verstellen, jedoch niemals in
Richtung der Enden.

Achten Sie darauf, dass der Braten oder das
Hahnchen nicht zu groR ist und sich im Starlyf Air
Oven frei drehen kann. Binden Sie das Hahnchen
oder andere Braten mit Kiichengarn fest, damit sie
sicher am Drehspie sitzen.

Vor dem ersten Gebrauch
- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,

einschlieBlich  Plastiktiten, Etiketten, Aufkleber,
Schaumstoff usw.

- Lesen Sie vor der Verwendung alle
Informationen: Bedienungsanleitung,

Warnaufkleber, Garantiescheine und Etiketten.

- Reinigen Sie das Produkt innen und_auen mit
einem feuchten Tuch (sprihen Sie keine
Reinigungsmittel direkt ins Innere) und verwenden Sie

ein mildes Reinigungsmittel zur Reinigung des
Zubehbrs.

- Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal
verwenden, empfehlen wir, die Temperatur auf die
hochste Stufe einzustellen und es 15 Minuten lang
laufen zu lassen, damit eventuelle Rickstande
verdampfen und der Geruch eines neuen Gerats
gemildert wird.

- HINWEIS: Tragen Sie bei der Reinigung
Handschuhe, um “Kratzer an den Héanden zu
vermeiden.

- Sollte beim Aufheizen weiler Rauch oder
ein Geruch entstehen, liegt dies an der
Schutzlschicht auf dem Heizelement. Dies ist
normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie das Produkt auf eine stabile und

ebene Flache. Stellen Sie das Produkt nicht auf

eine nicht hitzebestandige Oberflache.

- Gielen Sie keine grolen Mengen Ol oder

andere Fliissigkeiten_in das Gerdt oder in einen

Garbehalter. Dieses Produkt kann nur mit Hei8luft

garen.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét,

um eine Behinderung des Luftstroms und eine

Beeintrachtigung der Heizleistung zu vermeiden.

- Wahlen Sie das erforderliche Zubehor aus,

%etzgtn Sie es korrekt ein und starten Sie dann das
erat.

Bedienungsanleitung
1. Legen Sie die Zutaten auf die Roste.

2. Setzen Sie das Zubehdr mit den Zutaten entlang
der Filhrung in das Gerét ein oder stecken Sie es in
die Drehéffnungen und schlieRen Sie die Tur.

3. Driicken Sie die Einschalttaste, um das
Touchpanel zu aktivieren.

4. Wihlen Sie das gewiinschte Menii fiir das Garen
der Zutaten aus oder stellen Sie Temperatur und
Garzeit manuell ein.

5. Driicken Sie die Starttaste, um das Programm
zu starten.

HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie
die Tur 6ffnen, um den Garfortschritt zu Uberprifen,
verwenden Sie jedoch eine Hitzeschutzhandschuh,
um Verbrennungen zu vermeiden.

HINWEIS:  Beziehen Sie sich auf diese
Bedienungsanleitung oder das Kochbuch, um die
richtige Einstellung zu ermitteln.

Einstellungen

Um dem Benutzer bei der Auswahl der Einstellungen zu hglfen
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, die Sie fur die Zutaten, die Sie zubereiten
mochten, verwenden mochten, beachten Sie
bitte die Anweisungen im Menu.
HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen nur als Richtwerte dienen. Aufgrund
der unterschiedlichen Herkunft, GréRe, Form und
<=Marke der Zutaten kdnnen wir keine Garantie fiir
die optimalen Einstellungen fiir die von lhnen
verwendeten Zutaten Ubernehmen. Dank der
Schnellbelliftungstechnologie ~ dieses  Geréts
erwarmt sich die Luft im Inneren ynmittelbar
nach dem Einschalten. Das schnelle Offnen und
SchlieRen der Tir hat keinen Einfluss auf den
Garvorgang.

Tipps
1. Im Vergleich zu Zutaten mit groBerem
Volumen bendtigen Zutaten mit kleinerem

Volumen eine etwas kirzere Garzeit.

2.Bei groBen Mengen an Zutaten die Garzeit
etwas verlangern, bei kleinen Mengen die Garzeit
etwas verkUrzen.

3. Wenn Sie gréRere Lebensmittel nach der Halfte
der Garzeit wenden, kénnen Sie sie gleichmaRig
garen und das Endergebnis verbessern.

4 Es wird empfohlen, einen Schuss Ol
hinzuzufiigen, damit die Speisen knuspriger werden
(z. B. rohe Pommes fntes?. Lassen Sie die Zutaten
nach dem Hinzufiigen des Ols einige Minuten
ruhen, bevor Sie sie in den Ofen schieben.

10. Verwenden Sie zum Backen von Kuchen
oder Torten eine ee/i_{;nete Backform oder ein
Backblech im Starly?@ ir Oven.

C. Bedienfeld des Displays Jede Zahl steht fiir
eine Funktion: 1: Netzschalter, 2: Beleuchtung,
3: Rotationsfunktion, 4: Temperatur
+, 5: Temperatur -, 6: Temperaturanzeige, 7:
Uhrzeit + 8: Uhrzeit -, 9: Uhranzeige, 10:
Temperaturanzeige, 11:  Anzeige  der
Temperatureinheit™ (Grad Celsius). 12: Uhr-
Anzeige, 13: Zeitanzeige (Minuten), 14: Pommes
frites, 15: Steak, 16: Fisch, 17: Garnelen, 18:
Hahnchenschenkel (Héhnchen‘), 19: Backen, 20:
anzes Hahnchen, 21: Trockenfrlichte, 22
rwarmung, 23: Garung, 24: Betriebsanzeige

Gebrauchsanweisung:
Wenn das Netzteil angeschlossen ist, leuchtet die

leuchtet Taste 1 und die anderen Tasten

Die Anzeigen sind ausgeschaltet. Driicken
Sie die Einschalttaste 1, und alle Anzeigen
leuchten auf. Ohne eine Funktionstaste zu wahlen,
driicken Sie erneut die Einschalttaste 1, und das
Gerdt wechselt in den Garmodus mit der
voreingestellten Temperatur von 190 Grad fir
15 Minuten. In diesem Modus leuchten die
Anzeigen 1,2, 3,4, 5,6,

7,8,9,10, 11,12, 13 und 24, bei denen die Kontrollleuchte

Temperatur (10 / 11) und (12) / 13) sowie die

Zeitanzei?en abwechseln aufleuchten.
Gleichzeifig zeigt das Digitaldisplay auch den
entsprechenden Wechsel zwischen

Temperatur und Zeit an. Driicken Sie wahrend
eines beliebigen Garvorgangs die Einschalttaste 1,
um das Geréat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Beleuchtung des Innenraums.
Sie konnen Taste 2 jederzeit wahrend des
Betriebs ~ der  Maschine  driicken. _ Die
Innenbeleuchtung wird eingeschaltet und Taste
2 blinkt. Bei geodffneter Tir leuchtet die
Beleuchtunﬁ, bei geschlossener Tir ist sie
ausgeschaltet.

Taste 3 ist eine Dreh-Taste. In jedem Garmodus
kann man Taste 3 driicken, woraufhin sich die
innere Drehwelle bzw. der Pommes-Korb dreht. Im
getriebsmodus blinkt die Kontrollleuchte bei Taste

Taste 4 ist die Temperatur-Taste ,+*, Taste 5 ist
die Temperatur-Taste _ ,—". Dricken Sie
wahrend des Betriebs die Temperatur-Taste

+ oder Temperatur - und die Temperatur kann
erhoht oder verringert werden

Die Taste 7 dient zur Erhdhung der Zeit, die
Taste 8 zur Verringerung der Zeit; durch jedes
Driicken der Taste ,+* oder ,-* kann die Garzeit
eingestellt werden.

Digitales LED-Display: Wéhrend des Betriebs
wechselt die angezelgée LED-Anzeige zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.

Die 'Taste 24 st die Betriebsanzeige. Im
Betriebszustand leuchtet die Anzeige der Taste
24 standig.

Die Tasten 14-23
Garvoreinstellungen:

sind die folgenden



14. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.

15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.

16. Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

17. Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.

18. Hahnchenschenkel / Hahnchen: 190 °C, 20
Minuten.

19. Backen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Hahnchen: 200 °C, 30 Minuten.

21. Trockenobst / Dehydrieren: 80 °C, 4
Stunden.

22. Aufwérmen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Garung/Auftauen: 40

°C, 1 Stunde.

Tasten 14-23: Voreingestellte Garprogramme,
einstellbar Uber Zeit + — und Temperatur + — fir
die sekundéren Einstellungen.

Uberhitzungsschutz: Wenn das interne
Tempera,t,urreﬁelsystem eine Storung aufweist,
wird der Uberhitzungsschutz aktivierf und das
Gerat schaltet sich ab. Trennen Sie in diesem Fall
das Netzkabel. Warten Sie, bis das Gerét
abgekiihlt ist, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen oder lagern.

Achtung

- Wenn Sie dieses Produkt verwenden, stellen
Sie es bitte auf eine stabile und hitzebestandige

Arbeitsflache.

- Dieses Produkt ist nur fir den normalen
Hausgebrauch _ geeignet, _nicht fiir ~den
ewerblichen Einsatz, den Einzelhandel oder
en Auenbereich.

- Stellen Sie sicher, dass Sie das Produkt nach
dem Gebrauch vom Stromnetz trennen.

- Lassen Sie das Produkt nach dem Gebrauch
etwa 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es
anfassen oder reinigen.

Reinigung und Aufbewahrung

Reinigung

Reinigen Sie den Starlyf® Air Oven nach jedem
Gebrauch.  Das  Zubehér  besteht ~ aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist
spulmaschinenfest.

erwenden Sie keine Scheuermittel oder
scheuernden Reinigungsutensilien auf diesen
Oberflachen.
Angebranntes  Essen sollte in  warmem
Seifenwasser eingeweicht werden, um es leichter
entfernen zu kdnnen.
Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
und stellen Sie sicher, dass das Gerat
vollstandig abgekihit Sie es
reinigen.
1. Reinigen Sie die Aulenseite des Geréts mit einem
feuchten, warmen Tuch und einem milden
Reinigungsmittel.
2. Um die Glasscheibe zu reinigen, ffnen Sie
die Tir des Starlyf® Air Oven. Driicken Sie den
Knopf an der Unterseite der Tir, um die
Glasscheibe nach oben zu schieben. Fassen
Sie die Lasche am oberen Rand der Glasscheibe
an und nehmen Sie die Glasscheibe vorsichtig
aus der Tur.

3. Reinigen Sie das Innere des Geréts mit
warmem Wasser, einem milden
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm.

4. Entfemen Sie gegebenenfalls unerwiinschte
Sgelsereste mit einer speziellen Birste vom
oberen Bildschirm.

ist, bevor

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. An einem sauberen und trockenen Ort aufbewahren.
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dunktioniert nicht

Coblorbobok

g

Problem Ursache

Starlyf® Air Oven
Oven nicht

Mégtieh

Losung

1. Das Gerit ist nicht angeschlossen.

2. Der Benutzer hat den Starlyf® Air
. eingeschaltet
Zubereitungszeit eingestellt

1. SchiieRen Sie das Netzkabel an die
Steckdose an.

2. Stellen Sie Temperatur und Zeit ein.
Uberpriifen Sie, ob die Tiir geschlossen ist.

und die

Das Essen ist nicht gar Zu viel Essen

Wert eingestellt
Die Garzeit ist zu kurz

Die Temperatur ist auf einen zu niedrigen

Verwenden Sie kleinere Mengen fiir ein

élelchma[ygeres Garergebnis. )
tellen Sie eine hohere Temperatur ein.

Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

Manche Speisen miissen wahrend des
Garvorgangs gewendet werden

Einige Speisen miissen wahrend des
Garvorgangs gewendet werden

Das Essen ist nicht
o ig-gar

Sie-sich-an-den-Kundendienst.

o Kurzschluss
Anzeige zeigt E1 an

Kurzschluss

Starlyf® Air Oven sehr viel Fett/Ol Viel OllFett - es ist normal, dass Rauch
entsteht; dies hat keinen Einfluss auf das
A3 araut, den Ofen nach
Nach dem letzten Gebrauch ist Ol/Fett ~ ACTIeN Sle_daraul, den Lien nach dem
im Backofen zuriickgeblieben Gebrauch zu reinigen.
Pommes frites sind : : Lassen Sie sie mindestens 30 Minuten
nicht knusprig E)i'& R?Vr;esr; (I:r(l)mmes frites enthalten zu abtropfen und trocknen.
Technische Daten:
Spannung Leistung Fassungsvermdgen Temperatur
Display
Wechselstrom 220-240 V, 50 Hz 1700 W 121 40°C-200°C LED-Anzeige

QUALITATSGARANTIE

Fir das Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler fir den Zeitraum, der in den
eltenden Rechtsvorschriften des jeweiligen Landes
estgelegt ist.

Die Garantie deckt keine Schaden ab, die durch
unsachgemalBen Gebrauch, fahrlassige gewerbliche
Nutzung, UberméRigen VerschleiB, ~ Unfélle oder
unsachgemafe Wartung verursacht wurden.

ACHTUNG
1“1 ENTSORGUNG UND VERSCHROTTUNG DES
" GERATS

Das Symbol eines Abfallbehalters

Das durchgestrichene Rad-Symbol weist darauf
hin, dass die spezifischen értlichen Vorschriften fiir die
Entsorgung _dieser _Art von Produkten beachtet
werden missen. Entsorgen Sie dieses Produkt
nicht wie gewohnlichen Hausmdill. Befolgen Sie die
einschlagigen  Vorschriften und _ kommunalen
Verordnungen.  Elektro- und  Elektronikgerate
enthalten ~ geféhrliche ~ Stoffe, die schadliche
Auswirkungen auf die  Umwelt und/oder die
menschliche ~ Gesundheit haben . und  daher
ordnungsgemal recycelt werden miissen.

Hergestellt in China

Wenden Sie sich an den Kundendienst Wenden



BEDIENUNGSANLEITUNG Starlyf® Air Oven

Der Starlyf® Air Oven nutzt die Technologie der
schnell zirkulierenden HeiBluft.

Alle Seiten der Speisen werden gleich,zeitriP %e art,
und bei den meisten Speisen ist kein Ol erforderlich.
GenieRen Sie gesunde und schmackhafte Speisen!
Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten
Verwendung des Produkts sorgféltig durch und
bewahren Sie sie an einem leicht zuganglichen Ort
auf, damit Sie spater darin nachschlagen
konnen.

Reinigen Sie alle Teile des Produkts, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung gekommen sind, wie im
Abschnitt ,Reinigung® beschrieben und vor der
Verwendung.

Sicherheits- und allgemeine

Hinweise

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab
Jahren sowie von Personen mit

eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder

Erfahrung und Kenntnis der Bedienung

verwendet  werden,  sofern  sie
beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung eingewiesen werden und
die damit  verbundenen  Risiken

verstehen.Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Kinder dirfen keine
Reinigungs-  und. ~ Wartungsarbeiten
durchfiiren, es sei denn, sie sind alter

e alt sind und

3. Halten Sie das Gerat und das

Netzkabel auferhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

4. Dieses Gerdt ist kein
Spielzeug. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, damit_sie nicht mit dem Gerat
spielen. Die Temperatur der Tir und
anderer zuganglicher  Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist

verwendet.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Netzkabel oder der Stecker

beschadigt sind. Bringen Sie lhren
Starlyf® Air Oven zur Reparatur dieser
Teile  zum nchstgelegenen
Kundendienstzentrum. ~Um
Stromschlaggefahr  zu  vermeiden,
versuchen ~Sie nicht, das Geréat
auseinanderzubauen  oder  zu
reparieren.

6. Haushaltsgerite  kénnen _ von
Personen mit eingeschrankten
kérperlichen,  sensorischen  oder
eistigen  Fahigkeiten  oder  von
ersonen  ohne_  Erfahrung  und

Kenntnisse in der Bedienung verwendet
werden, sofern sie beaufsichtigt oder
in der sicheren Bedienung unterwiesen
werden und die damit verbundenen
Risiken verstehen.

. Dieses  Produkt wurde
ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
und den Einsatz in "anderen
Arbeitsumgebungen entwickelt, wie z.
B. in_ Kichenbereichen, die fir
Mitarbeiter in Geschéaften, Biiros und
ahnlichen  Arbeitsumgebungen | sowie
auf Bauernhofen vorgesehen sind. Es
eignet sich zudem fur den Einsatz in
Hotels,  Motels und  &hnlichen
Wohnbereichen
sowie in
Hotelzimmer.

Stellen Sie sicher, dass das

auf dem Typenschild angegebene
Sgannun mit  der  Netzspannun
ubereinstimmt, bevor Sie dieses Gera
an die Steckdose anschlieen.

9. Der Stecker des Geréts muss richtig
in die Steckdose passen. Verandern
Sie den Stecker nicht.

10. Uben Sie keinen iibermaRigen
Druck auf das Netzkabel aus.

11. Das Netzkabel darf niemals 35
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dirfen  nicht zum  Anheben oder
Transportieren des Gerdts oder zum
Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose verwendet werden.

12.  Wickeln Sie das Netzkabel
nicht um das Gerét.

o. Lassen Sie das Netzkabel nicht frei
hangen oder mit heillen Oberflachen
des Gerats in Berlihrung kommen.

14. Uben Sie keinen iibermaRigen
Druck auf das Netzkabel aus. Das
Netzkabel darf niemals zum Anheben
oder Transportieren des Geréts oder
zum Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose verwendet werden.

15. Uberpriifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder
verwickelte Kabel erhdhen die Gefahr
eines Stromschlags.

0. Bertihren Sie den Stecker nicht
mit nassen Handen.

17. Solite die AuRenfldche eines
Geréteteils zerbrechen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose, um die
Gefahr eines  Stromschlags zu
vermeiden.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es auf den Boden gefallen ist oder
Beschadigungen oder
Undichtigkeiten aufweist.

9. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven ausschliefllich in Innenrdumen und
auf trockenen Oberflachen.

20. Verwenden Sie _hitzebesténdige
Handschuhe oder Griffe, um heilde
Oberflachen zu berihren.
21. Stellen Sie den Starlyf® Air Oven
auf eine horizontale, ebene und stabile
Flache, die sein Gewicht tragen kann.
Decken Sie das Gerat nicht ab,
da _ dies das Ergebnis des
Heilluftfrittierens beeintrachtigen

ann.
23. Schalten Sie den Starlyf® Air Oven aus

36  aus der Steckdose, wenn Sie

nicht in_Gebrauch ist und bevor Sie
ihn reinigen. Ziehen Sie den Stecker
des Starlyf® Air Oven aus der
Steckdose, bevor Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

24. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air Oven nicht mit nassen
Handen aus der Steckdose.

25. Halten Sie Ihren Arbeitsplatz sauber
und gut beleuchtet. Unordentliche und
schlecht  beleuchtete  Arbeitsplatze
erhdhen das Unfallrisiko.

26. Um Schaden und/oder Verletzungen
zu  vermeiden,  verwenden ie
ausschlielich vom Hersteller
empfohlenes Zubehdr.

27. Der Stecker des Geréts muss richtig
in die Steckdose passen. Verandern
Sie den Stecker nicht.

Einfiihrung in das Produkt

Der Starlyf Air Oven nutzt das Prinzip der HeiBluft in
Kombination mit einer schnellen  Luftzirkulation
(schneller Luftaustausch) und ist mit einer Vielzahl
von Kochzubehdrteilen ‘ausgestattet, sodass sich
damit kostliche Gerichte auf gesunde, schnelle und
einfache Weise zubereiten lassen. Er erhitzt die
Zutaten vollstandig, sodass in den meisten Fallen
kein Ol zum Kochen hlnzugefugt werden muss. Mit
Hilfe eines _zusétzlichen Grillrosts bietet er eine
bequeme Mdglichkeit, Pommes frites, Hahnchenfligel,
Eierkuchen ~oder andere Speisen einfach
zuzubereiten.

A. Teile und Zubehor:

1. Hauptgerit

Die Tir kann zur Reinigung vom Hauptgeréat
abgenommen werden

2.” Glastir

3. Griff

4. Digitales Bedienfeld

Ermdglicht die Steuerung der Funktionen des Starlyf®
Air Oven.

5. Luteinlass

Wahrend des Garvorgangs nicht abdecken.

6. Luftauslass

Wahrend des Garvorgangs nicht abdecken; Vorsicht
vor heier Luft.



7. GrillspieB, Gabeln
Befestigungsschrauben

Verwenden Sie diesen SpieR zum Grillen und fir
ein ganzes Hahnchen._Schieben Sie den Sﬁiel& in
zusammengepresstem Zustand durch die Mitte des
Fleisches. Schieben Sie die Gabeln_von beiden
Enden des SpieRes aus in Richtung des Fleisches und
befestigen Sie sie anschlieBend mit den
Befestigungsschrauben in der richtigen Position. An
der Stange befinden sich Aussparungen fiir die
Befestigungsschrauben. Sie kénnen die Schrauben
bei Bedarf naher an die Mitte bringen, jedoch
niemals nach auen in Richtung der Enden.

8. Grillzange Dient zum Herausnehmen von Grillgut
und gebratenem Hahnchen, das auf dem Grill oder
am Spiel zubereitet wurde. Setzen Sie die Zange
unter den Grillspie und heben Sie ihn langsaman,
um das Grillgut zu entnehmen. 9.

Kann nicht nur zum Ddrren verwendet werden,
sondern auch zum Zubereiten von_ knusprigen
Snacks oder zum Aufwdrmen von Speisen wie
Pizza.

10. Fettauffangschale

Verwenden Sie das Produkt mit aufgesetztem
Auffangblech, um die Reinigung zu erleichtern.

und

B. Funktionsweise des Produkts und

Gebrauchsanweisung
Verwenden Sie die GrillfunktionéBB . Stecken Sie
den SpieR der Lange nach durch die Mitte des

Fleisches.

Schieben Sie die Gabeln von beiden Enden der
Stange aus in Richtung des Fleisches. Befestigen
Sie die Gabeln anschliefend mit den Schrauben.
Fir jede Schraube gibt es eine Aussparung in der
Stange. Vergewissern Sie sich, dass die andere
Schraube fest in der Stange sitzt. Bei Bedarf kénnen
Sie die Schrauben naher zur Mitte hin verstellen,
jedoch niemals nach auBen in Richtung der Enden.
Achten Sie darauf, dass das Fleisch oder das
Brathahnchen nicht zu grof ist und sich im
HeiRluftofen frei drehen kann. Binden Sie das
Hahnchen und andere Fleischstlicke mit Kiichengarn
fest, damit sie sicher am Grillspiel sitzen.

Vor dem ersten Gebrauch

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
einschlieBlich Plastiktiten, Etiketten, Aufkleber,
Schaumstoff usw.

- Lesen Sie vor der Verwendung alle
Informationen: Bedienungsanleitung, Warnaufkleber,
Garantiekarten und Etikeften.

- Reinigen Sie das Produkt innen und aufen mit
einem feuchten ~ Tuch  (sprihen  Sie  kein
Reinigungsmittel direkt in das_[nnere) und verwenden
Sie zum Reinigen des Zubehors ein mildes
Reinigungsmittel.

- Vor dem ersten Gebrauch wird empfohlen, die
Temperatur auf die hdchste Stufe einzustellen und
das Geradt 15 Minuten lang laufen zu lassen, um
eventuelle Riickstdnde zu~ verdampfen und den
Geruch des neuen Gerats zu reduzieren.

- HINWEIS: Tre{?en Sie wahrend der Reinigung
Handschuhe, um Verletzungen an den Hénden zu
vermeiden.

- Sollte etwas weiler Rauch oder ein Geruch
entstehen, wird dies durch das Schutzmaterial auf
dem Heizelement verursacht. Dies ist normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie das Gerét auf eine stabile und feste
Unterlage. Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine
Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

- Geben Sie keine groBen Mengen Ol oder
anderer Flussigkeiten in das Gerat oder in einen
Kochbehalter. Dieses Produkt gart ausschlieBlich
mit HeiBluft.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét,
die den Luftstrom behindern und die Heizleistung
beeintréchtigen kénnten.

- Wahlen Sie das bendtigte Zubehdr aus, montieren
Sie es ordnungsgemal und schalten Sie das Gerét
anschliefend ein.

Anleitung Betrieb
1. Legen Sie die Zutaten auf die Einlegebdden.

2. Stellen Sie das Zubehdr mit den Zutaten entlang
der Schiene in das Gerét oder setzen Sie es in die
Drehéffnungen ein und schlieBen Sie die Tr.

3. Driicken Sie die Einschalttaste, um das
Touchpanel zu aktivieren.

4. Wahlen Sie das gewiinschte Menii zum Garen
der Zutaten aus oder stellen Sie Temperatur und
Garzeit manuell ein.

5. Driicken Sie die Starttaste, um das Programm
zu starten.

HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs kénnen
Sie die Tur 6ffnen, um den Fortschritt zu” berpriifen,

aber
verwenden Sie eine Hitzeschutzhandschuh, um Verbrennupgen

zu vermeiden
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Verbrennungen zu vermeiden.

HINWEIS: Die richtige Einstellung finden Sie in dieser
Bedienungsanleitung oder im Kochbuch.

Definitionen

Um die richtigen Einstellungen fiir die Zutaten
auszuwahlen, die Sie zubereiten méchten, lesen
Sie bitte die Anweisungen im Men(. i
HINWEIS. Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen nur als Richtwerte dienen. Aufgrund
der unterschiedlichen Herkunft, GréRe, Form und
Marke der_verschiedenen Zutaten kénnen_keine
optimalen_Einstellungen garantiert werden. Da die
Schnellheiztechnologie dieses Geréts dlg Luft im
Inneren sofort erwarmt, hat das schnelle Offnen und
SchlieBen der Ofentiir wahrend des Betriebs keinen
Einfluss auf den Garvorgang.

Tipps

1. Im Vergleich zu groBeren Zutaten bendtigen
kleinere Zufaten eine etwas kiirzere Garzeit.

2. Bei einer groRen Menge an Zutaten verlangem
Sie die Garzeit etwas, bei einer kleinen Menge
verklrzen Sie sie leicht.

3. Das Wenden groRer Lebensmittel wahrend des
Garvor an%s kann das Endergebnis verbessern und
fur ein gleichmaRiges Garen der Zutaten sorgen.

4. Es empfiehlt sich, etwas Ol hinzuzufiigen, damit
die Speisen knuspriger werden (z. B. Pommes frites).
Nach dem Hinzufiigen des Ols sollten die Zutaten
vor dem Garen einige Minuten ruhen.

10. Wenn Sie Kuchen oder Torten backen, stellen
Sie eine Backform oder ein Backblech in den
Starlyf® Air Oven.

C. Ubersicht iiber das Bedienfeld Jede Zahl
steht fiir eine Funktion: 1: Netzschalter, 2:
Beleuchtung, 3: Drehfunktion, 4: Temperatur +, 5:
Temperatur

-, 6: Temperaturanzeige, 7: Zeit

+, 8: Zeit -, 9: Uhranzeige, 10: Temperaturanzeige,
11: Anzeige der Temperatureinheit (Grad Celsius).
12: Beleuchtung der Uhranzeige, 13: Beleuchtun
der Zeiteinheit (Minuten), 14: Pommes frites, 15:
Steak, 16: Fisch, : Garnelen, 18:
Hahnchenschenkel (Hahnchen), 19: Garen, 20: ganzes
Hahnchen, 21: Meeresfriichte

, 22: Aufheizen, 23: Géren, 24:

Betriebsanzeige

Bedienungsanleitung:

Wenn das Gerét eingeschaltet ist, leuchtet die Taste
1, wahrend die anderen Tasten auf dem DlsPIa%/
ausgeschaltet sind. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 1,
woraufhin alle Anzeigen aufleuchten. Ohne eine
Funktionstaste auszuwahlen, driicken Sie erneut die
Ein-/Aus-Taste 1, woraufhin das Gerat den
Garvorgang mit der Standardtemperatur von 190
Grad fur 15 Minuten startet. In° diesem Modus
leuchten die Anzeigen 1, 2, 3, 4, 5, 6,

, 8 9, 10, 11, 12, 13 und 24, wobei die
Temferaturanzeige (10/11) und die Zeitanzeige
(12/ 33. abwechselnd aufleuchten; gleichzeitig zeigt
das Digitaldisplay den entsprechenden Wechsel
zwischen Temperatur und Uhrzeit an. Dricken Sie
wahrend eines beliebigen Garvorgangs die Ein-
/Aus-Taste 1, um das Gerat auszuschalten.

Taste 2 dient zur Beleuchtupﬁ des Innenraums. Sie
konnen Taste 2 jederzeit wahrend des Betriebs der
Maschine driicken. Die Innenbeleuchtung leuchtet auf
und Taste 2 blinkt. Wenn die Tur gedffnet wird, geht
das Licht ebenfalls an, und wenn die Tiir geschlossen
wird, erlischt das Licht.

Taste 3 ist eine Drehtaste. In jedem Garmodus
konnen Sie Taste 3 driicken, woraufhin sich die
innere Drehachse bzw. der Pommes-Frites-Korb
dreht. Im Betriebsmodus blinkt die LED an Taste 3.

Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur —,
driicken Sie wahrend des Betriebs Temperatur + oder
Temperatur —, um die Temperatur zu erhdhen oder
zu verringern.

Die Taste 7 ist ,Zeit +*, die Taste 8 ist ,Zeit - — bei
jedem Driicken von ,Zeit +* oder

-, kénnen Sie die Garzeit einstellen.

Digitale LED-Anzeige: Wahrend des Betriebs
wechselt die angezeigte LED-Zahl zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.

Taste 24 ist die Betriebsanzeige. Im Betriebszustand
leuchtet die Taste 24 standig.

Die Tasten 14-23 sind auf folgende Garzeiten
voreingestellt:
4. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.

15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.



16. Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

17. Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.

18. Hahnchenschenkel / Hahnchen: 190 °C, 20
Minuten.

19. Garen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Hahnchen: 200 °C, 30 Minuten.

21. Trockenfriichte/Trocknen: 80 °C, 4 Stunden.
22. Aufwarmen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Garen/Auftauen: 40 °C, 1 Stunde.

Die Tasten 14-23 fir die_ voreingestellten
Gal_'F ogramme kénnen Uber die Tasten ,Zeit +“ und
,Zeit " 'sowie ,Temperatur +* und ,Temperatur —* fiir
die Feineinstellung angepasst werden.

Uberhitzungsschutz:

Sollte das interne Temperaturkontrollsystem eine
Anomalie feststellen, wird der Uberhitzungsschutz
aktiviert und das Gerat ausgeschaltet. Ziehen Sie in
diesem Fall den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es
wieder anschlieBen oder verstauen.

Achtung

- Stellen Sie dieses Produkt auf einer stabilen und
hitzebestandigen Unterlage auf.

- Dieses Produkt ist nur fir den normalen

Hausgebrauch  geeignet,  nicht  fir  den
ewerblichen, den Einzelhandels- oder den
uenbereich.

- Stellen Sie sicher, dass Sie das Produkt nach
dem Gebrauch vom Stromnetz trennen.

- Lassen Sie das Produkt nach dem Gebrauch etwa
30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Reinigung und Aufbewahrung
Reinigung

Reinigen Sie den Starlyf® Air Oven nach jedem
Gebrauch. ~ Das ubehdr  besteht = aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist
spilmaschinenfest. .

erwenden Sie niemals scheuernde
Reinigungsmittel oder -utensilien auf diesen
Oberflachen.

Angeklebte Speisereste sollten in warmem Wasser
mit Splilmittel eingeweicht werden, um sie leichter
entfernen zu kénnen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Reinigung
vollstédndig abgekuihlt ist.

1. Reinigen Sie das Gehause des Geréts mit
einem lauwarm angefeuchteten Tuch und einem
milden Reinigungsmittel.

2. Um die Glasscheibe zu reinigen, offnen Sie
die Tir des Starlyf® Air Oven. Driicken Sie auf den
Knopf an der Unterseite der_Tir, um die
Glasscheibe durch den oberen Teil der Tir zu
schieben. Fassen Sie die Lasche oben an der
Glasscheibe an und nehmen Sie die Glasscheibe
vorsichtig aus der TUr heraus.

3. Reinigen Sie das Innere des Geréts mit heilRem
Wasser, - einem neutralen_ Reinigungsmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Entfernen Sie gegebenenfalls unerwiinschte
Speisereste _von der Oberseite mit einer
Reinigungsbiirste.

Aufbewahrung
1. Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es
vollstandig abkihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. An einem sauberen und trockenen Ort aufbewahren.
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Fehlerbehebung Mogliche

Ursache ..
Problem Lésung
(0] Starlyf® Air 1. Das Gerat ist nicht an das Stromnetz angeschlossen. 1. Stecken Sie das Netzkabel in die
Steckdose.
D,eL ; Sfens fantionieat . Wand
nicil Die SPEIsen Sind. 5 sie haben den Starlyf® Air_Oven 2 Stellen Sie die Temperatur und die
nicht gar. nicht {ber die Einstellun)g,;f®der Garzeit Garzeit ein.
eingeschaltet
Die Speisen sind nicht 7, viel Essen Uberpriifen Sie, ob die Tiir geschlossen ist.
gleichmaltig gar Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt Vem%ngen Sie kleine Men gef]v um ein
Die Garzeit ist zu kurz leichmaligeres Bratergebnis zu erzielen.
tellen Sie’eine hdhere Temperatur ein.
) . Stellen Sie eine langere Garzeit ein.
Manche Speisen miissen gewendet werden
wahrend des Garvorgangs Manlcpe Lebensmittel rrJUsseAn wahrend
des-Kochens-gewendet-werden
Das Display zeigt E1 Kurzschluss Wenden Sie sich an den Kundendienst

K hi
an Das Display zeigt urzschiuss

Wenden Sie sich an den Kundendienst

E2an

WeiRer ~ Rauch  tritt
wahrend des
Garvorgangs aus dem
Starlyf® Air Oven aus

Rie zubereiteten Speisen enthalten zu viel
Ol/Fett Es befindet sich Ol/Fett aus der
letzten Verwendung im Ofen

W . . . .
OIertt garen, ist die Bildung von etwas

Rauch normal und beeintrachtigt das
Garergebnis nicht. )
Stellen Sie sicher, dass Sie den Ofen nach
dem Gebrauch reinigen

Lassen Sie die Kartoffeln mindestens 30

Rohe Kartoffeln enthalten zu viel Wasser.

Die. Pommes frites
sind wahrend des
Garvorgangs nicht
knusprig

Technische Daten:
Spannung
220V - 240 V Wechselstrom, 50 Hz, 1700 W

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler, vorbehaltlich der in~ den
jeweiligen” Landern
risten.

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die durch
unsachgemalRen Gebrauch, fahrldssige gewerbliche
Nutzung, tbermaRigen VerschleiR, ~Unfélle oder
unsachgemafe Handhabung entstehen.

geltenden  gesetzlichen

ACHTUNG
A4 ENTSORGUNG DER
wmm MATERIALIEN

Das Symbol eines Containers auf Radern

Stromversorgung Leistung

anschlieRend gut ab.

Temperatur
121 40 °C bis 200 °C

Display
LED-Anzeige

Das durchgestrichene Symbol weist darauf hin, dass
Sie sich ~ Uber die ‘ortlichen Vorschriften zur
Entsorgung dieser Art von Produkten informieren und
diese befolgen miissen. Entsorgen Sie dieses Produkt
nicht wie gewdhnlichen Hausmull. Die Entsorgung des
Produkts ‘muss Pemél& den geltenden ortlichen
Vorschriften erfolgen. Elektro- und Elektronikgerate
enthalten  gefdhrliche Stoffe, die schadliche
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit haben und daher ordnungsgeméaf
recycelt werden missen.

Hergestellt in China



Starlyf® Air Oven BEDIENUNGSANLEITUNG
Der “Starlyf® Air Oven nutzt die Prinzipien der
HeiBluft in Kombination mit einer schnellen
Luftzirkulation.

Alle Seiten der Speisen werden gleichzeitig
gegart, und fiir die meisten Zutaten muss kein
zusatzliches Ol hinzugefligt werden.

GenieRen Sie gesundes und leckeres Essen!
Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Verwendung des Produkts sorgféltig
durch und bewahren Sie sie fiir den spateren
Gebrauch an einem leicht zuganglichen Ort auf.
Reinigen Sie vor der Verwendung alle Teile des
Produkts, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Gber die Reinigung
beschrieben.

Allgemeine und
Sicherheitshinweise .

. Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 Jahren sowie von Personen mit

eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder  geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder

Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, sofern sie unter Aufsicht
stehen oder Anweisungen  zur
sicheren Verwendung des Gerats
erhalten haben und sich der damit
verbundenen Gefahren bewusst
sind, Kinder dlrfen nicht mit dem
Gerdt spielen.  Reinigungs- und
Wartungsarbeiten, die vom Benutzer
durchgefihrt werden  missen,
durfen  nicht  von  Kindern
vorgenommen werden, es sei denn,
diese sind alter als 8 Jahre und fiihren
die Arbeiten unter Aufsicht durch.

3. Halten Sie das Gerét und das
Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

4. Dieses Gerat ist kein
Spielzeug. Achten Sie darauf, dass
Kinder nicht mit dem Gerét spielen.
Die Temperatur der Tur und anderer
zugénglicher Oberfldchen kann hoch
sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Bringen Sie Ilhren
Starlyf® Air Oven  zum
nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst, wenn das Kabel oder
der  Stecker  beschadigt _ ist.
Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst auselnanderzunehmen oder zu
reparieren, um elekirische Gefahren zu
vermeiden.

6. Das Gerét darf von Personen
mit  eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder  geistigen
Fahigkeiten oder  mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, sofern sie unter Aufsicht
arbeiten oder _in_ die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen
wurden und sich der damit
vergundenen Gefahren  bewusst
sind.

7. Dieses Gerat ist fir den Einsatz

im  Haushalt und in anderen
Arbeitsumgebungen vorgesehen:
Personal-Kiichen in  Geschéaften,
Biros und anderen
Arbeitsumgebungen, .

landwirtschaftlichen Betrieben

sowie durch Gaste von Hotels,
Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben,
beispielsweise in Hotelzimmern.
Achten Sie darauf, dass die auf

dem  Typenschild  angegebene
Spannweite
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mit der Netzspannung Ubereinstimmt,
bevor Sie den Stecker des Gerats in
die Steckdose stecken.

9.  Der Stecker des Gerats muss fest
in die Steckdose passen. Nehmen Sie
keine Veranderungen am Stecker vor.

10. Uben Sie keinen iibermaRigen
Druck auf das Netzkabel aus.
Kabel

11. Verwenden _Sie das
niemals, um das Gerat anzuheben, zu
bewegen oder den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen.

12. Wickeln Sie das Kabel nicht um
das Gerat.

13. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht Uber die heilen
Oberflachen des Gerats héangt und
diese nicht berthrt.

14. Belasten Sie das Netzkabel
nicht Ubermafig. Verwenden Sie
das Kabel niemals, um das Geréat
anzuheben, zu bewegen oder den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

15. Uberpriifen Sie den Zustand des

Netzkabels. Beschédigte oder
verwickelte Kabel erhhen die Gefahr
eines Stromschlags.

16. Beriihren Sie den Stecker
nicht mit nassen Handen.

17. Solite eine der
Gehduseabdeckungen  des Gerats
beschadigt sein, ziehen Sie bitte sofort
den Netzstecker aus der Steckdose,
um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

18. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn es auf den Boden ﬁefallen ist

oder Anzeichen von Beschadigungen
aufweist

oder wenn es Flissigkeit verliert.

19. Verwenden Sie den Starlyf® Air
Oven nur_in Innenrdumen und auf
trockenen Oberflachen.

20. Beriihren Sie heike
Oberflachen nicht ohne
hitzebestandige ~ Handschuhe  oder
Topflappen.

21. Stellen Sie das Gerdt auf eine
horizontale, ebene und stabile Flache,
die das Gewicht des Starlyf® Air
Oven tragen kann.

22. Decken Sie das Gerat nicht
ab, da dies das Backergebnis mit
HeiRluft beeintrachtigt.

23. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air  Oven aus der
Steckdose, wenn er nicht in
Gebrauch ist und bevor Sie ihn
reinigen. Schalten Sie den Starlyf® Air
Oven aus, bevor Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

24. Ziehen Sie den Stecker des
Starlyf® Air Oven nicht mit nassen
Handen aus der Steckdose.

25. Achten Sie darauf, dass der
Arbeitsbereich sauber und gut
beleuchtet ist. Unordentliche und
]g%nkle Réume konnen zu Unféllen
uhren.

26. Verwenden Sie zur Vermeidung
von Schaden und/oder Verletzungen
ausschlielich vom Hersteller
empfohlenes Zubehor.

27. Der Stecker des Gerats muss fest
in die Steckdose passen. Nehmen Sie
keine Veranderungen am Stecker vor.

Produkteinfiihrung

Der Starlyf Air Oven nutzt das Prinzip der Turbo-
Heifluft in Kombination mit einer
Hochgeschwindigkeits-Luftzirkulation (schneller
Luftaustausch) und ist ausgestattet mit



Verschiedenes Backzubehdr, damit Sie auf gesunde,
schnelle und einfache Weise verschiedene Arten von
leckeren Speisen zubereiten konnen. lhre Zutaten
werden in" einem Durchgang rundum erhitzt,
sodass fiir die Zubereitung der meisten Zutaten kein
Ol hinzugefiigt werden™ muss. Mit Hilfe eines
zusétzlichen Backblechs gibt es eine bessere
Méglichkeit, auf einfache Weise Pommes frites,
Héhnchenfligel, Eierkuchen und andere Speisen
zuzubereiten.

A. Teile und Zubehér:
1. Hauptteil
Zur Reinigung des Hauptteils kann die Tr
abgenommen werden
Glastiir
3. Griff
4. Digitales Bedienfeld
Hiermit lassen sich die Funktionen des Starlyf® Air
Oven bedienen
5. Lufteinlass
Decken Sie diesen Einlass wahrend des
Backvorgangs nicht ab.
Luftauslass

Decken Sie diesen Auslass wahrend = des
Backvorgangs nicht ab. Seien Sie vorsichtig mit der
heiRen Luft.
7. DrehspieR, Gabeln und Schraubensatz Fiir
Bratenstiicke und ganze Hahnchen geeignet. Stecken
Sie den Drehspief der Lange nach mittig durch das
Fleisch. Schieben Sie die Gabeln auf beiden Seiten des
SpieRes in das Fleisch und befestigen Sie sie
anschlieRend mit den Schrauben. Der Sgiefs verflgt
Uiber Aussparungen fiir die Schrauben. Sie kénnen die
Schrauben bei Bedarf néher an die Mitte hin verstellen,
]éedoch niemals nach aufen zu den Spitzen hin.

. Rotisserie-Fleischgabel
Verwenden Sie diese Zange, um das gebratene Fleisch
oder das auf dem Drehspie zubereifete Hahnchen zu
entnehmen. Setzen Sie die Zange unter den DrehspieR
an und nehmen Sie das Fleisch vorsichtig heraus.
9. Backbleche
Diese kdnnen nicht nur zum Dehydrieren verwendet
werden, sondern auch zum Backen von knusprigen
gnacks oder zum Aufwarmen von Produkten wie

izza.
10. Auffangschale
Wenn Sie mit der Auffan%schale backen, lésst sich das
Gerat anschlieBend leicht reinigen.

B. Funktionsweise und Gebrauchsanweisung

Die SpieRfunktion verwenden: (BB)

Stecken Sie den Drehspiel der Lange nach mittig
durch das Fleisch.

Stecken Sie die Gabeln auf beiden Seiten des 3

DrehsPlel'ses in das Fleisch. Befestigen Sie sie
anschliefend mit den Schrauben. Am Drehspie3
befindet sich eine Aussparung fiir eine Schraube.

Achten Sie darauf, dass die andere Schraube fest .

am Spiel sitzt. Sie konnen die Schrauben bei
Bedarf naher zur Mitte hin verstellen, jedoch
niemals nach aufen in Richtung der Spitzen.
Achten Sie darauf, dass das Bratenstlick oder das
Hahnchen nicht zu lang ist und sich im HeiBluftofen
frei drehen kann. Binden Sie das Hahnchen oder
ein anderes Bratenstlick mit Kiichengarn fest, damit
es straff am DrehspieR sitzt.

Vor dem ersten Gebrauch
- Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial,

einschlieflich  Plastiktiiten,  Etiketten, ~Aufkleber,
Schaumstoff usw.

- Lesen Sie vor dem Gebrauch alle
Informationen: Bedienungsanleitung,

Warnaufkleber, Garantiescheine und Etiketten.

- Wischen Sie das Produkt innen und aufen mit
einem feuchten Tuch ab (tsprUhen Sie kein
Reinigungsmittel direkt in die Mitte) und verwenden
Sie ein mildes Reinigungsmittel, um das Zubehdr
zu reinigen.

- Vor dem ersten Gebrauch wird empfohlen, das
Gerat auf die héchste Temperatur einzustellen und
es 15 Minuten lang laufen zu lassen, um eventuelle
Riickstande zu verdampfen und den Geruch des
neuen Geréts zu verringern.

- Hinweis: Um Kratzer an lhren Handen zu
vermeiden, sollten Sie beim Reinigen des Gerats
Handschuhe tragen.

- Sollte beim Aufheizen etwas weiller Rauch
oder Geruch entstehen, wird dies durch das
Schutzmaterial auf dem Heizelement verursacht.
Dies ist normal.

Vorbereitung vor dem Gebrauch

- Stellen Sie das Gerat auf einen_ stabilen,
ebenen Untergrund. Stellen Sie das Gerat nicht auf
eine Oberflache, die nicht hitzebestandig ist.

- Gieen Sie keine grofen Mengen Ol oder
andere Flissigkeiten in das Gerat oder in eine
Auflaufform. Dieses Gerat kann nur mit HeiBluft
backen.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Diese blockieren den Luftstrom

und beeintrachtigen die Wirkung der HeiBluft
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- Wahlen Sie das erforderliche Zubehdr aus und
bnn%en_Sle es ordnungsgeméaR an. Schalten Sie
das Gerét anschlieRend ein.

Anleitung Bedienung
1. Legen Sie die Zutaten auf die Backbleche.

2. Setzen Sie das Zubehér mit den Zutaten in die
Fihrung des Gerdts ein oder setzen Sie den
DrehspieR ein und schlieBen Sie die Tur.
3. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste,
Touchscreen einzuschalten.

4. Wahlen Sie das fiir die zuzubereitenden Zutaten
erforderliche  Menu oder stellen Sie die
Backtemperatur und -zeit manuell ein.

5. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Programm zu starten.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs konnen Sie die
Tiir 6ffnen, um den Fortschritt zu Uberpriifen, tragen
Sie jedoch einen Hitzeschutz, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Hinweis: Die richtige Einstellung entnehmen Sie
bitte dieser Anleitung oder dem Rezeptheft.

um den

Einstellungen

Beachten_Sie die Menlanweisungen, um die
richtigen Einstellungen fiir die Zutaten zu wéhlen,
die Sie zubereiten méchten.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese
Einstellungen lediglich als Richtlinie dienen.
Aufgrund der unterschiedlichen Herkunft, GroRe,
Form und Art der Zutaten konnen wir nicht
arantieren, dass dies die optimalen Einstellungen
Ur Ihre Zutaten = sind. Da  die
Schnellbeliiftungstechnologie dieses Gerats die Luft
im Produkt sofort wieder erwarmt, hat das Offnen und
SchlieRen der Ofentiir wahrend des Betriebs keinen
Einfluss auf den Garvorgang.

Tipps

1.Im Vergleich zu groReren Zutaten bendtigen
kleinere Zutaten eine etwas kurzere
Zubereitungszeit.

2. Verlangern Sie die Garzeit bei Erof&en Mengen
e%was und verkirzen Sie sie bei kleinen Mengen
etwas.

3. Wahrend des Garvorgangs kann das Wenden
roRerer Lebensmittelstiicke in der Mitte das
ndergebnis verbessern und dazu beitragen, dass

die Zufaten gleichméaRig garen.

4. Es wird empfohlen, ein kleines

Fiigen Sie etwas Ol hinzu, um das Essen
knuspriger zu machen (zum Beispiel bei frischen
Kartoffeln). Warten Sie nach dem Hinzufiigen des Ols
ein paar Minuten, bevor Sie die Zutaten backen.

10. Wenn Sie Kuchen oder Torten backen,
verwenden Sie eine f%’szeignete Backform oder ein
Backblech im Starlyf® Air Oven.

C. Anzeige des Bedienfelds Jede Ziffer steht fiir
eine Funktion: 1: Netzschalter, 2: Beleuchtung, 3:
Drehfunktion, 4: Temperatur +, 5: Temperatur —, 6:
Temperaturanzeige, 7: Zeit +, 8: Zeit —, 9:
Uhranzeige, 10: Temperaturanzeige, 11: Anzei192e
der Temperatureinheit (Grad ~ Celsius). :
Beleuchtung der Uhranzeige, 13:  Beleuchtung der
Zeitanzeige = (Min

Minuten), 14: Pommes frites, 15: Steak, 16: Fisch,

17: Garnelen, 18: Hahnchenkeule (Huhn), 19:
Backen, 20: Ganzes Huhn, 21: Trockenobst, 22:
Erhitzen, 23: Garen, 24: Betriebsanzeige

Bedienungsanleitung:

Wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist, leuchtet Taste 1, wahrend die
anderen .DlsKIaytasten ausgeschaltet sind. Driicken
Sie die Ein-/Aus-Taste 1, und alle Anzeigen leuchten
auf. Ohne eine Funktionstaste auszuwahlen, driicken
Sie erneut die Ein-/Aus-Taste 1, und das Gerét
wechselt fir 15 Minuten in den Kochmodus mit der
Standardtemperatur von 190 Grad. In diesem
Modus leuchten die Anzeigen 1, 2, 3, 4,
5,6,7,8,9,10, 11,12, 13 und 24, wobei

die (10/11) Temperaturanzeilge und (12/13) die
Zeitanzeige abwechselnd aufleuchten. Gleichzeitig
zeigt das digitale Display_auch die entsprechende
Umschaltung zwischen” Temperatur und Zeit an.
Driicken Sie wahrend eines Kochmodus auf die Ein-
/Aus-Taste 1, um diesen zu deaktivieren.

Taste 2 dient zur Innenbeleuchtung. Wahrend_des
Betriebs der Maschine kénnen Sie jederzeit auf Taste
2 driicken, Die Innenbeleuchtung leuchtet auf und
Taste 2 blinkt. Wenn die Tir geoffnet wird, leuchtet
das Licht ebenfalls, und wenn'die Tir geschlossen
ist, erlischt das Licht.

Taste 3 ist ein Drehknopf. In jedem Kochmodus
koénnen Sie Taste 3 dricken, woraufhin sich die
interne Drehachse bzw. der Pommes-Korb dreht. Im
Betriebsmodus blinkt die LED bei Taste 3.



Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur —,
driicken Sie wahrend des Betriebs auf Temperatur

+ oder Temperatur - und die Temperatur kann erh6ht
oder verringert werden

Die Taste 7 ist ,Zeit +*, die Taste 8 ist ,Zeit -*; jedes
Mal, wenn Sie auf ,Zeit +* oder ,Zeit - drlicken,
konnen Sie die Garzeit einstellen.

Digitales LED-Display: Wahrend des Betriebs
wechselt die angezeigte LED-Zahl zwischen
Temperatur und verbleibender Zeit.

Taste 24 ist die Betriebsanzeige. _ Im
Betriebszustand leuchtet die Anzeige von Taste
24 standig.

Die Tasten 14-23 sind die folgenden
Voreinstellungen:

14. Pommes frites: 200 °C, 15 Minuten.

15. Steak: 185 °C, 25 Minuten.

Fisch: 200 °C, 15 Minuten.

Garnelen: 160 °C, 12 Minuten.
Hahnchenschenkel / Hahnchen: 190 °C, 20
Minuten.

19. Backen: 175 °C, 30 Minuten.

20. Ganzes Huhn: 200 °C, 30 Minuten.

21. Getrocknete Friichte / Trocknen: 80 °C, 4 Stunden.
22. Aufwérmen: 115 °C, 12 Minuten.

23. Garung / Auftauen: 40 °C, 1 Stunde. Die Tasten
14-23 fiir die Kochvoreinstellungen kénnen iber Zeit
+ - und Temperatur + — fiir sekundére Einstellungen
angepasst werden.
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Uberhitzungsschutz:
Wenn die interne Temperaturregelung  nicht
ordnungsgeman funktioniert, Wir der

Uberhitzungsschutz  aktiviet und das_ Gerat
schaltet sich ab. Ziehen Sie in diesem Fall den
Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis das
Gerat ausreichend abgekihlt ist, bevor Sie es
wieder in Betrieb nehmen oder wegstellen.

Achtung

- Wenn Sie dieses Produkt verwenden, muss es
auf einer stabilen, hitzebestdndigen Oberflache
aufgestellt werden.

- Dieses Produkt ist nur fiir den normalen
Hausgebrauch bestimmt und nicht fiir gewerbliche
Zwecke oder den Einsatz auRerhalb des Hauses
geeignet.

- Achten Sie darauf, den Stecker nach Gebrauch
aus der Steckdose zu ziehen.

- Lassen Sie das Produkt nach dem Gebrauch und

vor der Handhabung oder Reinigung zunéchst etwa .

30 Minuten abkihlen.

Reinigen und Aufbewahren
Reinigen
Reinigen Sie den Starlyf Air Oven nach jedem
Gebrauch. ~ Das  Zubehér  besteht ~ aus
strapazierfahigem Edelstahl und ist
s}au maschinenfest. . )
erwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel
oder Gegenstande auf diesen Oberflachen. Weichen
Sie_angebranntes Essen in warmem Wasser mit
Spulmittel ein, damit es sich leicht entfernen lasst.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es
reinigen.
1. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem
wgrmen, feuchten Tuch und einem milden Spulmittel
ab.
2. Offnen Sie die Tir des Starlyf® Air Oven, um die
Scheibe zu reinigen. Driicken Sie auf den Knopf an
der Unterseite der Tur, um die Scheibe an der
Oberseite der Tir herauszudriicken. Fassen Sie
die Lasche an der Oberseite der Scheibe an und
nehmen Sie die Scheibe vorsichtig aus der Tir
heraus.
3. Reinigen Sie das Innere des Geréts mit heiRem
Wasser, einem milden Spiimittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Entfernen Sie 8egebenenfa|ls Speisereste auf
der Oberseite des Ofens mit einer Spiilbirste.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerits aus der
Steckdose und lassen Sie es gut abkihlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

3. Stellen Sie das Gerat an einen sauberen,
trockenen Ort.

Niederléindisch
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Fehlerbehebung-Mégtioh

Problem Ursache

Der Starlyf® Air Oven
AT angeschlossen.
eingeschaltet, indem
eingestellt haben

2. Sie haben den Starlyf® Air Oven nicht

Sie die Garzeit

Losung

1. Das Gerit ist nicht an das Stromnetz

1. Stecken Sie den Stecker in die
teckdose

2. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit

ein. Uberprifen Sie, ob die Tur

Zu viel Essen
Das Essen ist nicht gar.

Garzeit ist zu kurz.

gleichmaRig

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. Die

Verwenden Sie kleinere Portionen fiir ein

gle|chmal‘$|ges Garen, )
tellen Sie eine hohere Temperatur ein.

Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

ge- mussen wahrend des Backvorgangs umgerihrt werden.
gebacken . Kurzschluss
Das Display zeigt E1 an Wenden Sie sich an den technischen
playzelg Kurzschluss Kundendienst

Das.Di gt E2

Das Gericht_das_Sie gerade zubererten Wenden-Sie-sich-bille-an-den
Wahrend der pridd 2 » technischen Kundendienst
Zu%ereitung tittetwas  enthalt viel Fett/Ol
weiler

Wenn Sie Speisen mit viel Ol/Fett braten, ist es
normal, dass etwas Raucl

aus dem Starlyf®-Ofen aufsteigt. Dort befindet sich noch etwas Ol/Fettvoml e t z t e n

Air Oven fur den Gebrauch im Ofen das Backergebnis.
Achten Sie darauf, den Ofen nach jedem
Gebrauch zu reinigen
Die Pommes sind nicht ~ Rohe Pommes frites enthalten zu viel Lassen Sie sie mindestens 30 Minuten
knusprig Wasser. abtropfen und tupfen Sie sie

Technische Daten:
Spannung Leistung
Wechselstrom 220-240 V, 50 Hz 1700 W

QUALITATSGARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie .gegen
Herstellungsfehler fiir einen Zeitraum, der in den
Rechtsvorschrifen ~ des  jeweiligen  Landes
festgelegt ist.

Die Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgemafen oder fahrlassi%en._ Gebrauch,

libermaRigen Verschleil3, nfalle oder
u.n%achgemérse Behandlung  zuriickzufiihren
sind.

ACHTUNG

ENTSORGUNG DES MATERIALS

<%, Das Symbol eines Containers auf Radern mit
= cinem durchgestrichenen Kreuz weist darauf hin

Inhalt
121

anschlieRend trocken.

Temperatur
40 °C-200 °C

Anzeige
LED-Anzeige

Bitte informieren Sie sich dariiber, wie_solche
Produkte gemaR den ortlichen Vorschriften zu
entsorgen sind. Entsorgen Sie dieses Gerét nicht
Uber_den normalen Hausmdill. Sie miissen es
gemal den geltenden ortlichen Vorschriften
entsorgen. Elektrische und elektronische Gerate
enthalten gefahrliche Stoffe, die sehr schadliche
Auswirkungen auf die Umwelt oder die menschliche
Gesundheit haben und miissen auf angemessene
Weise recycelt werden.

Hergestellt in China
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