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ALLGEMEINE UND
SICHERHEITSHINWEISE

. Lesen Sie alle Anweisungen vollstandi
durch, bevor Sie das Gerat in Betrie
nehmen.

. Dieses Gerat ist ausschlieflich fiir den
Hausgebrauch bestimmt, Verwenden Sie es
nicht Tir andere_als die in dieser Anleitung
angegebenen Zwecke.

. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser.

Losen Sie vor dem Gebrauch alle Kabel an
der Rickseite des Gerats.

Wahrend des Garvorgangs oder nach
dessen Beendigung erreicht das Gerat auch
an den Aulenflachen =~ sehr  hohe

von einem Fachmann durchgefiihrt werden.

10. Der Stecker des Gerats muss fest in die
S_teﬁ;tkdose passen. Verandern Sie den Stecker
nicht.

das Gewicht des Gerats tragen kann.

20. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das
Gerat nicht_in Gebrauch ist und vor der
Reinigung. Schalten Sie das Gerat aus, bevor

11. Berhren Sie den Stecker nicht mit Sie den Netzstecker ziehen. ,
nassen Handen und ziehen Sie den Stecker 21. Halten Sie den Arbeitsbereich sauber
nicht mit nassen H&anden aus der und guf beleuchtet, Dunkle und
Steckdose. unaufgeraumte  Arbeitsbereiche  sind
12. Vergewissem Sie sich, dass die auf dem Unfalltfachtig. , o
Typenschild angegebene Spannung mit der 22. Verwenden ~ Sie _ ausschiieBlich vom

aktuellen Netzspannung ubereinstimmt, bevor Sie
das Gerat an die Steckdose anschliefen.

13. Ziehen Sie niemals am Netzkabel,
wenn Sie das Gerat anheben, tragen oder
den Stecker ziehen.

14._,tWickeIn Sie das Kabel nicht um das
4.

Temperaturen. Berlhren Sie das Gerat Ger

nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

_Beriihren Sie die heiften Oberflachen des
Gerats _nicht, ohne |hre Hande  mit
hitzebestandigen Handschuhen oder einer
Zange zu schutzen.

. Uberpriifen ~ Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhohen die Gefahr éines Stromschlags.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
das Kabel oder der Stecker beschadigt ist.
Bringen Sie  das Gerat zum nachsten
autorisierten Handler, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu“zerlegen oder zu reparieren,
um Stromunfalle zu vermeiden.

Jegliche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
sollten

15. Lassen Sie das Netzkabel nicht
herunterhdngen und vermeiden Sie den Kontakt
mit den heilen Oberflachen des Gerats.

16. Sollte das Gehiuse _des Gerits
beschadigt werden, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

17. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es
auf den Boden gefallen ist,
Beschadigungen aufweist oder undicht ist.

18. Verwenden Sie das Gerat nur in
Innenraumen und auf trockenen Oberflachen.
Das.Ger?t ist nicht fur den Einsatz im Freien
%eelgne.

9. Stellen Sie das Gerét auf eine waagerechte
ebene und stabile Flache, die das” Gewicht
des Gerats tragen kann.

sichtbare 28

Hersteller empfohlenes Zubehor, um Schaden
oder Verletzungen zu vermeiden.

23. Halten Sie oben und rund um das Gerat

einen Abstand von mindestens 16 cm ein, um
eine, ausreichende  Luftzirkulation  zu
ewahrleisten.

4. Dieses Gerdt darf nicht (ber _eine

Zeitschaltuhr oder eine Fernbedienung betrieben
werden.

2D, Halten Sie das Gerdt von brennbaren
%Itenallqn fen.
. Nur fiir Lebensmittel verwenden.

27. Legen Sie folgende Materialien nicht in
das Gerat: Papler PaBpe, Kunststoff,
Textilien oder andere brennbare Materialien.
). Wahrend des Betriebs darf der Deckel nicht
edffnet werden, um die Einschiibe oder anderes
ubehdr zu bewegen, da dies zu Verbrennungen
durch hohe Temperaturen oder kochende
Flussigkeiten fiihren kann.
29. Decken Sie das Gerét nicht ab und stellen
Sie keine Gegenstande darauf ab. Blockieren
§| nicht den HeiBluftauslass.
. Nicht als Fritteuse verwenden.

31, Dieses Gerét kann von (3 personenverwe
werden



Kinder ab 8 Jahren sowie Personen mit
eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder
eistigen  Fahigkeiten ~ oder  mangelnder
rfahrung und ~ Kenntnis, sofern sie eine
Einweisung in die sichere Verwendung des
Gerats erhalten haben und die ~damit
verbundenen _Gefahren  verstehen.  Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten diifen nur von Kindern unter
Aufsicht und nur dann durchgefiinrt werden, wenn sie
alter als 8 Jahre sind.

32. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel
aullerhalb der Reichweite von Kindern unter 8

ﬁ]rggingSie auRerst vorsichtig, wenn

Das Produkt ist in Betrieb und Kinder befinden
sich in der Nahe. Die Temperatur der T{r und
anderer zu%an licher Qberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoch sein.

34.Dieses  Gerat ist kein . Spielzeug.
Beaufsichtigen. Sie Kinder, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN
A- Abdeckung

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C - Hauptgerat

D - Bedienfeld

E - Frittierkorb

F - Backblech

G - Reinigungsbiirste

BEDIENFELD

- Ein-/Ausschalten
- Anzeige

- Zeiteinstellung
- Temperatureinstellung

- Anzeige ,Vorheizen*

- Anzeige ,Lebensmittel hinzufiigen*

- Programm ,HeiRluftfrittieren”

- Programm ,Dehydrieren*

- Programm ,Pizza"

0- Programm ,Grillen

1- Programm ,Backen*

2- Programm ,Braten’.

3- Programm ,Manuell“.

4- Programm ,Grillen".

5- Taste fiir niedrige Grilltemperatur

©- Taste fiir mittlere Grilltemperatur

17- Taste fiir hohe Grilltemperatur

18- Taste fiir maximale Grilltemperatur

19- Start-/Stopp-Taste _

Hinweis: Das Display zeigt Zeit und Temperatur an
abwechselnd.

PROGRAMME

= Air CrisI [(7): Zum Frittieren von Lebensmitteln mit wenig oder gar

keinem Ol fUr ein knuspriges Ergebnis, z. B. Pommes frites.

- Dehydrate (8): Zum Trocknen von Obst und Gemiise.
- Pizza (9): Zum Backen von Pizza

= Grillen (10): Zum Auftauen und Garen.
- Bﬁcken (11): Zum Backen von Kuchen, Torten, Desserts und
mehr

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1
1
1
1
1
1
1

ehr.

- Roasting (12): Zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

- Manuell (13) ist eine, zusétzliche manuelle Zeit- und
Vi

Temperatureinstellung ~ fiir  verschiedene . von
Lebensmitteln und unterschiedliche
Geschmacksrichtungen.

= Grill (14): zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN

- Ein-/Aus-Taste (1)

Sobald das Gerdt angeschlossen ist, driicken Sie den Ein-
[Aus-Schalter

um das Gerat einzuschalten. Es wechselt in den Standby-
Modus, die Taste leuchtet auf und das Display schaltet sich ein.
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garvorgangs drucken
wird der Vorgang unterbrochen un as  Gerat
ausgeschaltet. o L
Sobald der Garvorgang beendet |stN%bt das Gerat 5 Signaltone
ab und auf dem Display erscheint ,END". Die Tastenbeleuchtung
erlischt mit Ausnahme der Ein-/Aus-Taste, woraufhin das
Heizelement den Betrieb einstellt. Der Motor lauft noch 1
Minute weiter, bevor sich das Display ausschaltet. Alle Anzeigen
erloschen, und das Gerat befindet sich im Aus-Modus.
Wenn_Sie den Betrieb unterbrechen mochten, driicken Sie
diese Taste jederzeit.

- Zeiteinstellung (3)

Ermdglicht es lhnen, die Garzeit in {eder Funktion einzustellen.
Durch Driicken der Pfeiltasten erfolgt eine Einstellung in 1-
Minuten-Schritten. ) )
Wenn Sie die Pfeile l&nger als 2 Sekunden driicken, erfolgt eine
Anpassung in 5-Minuten-Schritten.

Rmme%iez\@gm%end die Start-/Stopp-Taste (19), um den

- Temperatureinstellung (4)

Mit t%elrll Pfeiltasten konnen Sie die Temperatur in jeder Funktion
einstellen,

Durch Drticken der Pfeile erfolgt eine Einstellung in 5-°C-
Schritten. Wenn Sie die Pfeile [anger als 2 Sekunden gedriickt
halten, erfolgt eine Einstellung in"10-°C-Schritten.

Drucken Sie anschlieRend die Start-/Stopp-Taste (19), um den
Garvorgang zu starten. . . .

Bei Verwendung der Grillfunktion wird die. Temperatur
automafisch auf vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel (16),
hoch (172, maximal (18).

- Start-/S Oé)p-Taste( 9) B

Nachdem_Sie das Programm ausgewahlt und gegebenenfalls
Zeit und_Temperatur eingestellt haben, driicken”Sie die Start-
/Stopp-Taste (19), um den Garvorgang zu starten.

Wichtig:
Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahlt und



Starttaste f19) wird die Vorheizphase gestartet. = Alle
voreingesteliten Prqgramme beginnen mit einer'mehrmin(itigen
Vorheizphase, Wahrend der™ Vorheizphase leuchtet “die
entsprechende Kontrollleuchte (5) auf. .

ahrend der Vorheizphase konnen weder Zeit noch
Temperatur angepasst werden. B B ]
Wenn Sie die Vorheizphase abbrechen méchten, driicken Sie
emeut die Taste des ausgewahhen Programms; das Gerat
wechselt automatisch zur nachsten Phase und die Kontrollleuchte
Lebensmittel hinzufiigen* (6) leuchtet auf. L
Sobald der Vorhelzvorgang ab%eschlossen ist, ertont ein Slgnaltor)
und die Kontrollleuchte der Taste ,Lebensmittel hinzuftgen*
Bf}leucht,et auf. o )

nen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten auf die
Kochflache. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer zahit atomatisch herunter. Wenn der
Deckel nicht gedffnet wird, um die Zutaten hinzuzufiigen, bleibt das
Geratim Vorheizmodus. . . .
Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs 6ffnen, wird
der Vorgang vorubergehend unterbrochen™und  automatisch
fortgesetzt, sobald der Deckel wieder geschlossen ist. Es ist nicht
erforderlich, die Startfaste (19) erneut zu_driicken. Nag
Sekunden wird der Garvorgang durch Driicken der Start-
(Stopp-Taste (19) unterbrochen. )
Wahrend des Garvorgangs konnen, Zeit und Temperatur durch
Driicken der Pfeiltasten (3"'und 4) eingestellt werden.

STANDBY-MODUS

Das Geréat schaltet sich aus, wenn 1 Minute lang keine Bedienunﬂ
Uber das Bedienfeld erfolgt. Wenn ein Programm ausgewah
wurde, schaltet sich das Gerat aus, sobald die aus?ewahlte
Funktion gestoppt oder abgebrochen wird und 5 Minuten lang
keine Bedienung liber das Bedienfeld erfolgt.

MESSUNG IN °C oder °F

Driicken _Sie im -Modl
Temperatur-Pfeiltaste (4) und die Rosttas G(12J um die
Temperaturanzeige von Grad Celsius (°C) auf Grad Fahrenheit
(°F) umzustellen ‘oder umugekehn; die angezeigte Option wird
innerhalb von drei Sekunden bestatigt.
VOR DEMERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, Werbeetiketten

Standby-Modus fgleichzeitig die
e

und Klebebéander vom Gerét.

- Nehmen Sie samtliches Zubehdr aus der Verpackung und
lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, Beachten Sie
insbesondere die Bedienungsanweisungen und Warnhinweise,
um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

- Nehmen Sie den Spritzschutz an der Innensgite des Deckels
ab,und waschen Sie ihn mit Wasser und Seife. Trocknen Sie ihn
griindlich ab und setzen Sie ihn wieder ein.

- Waschen Sie das Tablett und den Korb mit warmem
Seifenwasser, spulen Sie sie ab und trocknen Sie sie
grundlich.

- Der Spritzschutz, die Backform und der Korb sind
spllmaschinenfest.

- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Spilmaschine
und tauchen Sie es nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

ENTFERNEN/ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch zur
Reinigung sowie nach jedem Gebrauch. Um ihn nach {gdem
Gebrauch zu entfernen, mussen Sie warten, bis er volistandig
abgekhlt ist.

- Entfernen des Spritzschutzes

Driicken Sie mit dem Daumen auf den seitlichen Clip und
nehmen Sie die Spritzschutzplatte mit der anderen Hand ab.

- Anbringen des Spritzschutzes

Setzen Sie den Spritzschutz hinter die seitlichen Laschen auf
der linken Seite ein. Drlcken Sie den utz dann
hinein, bis der seitiche Clip auf der rechten Seite leicht
nachgibt. Der Spritzschutz rastet dann wieder ein.

REERMIGHSANWEISUNG

beim Kochen. Wenn das Gerat nicht benutzt wird, sammelt
sich Ol auf dem Heizelement an, was zu Rauchentwicklung
fuhrenkann. } .

Vergewissern Sie sich, dass_das Gerdt angeschlossen ist
bevor Sie es einschalten. Driicken Sie den Einschaltknopf

ERiLLPRoGRAMM ()

- Stellen Sie die Bratpfanne (F) in das Hauptgerét und schliefen
ie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,GRILL 514). Die Standardtemperatur ist
HIGH" 205 °C/ 400 F und die Standardzeit betragt 20 Minuten.
ricken Sie die Grilltasten (14) oder die Preiltasten zur

Temperatureinstellung (4), um die Temperatur einzustellen
niedrig, mittel, _hoch, mammaQ und  drticken €
feiltasten zur’ Zeiteinstellung (3), wenp Sie die Garzeit

zwischen 1 und 30 Minuten €instellen mochten.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.

Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

-Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die

Anzeige; es ertonen 5 Signalfone und die Anzeige zum

Hinzutugen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den

Behalter. Sobald der  Deckel é;eschlossen ist, beginnt der
arvorgang und der Timer lauft ab.

- Nach Ablauf der Garzeit gib_t das Gerat 5 Signaltdne ab und

auf dem LED-Display erscheint ,END", Lassen Sie den Deckel

nach dem Entnehmen der Speisen offen, damit das Gerat

schneller abkuhlen kann.

TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILLPROGRAMM
Die empfohlenen Temperaturstufen fir gangige Zutaten sind
unten aufgefihrt.

{0 °F/150°C
peck — Warstchen

Bei Verwendung von dickfliissiger Barbecue-
Sauce Calzone

.| mTTEL | HOCH |  MAXIMAL
y UBT SPINLSUITULL dlTUeDT AU
350 °FA75°C 400 °F/205 °C 450 °F/230 °C
Tiefgefrorenes Fleisch | Steaks Gemuse
Mariniertes Fleisch Hahnchenfligel Tief%efrorener
Ganzes oder gevierteltes Ez%abs

Hahnchen Hot-Dog-Wurstchen



AIR CRISP-PROGRAMM (7)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat. Stellen Sie
den Korb (E) auf das Backblech und schliefen Sie'den Deckel.
- Driicken Sie _die Programmtaste ,AIR CRISP* (7). Die
voreingeste|lte Tem@eratur betragt 205 °C/400 °F und die
voreingestellte Zeit 18 Minuten. Druicken Sie die Pfeiltasten zur
T,emé)eraturelnstellung (4), um die Temperatur von 50 °C/120 °
bis 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten
zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 60
Minuten einzustellen.
- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten. Die
Vorheizanzeige (5) leuchtet auf. ) ! )
-Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
nzeige;
es ert_gnen 5 Signaltdne und die Anzeige ,Lebensmittel
hinzufiigen* (6) leuchtet auf.
- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Korb. Sobald der _Deckel geschlossen ist, beginnt der
GarvoE?an und der Timer lduft an. o
HINWEIS: “Fur_beste Ergebnisse empfehlen wir, die Zutaten
wahrend des Garvorgangs gelegentlich umzuriihren. Wenn Sie
den Deckel offnen, “stoppt"das Gerat, Verwenden Sie eine

den Korb zu schtteln. Setzen Sie_den Korb nach Beendlgung
wieder ein und schliefen Sie den Deckel. Der Garvorgang; wirt
automatisch for’t\?esetzt, sobald der Deckel geschlosSen’ist.
BRATPROGRAMM (12)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat und schlieRen

Sie den Deckel.

- Dricken Sie _die Taste ,Roast’ (1: [ (

Temperatur befragt 205 °C/400 °F und die voreingestellte’Zeit 25
inuten. ~ Verwenden  Sie _ die eltasten  zur

Temperatureinstellung (4), um die Gartemperatur von 50 °C/120

°F auf 218 °C/425 °F einzustellen, und driicken Sie die Pfeile zur

Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 min auf 240 min

einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten. Die

Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheizyorgang abgeschlossen ist, erlischt die

Kontrollleuchte, es ertonen Slgnaltone und die Anzeige zum

Einflillen der Zutaten (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den

Behalter. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der

Garvorgang

Zangke, um die Speisen zu entnehmen, oder Ofenhandschuhe, um g
or

12). Die voreingestellte 360

und der Timer beginnt den Countdown.
BACKPROGRAMW (11)

- Stellen Sie das IBackblech (F) in das Hauptgerat und schlieRen

ie den Deckel.

- Driicken_Sie_die Backtaste (11). Die_Standardtemperatur
betragt 175 °C/350 °F und die Standardzeit 25 Minuten. Stellen
Sie die Gartemgeratur mit den Temperaturpfeilen (4) auf einen
Wert zwischen 50 °C/120 B ) .

°F auf 250 °C/400 °F einzustellen, und driicken, Sie den Pfeil zur
Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 min auf 120 min
einzustellen.

- Driicken Sie die Start-Taste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die VVorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vgrheizvor%ang abgeschlossen ist, erlischt die
A.nzelg,e, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige ,Zutaten
hinzufugen® (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Garbehalter. Sobald der Degkel ggschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer lauft ab.

TROCKENPROGRAMM (8)

- Setzen Sie das Garschale (E) in das Gerat ein und verteilen
ie eine einzelne Schicht Zutaten auf dem Boden des
Behalfers. Setzen Sie den Korb (E) in die Schale ein und geben

Sie eine weitere Schicht Zutaten”auf den Boden des Korbs.
SchlieBen Sie den Deckel.
- Driicken ~ Sie die = Taste ,Dehydrate® (8).  Die
Standardtemperatur  betragt 50 °C/120 °F ‘und die
Standardzeit betragt

Minuten.

) ellen Sie die Gartemperatur mit den
Pfeiltasten_ zur Tem}peraturelnstellun'g ,(4? auf einen_Wert
zwischen 50 °C/120 °F und 93 °C/200 °F ein und stellen Sie die
Ga,rz%lt mit den Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3) auf einen Wert
Zwischen

0,5 h auf 24 h einzustellen. Wenn Sie die Pfeiltasten lnger als 2
Sekunden gedriickt halten, andert sich die jeweilige Einstellung
schnell um 30 Minuten.

- Driicken Sie die Start-Taste, (119,), um den Vqr%ang zu starten.
Ein Vorheizen des Gerats ist nicht erforderlich.

- Wenn die Trocknungszeit abgelaufen ist, gibt das Gerét
el,nen,S|EnaIton ab und auf dem Display erscheint ,END". Nehmen
Sie die Lebensmittel heraus und schliellen Sie den Deckel.
PIZZA-PROGRAMM (9)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat und

schiieen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Pizza-Taste (9). Die Standardtemperatur
betragt 195 °C/380 °F und_die Standardzeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeile zur Temperatureinstellung (4), um die
Gartemperatur von 50 °C/120 R o

°F auf 205 °C/400 °F ‘einzustellen, und_driicken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 min
auf 90 min einzustellen.

- Driicken Sie die Start-Taste (192, um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheizyorgar15q abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte; es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige zum
Einlegen der Speisen (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza in die
Schale. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer zahlt herunter.

GRILLPROGRAMM (10)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat. Legen Sie
die Zutaten in die Pfanne und schiie8en Sie dann den Deckel.

- Driicken Sie die Crilltaste (10). Die Standardtemperatur
betragt 205 _°C/400 °F und die Standardzeit 10 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung
£4) TEMP, um die Gartemperatur auf 50 °C/120 °F einzustellen

~auf 230 °C/450 °F und driicken Sie die Pfeiltasten zur
Zeiteinstellung (3), um die Garzeit zwischen 1 und 60

Minuten einzusteflen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorgang zu starten.
Das Gerat heizt in diesem Programm nicht vor.

- Nach Ablauf der Garzeit ertont ein Signalton und auf dem
Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)

1. Dies ist ein spezjelles Programm fiir verschiedene Speisen
und Geschmacksrichtungen.

2. Die Standardtemperatur betréogt 50 °C/120 °F und die
Standardzeit 1 Minute. Verwenden Sie die Pfeile zur
Temgeraturelnstellun% 5‘45) um die Gartemperatur zwischen 50
°G/120 °F und 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die
Pfeile zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit zwischen 1
Minute und 120 Minuten einzustellen.



Empfehlun(h;ﬂstabelle:
PROGRAMM VORI

EINGE VOREINGESTELL ZEITEINSTELLBE TEMPERATUR-
%E_II:LTE TE TEMPERATUR REICH EINSTELLBEREICH

Luftgebacken | 18 Min. 205 °C /400 °F 1-60 Min. 50-230 °C / 120450 °F
Trocknen 6 Std. 50°C/120°F 30 Min.—24 Std. 50-90 °C /120-200 °F
Pizza 25 Min. 195 °C /380 °F 1-90 Min. 50-205 °C / 120400 °F F
Braten 25 Min 205 °C /400 °F 1 Min.—4 Std. 50-220 °C /120-425°F F
Backen 25 Min 175°C /350 °F 1 Min. -2 Std. 50-205 °C / 120-400 °F
Grillen 10 Min 205 °C /400 °F 1 Min. - 60 Min. 50-230 °C / 120450 °F
Grillen 20 Min 150 °C Niedrig /300°F | 1-30 Min. Nicht einstellbar

175 °C Mittel / 350 °F

205 °C Hoch (Standard)

1400 °F

230 °C max. /450 °F
Handbuc 1 min 50 °C/120°F 1 Min. - 2 Std. 50-230 °C 120450 °F
h ngt ein%m weichen Baumwolltuch
Hinweis apwischen.
e

- Verwenden Sie die Auf- und Ab-Pfeile der Zeitanzeige, um die
Garzeit in 1-Minuten-Schritten zu andem. Halten Sie die Auf-
und Ab-Pfeile der Zeitanzeige 2 Sekunden lang gedriickt, um die
Garzeit in 5-Minuten-Schritten zu andern. Das Dorrprogramm
wird in 30-Minuten-Schritten eingestellt.

- Verwenden Sie die Aufwarts- und Abwarispfeile der TEMP-Taste,
um die Gartemperatur in Schritten von 5 °C /10 °F zu &ndemn.
Halten Sie die Aufwarts- und Abwartspfeile_der TEMP-Taste
2 Sekunden lang gedruckt, .um die Gartemperatur in
Schritten von 10 °C /30 °F zu &ndern.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es
vollstandig abkuhlen.

- Der Korb, die Garplatte und der Spritzschutz konnen mit
einem Schwamm, einem neutralen  Reinigungsmittel und
Wasser gereinigt werden. Diese Teile konnen “auch in der
Spulmaschine gereinigt werden.

-Verwgnden  Sie  keine  Scheuerschwdmme, um
Beschadigungen an der Innenseite der Schale zu
vermeiden.

- Die AuRtenfldchen des Gerats konnen gereinigt werden

- Verwenden Sie keine giftigen oder &tzenden Reinigungsmittel.
- Trocknen Sie alle Teile vor der Wiederverwendung griindlich ab.
- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 1700 W

Spannung: 220-240 V
Frequenz:'50-60 Hz

ENTSORGUNG
Das Symbol einer durchgestrichenen Miilitonne
weist darauf hin, dass Sie sich iber die ortlichen

Vorschriften zur Entsorgung dieser Art von Produkten
mmmmm informieren und diese befolgen sollten.
Entsorgen Sie dieses Produkt nicht wie anderen Hausmdil.
Entsorgen Sie dieses Gerdt gemaR den entsprechenden
6rtlichen Vorschriften.

Elektrische und elektronische Gerate enthalten geféhrliche

sind auf unsach eméBngerv\_/endun& fahrléssgelrj%eyverblicher

Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und/oder

die menschliche ~ Gesundheit haben kdnnen und
ordnungsgeman recycelt werden sollten.

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie _gegen

Herstellungsfehler,g:mé[l. en in den einzelnen Lahdemn

geltenden gesetzlichen Fristen. N .
Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die zurlickzufiihren

bnutzun: er

Nutzung, Ubermaliger fﬁillen o]

unsachgemalser

Handhabung.

Nur fiir Australien und Neuseeland )

Fr dieses ~ Produkt gelten bestimmte
Verbrauchergarantien. Diese sind im australischen

Verbraucherschutzgesetz und im neuseelandischen

Verbraucherschutzgesetz, von 1993, die beide den
Verbraucherschutz™ gewahrleisten, Fur dieses Produkt
bgsteht in Australien” keine ausdriickliche Gewahrleistung
oder

Neuseeland. Der obige Absatz bezieht sich auf andere Lander.

Hergestellt in China



ALLGEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE
1. Lesen Sie vor der Verwendung des Geréts die
%esamte (Gebrauchsanweisung sorgfattig durch.

 Dieses Gerat ist ausschlieRlich fir den Hausgebrauch
bestimm, Verwenden Sie es nicht fiir andere Zecke, die
nichtin dieser Anleitung angegeben sind.
3. Tauchen Sie weder das Kabel noch den Stecker oder
das Gerat in Wasser.

4. Losen Sie vor der Vewendung alle Kabel an der
Ruckseite.

D. Wahrend des Garvorgangs oder nach dessen 1

Beendiqung emeicht das Gerat auch an den AuRenfiachen
sehr hohe Temperaturen. Bertihren Sie das Gerat nicht,
um Verbrennungen zu vermeiden.

6. Beriihren Sie die heien Oberfiichen des Gersts
nicht ohne |hee Hande mit hitzebesténdigen
Handschuhen oder Topfappen geschiitzt zu haben.

7. Uberprifen Sie den Zustand des Netzkabels.
Beschadigte oder verwickelte Kabel erhohen die Gefahr
eines Stromschlags.

8. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschadit sind. Bringen Sie das Gerat zu Threm
nachsigelegenen autorisierten Handler zurtick, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt sind. Versuchen Sie
nicht, das Gerat selbst zu zerlegen oder zu reparieren, um
Stromschlaggefahr zu vermeiden.

9. Wartungs- oder Reparaturarbeiten diirfen nur von
einem Fachmann durchgefuhrt werden.

10. Der Stecker des Gerats muss fest in die Steckdose
passen. Verandem Sie den Stecker nicht.

11. Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen
und ziehen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen
aus der Steckdose.

12. Vergewissem Sie sich vor dem Anschliefien des
Gerats, dass die auf dem Typenschid angegebene
Spannung mit der Nezspannung ubereinsimmt.

3. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um das Gerat
anzuheben, zu ransportieren oder den Stecker zu ziehen.
14. Wickeln Sie das Kabel nichtum das Gert.

15, Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen und
achten Sie darauf, dass es nicht mit heilen Obefflachen
des Gerats in Bertihrung kommt.

16. Solte das Gehéuse des Gersts beschadigt sein,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, um
Stromschlage zu vermeiden.

17 Venwenden Sie das Gerét nicht, wenn es auf den Boden
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

18. Vewenden Sie das Gerdt ausschlieBich in
Innenraumen und auf trockenen Oberflachen. Das Gerat ist
nicht fiir den Einsatz im Freien geeignet.

19. Stellen Sie das Gerit auf eine

, die das Gewicht des Geréts tragen kann.

20. Zeehen Se den Netzstecker, wenn das Gerét nicht in
Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Schatten Sie das
Gerat aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

21. Hatten Sie den Arbeitsbereich sauber und gut

beleuchtet. Dunkle und unaufgeraumte Arbeitsbereiche
instigen Unfalle.

22. Vewenden Sl ausschiieBlich vom  Hersteller

empfohlenes ~ Zubehor, um  Schaden  oder

Verletzungen zu vermeiden.

3. Halten Sie oben und rund um das Gerdt einen
Abstand von mindestens 16 cm ein, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

24. Dieses Gerat darf nicht ber eine Zeitschaltuhr oder
eine Fembedienung in Betrieb genommen werden.

25. Von brennbaren Materialien femhalten.

26. Nurfir Lebensmittel geeignet.

27, Le%en Sie folgende Materialien nicht in das Gerat:
Papier, Pappe, Kunststoff, Textilien oder brennbare
Materialien.

28. Offien Sie wahrend des Betriebs _nicht_die
Abdeckung, um die Einschiibe oder anderes Zubehtr zu

n, um Verbrennungen durch hohe Temperaturen
oder Rochfllissigkeiten zu vermeiden.



29. Decken Se das Gert nicht ab und sielen Sie nichts
uf. Blockieren Sie nicht den HeiRluftaustritt.
. Nichtals Fritteuse verwenden.

31. Dieses Gerit darf von Kindem ab 8 Jahren sowie
von Personen mit = eingeschrankten  korperiichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeften oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis™ in diesem Bereich verwendet
werden, sofem sie hinsichtich der sicheren Verwendung des
Gerats beaufsichtiat oder unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefafren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Kinder dirfen das Gerat nicht reinigen oder
warten, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

)

32. Bewahren Sie das Gerst und das Netzkabel 1

gujg?mb der Reichweite von Kindem

33. Seien Sie besonders vgrsiohﬁg, wenn Sie die
Produkt und Kinder in der Nahe sind. Die Temperatur

Tir und andere zugangliche Oberfiachen kann wahrend
des Befriebs des Gerats erhoht sein.

. Dieses Geratistkein Spielzeug. Achten Sie darauf, dass
Kinder nicht mit dem Gerat spielen

TEILE UND KOMPONENTEN

A- Abdeckung

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C - Haupteinheit

D- Bedienfeld

E- HeiBluft-Frittierkorb
F - Garbehalter
G- Reinigungsbiirste

BEDIENFELD
1- Ein/Aus
2- Display
3- Zeiteinstellung

- Temperatureinstellung
5- Anzeige ,Vorheizen'
6- Anzeige Lebensmittel hinzufiigen”
- Programm ,HeiBluftgaren®
8- Programm , Trocknen®
9- Programm ,Pizza"
10- Programm ,Garen*
1- Programm ,Backen*
12- Programm ,Braten*
13- Programm ,Manuell“
14- Programm ,Grillen*
15- Taste ,Grilllemperatur niedig"
16- Taste ,mittlere Grilltemperatur*
17- Taste ,Hohe Grilltemperatur*

8- Taste fiir maximale Grilltemperatur
Ijl 9- Start/St

I 9 %PP T .
inweis: Das Display zeigt die Zeit und die Temperatur an

abwechselnd

PROGRAMME

- HeiBluftgaren (7): Zum Garen von Speisen mit wenig oder gar
keinem Ol und fir ein knuspriges Ergebnis, wie zim
Beispiel Pommes frites.

- Trocknen &8): Zum Trocknen von Obst und Gemiise.

- Pizza (9): Zum Backen von Pizza

- Kochen (10): Zum Auftauen und Kochen

- Bgcken (11): Zum Backen von Kuchen, Torten, Desserts
n

u .
- Braten (12): Zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

= Manual* (13) ist eine zusatzliche Funktion zur manuellen
Einstellung von' Zeit und Temperatur fur verschiedene Arten
von ebensmitteln und unterschiedliche
Geschmacksrichtungen.

- Grill (14): zum Grillen.
BEDIENUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN
- Ein-/Aus-Taste (1)
Sobald das Gerat angeschlossen ist, driicken Sie die Ein-/Aus-
aste, um das Gerat einzuschalten. Es wechselt in den
Standby-Modus, die Leuchten der Ein-/Aus-Taste und des
Displays leuchten auf. . )
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garvorgangs driicken, wird
die Funktion unterbrochen und das Gerat ausgeschaltet.
Nach Beendigung des Garv,orgfangs gibt das Gerat 5
Signaltone ab und “auf dem_ Display “erscheint ,END". Die
Leuchten der Tasten erloschen” mit Ausnahme der
Einschalttaste, das Heizelement schaltet sich aus, der Motor lauft
noch 1 Minute weiter, dann erlischt das Display, alle Leuchten
ezrlostchedn und das Gerat befindet sich im ausgeschalteten
ustand.
Wenn_Sie den Betrieb unterbrechen madchten, driicken Sie
diese Taste jederzeit.

- Zeiteinstellung 3) o )
Hiermit konnen Sie die Garzeit fir jede Funktion
einstellen.

- Durch Driicken der Pfeiltasten werden Einstellungen am

eine Minute.
Wenn Sie die Pfeiltasten l&nger als 2 Sekunden driicken
, werden die Einstellungen in 5-Minuten-Schritten vorgenommen.

Driicken Sie anschlieRend die Start-/Stopp-Taste (19), um mit dem

Garen zu beginnen.

- Temperatureinstellung (4)

Mit den Pfeiltasten konnen Sie die Temperatur in jeder
Funktion einstellen. o )

Durch Driicken der Pfejltasten erfolgt eine Einstellung in 5-°C-

Schritten. Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden
edriickt halten, erfolgt eine Einstellung in 10-°C-Schritten. .
ricken Sie anschlieRend die Start-/Stopp-Taste (19), um mit

dem Garen zu beginnen, ) o

Bei Verwendung “der Grillfunktion wird die Temperatur

automatisch auf vier Stufen eingestellt:



niedrig (15), mittel (16), hoch (17), maximal (18)

- Start-/Stopp-Taste (19)

Nachdem Sie das Programm ausggwéhlt und gesgebenenfalls
Zeit und Temperatur eingestellt haben, driicken Sie die Start-
[Stopp-Taste F1 9), um den Garvorgang zu starten.

Wichtig:
Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahlt und die
Starttaste (19) gedriickt haben, beginntdie Aufheizphase.
Alle voreingestellten.  Programme  beginnen mit. einer
mehrminutigen  Aufheizphase. Wahrend “der  Aufheizphase
leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte (5) auf. .
Wahrend der ~Aufheizphase konnen weder Zeit noch
Temperatur eingestellt werden, ) . )
Wenn Sie die Aufheizphase abbrechen mdchten, dricken Sie
emeut die Taste des ausgewahlten Programms. Das Gerat
wechselt dann automafisch. zur nachsteh Phase, und die
Kontrollleuchte fiir das Hinzufiigen von Lebensmitteln ((? leuchtet
auf. Sobald die Aufheizphase abgeschlossen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab, ‘und dié ontrollleuchte der Taste
Lebensmittel hinzufiigen* (6) leuchtet auf. )
finen Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten auf die
Kochplatte. Sobald der Deckel ‘geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer™ startet automatiSch den
Countdown. Wenn Sie den Deckel nicht offnen, um
Lebensmittel hinzuzufiigen, lauft das Gerat im Vorheizmodus
weiter. Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs
offnen, wird das Gerat voriibergehend angehalten und nimmt
den Betrieb automatisch wieder auf, sobald der Deckel
geschlossen wird. Es ist nicht erforderlich, die Starttaste (19
erneut zu drtcken. Wenn Sie_nach 3 Sekunden die Start-/Stopp-
Taste (19) dricken, wird der Garvorgang unterbrochen.
Wahrend des Garvorgangs konnenZeit'und Temperatur durch
Drucken der Pfeiltasten(3 und 4) eingestellt werden.
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STANDBY-MODUS

Das Gerat schaltet sich aus, wenn 1 Minute lang keine Interaktion
mit dem Bedienfeld stattfindet, Falls ein Programm ausgewahlt
wurde, schaltet sich das Gerat aus, wenn die gewahlte Funktion
angehalten oder abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine
Interaktion mit dem Bedienfeld stattfindet.

MESSUNG IN °C ODER °F

Driicken Sie im Standby-Modus gleichzeitig die Pfeiltaste
Temperatur (4), und die Taste _,Grillen® g2), um _die
Temperaturanzeige von Grad Celsius (°C) auf Grad

ra
Fahrenheit (°F) umzustellen oder umgekehrt; die auf dem

Display angezeigte Option wird nach drei Sekunden bestétigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Klebeband vom Gerét.

- Nehmen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen
Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Beachten Sie insbesondere
die  Bedienungsanweisungen  und  Wamhinweise, um
Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz, der sich im Inneren der
Abdeckung befindet, und waschen Sie ihn mit Wasser und
Seife. Trocknen Sie ihn vollstandig ab und setzen Sie ihn wieder
ein.

- Waschen Sie das Backblech und den Korb mit warmem Wasser
urgd Seife, spulen Sie sie ab und trocknen Sie sie griindlich
ab.

- Der Spritzschufz, die Garschale und der Korb sind zudem
splimaschinenfest.

= Reinigen_Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Spilmaschine und
tauchen Sie es nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein.

ENTFERNEN/ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch, um
ihn zu reinigen, sowie nach jedem Gebrauch. Um ihn nach
jedem. Gebrauch zu entfernen, missen Sie warten, bis er
vollstandig abgekuhlt ist.

- Entfernen des Spritzschutzes

Driicken Sie mit dem Daumen auf den seitiichen Clip und
ziehen Sie die Spritzschutzplatte mit der anderen Hand heraus

- Anbringen des Spritzschutzes

Setzen Sie die Schutzabdeckung hinter die seitlichen Laschen
auf der linken Seite ein. Dricken Sie die_Schutzabdeckung
dann nach vorng, bis der seitliche Clip auf der rechten Seite
leicht nachgibt. ~Auf diese ~Weise rastet die
Schutzabdeckung wieder ein.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Stellen Sie beim Kochen IMMER sicher, dass der Spritzschutz
angebracht ist. Wenn Sie ihn nicht verwenden, sammelt sich Ol auf
em Heizelement an, was zu Rauchentwicklung filhren

ann.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat an die Steckdose
angeschlossen ist, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie die
Einschalttaste (1) GRILLPROGRAMM (14)

- Setzen Sie die Bratpfanne (F) in das Hauptgerét ein und
schlieBen Sie den Deckel.

= Driicken Sie die Taste ,GRILL" (14). Die
Temperatur ist .HOCH": 205 °C / 400 °F, Und die voreindestellte
Zeit betragt 20 Minuten. Driicken Sie die Taste ,Grill* (14) oder die
Pfeiltasten” zur  Temperatureinstellung. (4), um die Temperatur
einzustellen (niedrig, mittel, hoch, maXimal), und driicken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), wenn Sie die Garzeit von 1 min
bis 30 min einstellen mochten.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorheizvorgang zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
AUZQI?E, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige zum
Einflllen der Zutaten (6) leuchtet auf

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in die
Schale. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet den Countdown.

= Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerdt 5
Signaltone ab und auf dem LED-Display erscheint ,END".
Lassen Sie den Deckel nach dem Entnehmen der Speisen offen,
damit das Gerat schneller abkuhlt.

Die voreingestellte



TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS PROGRAMM
GRILL

Nachfolgend sind die Temperaturstufen aufgefiihrt Speck — Wilrstchen

fiir géngige Zutaten.

LUFTGARS-PROGRAMM (7)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Haupt]qerét ein, Stellen
SDlgcdkeenI Korb (E) auf das Backblech und schlieen Sie den

- Driicken Sie die Taste fiir das Programm ,HeiRluftgaren*

(7). Die voreingestellte Temperatur betrégt 205 °C/400

°F und die voreingestellte Zeit betragt 18 Minuten, Driicken Sie

die Preiltasten zur’ em&graturelnstellung (4), um die Temperatur

von 50 °C/120 °F bis 230°C/450 =~ )

°F einzustellen, und driicken Sie die Zeiteinstellpfeile (3), um

die Garzeit von 1 Minute bis 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste 192, um das Vorheizen zu

starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die

Anzeige, es ertont_ein funfmaliger Signalton und die Anzeige

zum Einfllllen der Zutaten (6) leuchtet auf.

- (ffnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den Korb.

Sobald der Deckel aleschlmen ist, beginnt der Garvorgang und der

Timer [auft an. HINWEIS: Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir,
le Zutaten wahrend =~ des Garvorgangs = gelegentlich

umzuriihren, Wenn Sie_den Deckel offfien, wird” das” Gerat

angehalten. Verwenden Sie eine Zange zum Herausnehmen der

Speisen_oder Ofenhandschuhe, um den Korb umzurlhren,
enn Sie fertig sind, setzen Sie den Korb wieder ein und

schlieRen Sie den Deckel. Der Garvorgang wird nach dem

SchlieBen des Deckels automatisch forfgesetzt.

BRATPROGRAMM (12)
- Setzen Sie das Backblech (F)in den

NIEDRIG 300 | MEDIA 350 | ALTA | MAXIMA 450
400 °F/205 °C
°F/150 °C %F/g 7%_°C , °F/230 °C
iefgefrorenes Fleisch Steaks Gemuse empfohlen
Bei Verwendung von dickfliissiger Mariniertes Fleisch Hahnchenfliigel Tiefkihifisch
Barbecue-Sauce
Calzone Ganzes Hahnchen oder Kebabs

Hauptgerat und schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Crilltaste (12). Die vorein[?estellte Temperatur
betragt 205 °C/400 °F und die voreingestelite Zeit 25 Minuten
Verwenden Sie die Temgeratu,r-EmsteIIpfelle (4), um die
Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 218 °C/425 °F einzustellen,
und dricken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die Garzeit von 1
min bis 240 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19f)1 um den Vorheizvorgang zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige zum
Einflllen der Zutaten (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Behalter. Sobald der Deckel %eschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet den Countdown.

BACKPROGRAMM (11)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerdt und
schlielen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die_ Backtaste (11). Die voreingestelite

Terr':ﬁzeratur betragt 175 °C/350 °F und die voreingestéllife Zeit S
25 Minuten. Verwenden Sie_die Temperatur-Einst ellj)é%lle @), 30M

um die Backtemperatur von 50 °C/120 °F bis 250 °C/

°F einzustellen, und dricken Sie den Zeiteinstellpfeil (3), um

die Garzeit von 1 min bis 120 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19% um den Vorheizvorgang zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

Hahnchenviertel Wirstchen
fir Hot Dogs

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige zum

. Einfullen der Zutaten (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Garbehalter. Sobald _der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet'den Countdown.

PROGRAMM ,TROCKNEN" (8)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Gerat ein und geben

Sie dann eine einzelne Schicht Zutaten auf den Boden des

Behalters. Setzen Sie den Korb EB in den Behalter ein und
eben Sie eine weitere Schicht Zufaten auf den Boden des
orbs. SchlieBen Sie den Deckel.

= Driicken Se die Taste ,Dshydrieren® (8). Die voreingestellte

Temperatur betragt 50 °C/120 °F und die voreingestélite Zeit

360 Minuten. Verwenden Sie die Temperatur-Einstellpfeile (4()j

um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F auf 93 °C/200

einzustellen. o . .

°F und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um

die Garzeitvon0,5hbis24 . .

Stunden einzustellen. Wenn Sje die Pfeiltasten langer als 2

ekundetn gedriickt halten, springt die Einstellung jeweils um

inuten.

= Driicken Sie die Starttaste_,(192, um den Vorgang zu starten. Das

erat muss nicht vorgewéarmt werden.

- Wenn_die Trocknungszeit abgelaufen ist, gibt das Gerét

einen Signalton ab_und~auf dem” Display erscheint ,END".

gehﬁn Sie die Speisen heraus und SchlieBen Sie den
eckel.

PIZZA-PROGRAMM (9)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das
1"
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Hauptgerat und schiieen Sie die Abdeckung.

- Driicken Sie die Taste ,Pizza* (9). Die voreingestellte
Temperatur betrégt 195 °C/38( °F und die voreingestelité Zeit 25
Minuten. = Verwenden ~ Sie  die = Pfeltasten  zur
Temperatureinstellun %1)3 um die Backtemperatur von 50
C/120 °F bis 205 °C7400 “°F einzustellen, und driicken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um die Backzeit von 1 min
bis 90 min einzustellen.

- Dricken Sie die Starttaste F]19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheizvorgang _abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte, es_ertont ‘ein Slgnallton mit funf Pieptonen und
die Anzeige zum Einlegen der Speisen (6) leuchtet auf

= Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza auf das Blech,
Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang und
der Timer startet den Countdown.

KOCHPROGRAMM (10)

- Stellen Sie die Garplatte (F) in das Hauptgerét. Geben Sie

t|:1)|e Eu}aten in den Behalter und schliefen” Sie dann den
eckel.

- Driicken Sie die Koch-Taste (10). Die voreingestelite

Temperatur betragt 205 °C/400 °F und die voreingestellte Zeit

10 Minuten, Verwenden Sie die Temperatur-Einstellpfeile

4
TEMP, um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 23 “C/4(58 9

°F einzustellen, und dricken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die
Garzeit von 1 min bis 60 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um zu beginnen. Das Gerat G

wird in diesem Programm nicht vorgewarmt.

- Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat einen Signalton
ab und auf dem Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)

1. Es handel sich um ein spezielles Programm fiir verschiedene
§pe|sen und Geschmacksnchtungen._.

. Die voreingestellte Temperatur betragt 50 °C/120
°F und die voreingestellte Zeit betragt 1 Min. Verwenden
Sie die Pfeiltasten” zur Temperaturemstellunzua (4), .um die
Gartemperatur von 50 °C/120 °F auf 230 °C/450 °F
einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten zur

(3), um die Garzeit von 1 Minute bis 120 Minuten einzustellen.
Empfehlungstabelle:

PROGRAMM | VOREINGESTELLTE ZEIT | VOREINGESTELLTE EINSTELLBEREICH EINSTELLBEREICH
TEMPERATUR ZET TEMPERATURBEREICH
HeiRluft 18 min 205 °C /400 °F 1-60 min 50230 °C / 120450 °F
Egm;fe'r%n 6 Std. 50°C /120 °F 30 Min. - 24 Std. 50-90 °C / 120-200 °F
PizzaBraten | 25Min 195 °C /380 °F 1-90 Min. 50-205 °C / 120-400 °F
Backen 25 Min 205 °C /400 °F 1 Min. - 4 Std. 50-220 °C / 120-425 °F
Gril 25 Min 175°C /350 °F 1 Min. - 2 Std. 50-205 °C / 120-400 °F
10 Min 205 °C /400 °F 1 Min. - 60 Min. 50-230 °C / 120450 °F
20 Min 150 °C Niedrig /300°F | 1-30 Min. Nicht einstellbar
175 °C Mittel / 350 °F
205 °C Hoch (Standard)
Bedienun 1400 °F
gsarleitn 230 °C Max / 450 °F
1 min 50°C /120 °F 1 min-2 h 50-230 °C 120450 °F

- Verwenden Sie die Zeitpfeile nach oben und unten, um die
Garzeit in Schritten von 1 Minute zu andern. Halten Sie die
Zeitpfeile nach oben und unten 2 Sekunden lang gedruckt, um die
arzeit in  Schriten von 5 Minuten Zu~ andem. Das
Troctkllwlungsprogramm lasst sich in Schritten von 30 Minuten
einstellen:

- Verwenden Sie die TEMP-Pfeile nach oben und unten, um die
Gartemperatur in Schritten von 5 °C /10 °F zu andem. Halten Sie
die TEMP-Pfeile nach oben und unten 2 Sekunden lang gedruckt,
um die Gartemperatur in Schritten von 10 °C / 30 °F zuandem.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét
vollstandig abkhlen.
- Der Korb, das Backblech und der Spritzschutz

mit einem Schwamm, einem neutralen Reinigungsmittel
und Wasser gereinigt werden. Diese Teile 'sind auch
spulmaschinenfest.

-Verwgnden Sie  keine  Scheuerschwdmme,  um
Beschadigungen an der Innenseite der Schale zu
vermeiden:

- Die AuBenflachen des Gerats konnen mit einem
weichen Baumwolltuch gereinigt werden. i )

- Verwenden Sie keine giftigen oder atzenden Reinigungsmittel.

- Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie
wieder verwenden. ’

- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

- Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 1700 W

Spannun%: 220-240V
Frequenz: 50-60 Hz



ENTSORGUNG
Das Symbol einer durchgestrichenen Milltonne
bedeutet, dass Sie sich (ber die ortlichen
Vorschriften zur Entsorgung dieser Art von
mmmmm Produkten informieren und diese befolgen miissen.
Entsorgen Sie dieses Produkt nicht wie anderen Hausmill.
Entsorgen Sie dieses Gerat geméaR den geltenden rtlichen
Vorschriften. Elektro- und Elektronikgeréte enthalten
%efahrhche Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die _
mwelt und/oder die menschliche Gesundheit haben kdnnen
und ordnungsgeman recycelt werden missen.

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler, die “den in den %elten en
Rechtsvorschriften” des jeweiligen Landes fesigelegten
Fristen unterliegt. ) j )

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgemalen Gebrauch,  fahrlassige —gewerbliche
Nutzung,  ObermaRigen  Verschleid, ~ Unfalle  oder
unsachgemalie Handhabung zuriickzufiihren sind.

Hergestellt in China

ALLGEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat in Betrie nehmen.

2. Dieses Gerat ist ausschieBlich fir den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht

fzur ankere als diein dieser Anleitung angegebenen
wecke.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser.

4. Ziehen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
alle Kabel an der Riickseite des Gerats ab.

. Wahrend des Garvorgangs oder nach
dessen Beendigung emeicht das Gerét sehr hohe
Temperaturen, auch an _den Aufenflachen.
Berhren ~ Sie  das  Gerat nicht, um
Verbrennungen zu vermeiden.

6. Beriihren Sie die heiien Oberfiachen des Gerts
nicht, ohne Ihre Hande mit
Handschuhen oder Griffen zu schiitzen.

7. Uberprifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder verwickelte Kabel
erhohen die Gefahr eines Stromschlags.

8. Venwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt ist. Bringen Sie das Gerat
zu lhrem nachstgelegenen autonisierten Handler,
wenn das Kabel oder der_Stecker beschadigt ist.
Veersuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu zerlegen oder
zurreparieren, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.

9. Wartungs-_oder Reparaturarbeiten dirfen
nur von einem Fachmann durchgeftihrt werden.

10. Der Stecker des Gerdts muss_fest in die
Steckdose eingesteckt sein. Verandem Sie
den Stecker nicht.

11. Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen
Handen und ziehen Sie den Stecker nicht mit
nassen Handen aus der Steckdose.

12. Vergewissem Sie sich vor dem Anschiiefien
des Gerats, dass die auf dem Typenschid
angegebene . Spannung  mit der akituellen
Spannung ibereinstimmt.

13. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um
das Gerat anzuheben, zu fransportieren oder den
Stecker zu ziehen.

14. Wickel Sie das Kabel nicht um das Gerat.

19.Lassen Sie das Netzkabel nicht
herunterhangen und vermeiden Sie den Kontakt
mit heilen Oberflachen des Gerats.

16. Soltte das Gehause des Gerats zerbrechen,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, um einen Stromschlag zu vermeiden.

17. Verwenden Sie das, Gerat nicht, wenn es auf
den Boden gefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

18. Verwenden Sie das Geréit nur in Innenraumen
und auf frockenen Oberflachen. Das Gerat ist nicht
fur den Einsatz im Freien geeignet.
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19. Stellen Sie das Gerét auf eine_horizontale, ebene
und stabile Flache, die das Gewicht des Gerats
tragen kann.

20. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist und bevor Sie s reinigen. Schalten Sie
das Gerat aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

21.Halten Sie den Arbeitsbereich sauber und qut
beleuchtel. Dunkle und Uberfullte ~ Arbeitsbereiche
%}unsngen Unfalle.

. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes
Zubehor, um Schaden oder Verlefzungen zu
vermeiden.

23. Halten Sie oben und rund um das Gerit einen
Abstand von mindestens 16 cm ein, um eine gute
Luftzirkulation zu gewahreisten.

24. Dieses Gerét kann nicht mit einer Zeitschaltuhr
oder einer Fembedienung verwendet werden.

25. Von brennbaren Materialien femhatten.
26. Vewenden Sie das Gerat nur fiir Lebensmittel.

27 Legen Sie folgende Materialien nicht in das Gerst
Papier, Pappe, Kunststoff, Stoffe oder brennbare
Materialien.

28. Wahrend des Betrigbs darf der Deckel nicht
geoffnet werden, um die Tabletts oder anderes Zubehor
Zu entfemen, da dies zu, Verbrennungen durch hohe
E peraturen oder Kochfilissigkeiten fiifren kann.

. Das Gerét nicht abdecken und nichts darauf stellen

auf das Gerdt stelen. Den HeiRluftauslass nicht
blockieren.

30. Verwenden Sie das Gerét ridttals Fritteuse.

31. Dieses Gerét kann von Kindemn ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperiichen,
sensorischen  oder  geistigen .~ Fahigkeiten  oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
sofem sie hinsichtich der sicheren Verwendung des
Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und die
damit verbundenen Risiken verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Remuﬁ;ung und Wartung diirfen
nicht von Kindem durchgefiinit werden, es sei denn, sie
\\;ﬁden beaufsichtigt und Sind alter als 8 Jahre.
. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel

auerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

33. Seien Sie &uBerst vorsichtig, wenn das Geratin 8
Betrieb ist und sich Kinder in der Nahe aufhalten, Die 9

Temperatur der Tir und anderer  zuganglicher
Oberflachen kann wahrend des Betriebs Roch sein.

34. Dieses Gerét st kein Spiefzeug. Achten Sie darauf,
dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN

A - Deckel

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C - Haupteinheit

D - Bedienfeld

E- Heiluftfrttierkorb

F- Backblech

G- Reinigungsbiirste

BEDIENFELD

1- Einschaltknopf

2- Display

3- Zeiteinstellung

4- Temperatureinstellung

5- Anzeige ,Preheat" (Vorheizen)

6- Anzeige ,Add food" (Lebensmittel hinzufiigen)
- Programm ,Air Crisp* (HeiRluftfittieren)
- Programm ,Dehydrate” (Trocknen)

- Programm ,Pizza"

10- Programm ,Broil* (Grillen)

11- Programm ,Backen* (Backen)

12- Programm ,Roast* (Braten)

13- Programm ,Manuell*

14- Programm ,Grill* (Grilen)

15- Taste fiir niedrige Grillemperatur

16- Taste fiir mittlere Grilltemperatur

17 - Taste fiir hohe Griltemperatur

18- Taste fiir maximale Griltemperatur

19- Taste ,Start/Stopp*

Hinweis: Auf dem Display werden abwechselnd Uhrzeit und
Temperatur angezeigt.

PROGRAMME

= Air Crisp (7);.Zum Garen von Lebensmitteln mit wenig oder gar
keinem Ol fur ein knuspriges Ergebnis, zum™Beispiel
Pommes frites.

- Dehydrate (8): Zum Trocknen von Obst und Gemdise.
- Pizza (9): Zum Backen einer Pizza
= Broil (10): Zum Auftauen und Garen

- Bake (11): Zum Backen von Kuchen, Torten,



Desserts usw.

- Braten (12): Zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

- Manuell (13): Dies ist eine_zusatzliche_Funktion zur
manuellen Einstellung von Dauer und Tem?eratur fir
verschiedene  Arten”  von  Lebensmittelh  und
unterschiedliche Geschmacksrichtungen.

= Grill (14): Zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN
-Einschalttaste (1)
Sobald das Gerat angeschlossen ist, driicken Sie den
Einschaltknopf, um es einzuschalfen.  Das Gerat
wechselt in' den Standby-Modus, der Einschaltknopf
und das Display leuchten auf. .
Ein Druck ‘auf diese Taste wahrend des
Garvorgangs _beendet die aktuelle Funktion und
schaltet das Gerat aus. o .
Sobald der Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat 5
Signalténe ab und auf dem Dlsplaz erscheint ,END",
die’ Kontrollleuchten der Tasten erloschen (mit Aushahme
der Einschalttaste), das Heizelement schaltet sich aus,
der Motor lauft noch 1 Minute weiter, dann erloschen
das Display und alle Anzelgen und das Gerat wechselt in
den ausgeschalteten Modus. .
Wenn Sie_den Betrieb des Gerdts unterbrechen
Qu%sen tdrucken Sie diese Taste zu einem beliebigen
eitpunkt.

- Zeiteinstellung (3)

Mit den Pfeilen konnen Sie die Garzeit in jeder Funktion
einstellen. . . . )
Mit jedem Druck auf die Pfeiltasten wird die
Einstellung um eine Minute angepasst. ’
Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden, t?edruckt
halten, erfolgt die Emstellung,m 5-Minuten-Schritten.
Drucken Sie anschliefend die Taste ,Start/Stop” (19), um
den Garvorgang zu starten.

- Temperatureinstellung (4)

Mit den Pfeiltasten kdnnen Sie die Temperatur in jeder
Funktion einstellen. ) . ) )
Mit jedem Druck auf die Pfeiltasten wird die
Temperatur um 5 °C angfgpass . )
Wenn Sie die Pfeiltasten Tanger als 2 Sekunden gedriickt
halten, erfolgt die Ellnstellunglln 10°C-Schritten.

Drucken Sie anschliefend die Taste ,Start/Stop* (19), um
den Garvorgang zu starten. L

Bei Verwendung  der Funktion ,Grill* wird die Temperatur
automatisch auf vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel (16),
hoch (17),

maximal (18).

- Taste ,Start/Stop* (19)

Nachdem Sie das Bewi]nschte Programm ausgewahlt und

gegebenenfalls die Dauer und Tenrwtf)eratureln estellt haben,
ricken Sie die Taste ,Sta

Garvorgang zu starten.

Wichtig:

Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahlt und
die Taste ,Start/Stop* ?1 9) gedruckt haben, beginnt die
Aufheizphase.

Alle ,vopreinge'stellten Programme beginnen mit einer
Aufheizphase  von e,lnlﬂen  Minuten.” Wahrend ~der
(% fhe]szhase leuchtet die Anzeige ,Preheat"
auf.

Stop® (19), um den

Wahrend der Aufheizphase kénnen weder die Dauer noch
die Temperatur eingestellt werden. . }
Wenn Sie die Aufheizphase unterbrechen méchten, driicken
Sie emeut die Taste des ausgewahlten Programms; das
Gerat wechselt automatisch’ zur nachsten Phase und
die Anzeige ,Add Food" (6) leuchtet auf. L
Wenn der Vorheizvorgang beendet ist, gibt das Gerét einen

nalton ab und die Anzeige ,Add Foo
0) leuchtet auf.

nen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten auf die
Kochplatte. Sobald der Deckel Wieder geschlossen ist, beginnt
der Garvorgang.und der Timer lauft automatisch an. Wird der
Deckel nicht gecffnet, um die

Lebensmittel  hinzuzufiigen, lauft das Gerdt im
Vorheizmodus weiter. B .
Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs 6ffnen, wird
das Gerat vortibergehend angehalten und setzt den
Garvorgang automatisch fort, sobald der Deckel wieder
eschlossen ist. Es ist nicht erforderlich, die Taste
tart/Stop” (19) erneut zu driicken. Wenn  Sie pach 3
ekunden die Taste ,Start/Stop” (19) dricken, wird der
Gaworgang unterbrochen.
Wahrend des Garvorgangs kénnen Dauer und Temperatur
dur%h Driicken der “Pfeiltasten (3 und 4) eingestellt
werden.

STANDBY-MODUS

Das Gerat schaltet sich aus, wenn 1 Minute Iang,keln,e
ingabe Uber das_Bedienfeld erfolgt. Wenn Sie_ein
Programm ausgewahlt haben, schaltet sich das Gerat

aus, wenn die ausgewahlte Funktion beendef oder

abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine Eingabe

uber das Bedienfeld erfolgt.

ANZEIGE IN °C oder °F

Driicken  Sie im Standby-Modus = gleichzeitig die
Temperatur-Pfeiltaste (4) und die Taste ,Roast’ (12), um
die Temperatureinheit von Grad Celsius (°C) auf Gra

Fahrenheit (°F) oder umgekehrt umzustellen; die"a,ngiezeigte
Option wird innerhalb von drei Sekunden bestatigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfemen  Sie samtliches  Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Klebeband vom Gerat.

- Nehmen Sie samtliches Zubehgr aus der Verpackung und
lesen Sie diese Anleitung sorgfaltlﬁ durch. Beachten Sie
insbesondere die Gebrauchsanweisungen ~ und
Warnhinweise, um Verletzungen oder Sachschaden zu
vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz, der sich an der Innenseite
des Deckels befindet, und waschen Sie ihn mit Wasser
und Seife. Trocknen Sie ihn volistandig ab und

setzen Sie ihn wieder ein.
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- Waschen Sie den Korb und das Tablett mit lauwarmem
Seifenwasser, spllen Sie sie ab und trocknen Sie sie
sorgfaltig ab.

- Der Spritzschutz,  die Backplatte und der Korb sind
ebenfalls spilmaschinenfest.

- Reinigen Sie das Hauptgerdt NIEMALS in der
Splilmaschine und_tauchen Sie” es nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein.

ENTFERNEN/ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch, um
ihn zu reinigen, sowie nach jedem Gebrauch. Um ihn nach
jedem Gebrauch zu entfernen, mussen Sie warten, bis er
vollstandig abgekuhlt ist.

- Demontage des Spritzschutzes Driicken Sie mit dem Daumen
auf den seitiichen Clip und ziehen Sie den Spritzschutz mit der
anderen Hand ab.

- Montage des Spritzschutzes Setzen Sie den Spritzschutz
hinter dig seitlichen Laschen auf der linken Seite ein. Driicken
Sie den Spritzschutz anschlieRend nach vorne, bis sich der
seitliche Clip auf der rechten Seite leicht offnet. Der
Spritzschutz rastet dann ein.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Achten Sie beim Kochen IMMER darauf, dass der Spritzschuiz

an?ebracht ist. Wenn er nicht verwendet wird, sammelt sich O

ﬁu dem Heizelement an, was zu Rauchenfwmklung fuhren
ann.

Vergewissem Sie sich, dass das Gerat an die Steckdose

angeschlossen ist, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie die

Einschalttaste (1) und wahlen Sie das Programm ,GRILL" (14)

- Setzen Sie die Grillschale (F) in das Hauptgerat ein und

schlieBen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Grill* (14). Die Temperatur
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Standardtemperatur ist hoch: 205 °C / 400 °F und die
Standarddauer bet,rag'tD 20 Minuten. Driicken Sie, die Tasten
,Grill* (14) oder die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung (4),
um die Temperatur einzustellen (niedrig, mittel, hoch, maximal),
und driicken Sie die; Pfeiltasten zur Zéfteinstellun, Fﬁ), wenn Sie
die Garzeit von 1 min bis 30 min einstellen machten.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop* (19), um den
Vorheizvor angf zu starten. Die Vorheizanzeige ,Preheat
(5) leuchtet auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5°Signaltone und die Anzeige ,Add
Food” (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Behalter. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Countdown lauft.
- Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat 5
Signaltone ab und auf dem Display erscheint die Meldung
D", Lassen Sie den Deckel nach dem Entnehmen der
eisen offen, damit das Gerat schneller abkuhlen kann.
TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILL-PROGRAMM
Die empfohlenen Temperaturstufen flir gangige Zutaten sind
unten aufgefuhrt.

NIEDRIG | MITTEL | HoCH | MAXIMAL
300 °F/150 °C 350 °F/175°C 205°C 450 °F/230 °C
Speck — Wilrstchen Gefrorenes Fleisch Steaks Gemise
Bei Verwendung einer dickfliissigen Mariniertes Fleisch Hahnchenfligel Tiefgekuhlter Fisch
Barbecue-Sauce Kebab
Pizza Calzone (Ganzes Hahnchen oder €0abs

Hahnchenviertel

Hot-Dog-Wurstchen

Der Garvorgang beginnt und der Timer luft ab.

PROGRAMM ,AIR CRISP* (7)

- Schieben Sie das Backblech (F) in das HauRtgerét. Stellen Sie
%egdglrb (E) auf das Backblech und schlie’en Sie den
- Driicken Sie die Programmtaste ,Air Crisp*

(7). Die Standardtemperatur betragt 205 °C/400

°F und die Standarddauer betrégt 18 Minuten. Driicken Sie die
Pfeiltasten zur Temperatureinstellun ]

4), um die Temperatur von 50 °C/120 °F bis 230 °C/450 °F
einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung
(3), um die Garzeit von 1 Minute bis 60 Minuten
einzustellen.

- Driicken Sie die Taste ,,StarUStoR“ {19)5 um das
Vo?helzen zu starten. Die Anzeige ,Pre-heat” () leuchtet
auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertont ein Signalton und die Anzeige ,Add Food*
(6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Korb. Sobald der Deckel wieder geschlossen ist, beginnt der

HINWEIS: Eur optimale Ergebnisse wird empfohlen, die Zutaten
wahrend des Garvorgangs gelegentlich umzuriihren. Wenn Sie
den Deckel gffnen, stoppt das’ Gerat. Verwenden Sie eine
Zange, um die Speisen herauszunehmen, oder Topflappen,
um “den Korb zu schitteln. Setzen Sie den Korb nach
Beendigung wieder ein und schlieRen Sie den Deckel. Der
Garvorgang wird nach dem Schliefen des Deckels
automatisch fortgesetzt.

PROGRAMM ,ROAST* (12)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat ein und
schlielen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Roast" (12). Die Standardtemperatur
betragt 205 °C/400 °F und die Standarddauer 25 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung (4),
um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 218 °C/



425 °F einzustellen, und driicken Sie die Zeiteinstellpfeile (3),
um die Garzeit von 1 min bis 240 min einzustellen.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop” (19{, um das Vorheizen zu
starten. Die Anzeige ,Prefeat" (5) leuchtet auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5 Sighaltone und die Anzeige ,Add Food"

(6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in die Schale.
Sobald der Deckel wieder geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Countdown lduft.

PROGRAMM ,BAKE" (11)

- Setzen Sie die Backschale (F) in das Hauptgerat ein und
schliefen Sie den Deckel.

- Dr{icken Sie die Taste ,Bake" (11). Die Standardtemperatur
betragt 175 °C/350 °F_und die Standarddauer 25 Minuten.
Verwenden Sie die Temperatur-Einstellpfelle (4), um die
Backtemperatur von 50 "CH120 °F bis 250  “C/400 °F
einzustellen. , .

°F und drticken Sie die Zeiteinstell-Taste (3), um die Garzeit auf 1
bis 120 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop" (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Anzeige ,Preheat’ (5) leuchtet auf.

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige Add Food®

(6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die, Zutaten in den
Garbehalter. Sobald der Deckel” geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer lauft ab.

PROGRAMM ,DEHYDRATE" (8)

- Setzen Sie_das Backblech (F) in das Gerat ein und
verteilen Sie die Zutaten in einer einzigen Schicht auf dem Boden
des Blechs. Stellen Sie den Korb (E) in"den Garraum und geben

ie eine weitere Schicht Zutaten' auf den Boden des Korbs.
Schlieen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Dehydrate” (8(}. Die Standardtemperatur
betragt 50 °C/120 °F und die Stan:
Verwenden Sie die Pfeiltasten

arddauer 360 Minuten.

Stellen Sie die Temperaturog) ein, um die Gartemperatur von
50 °C/120 °F bis 93 °C/200 °F einzustellen, und dricken Sie die
Pfeiltasten fir die Zeiteinstellun ﬂ3), um die Garzeit von 0,5
Stunden bis 24 Stunden einzustellen. \Wenn Sie die Pfeiltasten
langer als 2 Sekunden gedruckt halten, andert sich die jeweilige
Einstellung schnell um 30 Minuten.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop" (19), um zu beginnen.
Das Gerat muss nicht vorgewarmt werden.

- Wenn_die Trocknungszeit abgelaufen_ist, gibt das Geréat
einen Signalton ab “und auf” dem Display erscheint die
Meldung ",END". Nehmen Sie die Lebensmittel heraus und
schlieften Sie den Deckel.

PROGRAMM ,PIZZA* (9)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét ein und
schlieBen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Pizza“ (9). Die Standardtemperatur
betragt 195 °C/380 °F und die Standardbackzeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperatu,remstellung 546 um
die Backtemperatur von 50 °C/120" °F bis_205 °C/400 °F
einzystellen, und dricken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3),
um die Backzeit von 1 min bis 90 min einzustellen.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop” (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Anzeige ,Preneat" (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheiz"vorgang, abgeschlossen ist, erlischt die
Kontr'(:)llleéJ‘phte, es ertonen 5 Signaltone und die Kontrollleuchte

00!

) auf.

- Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza auf den Rost,
Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang und
der Timer [auft an.

PROGRAMM ,BROIL* (10)
- Schieben Sie die Backschale (F) in das Hauptgerat. Legen Sie
die Zutaten in die Schale und schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Broil* Jj 0). Die Standardtemperatur
betragt 205 °C/400 °F und die "Standardzeit 10 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung (4), um
e

von 50.°G/120 °F bhis 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie
die Zeiteinstellpfeile (3), um die Garzeit von 1 min bis 60 min
einzustellen.

- Driicken Sie die Taste ,Start/Stop” (19). um den Vorgan%
zu starten. Das Gerat heizt wahrend dieses Programms Tich
VOr.

- Wenn die Garzeit at%?\?laufen ist, gibt das Gerat einen Signalton
ab und die Meldung ,END" erscheint auf dem Display.

PROGRAMM ,MANUAL* (13)

1. Dies jst ein spezielles Programm fiir verschiedene
Lebensmittel und Geschmacksrichtungen.

2. Die Standardtemperatur betragt 50 °C/120_°F und die
Standardzeit 1 Minute. Verwenden Sie die Pfeiltasten zur
eTemperaturoelnstelllgrﬁg (4), um die Gartemperatur von 50 °C/120
F his 230 °C/450 °F einzustellen, und drlicken Sie die Pfeiltasten
zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 120
Minuten einzustellen.

Empfehlungstabelle:
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PROGRAMM Voreingestellte Zeit Voreingestellte EINSTELLBEREICH FUR EINSTELLBEREICH DER
Temperatur DIE UHRZEIT TEMPERATUR
Air Crisp 18 Minuten 205°C /400 °F 1-60 Min. 50-230 °C / 120-450 °F
(HeiRluttfritieren
) Dehydrieren
6 Std. 50°C/120°F 30 Min.—24 Std. 50-90 °C / 120-200 °F
Einsgﬁ%g)
Pizza 25 Minuten 195°C /380 °F 1-90 Min. 50-205 °C / 120-400 °F
Braten (Roti) 25 Minuten 205 °C /400 °F 1 Min. - 4 Std. 50-220 °C /120425 °F
Backen (Cuisson | 25 Minuten 175°C /350 °F 1 Min. -2 Std. 50-205 °C / 120400 °F
im Ofen)
(ng'l[ﬁn (Cy(iﬁn) ) 10 Minuten 205°C/400°F ’1\/' Min1. " 60 50-230 °C / 120-450 °F
rilen (Griller . °C Niedri 0 in. 1 Min. - e
20 Minuten }75590 CCM:rtl;te???Tgocgg%; 30 Min. Nicht einstellbar
! cl
(Standard) /400 °F 230°C
Maximal /450 °F 50 °C /
Manuell 120°F
1 Min. 1 Min. — 2 Std. 50-230 °C 120-450 °F
Anmerkungen: REINIGUNG UND WARTUNG

- Verwenden Sie die Zeitpfeile (3

die Garzeit in Schritten von 1 Mlnu{
Zeitpfeile (3) nach oben und unten 2 S
um die Garzeit in Schritten von 5 Minuten zu andem. Das
T,rocknuﬂgsprogramm ist auf

eingeste

- Verwenden Sie die Temperatur
um die Gartemperatur in Schritten von
Sie die Temperaturpfeile (@
edruckt, um die Ga

Halten
Sekunden lan

von 10 °C /30 °F zu andem.
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pfeile (4) nach oben
CTy8

nach, oben und unten, um
e zu andem. Halten Sie die
Sekunden lang gedruckt,

30-Minuten-Intervalle

und, unten,
F zu andem.
nach oben und unten

rtemperatur in Schritten

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét
vollstandig abkihlen.

- Der Korb, das Backblech und der Spritzschutz kdnnen mit
einem Schwamm. einem neutralen Reinigungsmittel und Wasser
gereinigt werden. Diese Teile sind zudem spiimaschinenfest.
- Verwenden  Sie  keine  Scheuerschwamme,  um
Beschadigungen an der Innenflache des Blechs zu
vermeiden.

- Die Auenflachen des Geréts konnen mit einem weichen
Baumwolltuch gereinigt werden. B )

- Verwenden Sie keine Giftigen oder atzenden Reinigungsmittel.

-Trocknen Sie alle Teile sorgféltig ab, bevor Sie sie
wiederverwenden.

- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 1700 W
Spannung:  220-240 V
Frequenz:'50-60 Hz

ENTSORGUNG ) .

Das Symbol einer durchgestrichenen Milltonne

bedeutet, dass Sie sich ber die ortlichen

Vorschriften beziigich )

1 Sie die Vorschriften zur Entsorgung dieser Art von
[ESEmen. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Wie gewdhnlichen
Hausmull. Entsorgen Sie dieses Gerat gemal den geltenden
ortiichen Vorschriften. " )
Elektro- und Elektronikgeréte enthalten gefahrliche Stoffe, die
schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und/oder die
menschliche Gesundheit haben konnen und ordnungsgeman
recycelt werden missen.

GARANTIE

Fr dieses Produkt gilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler ifinerhalb der in der

Geltende Rechtsvorschriften in jedem Land.
Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf unsachgemaRen

Gebrauch, fahrldssige gewerbliche ~ Nutzung, ~UberméaRigen
Verschlei, ~ Unfalle = oder unsachgemaBe  Handhabung
zurlickzufilhren sind.

Hergestellt in China



ALLGEVENE UNDSICHERHETSHINWEISE

1.Lesen Sie vor der Benuzung des Geréts alle
Anweisungen volistandig durch.

2. Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt. Verwenden Sie es nur fir die in dieser
Anleitung angegebenen Zwecke.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nichtin Wasser.

4. Entrollen Sie vor dem Gebrauch alle Kabel auf der
Riicksette des Gerats.

D. Wahrend des, Kochvorgangs oder nach dessen
Beendlﬁg emeicht  das t auch an den
AuBenfiachen sehr hohe Temperaturen. Berhren Sie
das Gerat nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

6. Beriihren Sie die heien Oberfiachen des Geréts
nicht, ohne Ihre Hande mit hitzebestandigen Handschuhen
oder Grifien zu schutzen.

7.Uberprifen Sie den Zustand des Netzkabels.
Beschadigte oder verhedderte Kabe! erhohen das Risiko
eines Stromschlags.

8. Verwenden Sie des Gerét nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschadigt ist. Bringen Sie das Gerat zum
nachségele enen autorisierten Handler, wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das
Gerdt selbst zu zerlegen oder zu reparieren, um elekinsche
(Gefahren zu vermeiden.

9. Jede Wartung oder Reparatur solte von

einem Fachmann durchgeflihrt werden.

10. Der Stecker des Geréts muss fest in die Steckdose
passen. Verandem Sie den Stecker nicht.

11. Fassen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an und
zishen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen aus der
Steckdose.

12. Verqewissem Sie sich, dass die auf dem
Typenschild angegebene Spannung mit der aktuellen
pggr“un ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
anschiielfen.

13, Ziehen Sie niemals am Netzkabel, wenn Sie das
(Gerét anheben, tragen oder ausstecken.

14. Wickeln Sie das Kabe! nicht um das Gerat.

15, Lassen Sie das Netzkabel icht herunterhangen und
achten Sie darauf, dass es_nicht mit den”heillen
Oberfléchen des Gerats in Beriihrung kommt.
16.Ziehen Sie bei einem Bruch des
Gerategehduses sofort den Nefzstecker aus der
Steckdose, um einen Stromschlag zu vermeiden.

17. Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es auf den
Boden gefallen ist, wenn es sichtbare Anzeichen von
Beschadigungen aufweist oder wenn es undicht ist.
18. Verwenden S das Gerst nur in Innenraumen und
auf trockenen Oberfiachen. Das Gerat ist nicht fiir den
Einsatzim Freien geeignet.

19. Stellen Sie das Gerst auf eine waagerechte,

, flache und stabile Oberflache, die das Gewicht des
Gerats fragen kann.

20. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn
Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.

chalten Sie das Gerét aus, bevor Sie den NetzsteCker
ziehen.
21. Haten_Sie den Ameitsbereich sauber und qut
beleuchtet. Dunkle und uniibersichtiche Arbeitsberei
bergen en erhdhtes Unfallrisiko.
22. \lerwenden Sie. nur vom Hersteller empfohlenes
Zubehtr, um Schdden oder Verefzungen zu
vermeiden.
23. Halten Sie oben und rund um das Gerst einen
Freiraum von mindestens 16 cm ein, damit die Luft gut
zirkulieren kann.
24. Dieses Gerst kann nicht mit einer Zeitschattunr
%r einer Fembedienung betrieben werden.

. Vo brennbaren Materialien femhalten.

26.Nur  mit
verwenden.
27. Legen Sie folgende Materiaien nicht in das Gerdt
Papier, Pappe, Kunststof, Textlien oder brennbare
Matenalien.

28. Wahrend des Betriebs darf der Deckel nicht gedfinet
werden, um die Bleche oder anderes ZubeRdr zu
bewegen, um Verbrennungen durch hohe

essbaren  Lebensmitteln

Temperaturen
oder kochende Fliissigkeiten zu vermeiden. pecl

29. Decken Sie das Gerat nicht ab und stellen Sie
nichts darauf ab. Der Heiljluf-
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Auslass darf nicht blockiert werden.
30. Nichtals Fritteuse verwenden.

31. Dieses Gerat kann von Kindem ab 8 Jahren sowie
von Personen mit  eingeschrankten  krperiichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahru,n%,und Kenninis” verwendet werden, sofem sie
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
engewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét sP|eIen.
Reinigungs- und_ Wartungsarbeiten = durfen nicht von
Kindem durchgeftihrt werden, es sei denn, sie werden
%efufsthQt tnd sind Giber 8 Jahre alt.

. Bewafiren Sie das Gerat und das Netzkabel

auBerhalb der Reichweite von Kindem unter 8 Jahren.

33, Seien Sie_auferst vorsichtig, wenn_das Gerat in
Betrieb ist und Kinder in der Nahe sind. Die Temperatur der

Tir und anderer zuganglicher Flachen kann hoch sein, 18

wenn das Gerat in Befrieb ist.

JA. Dieses Gerdt ist kein Spielzeug. Beaufsichtigen Sie
Kinder, damit sie nicht mit dem Gerat Spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN

A- Abdeckung

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C - Haupteinheit

D - Bedienfeld

E- HeiRluftfrittierkorb

F- Backblech

?- Reinigungsbiirste BEDIENFELD
- Ein/Aus

2-  Bildschirm
3-  Zeiteinstellung
4-  Temperatureinstellung
5- Anzeige ,Vorheizen*
6- Anzeige ,Lebensmittel hinzufiigen
7~ Programm ,Luftgaren
8- Programm ,Dehydrieren
9-  Programm ,Pizza
10- Programm ,Kochen
11- Programm Backen
- Programm ,Braten
13- ,Manuell-Programm
14- Netz-Programm
15- Taste fiir niedrige Griltemperatur
16- Taste fiir mitlere Grilltemperatur
17- Taste fiir hohe Grilltemperatur
- Taste fiir maximale Grilltemperatur

19- Start/Stopp

Hinweis; Auf dem Display werden abwechselnd die Uhrzeit
und die Temperatur angezeigt.

PROGRAMME

- Luftgaren (7): Zum Garen von Speisen mit wenig oder gar
keinem Ol fur ein knuspriges Ergebnis, z.
B. Pommes Frites.

- Dehydrieren (8): Obst und Gemiise dehydrieren.
- Pizza (9): Pizza zubereiten

- Garen (10): zum Auftauen und Garen

- Backen (11): zum Backen von Kuchen, Torten, Desserts
und mehr.

- Braten (12): zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

- Manuell_(13) ist eine zusatzliche Funktion zur manuellen
Zeit- und emperatureln,stellunngur verschiedene Arten von
Lebensmitteln und verschiedene Geschmacksrichtungen.

= Grill (14): zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND KONTROLLLEUCHTEN

-Ein-/Aus-Taste (1)

Sobald das Gerat an die Steckdose angeschlossen ist, driicken

Sie die Netzschaltertaste, um das Gerat einzuschalten. Das
erat  wechselt in  den tandby-Modus,  die

Netzschaltertaste leuchtet auf und das Display schaltet sich

ein.
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garvorgangis driicken, wird
der Vorggng beendet und das Gerat ausgeschaltet.
Nach eendbqung des Garvor%ang“s piept das Gerét fiinfmal
und auf dem Display erscheint JEND", ‘die Tastenbeleuchtun:
erlischt mit Ausnahme der ON-Taste, das Heizelement schalte
sich aus, der Motor 1auft noch eine Minute weiter, dann schaltet
sich das Display aus, alle Anzeigen erloschen und das Gerat
befindet sich im OFF-Modus. ; . o
Wenn Sie den Betrieb unterbrechen miissen, konnen Sie diese

Taste jederzeit dricken.

- Zeiteinstellung (3)

Sie erméf;lichen es |hnen, die Garzeit in jeder Funktion
einzustellen. ) ) o .
Durch Drucken der Pfeiltasten kdnnen Sie die Einstellung in
Schritten von jeweils einer Minute andern. R
Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden driicken,
werden 5-Minuten-Einstellungen vorgenommen.
Driucken Sie dann die Taste Start/Stop (19), um den
Garvorgang zu starten.

- Einstellung der Temperatur (4)

Mit den Pfeilen kdnnen Sie die Temperatur in jeder Funktion

einstellen. o o o
urch Drucken der Pfeile konnen Sie die Temperatur jeweils

um5°Canpassen. . . o

Wenn Sie die Peiltasten lénger als 2 Sekunden driicken, wird die

Temperatur jeweils um 10 *C reguliert,

Driicken Sié anschliefend die” Start/Stopp-Taste (19), um

den Garvorgang zu starten. o

Bei Ver,wendunig der_Cirillfunktion wird die . Temperatur

automatisch aur vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel

(16), hoch (17), Maximum (18).



- Start/Stopp-Taste (19)

Nachdem ~Sie _das Programm ausgewahlt und
ge,gebenenfalls die Zeit und die emgeratur eingestellt haben,

ruc%(erq Sie die Start/Stopp-Taste (19), um den Garvorgang
zu starten.

Das ist wichtig:

Nach Auswahl des vqreingestellten Programms und Driicken
der Starttaste (19) beginnt die Vorheizphase. o
Alle  voreingestellten  Programme "beginnen . mit  einer
Vorheizphasé  von einigen  Minuten,  Wahrend der
\/50rhe|fzphase leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte
auf.
n° der Vorheizphase sind  keine  Zeit-  oder
Temperatureinstellungen méglich. R . !
Wenn Sie die_Vorheizphase abbrechen méchten, driicken Sie
emeut die Taste des gewahlten  Programms; es wird
automatisch zur nachsten Phase _{ibergegangen und die
Anzeige fir die Zugabe von Lebensmitteln(6) letchtet auf. .
Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab und die Kontrollleuchte der Taste fiir die
Lebensmittelzugabe (6) leuchtet auf. Offnen Sie den Deckel und
legen Sie die Zutaten auf das Kochfeld. Sobald der Deckel
geschlossen ist, beginnt der_Garvorgang und der Timer lauft
automatisch ab. Wenn der Deckel nicht’ geoffnet wird, um die
petlsen hinzuzufiigen, arbeitet das Gerat im Vorheizmodus
weiter.
Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvor%angs offnen,
schaltet sich das Gerat voribergehend aus und nimmt den
Betrieb automatisch = wieder ~auf, sobald der Deckel
geschlossen, wird. Es ist nicht notwendig, die Starttaste (19)
ernttaut zu driicken. Wenn Sie nach 3 Sekunden die Start/Stopp-
aste
(19) driicken, wird der Garvorgang unterbrochen. Wahrend
des Garvorgangs konnen die Zeit und die Temperatur durch
Drucken der Pfeiltasten (3 und 4) eingestellt werden.

STANDBY-MODUS
Das Gerét schaltet sich aus, wenn 1 Minute lang

keine Interaktion mit dem Bedienfeld stattfindet. Falls Sie ein
Programm ausgewahlt haben, schaltet sich das Gerat aus,
wenn die “ausgewahite Funktion  gestoppt =~ oder
abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine Interaktion mit
dem Bedienfeld stattfindet.
MESSUNG in °C oder °F

Driicken Sie im Standby-Modus sowohl die_Temperatur-
Pfeiltaste (4) als auch “die Bratentaste 123, um die
Temperaturanzeige von Grad Celsius (°C) auf Grad Fahrenheit
(°F) oder umgekenhrt umzustellen; die angezeigte Option wird
innerhalb von drei Sekunden bestatigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfemen  Sie  sémtliches _ Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Klebeband vom Gerat.

- Nehmen Sie alle Zubehérteile aus der Verpackung und
lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Achten Sie
besonders auf die Betriebsanweistingen und Warnhinweise,
um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz an der Innenseite der
Abdeckun%,und waschen Sie ihn mit Wasser und Seife.
Trocknen Sie ihn volistandig ab und bringen Sie ihn wieder
an.

- Waschen Sie das Tablett, und den Korb mit warmem
Seifenwasser, spilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
grundlich.

- Der Spritzschutz, das Backblech und der Korb sind zudem
spulmaschinenfest.

- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der
SEJ,ulm_aschlne und tauchen Sie es nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

ENTFERNEN/MONTIEREN DES SPRITZSCHUTZES

Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch
zur Reinigung und nach jedem Gebrauch. Um ihn nac
jedem Gebratch zu entfernen, missen Sie warten, bis er
vollstandig abgekuhlt ist.

- Abnehmen des Spritzschutzes

Driicken Sie mit dem Daumen auf die seitliche Klammer und
nehmen Sie mit der anderen Hand die Spritzschutzplatte ab.

- Anbringen des Spritzschutzes

Rasten Sie die Schutzvorrichtung hinter den seitlichen Laschen
auf der linken Seite ein. Drucken Sie dann den Schutz, bis die
seitliche Lasche auf der rechten Seite leicht nachgibt. Dadurch
rastet die Schutzvorrichtung wieder ein.

ANWENDUNG

Achten Sie beim Kochen IMMER darauf, dass der. Spritzschutz
angebracht ist. Andemnfalls sammelt "sic auf dem
Heizelement, was zu Rauchentwicklung flihren kann.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat an das Stromnefz
angeschlossen ist, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie die
Einschalttaste (1) GRILLPROGRAMM (14)
- Legen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat und
schlieen Sie den Deckel.
- Driicken Sie die Taste ~GRILL (14). Die
Standardtemperatur ist HOCH: 205 °C / 400_°F ‘und die
Standardzeit betragt 20 Minuten. Driicken Sie die Tasten GRILL
14) oder die Pfelle zur Temperaturelnstellunﬁ ﬁ), um die
emperatur einzusfellen (niedrig, mittel, hoch, Maximum),
und drucken Sie die Pfeile zur Zeltelnslellun? (3), wenn Sie die
Garzeit von 1 Minute bis 30 Minuten einstellen mochten.
= Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.
- Nach Abschluss = des Vorheizvorgangs erlischt ~die
Kontrollleuchte, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fiir das
Hinzufugen von Speisen (6) leuchtet auf.
- Offnen_Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in das
Fach. Sobald der_Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang, und der Timer beginnt mit dem Herunterzahlen.
- Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerét 5 Pieptdne ab
und auf der LED-Anzeige erscheint
L,END*, Lassen Sie den Deckel nach dem Herausnehmen 2



Die Ttiren zum Entnehmen der Speisen offen lassen, damit das
Gerat schneller abkuhlt. .

TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILLPROGRAMM
Nachstehend finden Sie die empfohlenen Temperaturwerte fiir
gangige Zutaten.

LUFTGARPROGRAMM (7) ) i
- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét.

Stellen Sie den Korb (E) auf das Blech und schliefen Sie den
Deckel.

- Driicken Sie die Taste fur das Programm LAIR
COOKING® ﬂ7). Die Standardtemperatur betragt 205 °C/400
F und die Standardzeit 18 Minuten. Drlicken Sie die Pfeile
zur Terpg)eraturelnsote ung ), um die Temperatur von 5

C/120 °F auf 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie
die Pfeile zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 Minute
bis 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Beendigung des Vorheizvoggangs erlischt die Leuchte,
es eriont ein” Signalon (5) und” die Leuchte fur die
Lebensmittelzugabe (6) leuchtet auf.

= Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den Korb,
Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang, und
der Timer lauft ab, ) ) )

HINWEIS: Um_optimale Eréebnlsse zu erzielen, empfehlen wir,
die Zutaten wahrend des Garvorgangs gelegentlich umzurthren.
Wenn Sie den Deckel offnen,_stoppt das Gerat. Verwenden Sie
eine Zange, um das Essen herauszunehmen, :
Ofenhandschuhe, um den Korb zu schiitteln. Wenn Sie fertig
d, setzen Sie den Korb wieder ein und schlieBen Sie den
Deckel. Der Garvorgang wird nach dem Schiieen des Deckels
automatisch fortgesetzt.

BRATPROGRAMM (12)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét ein und
schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Grilltaste (12). Die Standardtemperatur
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oder Vi

NIEDRIG 300 | MITTEL 350 | HOCH | MAXIMAL 450
205°C
°F/150 °C °FI75°C 5 o °Fl230°C
gp.eizlk— Wi]&stchen_ ok Gefrorene Fleischsorten Steaks Hahnchenfligel Gemiise
ei Verwendung einer dicken ini i , :
Barbecue—Saugc o Mariniertes Fleisch ﬁ%?éga Wf @F&%%%e"es Huhn | Gefrorener Fisch
Calzone Kebabs

betragt 205 °C/400 °F und die Standardzeit 25 Minuten. Stellen
Sie mit den Temperaturemstelel_)pfalen (4) die Gartemperatur von 50
°CIM20 °F auf 218 °C/425 °F ein und dricken Sie die
Zeiteinstellpfeile (3[), um die Garzeit von 1 Minute bis 240
Minuten einzustelien.

- Driicken Sie die Starttaste (191), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Abschluss des _Vorheizvorgangs erlischt die
Kontrollleuchte, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fur das
Hinzufugen von Speisen (6) letchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie_die Zutaten in den §

Topf. Sobald der Deckel [qeschlossen ist, beqi\nnt der Garvorgang,
und der Timer beginnt mif dem Herunterzahlen.

BACKPROGRAMM (11)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat ein und

schliellen Sie den Deckel.

- Drlicken Sie die Taste ,,Bake“,(11%. Die Standardtemperatur

betragt 175 °C/350 °F und die Standardzeit 25 Minuten.
erwenden Sie die Tem(;)eraturelnstellungspfelle (4), um die

Gartemperatur von 50 °C/120 _°F bis 250 °C/400 °F

einzustellen, und dricken Sie den Zeiteinstellungspfeil (3), um

die Garzeit von 1 Minute bis 120 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.

Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt die Lampe, es

ertonen 5 Piepfone”und die Anzeige flr das Hinzufiigen von

Speisen (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie_den Deckel und geben Sie die Zutaten in den

Garbehalter. Sobald der Deckel geschlossen

beginnt [der Garvorgang, und der Timef beginnt mit dem
Herdnterzahlen.

TROCKENPROGRAMM (8)

- Sefzen Sie den Gareinsatz (F) in das Gerét ein und geben Sie eine
einzige_Schicht Zutaten auf den Boden des Korbs. Setzen Sie den
Korb“(E) in das nd geben Sie eine weitere Schicht
Zutaten auf den Boden des Korbs. Schlieen Sie den Deckel.
- Driicken  Sie  die, Taste _,Dehydrieren" (8&. _ Die
Standardtemperatur betragt 50 °C/120 °F und dig Standardzeit 360
inuten. " Verwenden™ ~ Sie  die  Pfeiltasten  zur
Temperatureinstellun (()4) um die Gartemperatur von 50
9C/120 °F bis 93 °C/200 °F einzustellen, und driicken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 0,5 Std bis
24 Std einzustellen. Wenn “Sie die Pfeiltasten langer als 2
Sekunden gedrickt halten, andert sich jede Einstellung
schnell unmt 30 Minuten.
- Driicken Sie dje Starttaste (19), um zu beginnen. Es ist nicht
notwendig, das Gerat vorzuheizen.
= Nach Ablauf der Trocknungszeit gibt das Gerat einen
Signalton ab_und auf dem Display erscheint ,END“. Nehmen Sie
die Lebensmittel heraus und schlieRen Sie den Deckel.

PIZZAPROGRAMM (9)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat ein und
schliefen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste Pizza é,g). Die Standardtemperatur
betragt 195 °C/ 380 °F und die Standardzeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeile zur Temperatureinstellung (4), um die
Gartemperatur von



Stellen Sie die Temperatur auf 50 °C/120 °F bis 205 °C/400
°F ein und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um
die Garzeit von 1 Minute bis 90 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt die Lampe, es
ertonen 5 Pieptone und die Anzeige fur das Hinzuftigen von
Speisen (6) leuchtet auf.

= Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza in das Fach.
Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang,
und der Timer beginnt mit dem Herunterzahlen.

KOCHPROGRAMM (10)

- Setzen Sie das Backblech (FR
Geben Sie die Zutaten in den Top
den Deckel.

- Driicken Sie die Gartaste (10). Die Standardtemperatur betragt
205 °C/400 °F und die Standardzeit

in das Hauptgerat ein.
und schlieen Sie dann

10 Minuten. Stellen Sie mit den Temperatureinstelipfeilen (4) TEMP
die Gartemperatur yon 50 °C /12 o .

°F bis 230 "C/450 °F ein und driicken Sie die Zeiteinstellpfeile (3),
um die Garzeit von 1 Minute bis 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um zu beginnen. Das Gerat
heizt in diesem Programm nicht vor.

- Nach Ablauf der Garzeit %ibt das Gerét einen Signalton ab und
auf dem Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)

1. Es handelt sich um ein spezielles Programm fiir verschiedene

bebensmlttel und Geschmacksrichtungen.
. Die voreingestellte Temperatur betragt 50 °C/120

°F und die voreingestellte Zeit 1 Minute. Verwenden Sie die

Temgerature,mstel urgspfelle (4), um die Gartemperatur von 50

°C/120 °F bis 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die

Zeiteinstellungspfeile (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 120

Minuten einzustellen.

Empfehlungstabelle: Anmerkungen:

- Verwenden Sie die Pfeile TIME nach oben und

PROGRAMM VOREINGESTELL | EINGESTELLTE ZEITEINSTELLUN TEMPERATUR-
TEZEIT TEMPERATUR GSBEREICH EINSTELLBEREICH
Air Crisp T8 Min. 205 °CT400 °F T=60 min 30 50230 °C 1 120450°F
Luftgaren) )
ehydrate 6 Std. 50°C /120 °F min-24 Std 50-90 °C / 120-200 °F
Defyaeren) | o5 yin 1-90 min 1
izza In. o o) - W o o
pzza éBraten) 2 Min 195 OC/380 OF min-4 Std 1 50-205 00/120400 °F
Boks (Backen 25 Min. 205 °C | 400 °F min-2 Std 1 50-220 °C / 120425 °F
Broil %Grillen} Grill | 10 Min. 175°C/350°F min-60 min 1 50-205 °C / 120-400 °F
20 Min. 205°C /400°F min-30 min 50-230 °C / 120-450 °F
150 °C Niedrig / 300 °F icht eil
175 °C Mitiel | 350 °F Nicht einstelloar
205 °C Hoch (Standard)
Vanuel /400 °F
anue 1 Min. Max. 230 °C /40 °F 1 min-2 Std
50°C/120°F
50-230 °C 120450 °F
Dricken Sie die Pfeile TIME nach oben und unten, um die - \ierwenden Sie keine giftigen odef dtzenden Produkte

Garzeit in Schritten von 1 Minute zu andern. Halten Sie die
Pfeile TIME 2 Sekunden lang I%edruc,kt, um die Garzeit in 5-
Minuten-Schritten zu andern. Das Dorrprogramm lasst sich
in 30-Minuten-Schritten einstellen.

- Verwenden Sie die Pfeile TEMP nach oben und nach unten,
um die Gartemperatur in Schritten von 5 °C / 10_°F zi

andemn. Drlcken Sie die Auf- und Abwartspfeile TEMP 2
Sekunden lang, um die Gartemperatur in 10 °C / 30 °F-
Schritten zu andern.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es
vollstandig abkuhlen.

- Der Korb, das Backblech und der Spritzschutz kdnnen mit
einem Schwamm, einem neutralen” Reinigungsmittel und
Wasser gereinigt werden. Diese Teile konnen auch in der
Spulmaschine gereinigt werden.

- Verwenden _Sie keine Scheuerschwémme,
Innenflache des Tabletts nicht zu beschadigen.

- Die AuRenflachen des Gerats kénnen mit einem weichen
Baumwolltuch gereinigt werden.

um die

- Trocknen Sie alle Teile vor der Wiederverwendung
grundlich ab. ) .
- Das Heizungsrohr darf nicht gereinigt werden.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

TECHNISCHE DATEN

Leistung: 1700 W

SBannung: 220-240 V Frequenz: 50—
60 Hz

ENTSORGUNG DER MATERIALIEN
Fir dieses Produkt git eine Gewahrleistung gegen
Fabrikationsfehler innerhalb der in den einzelnen

mmmmm L4ndern gesetzlich vorgeschriebenen Fristen.

Diese Gewahrleistung, deckt keine Schaden ab, die durch
Missbrauch, nachlasSige gewerbliche Nutzung, abnormalen
Verschlei, * Unfalle  oder unsachgemalie - Handhabung
entstanden sind.

Hergestellt in China
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ALLGEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie alle Anweisungen vollstandig durch,
bevor Sie das Gerat in Betrieb hehmen.

2. Dieses Gerat ist ausschlieBich fir den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht fir
%nderf als die in dieser Anleitung angegebenen
wecke.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser.

4. Losen Sie vor dem Gebrauch alle Kabel an der
Riickseite des Gerats.

. Wahrend des Kochvorgangs. oder nach
Beendigung des Kachvorgangs efreicht das Gerat
auch an den AuRenfidchen Sehrhohe Temperaturen.
Beruh[(ejn Sie das Gerat nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

6. Beriihren Sie die heiBen Oberflachen
des Gerats nicht, ohne Ihre Hande mit

¢ Handschuhen oder  Grifen  zu
schutzen.

7. Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels.
Beschadigte oder verwickelte Kabel erhohen die
efahr eines Stromschlags.

. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt sind. Wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt sind, bringen Sie das
Gerat zum nachsten autorisierten Handler zurick.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu zerlegen
oder zu reparieren, um elektrische Gefahren”zu
vemmeiden.

9. Jegliche Wartungs- oder Reparaturarbeiten miissen
von einém Fachmann durchgefuhrt werden.

0.Der Stecker des Gerats muss fest in die 20

Steckdose, eingesteckt sein. Verandem Sie den
Stecker nicht.

11. Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen
und ziehen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen
aus der Steckdose.

12. Vergewissern Sie sich vor dem Anschlieen
des Gerdts, dass die auf dem Typenschid
angegebene, Span,nungi mit der “aktuellen
Spannung tbereinstimmt.

13. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, wenn Sie das
tGer'at anheben, transportieren oder vom  Stromnetz
rennen.

14. Wickeln Sie das Kabel nicht um das
Gerat.

19, Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhéngen oder mit
heien Oberfiachen des Gerats in Bertihrung kommen.

16.Sollte  das = Gehduse des  Gerts
beschadigt sein, ziehen Sie sofort den Stecker aus
der Steckdose, um Stromschiage zu vermeiden.

17. Nehmen Sie das, Gerst nicht in Betrieb, wenn es auf

den Boden gefalen ist, sichtbare Beschadigungen
aufweistoder Undicht ist.

18. Verwenden Sie das Gert nur in geschiossenen
Réaumen und auf trockenen Oberfidchen. Das Gerét ist nicht
fur den Aulenbereich geeignet.

19, Stellen Sie das Gerét auf eine horizontale, ebene und
stabile Flache, die das Gewicht des Gerats tragen kann.

’U. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnefz, wenn es
nicht benuitzt wird und vor der Reinigung. Schalten Sie das
Gerataus, bevor Sie es vom Stromnetz frennen.
21.Haten Se den Aeisbereich sauber und ,g}ut
beleuchtet. Dunkle und unordentiiche Arbeitsbereiche
bergen Unfallgefahren.

22, Vewenden_ Sie nur vom Hersteler empfohienes
Zubehor, um Schéden oder Verletzungen zuvemeiden.
23, Haen Sie oben und rund um das Gerédt einen
Mindestabstand von 16 cm ein, um eine ausreichende
Lufzirkulation zu gewahrleisten.

24. Dieses Gerat darf nicht ber eine Zeischaluhr oder
ene Fernbedienung betieben werden.

25. Vonbrennbaren Materialien femhatten.

26. Nurfiressbare Lebensmitisl verwenden.
27._,Le%n, Sie folgende Materialien nicht in das
Gerét: ath Pappe, Kunststoff, Textlien oder
brennbare Materialien.

28. Wahvend des Betiebs darf der Deckel nicht gedfinet
werden, um Backbleche oder anderes Zubehdr zu
entfemen, um Verbrennungen durch hohe Temperaturen
oder Kochfllissigkeiten zu vermeiden.




29. Decken See das Gerat nicht ab und stellen Sie
keine Gegenstande darauf ab. Blockieren Sie den
HeiRluftauslass nicht.

30. Nichtals Fritteuse verwenden.

31. Dieses Gerét darf von Kindem ab 8 Jahren
sowie - von Personen mit eingeschrankten
komerfichen,  sensorischen oder els?%?n
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, sie eine Einweisung in die
sichere Verwendung des Geréts erhalten haben und
die damit verbundenen Risiken verstehen. Kinder diirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Waﬂunﬁ
durch den Benutzer darf nicht von Kindem durdxl;efuh
werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt und
§ d alterals 8 Jahre.
. Bewahren Sie das Gerét und das Nefzkabel

Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

33. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das
(Gerat in Befrieb ist und sich Kinder'in der Nahe
befinden. Die Temperatur der Tur und anderer
zu%a.n licher Qbertlachen kann wahrend des
Betriebs des Gerats sehr hoch sein.

34. Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Achten Sie
darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN

A - Abdeckung

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C- Haupteinheit

D - Bedienfeld

E - Korb fiir HeiRluftfrittieren

F — Backblech G -
Reinigungsburste

BEDIENFELD

- Ein/Aus
2- Display
3-  Zeitenstellung
4~ Temperatureinstellung
5- Anzeige ,Vorheizen®
6- Anzeige ,Lebensmittel hinzufiigen
7-  Programm ,Air Cooking
8- Programm , Trocknen

- Programm ,Pizza
10- Programm ,Kochen

- Garprogramm

12- Programm ,Braten

3- Programm ,Manuell
14- Netzwerkprogramm
15- Taste fiir niedrige Griltemperatur
16- Taste fiir mittlere Griltemperatur
17- Taste fiir hohe Griltemperatur
18- Taste fiir die maximale Grilltemperatur
19- Startseite / Stopp

Hinweis: Auf dem Display werden abwechselnd Uhrzeit
und Temperatur angezeigt.

PROGRAMME

- HeiRluftgaren (7); Zum Garen von Speisen mit wenig
oder gar keinem ‘Ol, um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen, z. B. Pommes frites. )

- Trocknen (8): Zum Trocknen von Obst und Gemiise.

- Pizza (9): Pizza backen

- Garen (10): Zum Auftauen und Garen

= Backen (11): Zum Backen von Kuchen, Torten,
Desserts und vielem mehr.

- Braten (12): Zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

= Manual* (13) ist eine zusatzliche Funktion zur manuellen
Einstellung 'von Zeit und Temperatur fir verschiedene
Arten  von . Lebensmitteln ~ und
Geschmacksrichtungen.

- Gril (14): zum Grillen.

unterschiedliche

BETATIGUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN
-Ein-/Aus-Taste (1)
Sobald das Gerat angeschlossen ist, driicken Sie die Ein-
[Aus-Taste, um es einzuschalten. Das Gerat wechselt in
den Standby-Modus, die Ein-/Aus-Taste leuchtet auf und
das Display schaltet sich ein. R
Durch ~ Driicken  dieser = Taste wahrend des
Garvorgangs wird die Funktion unterbrochen und das
Gerat ausgeschaltet. o
Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, gibt das
Gerat 5 Signaltone ab Und auf dem Display erscheint
LEND* die” Kontrollleuchten der Tasten “erloschen mit
Ausnahme der ON-Taste, das Heizelement schaltet sich
aus, der Motor lauft noch 1 Minute weiter, dann erlischt
das Display, alle Kontrollleuchten erléschen und das Gerat
befindet sich im AUS-Modus. ) ,
Wenn_der Betrieb unterbrochen werden muss, driicken Sie
diese Taste jederzeit.

- Zeiteinstellung (3)
Hiermit kann die Garzeit in jeder Funktion eingestellt

werden,

Durch Driicken der Pfeiltasten werden Einstellungen in 1-
Minuten-Schritten vorgenommen. .
Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden driicken,
werden Einstellungen in 5-Minuten-Schritten
vorgenommen. '

Drticken Sie anschlieRend dje Start/Stopp-Taste (19), um
den Garvorgang zu starten.

- Temperatureinstellung (4)

Mit den Pfeiltasten kénnen Sie die Temperatur in jeder
Funktion einstellen. o .
guoréh Drticken der Pfeiltasten erfolgt eine Einstellung in

- %,chr!tte?., . . )
Wenn Sie die Pfeiltasten l&nger als 2 Sekunden driicken, erhaltenzssle



eine Einstellung in 10°C-Schritten.

Driicken Sie anschlieBend die Start/Stopp-Taste (19), um den
Garvorgang zu starten. . ; ,
Bei Verwendung, der  Grillfunktion wird = die Temperatur
automatisch auf Vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel (16),
hoch (17), maximal (18).

- Start-/Stopp-Taste (19)

Nachdem Sie das Pro%ramm ausgewahlt und g@q(ebenenfal_ls
die Zeit und Temperatur eingestellt haben, driicken Sie die
Start-/Stopp-Taste (19), um den Garvorgang zu starten.

Wichtig:

Nachdem Sie das voreingestellte P,ro%ra,mm ausgewahlt und die
Starttaste (19) gedriickt haben, beginnt die Vorheizphase.
Alle voreingestellten.  Programme  beginnen” mit einer
mehrminutigen ~ Aufheizphase. Wahrend " der Aufheizphase
leuchtet dié entsprechende Kontrollleuchte (5) auf. )
In der Vorheizphase konnen weder die Zeit noch die
Temperatur eingestellt werden. . .
Wenn Sie die Vorheizphase abbrechen mdchten, driicken
Sie erneut die Taste des ausgewahiten Programms. Das Gerat
wechselt automatisch _zuf nachsten "Phase und die
Kontrollleuchte fur die Zugabe von Speisen (6) leuchtet

auf.
Nach Abschluss der Vorheizphase gibt das Gerat einen
Signalton ab und die Kontrollleuchte der Taste zum
Hlnzufugen von %)ensen (63 leuchtet auf. )

Offnen, Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten auf die
Kochflache. Sobald der Deckel “geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet automatisch den Countdown.
Wird der Deckel nicht geoffnet, um Lebensmittel hinzuzufugen
bleibt_das Gerat im Vorheizmodus, Wird der Deckel wahtend
des Garvorgangs gedffnet, stoppt das Gerat voriibergehend und
nimmt den Betrieb automatisch wieder auf, sobald der Deckel
geschlossen wird. Es ist nicht erforderlich, die Starttaste (19)
emeut zu driicken, Nach 3 Sekunden kann durch Dricken der
Start-/Stopp-Taste (19)
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der Garvorgang unterbrochen.

Wahrend des Garvorgangs
Driicken der Pfeiltasten &’;

kdnnen Zeit und Temperatur durch
und 4) eingestellt werden.

STANDBY-MODUS

Das Gerat schaltet sich aus, wenn das Bedienfeld 1 Minute
lang nicht betafigt wird, Wenn ein Programm ausgewahlt wurde,
schaltet sich das Gerat aus, wenn die ausgewahite Funktion
unterbrochen oder ab?_ebrochen wird und das Bedienfeld 5
Minuten lang nicht betatigt wird.

ANZEIGE IN °C ODER °F

Driicken Sie im Standby-Modus sowohl die Temperatur-
Pfeiltaste (4) als auch "die Braten-Taste (12), um die
Temperaturanzeige von Grad Celsius (°C) auf Grad_Fahrenheit
(°F) oder umgekehrt umzustellen; die angezeigte Option wird
innerhalb vondrei Sekunden bestatigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen Sie samtliiches . Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Klebeband vom Gerét.

- Nehmen Sie samtliches Zubeh¢r aus der Verpackung und
lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Beachten Sie
insbesondere die Gebrauchsanweisungen und Warnhinweise,
um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz, der sich im Inneren_des
Deckels befindet, und_ waschen Sie ihn mit Wasser und Seife.
Trocknen Sie ihn vollsténdig ab und setzen Sie ihn wieder ein.
- Waschen Sie das Backblech und den Korb mit warmem
Wasser und Seife, spilen Sie sie ab und trocknen Sie sie
grundlich.

-Der Spritzschutz, Korb sind
spUlmaschinenfest.

- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Spiilmaschine
und fauchen Sie es “nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

DEMONTAGE/MONTAGE DER SPRITZSCHUTZABDECKUNG
Entfernen Sie die . Spritzschutzabdeckung vor dem ersten
Gebrauch zur Relnlﬁung und nach jedem Gebrauch. Um sie
nach tJ@dem Gebrauch zu entfernen, miissen Sie warten, bis sie
vollstandig abgekuhlt ist.

die Garschale und der

- Entfernen des Spritzschutzes

Driicken Sie mit dem Daumen auf den seitlichen Clip und
entfernen Sie den Spritzschutz mit der anderen Hand.

- Montage des Spritzschutzes

Lésen Sie die Sicherung hinter den seitlichen Laschen auf der
linken Seite. Driicken Sie dann die Sicherung nach unten, bis die
seitliche Halterun%,auf der rechten Seite leicht nachgibt.
Dadurch rastet die Sicherung ein.

GEBRAUCHSANWEISUNG
Stellen Sie beim Kochen IMMER sicher, dass der, Spritzschutz
Ol " auf dem

angebracht ist. Andernfalls _sammelt sic

Heizelement an und verursacht Rauchentwicklung.
Vergewissem Sie sich, dass das Gerat an_die Steckdose
angeschlossen ist, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie die
Einschalttaste M}

GRILL-PROGRAMM (14)

- Setzen Sie die Grillplatte (F) in das Hauptgerét ein und
schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste GRILL (14). Die voreingestellte
Temperafur ist HOCH: 205 °C / 400 °F, und die voreingestellte
Zeit befragt 20 Minuten. Driicken Sie die Taste ,Grill* (14) oder
die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung (4), um die Temperatur
einzustellen (niedrig, mittel, hoch, maximal), 'und drucken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung ) .

(3), um die Garzeit zwischen 1 und 30 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorheizvorgang zu
starten. Die Vorheizanzeige

(5) leuchtet auf.

- Nach Abschluss des Vorheizens erlischt die Kontrollleuchte,
es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fiir die Zugabe von
Lebensmitteln(6) leuchtet auf.

= Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in die
Schale. Sobald der_Deckel ﬂegchlos_sen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer zahlt rickwarts.

- Nach Ablauf der Garzeit gibt das Gerét 5 Signalttne ab und
auf dem LED-Display erscheint



Warten Sie, bis die Anzeige ,END* erscheint. Halten Sie den
Deckel nach dem Herausnehmen der Speisen offen, damit das
Gerat schneller abkuhlen kann.

TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILLPROGRAMM )
Nachfolgend finden Sie die empfohlenen Temperaturstufen fiir
die gangigsten Zutaten.

HEISSLUFT-KOCHPROGRAMM (7)

- Setzen Sie das Backblech (F& in das Hauptgerat ein.
Stellen Sie den Korb (E) auf das Backblech und schlielen
Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste fir das Programm HEISSLUFT (7). Die
voreingestellte Temperatur betragt 205 °C/400 .
°F,. wobei die voreingestellte” Zeit 18 Minuten betragt.
Driicken Sie die Pfeiltasten zur ,Temgeraturelnstellung (4), um
die Temperatur von 50 °C/120 °C bis 230 °C/450

°F einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um
die Garzeit von 1 Minute bis 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige

(5) leuchtet auf.

-Nach Abschluss des Vorheizens erlischt die Kontrollleuchte, es
ertont ein akustisches Signal und die Kontrollleuchte flr die
Zugabe von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Korb. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvor?san}glund der Timer startet den Countdown.
HINWEIS: Fr optimale Ergebnisse empfehlen wir, die Zutaten
wahrend des Garvorgangs gelegentlich umzurihren. Beim Offnen
des Deckels wird dér Garvorgang unterbrochen. Verwenden Sie
eine Zange, um die SpeiSen herauszunehmen, —oder
Ofenhandschuhe, um den Korb zu schiitteln. Setzen Sie den
Korb anschlieRend wieder ein und schlieffen Sie den Deckel.
Der Garvorgang wird nach dem SchiieRen des Deckels
automatisch Tortgesetzt.

BRATPROGRAMM (12)

- Setzen Sie die Crillplatte (F) in das Hauptgerét ein und
schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Crilltaste (12). Die voreingestellte Temperatur
betragt 205 °C/400 °F und die voreingestellte Zeit betragt

NIEDRIG | MITTEL | HOCH | MAX
300 °F/150 °C 350 °F/175 °C 400 °F/205 °C 450 °F/230 °C
\F/’ancegta - S,alsig;;ek ﬂngi ) ﬁef{oreaes I'::IIei,scﬂ IHéi1hnchenf|[]ge Gemiise
erwendung einer dickflissigen ariniertes Fleiscl . .
BarbacueSauce Hosen Tiefgefrorener Fisch
Ganzes Hahnchen oder in Kebab

25 Minuten. Verwenden Sie' die Pfeiltasten zur
Temperaturelnstellur%g @ um die Gartemperatur von 50 °C/120
°F bis 218 °C/425" °F einzustellen, und driicken, Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1
Minute bis 240 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige

(5) leuchtet auf.

- Nach Abschluss des Vorheizens erlischt die Kontrollleuchte,
es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fiir die Zugabe von
Lebensmitteln {6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Topf. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet den Countdown.

KOCHPROGRAMM (11)

- Setzen Sie die Kochpllatte (F) in das Hauptgerat ein und o

schliefen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Backen” (1 i (

Temperatur befragt 175 °C/350 °F und die voreingestellte Zeit 25
Minuten.  Verwenden  Sie i elltas Zur

Temperatureinstellung (4), um die Gartemperatur von 50 °C/120
F bis 250 °C/400 °F ‘einzustellen, und, driicken Sie die Pfeiltaste

zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 120
Minuten einzusteflen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige

(5) leuchtet auf.

- Nach Abschluss des Vorheizens erlischt die Kontrollleuchte,
es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fiir die Zugabe von
Lebensmitteln {6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
Garbehalter. Sobald_der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet den Countdown.

(11). Die voreingestellte

Vierteln

TROCIERSRIRISTER

- Setzen Sie den Garbehalter (F) in das Gerét ein und geben
Sie eine_einzelne Schicht Zutaten auf den Boden des_Topfes.
Setzen Sie den Korb (E) in_den Topf ein und geben Sie eine
weitere Schicht Zutaten auf den Boden des Korbs. Schlielen
Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Dehydrieren” (8). Die voreingestellte
Temperatur betragt 50 °C/{20 °F und die Voreingestellte Zeit 360
Minuten. Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperaturelnstellung
4), um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 93 °C/200 °!
einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung
(3), um die Garzeit von 0,5 h bis 24 h einzustellen. Wenn Sie
die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden gedriickt halten, andert
sich jede Einstellung schnell um 30 Minuten.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorgang zu starten. Das
Gerat muss nicht vorgewarmt werden.

_Nach Ablauf der Trocknungszeit gibt das Gerét einen
Signalton ab und auf dem Display erScheint ,END". Nehmen Sie
die Lebensmittel heraus und'schlieRen Sie den Deckel.

PIZZA-PROGRAMM (9)

- Setzen Sie die Backplatte (F) in das Hauptgerat ein und
schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie = die Taste Pizza" 59). Die voreingestellte
Temperatur betrégt 195 °C/380 °F und die voreingestelite’ Zeit 25
Minuten. =~ Verwenden ~ Sie  die  Pfeiltasten  zur
Tem eraturelnstellun? 81)‘, um die Backtemperatur von 50
°C/120 °F bis 205 °Cr400 °F einzustellen, und dricken Sie die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (3), um die Backzeit von 1 Minute
bis 90 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige

=
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(5) leuchtet auf.

- Nach Abschluss des Vorheizens erlischt die Kontrollleuchte,
es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fur das Einlegen der
Speisen (6) letichtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza auf das
Backblech. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer startet den Countdown.

GARPROGRAMM (10)

- Stellen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat. Geben

[S)Ie glﬁ Zutaten auf das Backblech und schiielien Sie den
eckel.

- Driicken Sie die Backtaste (10). Die vorein?esteljte Temperatur

betragt 205 °C/400 °F und die Voreingestellte Zeit 10 Minuten.
erwenden Sie die Temperatur-Ensteflpfeile [(14) TEMP, um die

Gartemperatur zwischen 50 °C/120, °F und 230 °C/450 °F

einzusfellen, und dricken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die

Garzeit zwischen 1 Minute und 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorgang zu starten.

In diesem Programm heizt sich das Gerat nicht vor.

- Nach Ablauf der Garzeit ?\ibt das Gerat einen Signalton ab und auf

dem Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)
. Dies ist ein spezielles Programm filr verschiedene Speisen und
Geschmacksrichtungen.

2. Die voreingestellte Temperatur betrégt 50 °C/120 °F und
die voreingestellte Zeit 1 Minute. Verwenden Sie die Pfeiltasten
zur Tem eraturelngtellur(ljgof__zl),,um die Gartemperatur von 50
/120 °F bis 230, °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie, die
Pfeiltasten zur Zeiteinstellung (%), um die Garzeit von 1 Minute
bis 120 Minuten einzustellen. Tabelle mit Empfehlungen:

Hinweis; - Verwenden Sie die Auf- und Ab-Pfeile, um die
Garzeit in Schritten von 1 Minute anzypassen. Halten Sie_die
TEMPO-Pfeile 2 Sekunden lang gedriickt, um die Garzeit in
Schriten ~ von 5 initen ~anzupassen, as
Trocknungsprogramm ist auf 30-Minuten-Intervalle eingestellt.
- Verwenden Sie die Pfeiltasten , TEMP* nach oben und uriten, um
die Gartemperatur in Schritten von 5 °C / 10°F zu andern.
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BETRIEBSBEREICH

VORGEGEBENES | VORGEGEBENEZEIT ¥g{r§g1egrg?ut$"te ZEITEINSTELLUNG| TEMPERATUREINSTELLUNG
Air Crisp 18 Min. 205°C /400 °F 1-60 Min. 30 50-230 °C / 120450 °F
(Ariafrizzante) | 6h 50°C/120°F Min.~24 Std. 50-90 °C / 120-200 °F
Trocknen 25 Min. 195°C /380 °F Rﬂﬁgw% 50205 °C / 120-400 °F
(Trocknen) 25 Min. 205 °C /400°F 1 Min 2 50-220 °C /120425 °F
Pizza 25 Min. 175°C | 350 °F Std. 1 Min—60 50-205 °C / 120-400 °F
Braten 10 Min. 205°C 1400°F Min. 1 Min~30 50-230 °C / 120450 °F
(Arrosto) 20 Min 150 °C Niedrig /300 °F Min Nicht einstellbar
Backen (Cuo- 175 °C Mittel / 350 °F

) 205 °C Hoch (Standard)

Grillen /400 °F

§Gr,i"en) Gril 230 °C max. / 450 °F

Grillrost)

Manuell 1 min 50°C/120°F IMIn-28. | 55 230°C 120450°F

Driicken Sie die TEMP-Pfeiltasten nach oben und unten 2 Sekunden
lang, um die Gartemperatur in Schritten von 10 °C zu andem.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
vollstandig abkuhlen.

- Der Korb, die Garwanne und der Spritzschutz kénnen mit
einem_ Schwamm, Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel
gereinigt werden. Diese Teile sind auch spilmaschinenfést.
-Verwenden  Sie  keine _ Scheuerschwamme, . um
Beschadigungen an der Innenflache der Schale zu vermeiden.
- Die Aufenflachen des Geréts kdnnen mit einem weichen
Baumwolltuch gereinigt werden. » )

- Verwenden Sié keine giftigen oder &tzenden Reinigungsmittel

- Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie
wiederverwenden. .

- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

= Tauchen Sie das_Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
TECHNISCHE DATEN

Leistung: 1700 W

Spannung: 220-240 V

Frequenz: 50-60 Hz

ENTSORGUNG DER MATERIALIEN

Das Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne weist

daraufhin, dass Sie sich Uber die ortlichen Vorschriften

mmmmm ZUr Entsorqung dieser Art von Pro- )

Hinweis; Entsorgen “Sie” dieses Produkt nicht mit dem normalen
Hausmull. Entsorq(en Sie das Gerat gemaf den geftenden ortlichen
Vorschriften. Elektro- und  Elektronikgerate enthalten gefahriiche
Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und/oder die
menschliche Gesundheit haben konnen und ordnungsgemaly
recycelt werden miissen.

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen Herstellungsfehler,
deren Dauer sich nach den in den gew,elllgen Landern géltenden
gesetzllchen Bestimmungen richtef. Diese Garantie deckt keine
chaden ab, die durch unsachgemaRen Gebrauch, fahriassige
gewerbliche . Nutzung, normale Abnutzun%, Unfélle oder
tnsachgeméRe Handhabung entstanden sind.

Hergestellt in China



ALLGEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie alle Anweisungen volistandig
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

2. Dieses Gerat ist ausschlieRich fir den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht
fir andere als die in dieser Bedienungsanleitung
angegebenen Zwecke.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das 1?2

Gerat nicht in Wasser.

4. Lésen Sie vor der Verwendung alle Kabel an der
Riickseite des Gerats.

9. Wahrend des Garvorgangs oder nach dessen
Beendigung ereicht das ~Gerat sehr hohe
Temperaturen, auch an den Aulenflachen. Berihren
Sie "das Gerat nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

6. Beriihren Sie die heilen Oberflachen des Gersts
nicht, ohne lhre Hande mit ~hitzebestandigen
Handschuhen oder Griffen zu schiitzen.

7. Uberprifen Sie den Zustand des Netzkabels.
Beschadigte oder verwickelte Kabel erhohen die Gefahr
eines Stromschlags.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt ist. Bringen Sie das Gerat
zu |hrem nachsten autorisiertenHandler. zuriick,
wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu zerlegen oder
zu  reparieren, um  Stromschlaggefahr zu
vermeiden.

9. Jegliche Wartungs- oder Reparaturarbeiten

muss von einem Fachmann durchgefiihrt werden.

10. Der Stecker des Gerdts muss fest in die
S,teﬁ:tkdose passen. Verandern Sie den Stecker
nicht.

11. Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen
Handen und schalten Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen aus.

. Vergewissem Sie sich vor dem Einschalten des
Gerats, dass die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der aktuellen Spannung Gbereinstimmt.

13. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, wenn Sie das
Gerat anheben, fransportieren oder ausschalten.

14. Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gert.

15. Das Netzkabel darf nicht herunterhangen
oder mit heifen Oberflachen des Gerats™ in
Berlhrung kommen.

16. Sollte_das Gehduse des Gerdts zerbrechen,
ziehen Sie sofort den_ Netzstecker aus der
Steckdose, um Stromschidge zu vermeiden.

17. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf
den Boden gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist
oder undicht ist.

18. Verwenden Sie das Gerat nur in_ Innenriumen
und auf trockenen Oberflachen. Das Gerét ist nicht fir
den Einsatz im Freien geeignet.

19, Stellen Sie das Gerét auf eine horizontale, ebene und
ﬁtablle Flache, die das Gewicht des Gerats tragen
ann.

20. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerét nicht
in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Schalten Sie
das Gerat aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

1. Halten Sie den Arbeitsbereich sauber und, qut
beleuchtet. Dunkle und unordentiche Arbeitsbereiche
bergen Unfallgefahren.

2. Verwenden Sie_nur vom Hersteller empfohlenes
Zubehor, um Schaden oder Verletzungen zu
vermeiden.

23.Lassen Sie oben und rund um das Gerat

mindestens 16 cm Freraum, um eine ausreichende

Luftzirkulation zu gewahrieisten.

24 Dieses Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder

per Fernbedienung betrieben werden.

25. Von brennbaren Materialien femhatten.

26. Nur fiir essbare Lebensmittel verwenden.

21. Le%zn Sie folgende Materialien nicht in das Gerat:

Papier, Pappe, Kunststoff, Textilien oder brennbare

Materialien.

28. Wahrend des Betriebs darf die Abdeckung nicht
eoffnet werden, um die Einschiibe oder anderes

ubehdr zu bewegen, da dies zu Verprennungien
durch hohe Temperaturen oder Kochfllssigkeiten

%ren kamn. o .
. Decken Sie das Gerat nicht ab und stellen Sie
. Die Liiftungsdffnung
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HeiRluftaustritt.

30. Nicht als Fritteuse verwenden.

31. Dieses Gerat kann von Kindem, ab 8 Jahren
sowie ~ von Personen mit  eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oderdge|st|gen_ Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und” Kenninis verwendet
werden, sofem sie hinsichtlich der sicheren Verwendung
des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen wurden un
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung
und Warlung des Gerats darf nicht von Kindern
durchgefihrt™ werden, es sei denn, sie werden

ufsmhhﬁt und sind dlter als 8 Jahre,

. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel
3ufr$]erhalb der Reichweite von Kindem unter 8
ahren.

33, Seien Sie Auferst vorsichtig, wenn das Gerat_in
Betrieb ist und sich_Kinder in der Nahe authalten. Die
Temperatur der Tir und anderer zuganglicher
Oberflachen kann wahrend des Betriebs des Gerats
sehr hoch sein.

34. Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Beaufsichtigen
Sie Kinder, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN
A-Gehéuse
B - Abnehmbarer Spritzschutz

C- Haupteinheit

D- Bedienfeld

E- Korb zum Frittieren im Freien
F - Backblech

G - Reinigungsbirste

BEDIENFELD
1- Ein/Aus
2- Display
3-  Zeiteinstellung
4- Temperatureinstellung
5- Anzeige ,Vorheizen*
6-  Anzeige ,Lebensmittel hinzufiigen
7- Programm ,Air Cooking
8- Programm , Trocknen
9-  Programm ,Pizza
10- Programm ,Kochen
11- Backprogramm
12- Programm ,Braten
3- Programm ,Manuell
14- Netzwerkprogramm
15- Taste fiir niedrige Grilltlemperatur
16- Taste fiir mittlere Grilltemperatur
17~ Knopf fiir hohe Temperatur am Grill
- Knopf fiir maximale Temperatur des Grills
19- Start/Stopp

Hinweis: Das Display zeigt abwechselnd die Uhrzeit und die
Temperatur an.

PROGRAMME

- HeiRluftgaren (7): Zum Garen von Speisen mit weniP oder gar
einem Of, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen, z. B.
Pommes frites. )

- Trocknen (8): Zum Trocknen von Obst und Gemiise.

- Pizza (9): Pizza backen

- Kochen (10): Zum Auftauen und Kochen

- Backen (11): Zum Backen von Kuchen, Torten, Desserts
und vielem'mehr. ) )

- Braten (12): zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

- ,Manual* (13) ist eing zusétzliche Funktion zur manuellen
Einstellung von Zeit und Temperatur fir verschiedene Arten von
Lebensmitteln und unterschiedliche Geschmacksrichtungen.

= Grill (14): zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN
-Ein-/Aus-Taste (1)
Wenn das_Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, driicken
Sie den Ein-Aus-Schalter, um es einzuschalten. Das Gerat
wechselt in den_ Standby-Modus, der Ein-/Aus-Schaiter
leuchtet auf und_das Display schaltet sichein.
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garvorgangs driicken,
wird der Vorgang unterbrochen und das Gerat =~
ausgeschaltet. Sobald der Garvorgang beendet ist, gibt das
Gerat 5 Signaltdne ab und auf dem Display erscheint ,END",
die Leuchten der Tasten erloschen, mit Ausnahme der Taste
N, das Heizelement schaltet sich aus, der Motor lauft noch 1
Minute weiter, dann erlischt das Display, alle Leuchten
erloschen und das Gerat befindet sich’im OFF-Modus.
Wenn Sie den Betrieb unterbrechen missen, drlicken Sie
diese Taste zu einem beliebigen Zeitpunkt.

- Zeiteinstellung (3)

Damit I&sst sich die Garzeit fir jede Funktion einstellen.
Durch Drlcken der Pfeiltasten’konnen Sie die Zeit in 1-
Minuten-Schritten einstellen. .
Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden gedriickt
halfen, erfolgt die Einstellung in 5-Minuten-Schritten.
Drucken Sie anschiieend die Start-/Stopp-Taste (19), um mit
dem Garen zu beginnen.

- Temperatureinstellung (4)

Mit den Pfeiltasten konnen Sie die Temperatur in jeder

Funktion einstellen. . e )

Durch Drucken der Pfeiltasten konnen Sie die Temperatur in

5-°C-Schritten einstellen. Wenn Sie die Pfeiltasten I,an?er als 2

gelﬁuq?en gedriickt halten, erfolgt die Einstellung in 10-°C-
chritten.

Drucken Sie anschliebend die Start-/Stopp-Taste (19), um mit

dem Garen zu beginnen. . ) .

Bel Verwendung ‘der Grillfunktion wird die Temperatur

automatisch auf vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel

(16), hoch (17), maximal (18).

- Start-/Stopp-Taste (19)

Nachdem Sie das Programm ausgewahit und gegebenenfalls die Zeit
und Temperatur eingestellt habén, drucken Sie die Taste



Start/Stopp-Taste (19), um mit dem Garen zu beginnen.

Wichtig:

Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahit und
Driicken der Starttaste (19) beginnt die Vorheizphase. .
Alle voreingestellten Programme beginnen  mit einer
mehrminditigen Aufheizphase. Wahrend der Aufheizphase
leuchtet die entsprechende Konfrollleuchte (5) auf,
Wahrend der = Aufheizphase konnen weder” Zeit noch
Temperatur eingestellt werden. ; . ;
Wenn Sie die Aufheizphase abbrechen méchten, driicken Sie
erneut die Taste des ausgewahlten Programms; das Gerat
wechselt automatisch zUr nachsten " Phase und die
Kontrollleuchte fur die Zugabe von Lebensmitteln

6) leuchtetauf. o )
obald der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab und die Kontrollleuchte der Taste zum
Hinzufligen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf. ,
Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten auf die
Kochplatte. Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer “startet automatisch den
Countdown. Wenn der Deckel nicht geoffnet wird, um
Lebensmittel ~ hinzuzufiigen,  bleibt das  Gerat im
Vorheizmodus

Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs offnen,
stoppt das Gerat voribergehend und setzt den Betrieb
aytomatisch fort, sobald der Deckel wieder geschlossen
wird. Es ist nicht erforderlich, die Starttaste (19) emeut zu
dricken. Nach 3 Sekunden wird der Garvorgang durch
Driicken der Start-/Stopp-Taste (19) unterbrochen.
Wahrend des Garvor an%s konnen_Zeit und Temperatur
dur%h Dricken der Pfeiltasten (3 und 4) eingestellt
werden.

STANDBY-MODUS

Das Gerat schaltet sich aus, wenn 1 Minute Ian%Akein,e
Interaktion mit dem Bedienfeld stattfindet. Falls Sie ein
Programm ausgewahlt_haben, schaltet sich das Gerat aus,
werin die ausgewahlte Funktion unterbrochen

oder abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine Interaktion
mit dem Bedienfeld stattfindet.

MESSUNG IN °C oder °F

Driicken Sie im Standby-Modus die Pfeiltaste ,Temperatur
(4) und die Taste ,Backen” (12), um die Temperaturanzeige
von Grad Celsius (°C) auf Grad Fahrenheit (°F) oder
umgekehrt umzustellen; die gewahlte Option wird innerhalb
von drei Sekunden bestatigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen ~ Sie  samtliches  Verpackungsmaterial,

Werbeetiketten und Klebeband vom Gerat.

- Nehmen Sie samtliches Zubehér aus der Verpackung

und lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. Beachten

Sie insbesondere die  Bedienungsanweisungen und

Warnhinweise, um Verletzungen oder Sachschaden zu

vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz an der Innenseite des
eckels und waschen Sie ihn mit Wasser und Spuimittel.

Trocknen Sie ihn grindlich ab und setzen Sie ihn wieder

ein.

- Waschen Sie das Backblech und den Korb mit warmem

Wasser und Seife, spulen Sie sie ab und trocknen Sie

sie gut ab.

- Der Spritzschutz, das Garschale und der Korb kdnnen auch

in der Spulmaschine gereinigt werden.

- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Spllmaschine

und tauchen Sie es Tnicht in Wasser oder andere

Flussigkeiten ein.

ENTFERNEN/ANBRINGEN DES SPRITZSCHUTZES

Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch zur

Reinigung und nach jedem Gebrauch, Um ihn nach jedem
ebrauch zu entfernen, missen Sie warten, bis er

vollstandig abgekuhlt ist.

- Entfernen des Spritzschutzes Driicken Sie mit dem
Daumen auf die seitliche Klammer und ziehen Sie den
Spritzschutz mit der anderen Hand ab.

- Montage des Spritzschutzes Setzen Sie den
Spritzschutz hinter die seitlichen Laschen auf der linken
Seite ein. Dricken Sie den Spritzschutz anschlieRend nach
vorne, bis der seitliche Clip auf der rechten Seite leicht
nachgibt. Dadurch rastet der Spritzschutz wieder ein.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Stellen Sie beim Kochen [MMER sicher, dass der Spritzschutz
an?ebracht ist, Wenn er nicht verwendet wird, sammelt sich O
auf dem Heizelement an, was zu Rauchentwicklung
fuhrenkann. =~ .

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen ist, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie
den Netzschalter 5'1)

GRILLPROGRAMM (14)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét ein und
schlielen Sie den Deckel.

= Driicken Sie die Taste GRILLEN (14) . Die voreingestellte
Temperatur ist_HIGH: 205 °C" /" 400 °F und die
voreingestellte Zejt hetragt 20 Minuten. Driicken Sie die
Taste™ Cril ~ (14) ©oder die Pfeiltasten  zur
Temperatureinstellung o

(4), .um die Temperatur einzustellen (niedrig,_mittel, hoch,
maximal), und driicken Sie die Pfeiltasten zur Zeiteinstellung
(3), wenn Sie die Garzeit von 1 min bis 30 min einstellen
mochten.

- Driicken Sie die Start-Taste (19), um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige

(5) leuchtet auf.

- Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, erlischt die

Leuchte, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fir die

Zugabe von Lebensmitten’(6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in

den Garbehalter. Sobald der "Deckel  geschlossen ist,

beginnt der Garvorgang und der Timer startet den
ountdown.

- Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerét 5 Signaltine

ab und auf dem LED-Display erschéint ,END". Lassen Sie den

Deckel nach dem Entnehmen der Speisen offen, damit das

Gerat schneller abkuhlen kann.

TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS PROGRAMM
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GRILLEN

Die empfohlenen Temperaturwerte fiir géngige Zutaten sind
unten aufgeflhrt.

PROGRAMM ,IM FREIEN GAREN" (7)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét ein. Stellen Sie
%en IE(olrb (E) auf das Backblech und schlieBen Sie den
eckel.
- Driicken Sie die Taste fiir das Programm ,,HeiBqu(t)garen“ (7). Die
voreingestellte_Temperatur betragt 205 °C/400" °F und die
voreingestellte Zeit 18 Minuten. Driicken Sie die Pfeiltasten zur
Temi)eraoturelnstgllung (4), um die Temperatur von 50 °C/120 °F
bis 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten
zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 60
Minuten einzustellen.
- Driicken Sie die Starttaste (192, um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.
- Sobald der Vorheizvorgang a%geschlo,ssen, ist, erlischt die
Anzeige, es ertdnt ein akusfisches Signal mit 5 Pieptonen und die
Anzeige flir das Hinzufugen von Zutaten (6) leuchtet auf.
- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den Korb.
Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang
und der Timer startef'den Countdown. ™ .
HINWEIS: Um_optimale Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir,
die Zutaten wahrend des arvp(rjgangs gelegentllch umzurdhren.
Beim Offnen_des Deckels wird” der Garvorgang unterbrochen.
Verwenden Sie eine Zange, um die Speisen herauszunehmen,
oder Topflappen, um den Korb zu schiitteln. Setzen Sie den
Korb anschliefend wieder ein und schiieRen Sie den Deckel.
Der Garvorgang wird nach dem SchlieBen des Deckels
automatisch forigesetzt.

BRATPROGRAMM (12)
- Setzen Sie das Backblech (F) in den
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NIEDRIG MITTEL HOCH MAXIMAL
300 °F/150 °C 175°C 400 °F/205 °C 230°C
Speck - Wilrstchen Gefrorenes Fleisch Steaks Gemiise
Bei Verwendung von dickfliissiger Mariniertes Fleisch Hahnchenfliigel Tiefgefrorener
Barbecue-Sauce Fisch
Hosen Gé:\nz,esv H?’thlnchen
oder in Vierte
eschnittene Kebab
Hilagensioce

Hauptgerat und schlieRen Sie den Deckel.

- Driicken Sie_ die Grilltaste (123. ‘Die voreingestellte

Temperatur betragt 205 °C/400 °F und die voreingestellte Zeit
5 Minuten. Verwenden Sie die Tem eratur-Elnstey)felle 4), um

die Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 218 °C/425 °|

einzustellen, und driicken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die
arzeit von 1 min bis 240 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (192, um das Vorheizen zu

starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorhejzvorgsang abgeschlossen ist, erlischt die

Kontrollleuchte, es ertonen

Zugabe von Zutaten (6) leuchlet auf.

= Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den Topf.

Sobald der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang

und der Timer startef'den Countdown.

BROTBACKPROGRAMM (11)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat ein und
schliefen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste ,Backen (11). Die voreingestellte
Temperatur betrag\t/‘l75 °C/350 °F und die voreingestellte Zeit
25 " Minuten.  “Verwenden Sie _die  Pfeiffasten  zur
Tem%eraturegnstellung zf42) um,_ die Backtemperatur von 50
°G/120 °F bis 250 °C/400 °F einzustellen, und driicken Sie die
Pfeiltaste zur Zeiteinstellung (3), um die Backzeit von 1 min
bis 120 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (192, um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

F Garbehalter. Sobald der Deckel

Slgnal one und die Anzeige fur die §

- Wenn der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die

Anzeige, es ertonen 5 Signaltoné und die Anzeige fir das

Hinzuttigen von Lebensmitteln (6) leuchtet au.

- Offnen Sie_den Deckel und geben Sie die Zutaten in den
; ?eschlossen ist, beginnt der

Garvorgang und der Timer startefden Countdown.

TROCKENPROGRAMM (8)

- Setzen Sie das Garblech (F) in das Gerét ein und verteilen Sie
eine einzige Schicht Zutaten auf dem Boden des Blechs, Setzen
ie_den Korb EE in den Garbehalter ein und verteilen Sie eine
weitere Schicht Zutaten auf dem Boden des Korbs. Schiieten
Sie den Deckel.
- Driicken Sie die Taste ,Dehydrieren* é&). Die voreingestellte
Temperatur betragt 50 °C/120"°F und die voreingestellte Zeit
360 Minuten. ~ Verwenden Sie die Pfeiltasten  zur
Temperatureinstellung (4), um die Gartemperatur von 50 °C/120
F bis 93 °C/200 °F einzustellen, und drlicken Sie die Pfeiltasten
zur Zeiteinstellung (35),, um die Garzeit von 0,5 h bis 24 h
einzystellen. Wenn ‘Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden
%idrutckt halten, andert sich jede Einstelling schnell um 30
inuten.
- Driicken Sie die Starttaste (19), um den Vorgang zu starten.
Das Gerat muss nicht vorgewarmt werden.
- Wenn die Trocknungszeit abgelaufen ist ’\%)t das Gerat_einen
Slggalton ab und auf dem Display erscheint ,END". Nehmen Sie die
Lebensmitte! heraus und schliefSen Sie den Deckel.

PIZZA-PROGRAMM (9)

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat ein und
schlieBen Sie den Deckel.



- Driicken Sie die Taste ,Pizza" (9). Die voreingestellte Temperatur
betragt 195 °C/380 °F und die voreingestelle Zeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Pfeiltasten zur Temperatureinstellung

gé'l:), um die Backtemperatur von 50 °C/120 °F bis 205 °C/400
einzustellen, und driicken Sie die Pfeiltasten

Zeiteinstellung (3) zum Einstellen der Garzeit von 1 min bis
90 min.

- Driicken Sie die Starttaste (192, um das Vorheizen zu
starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Wenn der Vgrheizvorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Anzeige, es ertonen 5 Signaltone’ und die Anzeige fur das
Einlegen der Speisen (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie_den Deckel und legen Sie die Pizza auf das
Backblech. Sobald _der Deckel _geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer zahlt riickwarts.

BACKPROGRAMM (10)

- Setzen Sie das Backblech FI) in das Hauptgﬁ[ét ein. Geben Sie
%e Eutlaten auf das Backblech und schlieBen Sie den
eckel.

- Driicken Sie die Koch-Taste (10). Die voreingestelite
Temperatur betragt 205 °C/400 °F und die voreingestellte Zeit
betragt 10 Minuten. Verwenden Sie die Einstellpfeile fir

Temperatur (4'4 TEMP, um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis
230 °C/450 “°F einzustellen, und dricken Sie die Pfeiltasten zur
Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1 min bis 60 min
einzustellen.

- Driicken Sie dig Starttaste (19), um zu beginnen. Bei diesem Programm
heizt sich das Gerat nicht vor.

= Wenn die Garzett abgelaufen st, %ibt das Gerét einen Signalton ab und
auf dem Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)

1.Es handelt sich um ein spezielles Programm fiir
verschiedene Lebensmittel und Geschmacksrichtungen.

2. Die voreingestellte Temperatur betrégt 50, °C/120 °F und die
vorelnﬁestellte Zeit 1 Minute. Verwenden Sie die Temperatur-
Einstellpfeile (4), um die Gartemperatur von 50 °C/120 °F auf 230
°Cl450 °F einzustellen, und dricken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3),
um die Garzeit von 1 Minute auf 120 Minuten einzustellen.

Empfehlungstabelle:

PROGRAMM ZEIT TEMPERATUR

REGULIERUNGSBEREICH EINSTELLBEREICH
VOREINGESTELLT ZEIT DER TEMPERATUR
Air Crisp 18 Min. 205 °C /400 °F 1-60 Min. 50-230 °C/ 120450 °F
(HeiBluft) .
Dehydrate | 6 Std. 50°C/120°F 30 Min-24 50-90 °C / 120-200 °F
g rockneBn) Plzz)a - s
oast (Braten 0 0 . 0 o
Bake ééacken) Min. 25 195°C /380 °F 50-205 °C / 120-400 °F
Broil (Grilen) Grill | Min. 205°C/400°F 1-90 Min. 50-220 °C/ 120425 °F
(Gril) 1 Min—4
%8 M.i”- 175°C /350 °F Sd. 50-205 °C / 120-400 °F
in. o 9 5200 o
20 Min. 205 QC/z‘tOOVF ) 1 Min.— 2 59 239 C /120450 °F
150 °C Niedrig / 300 °F Std. 1 Min. - Nicht einstellbar
175 °C Mittel / 350 °F 60 Min. 1 Min.
Manuell 205 °C Hoch -30Min.
(Standard) / 400 °F 230
" 50-230 °C 120450 F
1min—2 h
Hinweise: vollstandig abkihlen.

- Verwenden Sie die Pfeiltasten ,TIME" nach oben - Der Korb, das Backblech und der Spritzschutz
und unten, um die Garzeit in Schritten von 1 Minute zu  kdnnen

andern. Halten Sie die Pfeiltasten ,TIME" nach oben

mit_ einem

n ) chwamm,  einem neutralen
Reinigungsmittel und Wasser gereinigt werden. Diese

und unten 2 Sekunden lang gedrtckt, um die Garzeit Teile'sind auch spulmaschinenfest.

in Schritten von 5 Mindten ~zu andern. Das - verwenden Sie keine Scheuerschwiamme, um die
Innenflache des Backblechs nicht zu beschadigen.

- Die Auenflaichen des Gerats konnen mit einem

Trocknun s[programm ist auf 30-Minuten-intervalle
voreingestellt.

- Verwenden Sie die TEMP-Pfejle nach oben und eichen Baumwolltuch gereinigt werden.

unten, um die, Gartemperatur in Schritten von 5 °C
/10 °F zu andern. |
nach oben und unten 2 Sekunden Ian;;, um_die
Geadrtemperatur in Schritten von 10 °C /'30 °F zu
andern.

o di _Pfeile = Verwenden Sie keine giftigen oder &tzenden
rucken Sie die TEMP-Pfeile Reinigungsmittel gitug
- Tracknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor Sie
sie wieder verwenden.

- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

REINIGUNG UND WARTUNG
- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerét

- Tauchen Sie das Geréat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.
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NEDERLANDS

TECHNISCHE DATEN
Leistung: 1700 W

Spannung: 220-240 V
Frequenz: 50-60 Hz

WIE MAN MATERIALIEN BESCHAFFT

Ein Symbol, das eine Milltonne mit einem
Kreuz darstellt, bedeutet, dass Sie sich
uber die ortlichen Vorschriften zur
Entsorgung dieses
| —p.
Entsorgen Sie dieses_Produkt nicht wie anderen
Hausmull. Entsorgen Sie dieses Gerat gemal den
eltenden ortlichen Vorschriften. o
lektro- und Elektronikgerate enthalten gefahrliche
Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die Umwelt
und/oder die menschliche . Gesundheit haben
konnen und ordnungsgemaR recycelt werden
mussen.

GARANTIE

Fir dieses Produkt ﬁilt eine Garantie gegen
Herstellungsfehler, vorbehaltlich der in den jeweiligen
Landern geltenden gesetzlichen Fristen.

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die durch
unsachgemaBen Gebrauch, gewerbliche Nutzung,
Ubermaltigen  Verschlei®, Unfélle
Handhabung entstanden sind.

oder falsche

Hergestellt in China

ALLGEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie alle Anweisungen volistndig durch,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

2. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht
fir andere Zwecke als die in dieser Anleitung
angegebenen.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerét nicht in Wasser.

4. Losen Sie vor dem Gebrauch alle Kabel an der
Ruckseite des Gerats.

D. Wahrend des Kochvorgangs oder am Ende des
Kochvorggangs erreicht das ~ Gerat sehr hohe

Temperaturen, auch an den Aulenfiachen. Berihren 1

Sie ‘das Gerat nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

B. Berihren Sie die heiBen Oberfldchen des
Geréts nicht, ohne lhre Hande mit hitzebestandigen
Handschuhen oder Griffen zu schiitzen.

1. Uberprifen Sie den Zustand des Netzkabels.

Beschadigte oder verwickelte Kabel erhohen die 16

Gefahr eines Stromschlags.
8. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das

Kabel oder der Stecker beschadigt ist. Bringen Sie 17

das Gerdt zum nachstgelegenen autorisierten
Handler, wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst zU zerlegen oder zu reparieren, um
elekirische Gefahren

9. Ale Wartungs- oder Reparaturarbeiten miissen
von einem Fachmann durchgefiihrt werden.
10. Der Stecker des Gerats muss perfekt in die

Stetr:]lidose passen. Verandem Sie den Stecker
nicht.

11. Berihren_ Sie den Stecker nicht mit nassen
Handen und ziehen Sie den Stecker nicht mit nassen
Handen aus der Steckdose.

12. Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild

angegebene Spannun%,mit der aktuellen Spannung
tbereinstimmt, bevor Sie den Stecker des Gerats in
die Steckdose stecken.

3. Ziehen Sie niemals am Netzkabel, wemn Sie das
Gerat anheben, tragen oder vom Stromnetz

t{g{men_. i i .
. Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat.

15. Lassen Sie das Netzkabe! nicht he,runterhén&en
und achten Sie darauf, dass es nicht mit den heifien
Oberflachen des Geréts in Berdhrung kommt.

0. Sollte das Gehause des Gerats zerbrechen,
ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose,
um Stromschlage zu vermeiden.

. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf
den Boden gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist
oder Fliissigkeit austritt.

18. Verwenden Sie das Gerat nur in Innenraumen
und auf einem frockenen Untergrund, Das Gerat ist
nicht fur den Einsatz im Freien geeignet.



19. Stellen Sie das Geréit auf eine waagerechte,
ebene und stabile Flache, die das Gewicht des
Gerats tragen kann.

20. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
wenn Sie das Gerat_nicht benutzen und
bevor Sie es reinigen. Schalten Sie das Gerat
a,usH bevor Sie den"Stecker aus der Steckdose
ziehen.

21. Halten Sie_den Arbeitsplatz sauber und qut
beleuchtet.  Dunkle  und  unaufgeraumte
Arbeitsplatze bergen ein erhohtes Unfallrisiko.

22.Verwenden Sie nur vom  Hersteller
empfohlenes ~ Zubehdr, um  Schaden oder
Verletzungen zu vermeiden.

23. Sie milssen oben und rund um das Gerét

mindestens 16 cm Freiraum fir eine gute
Luftzirkulation lassen.

24.Dieses Gerdt kamn nicht mit einer
Zeitschaltuhr oder einer  Fernbedienung
betrieben werden.

25. Von brennbaren Materialien femhalten.
26. Nur fiir Lebensmitte! verwenden.
27 Legen Sie folgende Materialien nicht in das

Gerét: Papier, Pappe, Kunststoff, Textilien oder
brennbare Materialien.

28. Wahrend des Betriebs darf der Deckel nicht
edffnet werden, um die Behalter oder anderes
ubehdr zu verschieben, um

Verbrennungen durch hohe Temperaturen oder
kochende Fllssigkeiten zu vermeiden.

29. Decken Sie das Gerat nicht ab und stellen Sie
nichts darauf ab. Blockieren Sie den
E;I) iRluftauslass nicht.

. Nicht als Fritteuse verwenden.

31. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit eingeschrankten
korperlichen,  sensorischen  oder  geistigen
Fahigkeiten ~ oder mangelnder Erfahrung Und
Kenntnis  verwendet “werden, _ sofem  sie
beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in
die sichere Verwendung des Gerats erhalten
haben und dessen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. "Relmgun%
und Wartung durch den Benutzer dirfen nich
von Kindem durchgefiihrt werden, es sei denn
sie stehen unter AUfsicht und sind alter als 8

re.
.Bewahren Sie das Gerdt und das
Netzkabel

auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8

Jahren.

33. Seien_Sie aulerst vorsichtig, wenn_das
Produkt in Betrieb ist und sich Kinder in der Nahe
befinden, Die Temperatur der Tir und anderer
zuganglicher Oberflachen kann wahrend des
Betriebs sehr hoch werden.

3. Dieses  Gerdt ist kein . Spielzeug.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN
A-Abdeckung

B - Abnehmbarer Spritzschutz
C - Haupteinheit

D - Bedienfeld

E - Frittierkorb

F- Kochplatte

G- Reinigungsblirste

BEDIENFELD
1- Ein/Aus
2-  Bildschirm
3- Zeiteinstellung
4-  Temperatureinstellung
5- Anzeige ,Vorheizen"
6-  Anzeige fiir ,Luftgaren® hinzufiigen
7~ Programm ,HeiRluftgaren*
8- Programm ,Dehydrieren
- Programm ,Pizza*
10- Programm ,Kochen*
11- Backprogramm
2- Programm ,Braten”
13- Programm ,Moreel*
14- Netzprogramm
15- Knopf fiir niedrige Grilltemperatur
16- Knopf fiir mittlere Grilllemperatur
1'7- Knopf fiir hohe Grilltemperatur
18- Knopf fiir maximale Griltemperatur

19- Start/ Stopp

Hinweis: Das Display zeigt abwechselnd die Zeit und die
Temperatur an.

PROGRAMME

- HeiBluftgaren (7)., Zum Zubereiten yon S%eisen mit weni
oder gar keinem Ol flr ein knuspriges Ergebnis, z. B.
Pommes frites.

- Dehydrieren (8): zum Dehydrieren von Obst und
Gemuse,

- Pizza (9): zum Backen von Pizza
- Kochen (10): zum Auftauen und Kochen

_ Backen (11): zum Backen von Kuchen, Torten, Desserts und

mehr.



- Braten (12): zum Braten von Fleisch, Gemiise usw.

- Manuell (13) ist eine  zusatzliche manuelle Zeit- und
Temperatureinstellung r verschiedene Arten  vol
Lebensmitteln und unterschiedliche Geschmacksrichtungen.

= Grill (14): zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND ANZEIGELAMPEN
-Ein-/Aus-Taste (1)
Sobald der Stecker in der Steckdose steckt, driicken Sie die
Ein-/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten. Das Gerat
wechselt in_den StandbPI-Modus, die Ein-/Aus-Taste leuchtet auf
und das Dla;ﬁlay schaltet sichein. ) )
Wenn Sie wahrend des Kochvorgangs diese Taste driicken, wird
die Funktion beendet und das Gerdt ausgeschaltet. .
Sobald der Kochvorgang abgeschlqssen ist, gr|1bt, das Gerat 5
Signaltdne von sich und auf dem Display erscheint ,END"; die
Lelchten an den Tasten erldschen, mif Ausnahme der EIN-
Taste; das Heizelement schaltet sich ab, der Motor lauft noch 1
Minute weiter, danach erlischt das ,D%Iaé(, alle Lampchen
erlgschen und das Gerat befindet sich im AUS-Modus,
Drucken Sie diese Taste jederzeit, wenn Sie den Vorgang
abbrechen mochten.

- Zeiteinstellung (3)

Damit kdnnen Sie die Garzeit in jeder Funktion einstellen. Wenn
Sie die Pfeiltasten drlicken, kénnen Sie die Zeit in Schritten
von einer Minute anpassen. .

Wenn Sie die Pfeiltasten langer als 2 Sekunden %edruckt halten,
werden die Einstellungen auf 5 Minuten gesetzt.

Driicken Sie anschlieffend die Start/Stopp-Taste (19), um den
Garvorgang zu starten.

- Temperatureinstellung (4)

Mit den Pfeilen konnen Sie die Temperatur in jeder Funktion
anpassen. ) ) o

Wenn Sie die Pfeiltasten driicken, konnen Sie die Temperatur
in 5-°C-Schritten einstellen. !

Wenn Sie die Pfeiltasten Ianger als 2 Sekunden gedriickt halten,
wird die Temperatur um 10 °C angepasst.

Driicken Sie anschlieRend die Start/Stopp-Taste (19), um den
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mit dem Kochen zu beginnen.

Bej Verwendung der Grillfunktion wird die Temperatur automatisch
auf vier Stufen eingestellt: niedrig (15), mittel (16), hoch (17),

" maximai (18).

- Start-/Stopp-Taste (19)

Nachdem du das Programm ausgewahlt und S?a
und Temperatur eingestellt hast, drucke die

um mit dem Garen zu beginnen.

Wichtig:
Nachdem Sie das voreingestellte Programm ausgewahlt und die
Starttaste (19) gedrtickt haben, beginit die Vorheizphase.
Alle  vorprogrammierten  Programme - begin

ebenenfalls die Zeit
-Stopp-Taste (19),

) f e . innen  mit_ eine
Vorheizphas€ von einigen Minuten. Wahrend der Vorheizphase
leuchtet die entsprechende Kontrollleuchte (53, auf.. )
Wahrend der Vorheizphase konnen weder die Zeit noch die
Temperatur <]geander,t werden. . )

Wenn du die Vorheizphase abbrechen mdchtest, driicke erneyt
auf die Taste des ausgewahlten Programms; das Gerat
wechselt automatisch zur nachsten Phase und die Kontrollleuchte
fur das Hinzuftigen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf. .
Sobald der Vorhelzvorgang,ab%eschlossen ist, gibt_das Gerat
einen Signalton ab und die Kontrollleuchte der Taste zum
Hinzufigen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf, .
Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten auf die
Kochplatte. Sobald der Deckel geschlossen ist b\eﬁmnt der
Garvorgang und_der Timer lauft aufomatisch ab. Wenn der
Deckel"nicht gedffnet wird, um Lebensmittel hinzuzufugen,
bleibt das Gerat im Vorheizmodus. R
Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs offnen
wird das Gerat voriibergehend angehaltén und lauft
automatisch weiter, sobald "der Deckel wieder geschlossen
wird, Es ist nicht erforderlich, erneuf auf die Starttaste (19) zu
driicken, Wenn Sie nach 3 Sekunden die Start-/Stopp-Taste
19) drucken, wird der Garvorgang unterbrochen. Wahrend
g?slt(Batr\/or(%angs kénnen Zeit und Temperatur durch Driicken der
eiltasten

und 4) zu driicken.

STANDBY-MODUS )

Das Gerat schaltet sich aus, wenn 1 Mi-

Es findet keine Interaktion mit dem Bedienfeld statt. Wenn Sie
ein Programm ausgewahlt haben, schaltet sich das Gerat
aus, sobald die —ausgewahite Funktion beendet oder
abgebrochen wird und 5 Minuten lang keine Interaktion mit
dem Bedienfeld stattfindet.

MESSUNG in °C oder °F

Driicken Sie im Standby-Modus ~gleichzeitig die

Temperaturpfeiltaste (4& und die Brattaste (12). um die

Temperaturanzeige von Grad Celsius (°C) auf Grad Fahrenheit
r(°F) umzustellen oder umgekehrt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Entfernen Sie samtliches Vlerpackungsmaterial,

Werbeetiketten und Klebeband vom Gerat.

- Nehmen Sie samtliches Zubehdr aus der Verpackung und
lesen Sie diese_Anleitung sorgfalig durch. Beachten Sie
insbesondere die Bedienungsanweisungen und Warnhinweise,
um Verletzungen oder Sachschaden zU vermeiden.

- Entfernen Sie den Spritzschutz, der sich an der Innenseite
des Deckels befindet, und waschen Sie ihn mit Wasser und
Seife. Trocknen Sie ihn volistandig ab und setzen Sie ihn
wieder ein.

-Waschen Sie das Tablett und den Korb mit warmem
Seifenwasser, spulen Sie sie ab und trocknen Sie sie
grundlich ab.

- Der  Spritzschutz,
splilmaschinenfest.
- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der Spiilmaschine und
tauchen Sie es nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit ein.

SPRITZSCHUTZ ENTFERNEN/BEFESTIGEN

Entferme den Spritzschutz vor dem ersten Gebrauch, zur
Reinigung und nach jedem Gebrauch. Um ihn nach jedem
Gebrauch zu entfernen, musst du warten, bis er vollstandig
abgekuhlt ist.

die Kochplatte und der Korb sind

- Entfemen des Spritzschutzes

Driicke mit dem Daumen auf den seitlichen Clip und benutze die

andere



Hand, um die Spritzschutzplatte zu entfernen.

- Den Spritzschutz anbringen

Klicken Sie den Spritzschutz hinter die seitlichen Laschen
auf der linken Seite. Dricken Sie dann auf den Spritzschutz,
bis der seitliche Clip auf der rechten Seite leicht nachgibt.
Dadurch rastet der Spritzschutz wieder ein.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Achten Sie beim Kochen IMMER darauf, dass der
Spritzschutz anggbracht ist. Wenn dieser nicht verwendet wird,
sammelt sich O auf dem Heizelement an, was zu
Rauchentwicklung filhren kann. o

Stellen Sie sicher, dass der Stecker des Gerats in der Steckdose
steckt, bevor Sie es einschalten. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste

EHiLLPRoGRAMM (14)

- Setzen Sie die Kochplatte (F) in das Gerat ein und schliefen
Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste GRILL (14). Die Standardtemperatur ist
HOCH: 205 °C / 400_°F und die Standardzeit betragt 20 Minuten.
Dricken Sie die Tasten Grill (14) oder die” Temperatur-
Einstelipfeile (4), um die Temperatur einzustellen Fﬂedr[ ,
mittel, hoch, maximal), und dricken Sie die Zeit-Einstellpfeile
3), hwtenn Sie die Garzeit von 1 min bis 30 min einstellen
maochten.

- Driicken Sie die Starttaste gg) um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorheizyorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte, es ertonen Slgnaltone und die Anzeige fur
die Zugabe von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in die
Schiissel. Sobald der Deckel ‘geschlossen ist, beginnt der
Garvorgang und der Timer lauft.

- Wenn die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat 5
Slqnalton,e ab und auf dem LED-Display erscheint ,END".
Halten Sie den Deckel nach dem Entnehmen der Speisen
offen, damit das Gerat schneller abkuhit.

TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILLPROGRAMM

Die empfohlenen Temperaturstufen fiir hdufig verwendete
Zutaten sind unten aufgefuhrt.

NIEDRIG | MITTEL | HOCcH | MAXIMAL

300 °F/150 °C 175°C 205°C 450 °F/230 °C

Speck — Wiirstchen Tiefkihlfleisch Steaks Hahnchenfliigel | Gemiise

Bei Verwendung von Mariniertes Fleisch } Tiefkuhffisch

dickfllissiger Barbecue- Ganze oder geviertelte )

Sauce 5 Spiele

b Héhnchen

0se Hotdog-Wiirstchen

LUFTKOCHPROGRAMM (7)

- Setzen Sie die Kochplatte (F) in das,Hauptgerét ein. Stellen Sie
n

den Korb (E) auf die Platte und schlieen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Programmtaste AIR CQOKING (7). Die
Standardtemperatur = betragt 205 °C/400 °F_ und die
Standardzeit” 18 Minuten. ~ Dricken Sie die Temperatur-
Einstellpfeile (4), um die Temperatur von 50 °C/120 °F bis 230
°C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die Zeit-Einstellpfeile
(3), um die Garzeit von 1 Minute bis 60 Minuten einzustellen.
= Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten. Die
Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

-Wenn das Vorhejzen abgeschlossen ist, erlischt die Anzeige, es
eront _ein  5-maliges Pleﬁ5||<gnal und die Anzeige fir das
Hinzufiigen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

- Offne den Deckel und ?ib die Zutaten in den Korb. Sobald
der Deckel geschlossen ist, beginnt der Garvorgang und der
Timer lauftan. ; T
HINWEIS: Fir optimale Ergebnisse empfehlen_ wir, die Zutaten
wahrend des Garvorgangs gielegentllch _umzurthren, Wenn Sie
den Deckel offnen,” stoppt das Gerat. Verwenden Sie eine
Zange, um die Speisen herauszunehmen, oder Ofenhandschuhe,
um den Korb zu schtteln. Wenn Sie fertig sind, setzen Sie den
Korb wieder ein und schlieRen Sie den Deckel. Der Garvorgang
Wltl'd automatisch fortgesetzt, sobald der Deckel geschloSsen
ist.

BRATPROGRAMM (12)

- Setzen Sie die Kochplatte (F) in das Gerét ein und schlieBen Sie
den Deckel.

- Driicken Sie die_Grilltaste é]Z). Die Standardtemperatur
betragt 205 °C/400 °F und die Standardzeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Temperatur—ElrlstellgfeJIe .(4), um die
Gartemperatur von 50 °C/120 °F bis 218 °C/425 °F einzustellen, und
driicken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die Garzeit von 1 min bis
240 min einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19[), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Sobald der Vorhelz“vorgan%, abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte, es ertonen 5 Signaltone und die Anzeige fur die
Zugabe von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

= Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten in den Topf.
Sobald der Deckel geschlossenist, beginnt der Garvorgang und der
Timer lauft ab.

BACKPROGRAMM (11)

- Setzen Sie die Kochplatte (F) in das Gerét ein und schlieRen Sie
den Deckel.
- Driicken_Sie die Taste ,Backen”. (12. Die Standardtemperatur
betragt 175 °C/350 °E und die Standardzeit 25 Minuten.
Verwenden Sie die Temé)eratur-Elnstellgfelle |g4),, um die
Backtemperatur von 50 °C/120 °F bis 250 °C/400 °F einzustellen
und driicken Sie den Zeit-Einstelipfeil (3), um die Backzeit von 1
Minute bis 120 Minuten einzustellen.
- Driicken Sie die Starttaste (19[), um das Vorheizen zu starten.
Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.
- Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte, es ertonen 5 Pieptone und die Anzeige fir die
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Zutaten (6) leuchtet auf.

- Offnen, Sie den Deckel und %eben Sie die Zutaten in den
Garbehalter. Sobald der_Deckel %eschlossen ist, beginnt
der Garvorgang und der Timer lauft ab.

ENTWASSERUNGSPROGRAMM (8)

- Setzen Sie den Kochboden (F) in das Gerat ein und geben
Sie eine_einzelne Schicht Zutaten” auf den Boden des Topfes.
Setzen Sie den_Korb (E) in den Topf ein und geben Sie eine
weitere Schicht Zutaten auf den Boden des Korbs. Schiieen

Sie den Deckel.
- Dricken Sie  die . Taste .Dehydrieren* (8). Die
Standardtemperatur betragt 50 °C/120 °F und die Standardzeit
360 Minuten. Verwenden Sie die Temfperatur-EmsteIIpfe||e
(4) Stellen Sie die, Gartemperatur aur e ert | !

/120 °F und 93 °C/200 °F ein und driicken Sie die Pfeiltasten

einen Wert zwischen 50

zur Zeiteinstellun, au@ die Garzeit auf einen Wert zwischen

3

5,%_Stunden und tunden einzustellen. Wenn Sie die
Pfeiltasten langer als 2 Sekunden gedrickt halten, andert sich
Jede Einstellurig schnell um 30 Minuten.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um zu beginnen. Das Gerat
muss nicht vorgewarmt werden.

- Wenn die Trocknungszeit abgelaufen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab_und auf dem Display erScheint ,END".
Ne&r{ré?n Sie die Speisen heraus und SchlieBen Sie den

PIZZA-PROGRAMM (9)

- Setzen Sie die Kochplatte (F) in das Gerat ein und schliefen
Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Pizza-Taste (9). Die Standardtemperatur
betragt 195 °C/380 °F und die Standardzeit 25 Minuten
Verwenden Sie die Temperatur-Einstellpfeile (4), um dig
Gartemperatur von 50° °C/120_ °F bis 205 °C/400 °F
einzustellen, und drticken Sie die Zeit-
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Einstellpfeile (3), um die Garzeit von 1 min bis 90 min

einzustellen.

- Driicken Sie dig Starttaste (19), um das Vorheizen zu starten.

Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, erlischt die

Anzelg%g, es ertonen 5 Pieptone und die Anzeige fur das

Hinzufligen von Lebensmitteln (6) leuchtet auf.

- Offne den Deckel und lege die Pizza in die Form. Sobald der

I[giecflftealarg};eschlossen ist, beginnt der Backvorgang und der Timer
uft an.

KOCHPROGRAMM (10)

- Setzen Sie die Kochplatte (Fé in das Hau%tgeréit ein. Geben Sie

die Zutaten in die Pfanne und schlieen Sie den Deckel.

- Driicken _Sie_die Koch-Taste (10). Die Standardtemperatur

betragt 205 °C/400_°F und die Standardzeit 10
‘erwenden Sie die Temperatur—ElnsteI'I:ofe[Ie 4

die Garttemperatur, von 50 °C/120 °F bis 23 |

einzustellen, und driicken Sie die Zeit-Einstellpfeile (3), um die
arzeit von 1 Minute bis 60 Minuten einzustellen.

- Driicken Sie die Starttaste (19), um zu beginnen. Das Gerat

heizt in diesem Programm nicht vor.

- Wenn die Garzeit abgelaufen jst, gibt das Gerat einen Signalton

ab und auf dem Display erscheint ,END".

MANUELLES PROGRAMM (13)

1.Dies jst ein spezielles Programm fir verschiedene
Lebensmittel und unterschiedliche Geschmacksrichtungen.

2. Die Standardtemperatur betrigt 50 °C/120 °F und die
Standardzeit 1 Minute. Verwenden Sie die Temperatur-
Einstellpfeile (4), um die Kochtemperatur von 50 °C/120 °F bis

- 230 °C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die

Zeiteinstellpfeile (3[), um die Garzeit von 1 Minute bis 120
Minuten einzustellen.

Empfehlungstabelle:

Anmerkungen:

- Verwenden Sie die Pfeittasten , TIME* nach oben und unten, um
die Garzett_in Schritten von 1 Minute zu_andem. Halten Sie. die
Pfeiltasten , TIME" nach oben und unten 2 Sekunden lang gedriickt,
um die Garzeit in Schritten von 5 Minuten zu andem. Das
Trocknungsprogramm ist auf Intervalle von 30 Minuten eingestellt.
- Verwenden Sie die Pfeile TEMP nach oben und unten, um die
Kochtemperatur in Schritten von 5 °C zu andem.

/10°°F. Driicken Sie 2 Sekunden lang auf die Peitasten , TEMP* nach oben
und"ugten, um die Kochtemperatu in Schritten von 10 °C / 30 °F
zu andem.



PROGRAMM VOREINGESTELLTE | VOREINGESTELLTE ZEIT-EINSTELLBEREICH | TEMPERATUR-
ZEIT TEMPERATUR EINSTELLBEREICH

Air Crisp 18 Min. 205°C /400 °F 1-60 Min. 50-230 °C / 120-450 °F
(Knusprig
Luft)
Trocknen 6 Std. 50°C/120°F 30 Min.—24 Std. 50-90 °C / 120-200 °F
(Trocken)
Pizza 25 Min 195°C /380 °F 1-90 Min. 50-205 °C / 120-400 °F
Braten 25 Min 205°C/400°F 1 Min. -4 Std. 50-220 °C/ 120-425 °F
(Gerostet)
Backen 25 Min 175 °C /350 °F 1 Min. -2 Std. 50-205 °C / 120400 °F
Grillen 10 Min. 205°C /400 °F 1-60 Min. 50-230 °C / 120450 °F
Grillen 20 Min 150 °C Niedrig / 300 °F 1 Min. - 30 Min. Nicht anpassbar

175 °C Mittel / 350 °F

205 °C Hoch (Standard)

/400 °F

230 °C max. /450 °F
Manuell 1 min 50°C/120°F 1 Min. -2 Std. 50-230 °C 120-450 °F
(Manuell)

REINIGUNG UND WARTUNG
TECHNISCHE DATEN

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat vollstandig abktihlen.

- Der Korb, die Kochplatte und der Spritzschutz kdnnen mit
einem_ Schwamm, einem_neutralen Spuilmittel und Wasser
gereinigt werden. Diese Teile sind auch spiilmaschinenfest.

- Verwenden  Sie  keine  Scheuerschwdmme, um
Beschadigungen an der Innenseite des Behalters zu
vermeiden.

-Die Auenseite des Gerats kann mit einem weichen
Baumwolltuch gereinigt werden. o .

- Verwenden Sié keine giftigen oder &tzenden Reinigungsmittel.

= Trocknen Sie alle Teile vor der Wiederverwendung griindlich ab.

- Reinigen Sie das Heizrohr nicht.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder eine andere
Flissigkeit.

Leistung: 1700 W

apannung: 220-240V Frequenz: 50-60
z

ENTSORGUNG

Ein Symbol mit einem durchgestrichenen Mijlleimer

¢ _bedeutet, dass Sie die ortichen
Vorschrifien fir die Entsorgung dieser Art von
Produkten kennen und

auf Radem

JOE®.. mlssen.

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht als normalen Hausmill.
Entsorgen Sie dieses Gerat gemal den ortlichen Vorschriften.

Elektrische und elektronische Gerate enthalten

gefahriiche Stoffe, die schadliche Auswirkungen auf die Umwelt
Undloder die Gesupdheit haben konnen und ordnungsgemaly
recycelt werden mussen.

GARANTIE

Fir dieses Produkt gilt eine Garantie gegen Herstellungsfehler
unter Berucksmhngun? der Fristen, die durch die in jedem
Land geltenden Rechfsvorschriften festgelegt sind.

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die auf
unsachgeméRen  Gebrauch, fahridssige ~ gewerbliche
Nutzung, _(bermaBigen  Verschlei, ~ Unfalle  oder
unsachgeméaRe Handhabung zuriickzuflihren sind.

Hergestellt in China
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