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GENERAL AND SAFETY be carried out by a professional. Bort the weight of the appliance.
INSTRUCTIONS _ 10. The plug of the appliance must fit 20. Unplug the appliance when not in
1. Read all instructions completely snugly into the socket. Do not modify use and before cleaning. Switch off
before using the appliance. the Blug. ) the appliance before unplugging it.
2. This appliance is intended for 11. Do not fouch the pIug with wet 21. Keep the work area Clean and
household use only. Do not use it for hands and do not unplug the applian- well lit. Dark and cluttered work
any purpose other than those speci- ce with wet hands. _areas are accident prone.
fied In this manual. 12. Make sure that the voltage indi- 22. Use only accessories recommen-
3. Do not immerse the cord, plug or cated on the rating label matches the ded by the manufacturer to avoid da-
appliance in water, current voltage before plugging in the mage or |nJur¥. o
4. Before use, untie all cables at the agphance. 23.You must leave a minimum of 16
rear of the appliance. 13. Never pull on the power cord cm of space at the top and all around
5. During cooking or at the end of when lifting, carrying or unplugging the appliance to allow for proper air
cooking the appliance reaches very the aBphance._ circulation.
high témperatures even on the ex- 14. Do not coil the cord around the 24. This appliance must not be ope-
ternal surfaces. Do not touch the agpllance. rated on a timer or by remote control.
appliance to avoid burns. 15. Do not allow the power cord to 25, Keep away from flammable ma-
. Do not touch the hot surfaces of hang down or come into contact with terials. o
the appliance without protecting your the hot surfaces of the appliance. ~ 26. Use only with edible food,
hands with heat-resistant mitténs or 16. If the casing of the appliance 27, Do not place the following ma-
tongg. . breaks, unplug it immediately from terials inside the appliance: paper,
7. Check the condition of the power the mains socket to avoid electric cardboard, plastic, fabrics or other
cord. Damaged or tangled cords in- shock. _ _ flammable materials.
crease the risk of electric shock. 17. Do _not operate the a_Ppllance if 28. During operation, the lid must not
. Do not use the appliance if the it has fallen on the floor, if there are be opened to move the trays or other
cord or plug is damaged. Return the visible signs of damage or if it is lea- accessories to avoid burns_caused by
appliance to the nearest authorised king. _ _ hlgh temperatures or cooking liquids.
dealer if the cord or plug is damaged. 18.Use the appliance only indoors 29. Do not cover the appliance or pla-
Do not attempt to disassemble or re- and on dry surtaces. The appliance is ce anything on the apPllance. Do not
pair the appliance yourself to avoid not suitable for outdoor use. obstruct the hot air outlet.
electrical hazards. _ 19. Place the appliance on a horizon- 30. Do not use as an immersion fryer.
9. Any maintenance or repair should tal, flat, stable surface that will sup- 31. This appliance can be used by 3




children aged from 8 years and abo-
ve and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or ins-
truction concerning use of the applian-
ce in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children unless they are supervised and
over 8 years of age.

32. Keep the appliance and the power !
cord out of the reach of children under 1

the age of 8. _

33. Exercise extreme caution when
the product is in use and children are
nearby. The temperature of the door
and other accessible surfaces may be
Plgh when the appliance is in opera-

jon,
34. This appliance is not a toy. Super- b

vise children so that they do"not play
with the appliance.

PARTS AND COMPONENTS

over
B- Removable splash guard
G- Main unit
D- Control panel
E- Air frying basket
F- Cooking tray
G- Cleaning brush

ONTROL PANEL

- Power on/off

Display

-Time setting

- Temperature setting

- “Pre-heating” indicator

- “add food” indicator

- “Air frymr};” programme

- “dehydrate” programme

- “Pizza” programme

10- “Broil” programme

1 gramme

12- Programme “roast”.

13- Programme “manual”.

1 g Programme “grill”.
6
7
3

ooo\loum-hwr}a—to

15- Low grill temperature button
- Medium %nll emperature button
- High grill temperature button
- Maxirmum grill temperature button
19- Start/stop button

Note: The display shows time and temperature al-
ternately.

PROGRAMS o e .
- Air Crisp (7?_ : For air frying foods with little or no oil
for a crispy finish, e.g. French fries.

- Dehydrate (8): for dehydrating fruit and vegeta-

es.
- Pizza (|93:f0r cooking pizza )
- Broil (10); for defrosting and cooking.

- Baking (11): for baking cakes, pies, desserts and K

more.
- RoastlnF 12): for roasting meats, vegetables, etc.
- Manual (13) is an additional manual time and
temperature adjustment function for different types
of food and different flavours.

- Grill (14): for grilling.

OPERATING BUTTONS AND INDICATOR LIGHTS
- Power On/Qff Button (1)
Once the unit is plugged in, press the power button

to turn the unit on, It will enter standby mode, and
the power button lights and the display will turn on.
Pressing this bution dunng cooking stops the
function and turns the unit off. L
Once the cooklrgjg rr1)roc,ess is finished, the unit will
beep 5 times and the display will show “END.” The
button lights will turn off except the Power button,
then the heating element will stop working. The
motor will continue to run for 1 minute before the
display turns off. All lights will turn off, and the ma-
chine will be in off mode. )

If you need to stop operation press this button at
any time.

- Time settin% 3 . .

Allows you 10 adjust the cooking time in any

function. . )

Pressing the arrows will make one-minute ad-
ustments. )
ressing the arrows for more than 2 seconds will
result in 5-minute adjustments.

I,hen press the Start/Stop button (19) to start coo-
ing.

- Temperature setting (t4) ) )
The arrows allow you to adjust the temperature in
any function. . i

Pressing the arrows will make 5°C adjustments.
Pressing the arrows for more than 2 seconds will
result in 10°C adjustments.

Then press the Start/Stop button (19) to start coo-

ing.

Wh%n usinﬂ the_Grill function, the temperature is
automatically adjusted to four levels: low (15), me-
dlumrg 6), high (17), maximum (18).

- Start/stop button (19) ) )
After selecting the programme and setting the time
and temperafure If necessary, press the ‘start/stop
button (19) to start cooking.

Important: .
After selecting the preset programme and pressing



the start button (19), the preheating phase will start,
Al Rreset programmes start with a few minutes of
preheating. During the preheating phase, the co-
rresponding indicator Ilg t (5) will Tight up.
The Frehea,ln phase does not allow time or tem-
Pera ure adjustments. )
f you wish'to cancel the preheating phase, press
thé button of the selected programme again; It will
automatically go to the next phase and the add food
indicator light will. come on (6). o
When preheating is c,omplete, the unit will beep and
the add food button light (6) will come on.
Open the cover and place the ingredients on the
cooktop. Once the cover is closed, cooking will start
and the timer will start counting down automatica-
Ily, If the cover is not opened to add the food, the unit
will continue to operate in preheating mode.
f you open the cover during the caoking process,
thé unit will stop temporarily and resume operation
automatically when the cover is closed. It is not ne-
cessary to press the start button (19) again. After
3 seconds, pressing the start/stop button (19) will

ause the cooking process. :

uring the cooking process, the time and tempera-
%re %aﬂ)be adjusted by pressing the arrow buttons

and 4).

STANDBY MODE ) o .
The unit will switch off if there is no interaction with
the control panel for 1 minute, If a programme has
been selected, the unit will switch off if the selected
function is stopped or cancelled and there is no in-
teraction with the control Eanel for 5 minutes.
MEASUREMENT IN °C or °
In standby mode, press both the Temperature
arrow button (4) and the Roast button (12) to chan-
8& the tem{)erature measurement from_degrees
elsius (°C) to degrees Farenheit (°F) or vice versa,
the displayed option will be confirmed within three
seconds.
BEFORE FIRST USE . )
- Remove all packaging material, promotional labels

and tape from the unit. .

- Remove all accessories from the package and
read this manual carefully. Pay é)amcu_lar aftention
to the operating instructions and warnings to avoid
injury or property damage. o

- Remove the splash guard, located on the inside
of the cover, and wash it with soap and water. Dry
it completely and put it back in its place.

- Wash the tray and basket with warm, soapy wa-
ter, rinse and dry thoroughly.

- The splash guard, cooking tray and basket are
also dishwasher safe. )

- NEVER clean the main unit in the dishwasher or
immerse it in water or any other liquid.

REMOVING/ATTACHING THE SPLASH GUARD
Remove the splash guard before first use for clea-
ning and after each’ use. To remove it after each
use you must wait for it to cool down completely.

- Removing the splash guard
Press the Side clip with your thumb and use your
other hand to remove the splash guard plate.

- Fit the SFIash guard )

Fit the splash guard behind the side tabs located
on the left. Then pugsh the splash guard in until
the mde,chg on the right gives slighfly. The splash
guard will then snap back into place.

when co,okinq. If not used, oil will accumulate on
the heating element, which may cause smoke to

appear.
l\j)e?ke sure the unit is plugged in before turning it
on. Press the power button (1)

GRILL PROGRAMME (14) o

- Place the cooking tray (F) inside the main unit and
close the cover.

- Press the GRILL button 14’1 . The default tempe-
rature is HIGH: 205 °C /400°F and the default time
is 20 minutes. Press the Grill buttons (14) or the
temperature setting arrows (4) to set the tempe-
rature (low, medium, high, maximum) and press
the time gsetting arrows {3) if you want to set the
cooking time from 1 min to 30°min. )

- Press the start button 19? to start preheating. The
preheat indicator (5) will illuminate. )

- When preheating is complete, the light will go out;
5 beeps will sound and the add food indicator (6)
will light up. . _

- Open the cover and place the ingredients in the
tray. Once the cover is closed, cooking will start
and the timer will start counting down. o
- When the cookn(]jg time is completed, the unit will
beep 5 times and “END” will appear on the LED
d|spla¥. Keep the cover open after removing food to
allow the unit to cool down more quickly.

TEMPERATURE GUIDE FOR THE GRILL
PROGRAMME

HOW TQ USE o The recommended temperature levels for common
ALWAYS ensure that the splash guard is fitted ingredients are shown below.
LOW | MEDIUM | HIGH | MAXIMUM
300°F/150°C 350°F/175°C 400 °F/205°C 450°F/230°C
Bacon- Sausages Frozen meats Steaks Vegetables
When using thick barbecue sauce | Marinated meat | Chicken wings . Frozen fish
Calzones Whole or quartered chicken | Kebabs

Hot dog sausages



AIR CRISP PROGRAMME (7) = . o
- Place the cooking trary] (F) inside the main unit.
Place the basket éﬁ on the tray and close the cover.
- Press the AIR GRISP programme button (7). The
default temperature is 205°C/400 °F and the de-
fault time is 18 minutes. Press the temperature ad-
ustment arrows é4) 10 adéust the temperature from
0 °G/120°C to 230°C/450 °F and press the time
adjustment arrows (3). to adjust the cooking time
from 1 minute to 60 minutes

- Press the start button ﬂ,g) ht’? start preheating. The 120

preheat indicator (5) wil |g| up. i

- When preheating is com{) ete, the light will go out
5 beeps will sound and the add food light [6) will
come on,

- Oﬂen the cover and place the ingredients_in the
basket. Once the cover is closed, cooking will start
and the timer will start counting down. ~
NOTE:; For best results, we recommend stirring the
ingredients occasmnalh{ durln? cookln%. When you
open the cover, the unit will stop. Use Tongs to re-
maove food or oven mitts to shake the basket. When
finished, replace the basket and close the cover.
_Coolkmg%j will resume automatically after the cover
is closed.

ROASTING PROGRAMME (12) . o

- Place the cooking tray (F) inside the main unit and
close the cover.

- Press the Roast button (12). The default tempera-
ture is 205°G/400 °F and the default time is 25 mi-
nutes, Use the temperature ad{ustment arrows gB
to adjust the cooking temperature from 50°C/1
°F t0218°C/ 425 °F and press the time adjustment
?rrg%s (3) to adjust the cooking time from 1 min
0 240 min.

- Press the start button, ‘1 9) to start preheating. The
preheat indicator (5) wil Ilglht up. )

- When preheating is com? ete, the light will go out
a ?I llaeﬁ s will sound and the add food indicator (6}
will light up.

- Opgn thg cover and place the ingredients in the
container. Once the cover is closéd, cooking will

6

start and the timer will start counting down.
BAKING PROGRAMME (11) o

- Place the baking tray (F) inside the main unit and
close the cover.

- Press the Bake button (11). The default tempera-
ture is 175°G/350 °F and the default time is 25 mi-
nutes, Use the temperature ad{ustment arrows

to adjust the cooking temperature from 50°
°F t0°250°G/400 °F and press the time adjustment
arrow (3) to adjust the cooking time from™1 min to

min.
- Press Start button (1 9?_ to start preheating. The
preheat indicator (5) will qht up. ]

- When preheating is com;tJ ete, the light will go out,
a ?I ?eﬁ s will sound and the add food indicator (6)
will light up.

-0 egn thg cover and Rlace the ingredients in the
cooking vessel. Once the cover is Closed, cooking
will start and the timer will start counting down.

DEHYDRATE PROGRAMME [gS)_ )
- Place the cooking tray (F)'in the unit, then add
a single layer of ingredients to the botfom of the
container. Place the basket (Et) in the pan and add
another layer of ingredients o the bottom of the
basket. Close the cover.
- Press the Dehydrate button (8;1. The defaulf tem-

erature is 50°C/120 °F and 't i

0 minutes. Use the temperature adjustment

arrows (4) to addust the cooking temperature from
50°C/120°°F to 93°C/200 °F and press the time ad-
Hjstment arrows (3) to adjust the cooking time from

.5 N to 24 h. If you press and hold the arrow but-
tons for more than 2 seconds, each setting changes
rapidly by 30 minutes. )
- Press the Start button (19) to start. It is not neces-
savr‘}l to preheat the unit. ~ )
- When'the dehEY\‘dratmn time is complete, the unit
will beep and “END” will appear on the display. Re-
move the food and close the cover.
PIZZA PROGRAMME (9) o
- Place the baking tray (F) inside the main unit and

close the cover.

- Press the Pizza button (9). The default temperatu-
re Is 195°C/ 380 °F and the default time is 25 mi-
nutes. Use the temperature ad{ustment arrows &43
to adjust the cooking temperature from 50°C/1
°F t0°205°C/400 °F and press the time adjustment
arrows (3) to adjust the cooking time from 1 min

/1 gB 1090

090 min.
- Press the Start button ‘1 9) to start preheating. The
preheat indicator (5) wil Iqht up. . )

- When preheating is comﬂ ete, the light will go out;
5 beeps will sound and the add food indicator (6)
will light up. o

- Open the cover and place the pizza in the tray.
Once the cover is closed, cooking will start and the
timer will start counting down.

BROIL PROGRAMME(I10) . o
- Place the cookmg ray (F) inside the main unit.
Place the ingredients in the pan and then close the

cover.
- Press the Broil button (1 0%. The default tempe-
rature is 205°C/ 400 °F and the default time is 10
minutes. Use the temperature adjustment arrows
gtIt:) TEMP to set the cooking temperature 50°C/ 120

to 230°C/ 450 °F and press the time adjlustment
arrows (3) to set the cooking time from 1 min to

min.
- Press the Start button (19) to start. The unit does
not preheat in this programme. o
- When the cooking time is completed, the unit will
beep and “END” will appear on the display.

MANUAL PROGRAMME (13) )

1. This is a special programme for different foods
and different flavours. .

2. The default temperature is 50°C/ 120 °F and
the default time is T min, Use the temperature ad-
{ustment arrows 48 to adjust the cooklrll_g tempera-
ure from 50°C/120 °F to 230°C/450 °F and press
the time adjustment arrows (3) to adjust cooking
time from 1min to 120 minutes.

e default time is 60



Table of recommendations:

PROGRAM | PRESET PRESET TIME SETTING TEMPERATURE
TIME TEMPERATURE RANGE SETTING RANGE

Air crisp 18min 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
Dehydrate | 6h 50 C /120F 30min-24h 50-90C /120-200F
Pizza 25min 195G / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast 25min 205C / 400F 1min-4h 50-220C /120-425F
Bake 25min 175G / 350F 1min-2h 50-205C / 120-400F
Broil 10min 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill 20min 150C Low /300F | 1min-30min Not adjustable

175C Med / 350F

205G High(default)

J400F

230C Max / 450F
Manual 1min 50C /120F 1min-2h 50-230C 120-450F

ned with a soft cotton cloth,

Notes:

- Use the TIME up and down arrows to change the
cooking time in"1 minute increments. Press the
TIME up and down arrows for 2 seconds to change
the cooking time in 5 minute intervals. The dehy-
dration programme is set with 30 minute intervals.
- Use the TEMP up and down arrows to change the
cookmﬁntempera ure, in 5 °C / 10 °F steps. Press
the TEMP )

c?ange the cooking temperature in 10°C / 30°
steps.

CLEANING AND MAINTENANCE
-IUtn[I)Iug the appliance and allow it to cool com-

gtely.
E)Theybasket,,cooking tray and splash guard can
be washed with a spongé with neutral detergent
and water. These parts can also be washed in a
dishwasher. ) ) )

- Do not use abrasive scouring pads to avoid dama-
ging the inner surface of the fray.

- The external surfaces of the machine can be clea-

up and down arrows for 2 seconds to Power:
F Voltage: 220-240 V

- Do not use toxic or corrosive products.

- Dry all parts thoroughly before reuse.

- Do not clean the heating tube.

I-' qunot immerse the machine in water or any other
iquid.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
1700 W

Frequency: 50-60Hz

HOW TO DISPOSE OF MATERIALS )
E\/A symbol of a crossed-out wheeled bin
means you should find out about and follow
= [0Cal regulations about disposing of this kind
of product.
Do not dispose of this product as you would other
household waste. Dispose of this device in accor-
dance with the corresponding local regulations.
Electrical and electronic devices contain hazardous

substances that can have harmful effects on the
environment and/or human health and should be
recycled properly.

WARRANTY )
This product is covered by a warranty against
manufactunn%defects subject tq the time perio-
ds stipulated Dy the legislation in force in each
country. )
This warranty does not cover damages resulting
from inadequate use, negligent conmimercial use,
ﬁbnglr_mal wear and tear, accidents or improper
andling.

Australia & New Zealand onl )

This product has the benefit of certain Consu-
mer Guarantees. These are prescribed_by the
Australian Consumer Law & the New Zealand
Consumer Guarantees Act 1993 both of which
provide protection for consumers, There is no
express warranty for this product in Australia or
New Zealand. The above paragraph refers to
other countries.

Made in China



INDICACIONES GENERALESY DE
SEGURIDAD

1. Lea completamente todas las instruc-
ciones antes de usar el aparato.
2. Este aparato ha sido disenado solo para
uso domestico. No Jo utilice, para ningun
(r%)nug? Que no esté especificado en este
ual.

3. No sumerja el cable, enchufe ni el apa-
rato en agua.
4. Antes de usar desate todos los cables
gue hay en la parte posterior.

., Durante la coccion o al terminar la coc-
cion el aparato alcanza temperaturas muy

elevadas incluso en las superficies exter- to

nas. No toque el aparato para evitar que-
maduras. o

6. No toque las superficies calientes del
aparato sin haberse protegido las manos
con manoplas o0 agarradores resistentes al

calor.

7. Compruebe el estado del cable de
alimentacion. Los cables danados o enre-
dados aumentan el riesgo de descargas
eléctricas. _

8. No utilice el aparato si el cable o el en-
chufe estan danados. Devuelva el aparato
al distribuidor autorizadg mas cercano si €l
cable 0 el enchufe estan danados.
tente desmontar ni reparar el aparato usted
MiSMO para evitar riesgos electricos.

9. Cualquier mantenimiento o reparacion
debe ser realizado For un profesional.
10. Bl enchufe del aparato debe encalk?r
perfectamente en la toma de corriente. No
modifique el enchutfe.

11..No toque el enchufe con las manos
mojadas ni desenchufe el aparato con las
manos mojadas. S

12. Asegurese de que el voltaje indicado
en la etiqueta de potencia coincide con el
voltaje de la corriente antes de enchufar el

aparato.
1%. Nunca tire del cable eléctrico ?ara le-
vantar, fransportar o desenchufar el apara-

14. Noenrolle el cable alrededor del apara-

15. No deje que €l cable de alimentacion
quede colgando ni que entre en contacto
con las superficies calientes del aparato.

16. Si la carcasa del aparato e rompe,
desenchufelo inmediatamente de la toma
de corriente para evitar descargas electri-

cas.
17. No utilice el aparato si ha caido al suelo,
si hay signos visibles de danos o si presenta

fugas.__ _y
18. Utilice el aparato solamente en interio-

€s a&o para uso en exteriores. N
19. Coloque el aparato en una superficie

horizontal, plana y estable que soporte el
Beso del aparato. .
0. Desenchute el aparato cuando no esté
€n uso Bésantes de limpiarlo. Apague el apa-
rato anfes de desenchufarlo.” ~
21. Mantenga la zona de trabajgahmma y
bien iluminada. Las zonas de trabajo oscu-
{as y desordenadas propician los acciden-
eS.
22. Utilice solo los accesorios recomenda-
dos por el fabricante para evitar danos o
lesiones. N
23. Debe dejar un minimo de 16 cm de
espacio en a parte supen_o_rY alrededor de
todo e aparato para permitir fa correcta cir-
culacion del aire.
24. Este aparato no puede ponerse en fun-
cionamiento con un femporizador 0 a traves
de un control remoto. o
25éb|\|llantener dlejado de materiales infla-
mables.
26. Solo se puede usar con alimentos co-
mestibles. ,
27, No colocar dentro del aparato los si-
?ujentes materiales; papel, carton, plastico,
ejidos 0 materiales inflamables.
28. Durante el funcionamiento no se debe
abrir la tapa para mover las bandejas u

No in- resy sobre superficies secas. El aparato no otros accesorios para evitar quemaduras

causadas por las aftas temperaturas o por
los liquidos de coccion.



29. No cubra el aparato ni coloque nada so-
br? eltaparato. NO obstruya la salida de aire
caliente.

30. No usar como freidora de inmersion.
31, Este aparato puede ser utilizado por
ninos de 8 anos 0 mas y personas con ca-
Pac_|dades fisicas, sensoriales 0 mentales
imitadas o con fafta de experiencia y cono-
cimientos al respecto si han sido supervisa-
dos o instruidos acerca del uso sequro del
aparato y comprenden los peligros asocia-
dos. Los ninos no deben jugar con el apara-
to. Los ninos no deben realizar la impieza ni
el mantenimiento del aparato a menos que
sean mayores de 8 anos y esten supervisa-

03.
32. Mantenga el aparato y el cable de ali-
mentacion fuera del alcarice de los meno-
res de 8 anos. y
33. Extreme la precaucion cuando use el
gjoducto y haya ninos cerca. La tempera-
Ira de la puerta Y otras superficies acce-
sibles puede ser elevada cuando el aparato
esta en funcionamiento.
34. Este aparato no es un juguete. Super-
vise a los ninos para que no jueguen con el
aparato

PARTES Y COMPONENTES
A- Cubierta ] .
B- Protector de salpicaduras extraible

G- Unidad principa
D- Panel de control

E- Cesta para freir con aire
F- Bandeja de coccion
G- Cepillo de limpieza

PANEL DE CONTROL

1- Encendido/apagado

2- Pantalla

3- Ajuste de tiempo
4- Ajuste de temperatura,
5- Indicador de "precalentamientq
6- Indicador de “ariadir alimentos
7- Programa “coccion por aire”

8- Programa “deshidratar”

9- Programa “pizza”,

10- Programa “coccion

11- Progrma “hornear

12- Programa “asar”

13- Programa “maual”

14- Programa “parrilla”

15- Boton temperatura parrila baja .
16- Boton temperatura parrilla media
17- Boton temperatura parrilla alta .
Boton temperatura parrilla maxima
19- Inicio /parada

Nota: |a pantalla muestra el tiempo y la tempera-
tura alternativamente

PROGRAMAS ) )

- Coccidn por aire (7) ; Para cocinar alimentos con
poco 0 nada de aceite y conseguir un acabado
crujiente, como por ejemplo patatas fritas.

- Deshidratar (8): para deshidratar frutas y verdu-

ras.
- Pizza (9): {)ara cocinar pizza .
- Coccion (10): para descongelar y para cocinar

- Horneay (11

tres y mas.

- Asar (12); para asar carnes, verduras, etc.

- Manual (13) es una funcion adicional de ajuste
manual de tiempo y temperatura para diferentes
tipos de alimentos y diferentes sabores.

: para hornear pastéles, tartas, pos-

- Parrilla(14): para cocinar a la parrilla.
BOTONES DE FUNCIONAMIENTO Y LUCES INDI-
CADORAS

- Boton de encendido/ apagado (1) )
Una vez %ue la unidad este enchufada, presione
el botdn de encendido para encender la unjdad.
Entrara en modo de espera, las luces del boton de
encendido y la pantalla se encenderan.

Si presiona este boton durante la coccion, se de-
tiene la funcion y se apaga la unidad. )
Una vez finalizado el Froceso de coccion, la uni-
dad emitira 5 pitidos y la pantalla mogtrara “END”
[as Juces de los botones se apagaran exceé)tp g
boton de Encendido, el elemento calefactor dejara
de funcionar, el motor sequira funcionando duran-
te 1 minuto, luego la pantalla se apagara, todas
las luces se apagaran, y la maquina quedara en
modo apagado. ) )

Si necesita detener el funcionamiento pulse este
boton en cualquier momento.

- Ajuste de tiempo 3%_ .
Permiten ajustar el tiempo de coccion en cual-
gwer funcion. o

| presionar las flechas se realizaran ajustes de
un minuto. i
Si presiona las flechas durante mas de 2 segun-
dos se realizaran ajustes de 5 minutos.
Pulse a continuacion, el boton Inicio /parada (19)
para comenzar a cocinar.

- Ajuste de temperatura (4)
Las flechas permiten ajustar la temperatura en
cualquier funcion. L
Al presionar las flechas re realizaran ajustes de 5°C
Si presiona las flechas durante mas de 2 segundos
s realizaran ajustes de 10°C
Pulse a continuacion el boton Inicio /parada (19)
ara comenzar a cocinar.
uando utilice la funcion Grill, la temperatura se
ajusta de manera automatica a cuatro niveles:




baja (15), media (16), alta (17), maxima (18)

- Boton inicio/parada(19) ) )

Tras seleccionar el programa y ajustar tiempo y
temperatura en caso necesario pulse el boton ini-
cio/parada (19) para dar comenzar a cocinar.

Importante;, .
Tras seleccionar el programa preestablecido y pul-
sar el boton de inicio (19), dara comienzo la fase de
recalentamiento. ] ]
odos los programas preestablecidos comienzan
con unos minutos de precalentamiento. Durante la
fase de precalentamiento se encendera la luz indi-
cadora correspondiente (5). o
La fase de precalentamiento no permite ajustes de
tiempo o temperatura. )
Sidesea cancelar la fase de precalentamiento pulse
nuevamente el boton del programa seleccionado,
se pasara automaticamente a la _su?went,e fase y se
encendera la luz que indica anadir Tos alimento$ (63
Cuando se complete el precalentamiento, la unida
emitira un pitido y se encendera la luz del boton
anadir alimentos (6). ] )
Abra la cubierta y cologue los ingredientes en la
placa de coccion, Una vez cerradd la cubierta, co-
menzara la coccion y el temporizador comenzara
la cuenta atras automaticamente. Si no se abre a
cubierta para agregar los alimentos, la unidad se-
uira funcionando en el modo de precalentamiento
i abre la cubierta durante el proceso de coccion,
la unidad se detendra temporalmente y retomara
el funcionamiento de manera automatica al cerrar
la_cubierta. No es necesario presionar el boton ded
inicio (19) nuevamente, Despues de 3 segundos, si
presiona el boton de inicio/parada (19), se pausara
el proceso de coccion. . )
Durante el proceso de coccion, el tiempo ?/ la tem-
peratura se pueden ajustar presionando los boto-
nes de flechas (3 y 4).
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MODQ DE ESPERA | ) ) y
La unidad se apagara si no hay ninguna interaccion
con el panel de control durante 1 minuto. En caso
de haber seleccionado un programa, la unidad se
apagara si la funcion elegjda sé detiene o cancela y
no ha¥ ninguna interaccion con el panel de control
durante 5 minutos.

MEDICION EN °C o °F ) )
En el modo de espera, presione a la vez el boton
de flecha Temperatura (4) y el boton Asar (12) para
cambiar la medicion de"temperatura de grados
centigrados (°C ) a grados Farenheit (]°F) 0 vice-
versa, la opcion que aparezca en pantalla quedara
confirmada en tres segundos.

ANTES DEL PRIMER USQ ) )

- Retire todo el material de empalaje, las etiquetas
promocionales y la cinta adhesiva de la unidad.

- Retire todos 0s accesorios del paquete 3{ lea gste
manual detenidamente. Preste ,es?emal atencion a
las instrucciones de funcionamiento y advertencias
para evitar lesiones o danos a la propiedad.

- Retire el protector de salpicaduras, ubicado en el
interior de la cubierta y lavelo con aPua Y jabon.
Sgtequelo completamente y vuelva a colocarlo’en su
sitio.

- Lave la bandeja y la cesta con agua tibia y jabon,
enéuaguelos y séquelos completamente. .

- El protector de salpicaduras, la bandeja de_coc-
cion v la cesta son también aptos para |avavaiillas.
- NUNCA limpie la unidad principal en el lavavajillas
ni la sumerja en agua ni en ningun otro liquido.

QUITAR/PONER EL PROTECTOR DE SALPICADURAS

Retire el protector contra salpicaduras antes del

Bnmer uso para limpiarlo y después de cada uso.
ara retirarlo despues de cada uso debe esperar a

que se enfrie completamente-

- Quitar el protector contra salpicaduras

Presione con el pulgar el clip lateral y use la otra

mano para extraer laplaca protectora de alpicaduras

- Poner el protector de salpicaduras .
Encaje el protector por detras de las pestaias la-
terales ubicadas en'la |Z(iu|erda. Luego empuje el
protector hasta que_el clip lateral de la derecha
ceda ligeramente. De esta manera el protector
quedara nuevamente encajado.

MODQ DE USO |
SIEMPRE asegurese de que el protector contra
salpicaduras esté instalado cuando cocine. Si no lo
utiliza, se acumulara aceite en el elemento calefac-
tor, lo que puede provocar humo.,
Asegurese de que la unidad esté enchufada antes
de encenderla. Presione el boton de encendido(1)
PROGRAMA PARRILLA (14) |
- Coloque la bandeja de coccion (F) dentro de la
unidad principal y cierre la cubierta.
- Presione el boton PARRILLA g 4) . L a temperatura
predeterminada es ALTA: 205 °C /400 °F y el tiem-
BO predeterminado es de 20 minutos. Présione los
otones Grill (14) o las flechas de ajuste de tempe-
ratura (4) para ajustar la temperatura (baja, media,
alta, maxima) y presione las flechas de ‘ajuste de
tiempo (3ESI desea ajustar el tiempo de coccion de
Tmina30min.
- Presione el boton inicio(19) para comenzar a pre-
ca,lenttar.S;%e iluminara el indicador de precalenta-
miento
- Cuando se complete, el precalentamiento, la luz
se apagara, se emitira un pitido de 5 pitidos y se
encendera el indicador de anadir alimentos (6)
- Abra la cubierta y cologue los ingredientes en la
bandeja, Una vez Cerrada la cubiérta, comenzara
Iat coccion y el temporizador comenzara la cuenta
atras.
- Guando se com_?_lete el tiempo de coccion, la
unidad emitira 5 PI idos y aparecera “END” en Ja
pantalla LED. Mantenga la cubierta abierta después
de retirar los alimentos para que la unidad se enfrie
mas rapidamente.



GUIA DE TEMPERATURAS PARA EL PROGRAMA
PARRILLA

A continuacion se muestran los niveles de temperatura Eacon- Salchichas

recomendados para ingredientes comunes.

PROGRAMA COCCION POR AIRE (7)
- Goloque la bandeja de coccion (F) dentro de la
unidad principal. Coloque la cesta (E) sobre la ban-
deja y cierre la cubierta.
- Presione el boton del programa COCCION POR AIRE
(7). La temperatura predeterminada es 205°C/400
Fy el tiempo predeterminado es 18 minutos. Pre-
sione las flechas de ajuste de tem%eratura 64%;)ara
a,:ustar la temperatura de 50 °C/120°C a 230°C/450
°F y presione las flechas de ajuste de tiempo (3)
gara ajustar el tiempo de coccion de 1 minuto a
0 minutos. o
- Presione el boton inicio (19) para comenzar a
precalentar. El indicador de precalentamiento (5) se
encendera. )
- Cuando se complete el precalentamiento, la luz
se apagara, se emitira un pitido de 5 sonidos y se
encendera la |uz de anadir alimentos (6)
- Abra la cubierta y coloque los ingredientes en la
cesta, Una vez que $e cierra la cubierta, comenzarg la
coccion Py el temporizador comenzara la cuenta atras.
NOTA: Para obtener meaores resultados, recomen-
damos agitar los ingredientes alguna vez durante
la coccion. Cuando abra la cubierta, la unidad se
detendra. Utilice pinzas para remover los alimentos
0 guantes de cocina para agitar la cesta. Cuando
termine, vuelva a colocar la cesta y cierre la cu-
bierta. La coccion se reanudara aufomaticamente
después de cerrar la cubierta.

PROGRAMA ASAR (12) .
- Coloque la bandeja de coccion (F) dentro de la

BAJA | MEDIA | ALTA | MAXIMA

300°F/150°C 350°F/175°C 400 °F/205°C 450°F/230°C
Garnes congeladas | Bistecks Verduras

¢ gaggg se use salsa barbacoa | Carne marinada Alitas de pollo Pescado congelado

Ca‘l)zones Pollo entero 0 a cuartos | Kebabs

unidad principal y cierre la cubierta.

- Presione el boton asar 612% La temperatura pre-

determinada es 205°C/400 ° P’ el tiempo predeter-
a

minado es 25 minutos. Utilice las flechas de ajuste
de temperatura (4

)(1% 6)ara aiustar la tem'geratura de
coccion de 50°C/120 °F a 218°C/ 425 °F y presione
las flechas de ajuste de tiempo 83) para ajustar el
tiempo de coccion de 1.min a 240 min.

- Presione el boton inicio (19) para comenzar a
precalentar. El indicador de precalentamiento (5) se
encendera. )

- Cuando se complete, el precalentamiento, la luz
se apagara, se emitira un pitido de 5 pitidos y se
encendera el indicador de anadir alimentos (6)

- Abra la cubierta y coloque los ingredientes en el
recipienfe. Una vez que Se cierra 1a cubierta, co-
menzara la coccion y el temporizador comenzara
la cuenta atras.

PROGRAMA HORNEAR (11)

- Goloque la bandeja de coccion (F) dentro de la
unidad principal y cierre la cubierta.

- Presione, el boton hornear 61 13. La temperatura
predeterminada es 175°G/350 °F y el tiempo pre-

determinado es de 25 minutos. Utilice las flechas

de a{uste de temperatura (]4 para ajustar |a tem-
peratura de coccion de 50°C/120 °F"a 250°C/400
F ¥ presione Flecha de ajuste de tiempo 63) para

ajustar el tiempo de coccion de 1 mina 120 min.

- Presione el boton inicio (19) para comenzar a
precalentar. El indicador de precalentamiento (5) se

encendera.

Salchichas para perritos
calientes

- Cuando se complete el precalentamiento, la luz
se apagara, se emitira un pitido de 5 pitidos y se
encendera el indicador de anadir alimentos (6)

- Abra_la cubierta y_cologue los ingredientes en
el recrlplente de coccion. Una vez que se cierra la
cubierta, comenzara la coccion y el temporizador
comenzara la cuenta atras.

PROGRAMA DESHIDRATAR (8) ., .

- Coloque la bandeja de coccion (F) en la unidad
Iue%o agregue una sola capa de ingredientes al
fondo del recipiente. Coloque la cesta (E) en el re-
cipiente y agrect;ue otfra capa de ingredientes en el

fondo de’la cesta. Cierre la cubierta.
- Presione el hoton deshidratar 682}. La tempera-
tura predeterminada es 50°G/120 °F y el tiempo

predeterminado es 360 minutos. Utilice las flechas
de e{uste de temperatura 64& Para ajustar la tem-
peratura de coccion de 50°C/120 °F a 93°C/200
F y presione las flechas de ajuste de tiempo EBJ
ﬁara ajustar el tiempo de coccion de 0,5 h a
. Si mantiene presionados los botones de flecha
durante mas de 2 segundos, cada ajuste cambia
rapidamente en 30 minutos.
- Presione el boton inicio (19) para comenzar. No es
necesario precalentar la unidad. ) .
- Cuando se complete el tiempo de deshidratacion,
la unidad emitira un pitido y aparecera “END” en la
pantalla. Retire la comida y cierre la cubierta.

PROGRAMA PIZZA (9) .
- Coloque la bandeja de coccion (F) dentro de la

1k



unidad principal y cierre la cubierta.

- Presione el boton Pizza 692. La temperatura prede-
terminada es 195°C/ 380 °F y el tiempo predeter-
minado es 25 minutos. Utilice las flechas de ajuste
de temperatura }4% 8ara agjstar la tem}peratura de
coccion de 50°C/120 °F a 205°C/400 °F y presione
las flechas de ajuste de tiempo (3) para ajustar el
tiempo, de coccion de 1 min a 90 min.

- Presione el boton inicio (19) Para comenzar a
precalentar. El indicador de precalentamiento (5) se
encendera. .

- Cuando se complete el precalentamiento, la luz se
apagarg, se emitira un pitido de 5 pitidos y se en-
cendera el indicador de anadir alimentos (6 )

- Abra la cubierta y coloque la piza en la bandeja.
Una vez que se cierTa la cubierta, comenzara la ¢oc-
cion y el temporizador comenzara la cuenta atras.

PROGRAMA COCCION (10)

- Coloque la bandelja de coccion (F) dentro de la
unidad principal. Coloque los ingredientes en el re-
cipiente y Iueqo cierre la cubierta.

- Presione el boton coccion 61 g La temperatura
predeterminada es 205°C/ 400 °F y el tiempo pre-
determinado es 10 minutos. Utilicé las flechas de
ajuste de temperafura g) TEMP para %Jstar la tem-
peratura de coccion 50°C/ 120 °F a 230°C/ 450 °F
y presione. las flechas de ajuste de,tlemé)o (3) para
ajustar el tiempo de coccion de 1 min a 60 min.

- Presione el boton inicio (19) para comenzar. La
unidad no se precalienta en este programa.
- Cuando se complete el tiempo de coccion, la unidad
emitira un pitido y aparecera “END” en la pantalla.

PROGRAMA MANUAL (13) . .
1.Esun pro?rama especial para diferentes alimen-
tos y diferentes sabores. )

2. La temperatura predeterminada es 50°C/ 120
°F ¥ el tiempo predeterminado es 1 min. Utilice
las Tlechas de ajuste de temperatura 642"})ara ajus-
tar la temperatura de coccion de 50°C/120 °F a
230°C/450 °F y presione las flechas de ajuste de
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tiempo (3) para ajustar tiempo de coccion de 1min

a 120 minutos.
Tabla de recomendaciones:
PROGRAMA | TIEMPO TEMPERATURA RANGO DE AJUSTE | RANGO DE AJUSTE
PREDETERMINADO | PREDETERMINADA | DE TIEMPO DE TEMPERATURA

Air crisp 18min 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
Dehydrate | 6h 50C /120F 30min-24h 50-90C /120-200F
Pizza 25min 195C / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast 25min 205C / 400F 1min-4h 50-220C /120-425F
Bake 25min 175C / 350F 1min-2h 50-205C / 120-400F
Broil 10min 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill 20min 150C Low /300F | 1min-30min Not adjustable

175C Med / 350F

205C High(default)

/400F

230C Max / 450F
manual 1min 50C /120F 1min-2h 50-230C 120-450F

Notas:
- Utilice las flechas de TIEMPO hacia arriba y hacia
abajo para cambiar el tiempo de coccion en incre-
mentos, de 1 minuto. Presione las flechas de TIEM-
PO hacia arriba y hacia abajo durante 2 segundos
ara cambiar el fiempo de coccion en intervalos de
minutos. El programa de deshidratacion se ajusta
con intervalos de” 30 minutos, ] ]
- Utilice las flechas TEMP hacia arriba y hacia abajo
Para cammbiarr |a temperatura de coccion, en in-
ervalos de 5 °C /10 °F, Presione las flechas TEMP
hacia arriba y hacia abajo durante 2 segundos para
%%rpgl/agtl)% Eemperatura de coccion en intervalos de

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, )
- Desenchufe el aparato y déjelo enfriar completa-

mente. ) B
- La cesta, la bandeja de coccion vy el protector de

salpicaduras pueden lavarse con_una espon-
{a con, deter%ente neutro y agua. Estas piezas

ambién pue
- No utilice est,ropa{os
fiar la superficie inter
- Las superficies ext

en lavarse en lavavajillas. .
abrasivos para evitar da-
or de la bandeja.
ternas de la maquina se

pueden limpiar con un pano suave de algodon.
- No use productos toxicos o corrosivos
- Seque bien todas las piezas antes de volver

a usarlas,

- No limpie el tubo calefactor. L
- No sumerja la maquina en agua ni en ningln

otro liquido.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
1700 W

Potencia:
Voltaje: 220-240V
Frecuencia: 50-60Hz



El simbolo de un cubo de basura tachado
significa que debe informarse y sequir la

= NOrMativa local sobre la eliminacion de
este tipo de productos.

E\/COMO DESHACERSE DE MATERIALES

No elimine este producto como lo haria con ofros
residuos domésticos. Elimine este aparato de
acuerdo con la normativa local correspondiente.
Los aparatos eléctricos y electronicos contienen
sustancias peligrosas que pueden tener efectos
nocivos para el medio ambiente y/o la salud hu-
mana y deben reciclarse adecuadamente.

GARANTIA L

Este producto esta cubierfo por una garan-
tia contra_defectos de fabricacion sujeta a los
plazos estipulados por la legislacion vigente en
cada pais. B )

Esta garantia no cubre los daios derivados de
un uso indebido, un uso comercial negligente,
un desgaste anormal, accidentes o una manipu-
lacion incorrecta.

Fabricado en China

INSTRUCTIONS GENERALES ET DE
SECURITE

1. Lisez attentivement toutes les ins-
tructions avant d'utiliser 'appareil.

2. Cet appareil est destine a un usage
domestique uniquement. Ne [utilisez
pas a d'autres fins que celles spécifiees
dans ce manuel. _

3. Ne pas immerger le cordon, la prise
ou I'appareil dans Teau. )

. Avant_toute utilisation, detachez
tous les cables a larriere de 'appareil,
5. Pendant la cuisson ou en fin de
cuisson, 'appareil atteint des tempe-
ratures tres elevées, méme sur les
surfaces exterieures. Ne touchez pas
I ap;')\laren pour éviter les brulures.

6. Ne touchez pas les surfaces chau-
des de I'appareil sans vous proteger les
mains avec des gants ou des poignees
résistants a la chaleur.

7. Verifiez  l'etat du  cordon
d’alimentation. Les cordons endomma-
ges 0u emmeélés augmentent le risque

) r

electrocution. o

8. N'utilisez pas 'appareil si le cordon
ou la prise est endommagee. Retoumez
Iappareil au revendeur agree le plus
proche si le cordon ou la prise est en-
dommagee. N'essayez pas de demon-
ter ou de reparer appareil vous-meme
afin d’eviter tout risque d'électrocution.

9. Tout entretien ou réparation doit
etre effectué par un professionnel.
10. La prise de I'appareil doit &tre bien
inséree dans la prise de courant. Ne
modifiez paslaprise.
11. Ne touchez pas la prise avec des
mains mouillees et ne debranchez pas
| eg)pareﬂ avec des mains mouillees.
12. Avant de brancher I'appareil, as-
surez-vous que la tension indiquee sur
la plaque signalétique correspond a la
tension actuelle.

3.Ne jamais tirer sur le cordon
d'alimentation pour soulever, transpor-
ter ou débrancher I’aPpa[en.
14. Ne pas enrouler le cable autour de

I’ellopRIareH. _

15.Ne laissez pas le cordon
d’alimentation pendre ou entrer en
contact avec les surfaces chaudes de

I’%p%arell. _ _ _
16. 51 e boitier de I'appareil se brise,
debranchez-le immédiatement de la
prise de courant afin d’éviter tout choc
electrique. o

17. N'utilisez pas I'appareil S'il est tom-
be_par terre, S'il presente des signes
visibles de dommages ou 'il fuit.
18. N'utilisez I'appareil qu'a lintérieur
et sur des surfaces seches. Lappareil
?g_conwent pas a une utilisation en ex-
erieur.
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19. Placez I'appareil sur une surface hori-  que,ce soit sur Iappareil. Ne pas obstruer la
zontale, plang et stable, capable de suppor- sortie d'air chaud. _ _

ter le poids de I'appareil. , 30..Ne pas utiliser 'appareil comme friteu-
20. Debranchez Tappareil lorsqu’il n’est se aimmersion, o

as utilisé et avant de Je nettoyer. Eteignez 31, Cet appareil peut étre utilise par des
appareil avant de le débrancher. . enfants ages de 8 ans et plus et par des
21. Gardez la zone de travail propre et bien personnes dont les capacites physiques,
eclairee. Les zones de travail sombres et sensorielles ou mentales sont reduites ou
encombrées sont propices aux accidents.  qui manquent d’expérience et de connais-
22.N'utilisez que les accessoires recom- sances, a condition qu'ils aient recu une
mandes par e fabricant afin d'éviter tout surveillance ou des instructions concernant
dommage ou blessure. I'utilisation de I'appareil en toute sécurité
23.Vous devez laisser un espace d'au et qu'ils comprennent les risques encou-
moins 16 cm en haut et tout autour de rus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil pour permettre une bonne circu- l'appareil. Le nettoyage et Ientretien ne
lation de Iair. _ (lowent pas étre effectues par des enfants
24. Cet appareil ne peut P,as étre utilise a moins qu'ils ne soient supervisés et ages
avec une minuterie ou une

e miny elecommande. deplusde8ans.

25. Tenir a I'écart des matériaux inflam- 32. Gardez. I'appareil et le cordon
mables. _ _ d'alimentation hors de portée des enfants
26. N'utilisez 'appareil quavec des ali- de moins de 8 ans.

ments comestibles. N _ . 33.Soyez extremement prudent lorsque
27. Ne placez pas les matériaux suivants a I'appareil est utilisé et que des enfants se
'interieur de 'appareil : papier; carton, plas- trouvent a proximité. La temperature de
t|%ue tissus ou materiaux inflammables. | porte et des autres surfaces access-
28. Pendant le fonctionnement, le couver- bles peut étre élevée lorsque I'appareil
cle ne doit pas étre ouvert pour deplacer fonctionne. _

les plateaux ou d'autres accessoires afin 34. Cet appareil n'est pas un jouet. Sur-

d'eviter les brulures causees par les tempe-  veillez les enfants afin qu'lls ne jouent pas

ratures elevees ou les liquides de cuisson. . avec 'appareil.
29. Ne pas couvrir 'appareil ni placer quoi
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PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle ] .

- Protection amovible antiéclaboussures
- Unite principale

- Panneau de controle

- Panier de friture a air

F- Plateau de cuisson

G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE CONTROLE

1- Bouton d’allumage

2- Ecran

3- Reglage de 'heure |

4- Re Ia?e de la température

5- Indicateur “Preheat * (Préchauffage)

6- Indicateur “Add food” (Ajouter un aliment)

g- Programme “Air Crisp” (Friture a air chaud)
9
1
1
1
1
1
1

Mmoo,

- Programme ‘Dehydrate” (Déshydratation)

- Programme “Pizza )

0- Programme “Broil” (Cuisson)

1- Programme “Bake” (Cuisson au four)

2- Programme “Roast” (Rotir)

3- Programme “Manual”. .

4- Programme “Grill” &Grlller sur le grill

5- Touche de temperature basse du %n |
16- Touche de température moyenne u_ﬁ]nll
17- Touche de temperature élevée du grill
18- Touche de température maximale du grill
19- Bouton “Start/Stop” (Marche/Arrét)

Note ; L'écran affiche alternativement I'heure et la
température.

PROGRAMMES ) )

- Air Crisp (7) : Pour la cuisson d’aliments avec pas

ou peu d’hulle pour une finition croustillante, par

exemple les frites. ) )

- Dehydrate (8) : Déshydrater des fruits et des Ié-
S

umes.
- Pizza %98 : Cuire une pizza, .

- Broil ( ? - Pour la décongélation et la cuisson

- Bake (17) : Pour préparer des gateaux, des tartes,



des desserts, etc. . ) .
- Roast (12) : Pour rotir des viandes, des légu-

mes, etc.

- Manual (13) : c’est une fonction supplémen-
taire de reglage manuel de la durge et de la
température pour différents types d’aliments et
differentes saveurs.

- Grill (14) : Pour les grillades.

EIEH)EONS DE COMMANDE ET VOYANTS LUMI-

-Bouton d’allumage (1) |

Une fois I'apparell branché, appuyez sur le
bouton d’allumage pour le metire én marche.
Lappareil passe en mode veille, le bouton
d’allumage et I'écran s’allument.

Une pression sur cette touche pendant la
cuisson arréte la fonction en cours et éteint
I'appareil. ) .
Une fois le processus de cuisson termi-
ne, I'appareil emet 5 bips et I'écran affiche
“END”; les voyants des boutons s'éteignent (a
I’exc?Ptlon du bouton d’allumage), I'elément
chauffant cesse de fonctionner, le moteur
continue de fonctionner pendant 1 minute
PUIS Pécran et tous les voyants s 'éteignent et
appareil se met en_ mode éteint..

Si vous_devez arréter le fonctionnement de
I’apFarell, appuyez sur ce bouton a n’importe
quel moment.

- Réglage de I'heure (3)[ ,

Les Tleches permettent de régler le temps de
cuisson dans n’importe quelle Tonction.

Chaque pression sur les fleches permet
d’effectuer un ajustement par minute.

Sivous ag)puyez sur les fleches pendant plus de
2 secondes, vous obtiendrez des ajustements
de 5 minutes. .

Appuyez ensuite sur la touche “Start/Stop” (19)
pour fancer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches permettent de régler la température
dans n’importe quelle fonction.
Chague pression sur les fleches permet
d’effectuer un ajustement de 5°C.
Sivous appuyez sur les fleches Jaend,ant plus de
g 818898 es, vous obtiendrez des ajustements
e .
Appu?/ez ensuite sur la touche “Start/Stop” (19)
Eour ancer la cuisson. ) )
orsque vous utilisez la fonction “Grill”, la tem-
pérature est automatiquement réglee sur quatre
niveaux : basse (15), moyenne (16), haute (17),
maximale (18).

- Bauton “Start/Stop” (19) »
APTGS avoir sélectionné le programme souhaité
et regle la duree et la temperature si necessai-
re, appuyez sur la touche “Start/Stop” (19) pour

lancer Ia cuisson.

Important: | .

A{)res avoir sélectionne le programme préreglé

et appuyé sur le bouton “Start/Stop” (19), la
hase de préchauffage commence.

ous les programmes préréglés commencent
Par quelques minutes de préchauffage. Pendant
%)pggﬁe rgi]% préchauffage, I'indicateur “Preheat”

ume.
f.a phase de préchauffage ng permet pas de ré-

lages de durée ou de tempeérature. .

i vous souhaitez interrompre la phase de pré-
chauffage, appuyez a nguveau sur la touche du
programime séléctionne, il passera automati-
quement a la phase suivante et I'indicateur
“Add Food” (6) s'allumera. . )
Lorsque le prechauffage est terming, Iagalgarell
emet un signal sonore et 'indicateur “Add Food”
6) s'allume. ) ) o

uvrez le couvercle et introduisez les ingré-
dients sur la plaque de cuisson. Une fois le cou-
vercle refermé, la cuisson demarre et la minute-
rie commence a décompter automatiquement.
Si le couvercle n’est pas ouvert pour ajouter les

aliments, I'appareil continuera a fonctionner en
mode prechauffage. .
SI vous ouvrez le couvercle pendant la cuisson,
I'appareil s'arretera temporairement et re-
Prendra automatiquement son fonctionnement
orsque le couvercle sera referme. Il n'est pas
necessaire d ag uyer a nouveau sur a touche
Start/Stop %1 .Apres 3 secondes, sj vous ap-
puyez sur la touche “Start/Stop” (1 9), la cuisson
s'interrompt. . .
Pendant a cuisson, la durée et la température
peuvent étre resqlees en appuyant sur les tou-
ches fléchees (3'et 4).

MODEVEILLE =~ ) )
L'appareil s'éteint s'il n'y a pas d'interaction
avec le panneau de commande pendant 1
minute. SI vous avez selectionné un program-
me, I’aPpargu, s'eteint si la fonction sélection-
nee est arrétée ou annulée et gu’ll n'y a pas
d'interaction_avec le panneau

endant 5 minutes.

ESUREEN°CouF | )
En mode veille, appuyez a la fois sur la touche
flechée de temperature (4) et sur la touche
“Roast” (12) pour modifier Ia mesure de tempe-
rature, de degres Celsius (°C) a degres Farenheit
(°F) ou vice versa ; I'option affichée sera confir-
mée dans les trois secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tous les matériaux d’emballage, Jes
etuiuettes promotionnelles et le ruban adnésif
de I'appareil. ]

- Retirez tous les accessoires de I'emballage et
lisez attentivement ce manuel. Accordez une at-
tention particuliere aux instructions d'utilisation
et aux avertissements afin d’eviter toute blessu-
re oy tout dommage matériel. o
< Retirez la protection antiéclaboussures, située
a l'intérieur du couvercle, et lavez-la avec de
I'eau et du savon. Sechez-la completement et
remettez-la en place.

e commande



- Lavez |e panier et le plateau a I'eau tiede savon-
neuse, rincez-les et séchez-les soigneusement.

- La protection antiéclaboyssures, le plateau de
cuisson_ et le panier sont également lavables au
lave-vaisselle. o

- Ne nettoyez JAMAIS I'unité principale dans le
lave-vaisselle et ne 'immergez pas dans I'eau ou
tout autre liquide.

RETRAIT/MISE EN PLACE DE LA PROTECTION ANTI-
ECLABOUSSURES .

Retirez la protection antiéclaboussures avant la
premiére ufilisation pour la nettoyer et apres cha-
que utilisation. Pour la retirer aFres chague utilisa-
tion, vous devez attendre qu’elle refroidisse com-
pletement.

- Démontage de |a protection antiéclaboussures
Appuyez sur le clip lateral avec le pouce et utilisez
I'gutre main pour retirer la plaque de protection an-
tieclaboussures.

- Montage de la protection antiéclaboussures
Inserez la_protection antiéclaboussures derriere
les languettes latérales situges a gauche. Poussez
ensuite'la protection antieclaboussures jusqu’a ce
que le clip lateral de droite s’ouvre Ie%erement.
Lla protection antiéclaboussures se remet alors en
place.

MODE D’EMPLOI ) .
Veillez TOUJOURS a ce que la protection antiécla-
boussures soit en place lorsque vous cuisinez. Si
elle n’est pas utilisée, de I'huile s’accumulera sur
%’element chauffant, ce qui peut provoquer de la
umee.

Assurez-vous que I'appareil est branché avant de
['allumer. Al\ﬁEuyez sur le bouton d’allumage (1)
PROGRAMME “GRILL” (14). o

- Placez le plateau de cuisson (F) a l'intérieur de
I'unite principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur la touche “Grill” (14). La température

16

par défaut est Elevée ; 205 °C /400°F et la durée
par defaut est de 20 minutes. Appuyez sur les tou-
ches “Grill” (14) ou les fleches de,re(t;lage de la
température (4) pour régler la température (basse,
moyenne, elevée, maximale) et appuyez sur les
fleches de reglage du temps (3) si vaus souhaitez
régler le temps de cuisson de 1'min a 30 min.

- Appuyez sur le bouton “Start/Stop” (19) pour
commencer le préchauffage. Lindicateur de pre-
chauffage “Preneat” (?H sallume. |

- Lor,s?u% Ig préchauffage est terminé, le voyant

- Ouvrez le couvercle et introduisez les ingrédients
dans le bac. Une fois le couvercle refermé, la cuis-
son démarre et le compte a rebours commence. |
- Lorsque  le temps de cuisson est terming,
I'appareil émet 5 "bips et le message “END’
s'affiche sur I'écran. Laissez le couverCle ouvert
apres avoir retire les aliments pour permettre a
| %PBaren de refroidir plus rapidement.

I\GII EI G%I?ES TEMPERATURES POUR LE PROGRAM-
Les_niveaux de température recommandés pour

S'étein ips retentissent et le voyant d'ajout les ingrédients courants sont indiques ci-dessous.
d’aliments “ Add Food” (6) s'allume. )
BASSE | MOYENNE | ELEVEE | MAXIMALE
300°F/150°C . 350°F175°C | 400 °F/205°C 450°F/230°C
Bacon - Saucisses Viandes congelées | Steaks Legumes .
En cas d'ufilisation d’une sauce | Viande marinée Ailes de poulet Poisson congelé
barbecue épaisse ]
Pizza Calzone Poulet entier ou en quar- | Kebabs

PROGRAMME “AIR CRISP” (7). o

- Introduisez le plateau de cuisson (F) a I'intérieur

de l'unite principale. Placez le panier (E) sur le pla-

teau et fermez le couvercle. o

- Appuyez sur la touche de, programme “Air Crisp”

QF). a temperature,Par détaut est de 205°G/400
et la duree par défaut est de 18 minutes. Appu-

ez sur les fleches de réglage de la temperature

14% 0pour regler |a température de 50 °C/120°C a
°G/450 °F et appuyez sur les fleches de régla-

gfe dutemps 63) pour regler le temps de cuisson de

minute a 60 minutes,

- Appuyez sur e bouton “Start/Stop” (19) pour

commencer le préchauffage. Lindicateur * Pre-

heat” (5) s’allume. o

- Lorsque le préchauffage est terming, le voyant

s'éteint, un signal sonore retentit et le voyant “Add

Food” (6) sallume. o

- Ouvrez le_couvercle et placez les |n?red|ents

dans le panier. Une fois le couvercle referme, la

iers.
Saucisses a hot-dog
cuisson démarre et la minuterie commence & dé-

conlwater. ) i )
REMARQUE : Pour de meilleurs résultafs, il est re-
commandé de remuer les ingrédients de temps en
temps pendant la cuisson. Lorsque vous ouvrez le
couvercle, I'appareil s’arréte. Utilisez des pinces
pour retirer les aliments ou des gants de cuisine
pour secouer le panier. Lorsque vous avez terming,
remettez le panier en place et refermez le couver-
cle. La cuisson reprend automatiquement apres la
fermeture du couvercle.

PROGRAMME “ROAST” (12) . o

- Introdujsez le plateau de cuisson (F) a l'intérieur
de I'unité principale et fermez le couvercle. |
- Appuyez sur le bouton “Roast” QZ?: La tempé-
rature, par defaut est de, 205°C/4Q0 °F et la duree
par défaut est de 25 minutes. Utilisez les fleches
de réglage de la température gl) Eour ajuster la
tempérafure de cuisson de 50°C/120 °F a 218°C/



425 °F et appuyez sur les fleches de réglage du

temps (36 pour ajuster le temps de cuisson de 1

min‘a 240 min.

- Appuyez sur le bouton “Start/Stop” (19) pour com-

meITcer le préchauffage. Lindicateur “ Preheat” (5)

s'allume.

- Lorsque le préchauffage est terming, le voyant

?éete,ml}, 5 bips retentissent et le voyant “Add Food”
s'allume.

- Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients dans

le plateau. Une fois le couvercle referme, la cuisson

démarre et le compte a rebours commence.

PROGRAMME “BAKE” (121) ) o
- Introduisez le plateau de cuisson (F) a I'intérieur
de I'unité principale et fermez le couvercle.
- Appuyez sur e bouton “Bake” (11). La tempéra-
ture par défaut est de 175°C/350 °F et la durée par
defaut est de 25 minutes. Utilisez les fleches de
réglage de la température %1) gour €gler la tem-
pérature de cuisson de 50°C/120 °F @ 250°C/400
F et appuyez sur la fleche de r%glage ,du‘teméJs 3)
pour régler le temps de cuisson de 1" min a 120 min.
- Appuyez sur le bouton “Start/Stop” (1 93 pour com-
meITcer le préchauffage. Lindicateur “Preheat” (5)
s'allume.
- Lorsque le préchauffage est terming, le voyant
?éete,ml}, 5 bips retentissent et le voyant “Add Food”
s'allume.
- Oyvrez le couvercle et placez les ingrédients dans
le récipient de cuisson, Une fois le couvercle ferme,
la cuisson demarre et la minuterie commence a
décompter.

PROGRAMME “DEHYDRATE” (8)

- Introduisez le plateau  de’ cuisson (F) dans
I'appareil, puis déposez les ingrédients en une seule
couche au fond du plateau. Placez le panier (E) dans
la cuve et ajoutez une autre couche d’ingrédients
au fond du panier. Fermez le couvercle, i
- Appuyez sur la touche “Dehydrate” (8). La tempé-
rature par défaut est de 50°C/120 °F et'la durée par
défaut est de 360 minutes. Utilisez les fleches de

réglage de la température é4}] Bour ajuster la tem-
pérature de cuisson de 50°C/120 °F a 93°C/200 °F
et appuyez sur les fleches de réglage du temps (3)
our ajuster le temps de cuisson de 0,5 h a 24 h.
I vous appuyez sur les fleches pendant plus de 2
secondes, chaque réglage change rapidement de
30 minutes.
- Appuyez sur le bouton, “Start/Stop” (19) pour
lqommenlcer. II'n’est pas nécessaire de préchauffer
appareil.
- L%Esqu,e la durée de déshydratation est terminée,
I’aﬁ%aren émet un signal 'sonore et le message
“END” s'affiche a I'ecran. Retirez les aliments et
fermez le couvercle.

PROGRAMME “PIZZA" (9) . o

- Introduisez le plateau de cuisson (F) a I'intérieur

de I'unite principale et fermez le couvercle. |

- Appuyez sur la touche “Pizza” 9#. La températu-

re par défaut est de 195°C/ 380 °F et |a durée par

défaut est de 25 minutes. Utilisez les fleches de re-

glage de la température gt) %our ajuster la temape

rature de cuisson de 50°C/120 °F a 205°C/400 °F

et appuyez sur les fleches de reglagle du temps (3)

pour ajuster le temps de cuisson'de 1 mina 90 min.

- Appuyez sur le bouton “Start/Stop” (1 93

rr)elrllcer le préchauffage. Lindicateur “Preheat” (5)

s'allume.

- Lorsque le préchauffage est terming, le voyant

(sﬁ’ete,uﬁ, 5 bips retentissent et le voyant “Add Food”
s'allume.

- Ouvrez le couvercle et placez la ?izza_dans e pla-

teau. Une fois le couvercle ferme, la cuisson déma-

rre et la minuterie commence a decompter.

PROGRAMME “BROIL” (10) . o
(—jlntrodu,lsez le plateau de cuisson (F) a I'intérieur
e
plateau, puis fermez le couvercle. .
- Appuyez sur la touche “Broil” (10). La tempéra-
ture par défaut est de 205°C/ 400 °F et le temps
par défaut est de 10 minutes. Utilisez les fleches de
réglage de la temperature (4) pour régler la tempe-

pour com-

‘unité principale. Placez les ingredients dans le

rature de cuisson de 50°C/ 120 °F a 230°C/ 450 °F
et appuyez sur les fleches de ré Iaqe du temps (3)
pour régler le temps de cuisson de 1 min a 60 min.
- Appuyez sur le bouton “Start/Stop” (19) pour
commencer. Lappareil ne préchauffe pas pendant
ce programme. ) L )
- Lorsque le temps de cuisson est écoulé, I'appareil
eémet un signal sonore et le message “END” appa-
rait sur I'ecran.

PROGRAMME “MANUAL” (13) , . "

1. Il s'agit d’un,programme Spécial pour différents
aliments et différentes saveurs.

2. La température par defaut est de 50°C/ 120 °F
et le temps_ par defaut est de 1 min. Utilisez les
fleches de réglage de la température 64&Pour ajus:
ter la température de cuisson de 50°C/120 °F a
230°C/450 °F et appuyez sur les fleches de reglage
du temps 63) pour ajuster le temps de cuisson de
1min a 120 minutes.

- Tableau des recommandations :

17



PROGRAMME | TEMPS ) TEMPERATURE PLAGE DE REGLAGE | PLAGE DE REGLAGE
PREDETERMINE PREREGLEE DE UHEURE DE LA TEMPERATURE

Air Crisp 18 minutes 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
(Friture 2 air
chaud)
Dehydrate | 6h 50 G /120F 30min-24h 50-90C /120-200F
(Déshydrata-
tion)
Pizza 25 minutes 195C / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast (Rot) | 25 minutes 205C / 400F 1min-4h 50-220C /120-425F
Bal?e ((;uisson 25 minutes 175C / 350F 1min-2h 50-205C / 120-400F
au four
Broil (Cuisson) | 10 minutes 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill (Griller) | 20 minutes 150C Basse /300F | 1Tmin-30min Non réglable

175C Moyenne / 350F

205C Elevée

(nar défaut) /400F

230C Maximale / 450F
Manual 1min 50C/120F 1min-2h 50-230C 120-450F
(Manuel)
Notes : . NETTOYAGE ET ENTRETIEN .
- Utilisez les fleches de temps (3) vers le haut et - Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir com-
vers le bas pour modifier le temps de cuisson par pletement.

gjustements de 1 minute. Appuyez sur les fleches
e temps (3) vers le haut et vers le bas pendant 2
secondes pour_modifier le temps de cuisson par
intervalles de 5 minutes. Le programme de dés-
hydratation est réglé sur des intervalles de 30 mi-

nutes.
- Utilisez les fleches de _température,(4%vers le haut
et vers le bas pour modifier la température de cuis-
son par paliers de 5°C / 10°F. Appuyez sur les fle-
ches de tempéeratures (4) vers Ig hat et vers le bas
pendant 2 secondes pour modifier la temperature
de cuisson par paliers de 10°C/ 30°F.
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- Le panier, le plateau de cuisson et la protection
antiéclaboussures peuvent étre lavés a I'aide d’une
éponge avec un detergent neutre et de I'eau. Ces
pieces peuvent également étre lavées au lave-
vaisselle. ) N

- N'utilisez pas de tampons, abrasifs pour éviter
d’endommager la surface intérieure du_ plateau.

- Les surfaces exterieures de la machine peuvent
étre nettoyées avec un chiffon doux en coton.

- Ne pas utiliser de produits toxiques ou corrosifs

- Sechez soigneusement toutes les pieces avant de
les réutiliser.

- Ne pas nettoyer le tube chauffant.

- Ne pas immerger la machine dans I'eau ou tout
autre liquide.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Puissance ; 1700 W

Tension : 220-240 V

Fréquence : 50-60Hz

COMMENT SE DEBARRASSER DES

MATERIAUX

Le  symbole :

e SIQNIfIE QUE vOUS devez vVOUS renseigner
.. sur les reglementations locales relatives a

I'élimination de ce type de produit et les respecter.

Ne mettez pas ce produit au rebut comme vous le

feriez pour d’autres déchets ménagers. Mettez cet

appareil au rebut conformément a Ia réglementation

locale correspondante. ) ) )

Les appareils électriques et électronjques contien-

nent aes substances dangereuses qui peuvent avoir

des effets nefastes sur 'environnement et/ou la san-

té humaine et doivent étre recycles correctement.

GARANTIE .

Ce produit est couvert par une garantie contre les
défauts de fabrication dans les délais prévus par la
[égislation en vigueur dans chaque pays.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant
d'une mauvaise utilisation, d'une utilisation commer-
ciale négligente, d’'une usure anormale, d'un accident
ou d'une manipulation inappropriée.

Fabriqué en Chine

d’'une poubelle barrée



ALL GEMEINE UND SICHERHEITSHINWEISE
1. Lesen Sie vor der Benutzung des Gerats
alle Anweisungen volistandig durch.

2. Dieses Gerat ist nur fUr den Hausge-
brauch bestimmt. Verwenden Sie s nur
flr die in dieser Anleitung angegebenen
lwecke.

3. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker
oder das Gerat nicht in Wasser.

4. Wickeln Sie vor dem Gebrauch alle Ka-
bel auf der Ruickseite des Gerats ab.

5. Wahrend des Kochens oder am Ende
des Kochens_ emeicht das Gerat auch an
den AuBenflachen sehr hohe Tempera-
turen. Bertihren Sie das Gerat nicht, um
\erbrennungen zu vermeiden.

6. Berthren Sie die heiBen Oberfldchen
des Gerats nicht, ohne Ihre Hande mit hit-
zebestandigen Handschuhen oder Griffen
uschitzen.

7.Uberprufen Sie den Zustand des Netzka-
bels. Beschadigte oder verhedderte Kabel
erhohen das Risiko eines Stromschlags.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
das Kabel oder der Stecker beschadigt ist.
Bringen Sie das Gerat zum nachstgelege-
nen autorisierten Handler. wenn das Kabel
oder der Stecker beschadiat ist. Versuchen
Sie nicht, das Gerat selbst u zerlegen oder
Zu reparieren, um elekirische Gefahren zu
vermeiden.

9. Jede Wartung oder Reparatur soltte von

einem Fachmann durchgefilhrt werden.
10. Der Stecker des Gerats muss fest in
die Steckdose passen. Verandem Sie den
Stecker nicht. o

11. Fassen Sie den Stecker nichit mit nassen
Handen an und ziehen Sie den Stecker nicht
mit nassen Handen aus der Steckdose.

12. Vlergewissemn Sie sich, dass die auf
dem Typenschild angegebene Spannung
mit dér aktuellen Spannung Ubereins-
timmt, bevor Sie das Gerat einstecken.

13. Zighen Sie niemals am Netzkabel,
wenn Sie das Gerat anheben, tragen oder
ausstecken. _
14. Wickeln Sie das Kabel nicht um das

Gerat.

15, Lassen Sie das Netzkabel nicht herun-
terhangen_oder mit den heiBen Oberfla-
chen des Gerats in Bertihrung kommen.
16. Ziehen_ Sie bei einem” Bruch des
Gerategehauses sofort den Netzstecker
aus der Steckdose, um einen Stromschlag
Zu vermeiden. o

17. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn
es auf den Boden gefallen ist, wenn es
sichtbare Anzeichen von Beschadigungen
aufweist oder wenn es undicht ist. ~

18. Verwenden Sie das Gerat nur in Inn-
enraumen und auf frockenen Oberflachen.
Das Gerat jst nicht fiir die Verwendung im
Freien geeignet. . _

19. StellenSie das Gerdt auf eine waage-

rechte, flache und stabile Oberflache, die
das Gewicht des Gerats tragen kann.

20. Ziehen Sie den Stecker aus der Stec-
kdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen
und bevor Sie es reinigen. Schalten Sie das
Gerat aus, bevor Sie Oen Netzstecker zie-

hen.

21. Halten Sie den Arbeitsbereich sauber
und gut beleuchtet. Dunkle und untbersi-
chtiiche Arbeitsbereiche sind unfalirachtig.
22. \lerwenden Sie_nur vom _Hersteller
empfohlenes Zubehor, um Schaden oder
Vlerletzungen zu vermeiden.

23. Lassen Sie oben und rund um das
Gerat einen Freiraum von mindestens 16
cm, damit die Luft gut zirkulieren kann.
24. Dieses Gerat_kann nicht mit einem
ﬁmgr oder einer Fembedienung betrieben
werden.

25. \lon brennbaren Materialien femhalten.
26.Nur mit essharen Lebensmitteln
verwenden, L
21. Legen Sie folgende Materialien nicht in
das Gerat: Papier; Pappe, Kunststoff, Text-
lien oder brennbare Materialien.

28. Wahrend des Betriebs darf der Dec-
kel nicht geofinet werden, um die Bleche
oder anderes Zubehor zu bewegen, um
Verbrennungen durch hohe Temperafuren
oder Kochflissigkeiten zu vermeiden.

29. Decken Sie' das Gerat nicht ab,_und
legen Sie nichts auf das Gerat. Der HeiBluf-
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tauslass darf nicht blockiert werden.
30. Nicht als Tauchfritteuse verwenden.

31. Dieses Gerat kann von Kindem ab 8 1

Jahren und dartiber sowie von Personen
mit vemingerten |%tply&sc_hen, sensorischen
oder rfgel igen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des

sicheren Gebrauchs des Gerats unterwie- 9

sen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs- und War-
tungsarbeiten durfen nichi von Kindem dur-
chgefuhrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt und sind uber 8 Jahre aft.
32, Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
gu 3%malb der Reichweite von Kindem unter
Jahren.
33. Lassen Sie auBerste Vorsicht walten,
wenn das Gerat in Betrieb ist und Kinder in
der Nahe sind. Die Temperatur der Tur und
anderer zugan licher Hachen kann hoch
sein, wenn glas erat in Betrieb ist.
34. Dieses Gerét ist kein Spielzeug. Beauf-
sichtigen Sie Kinder, damit sie nicht mit dem
Gerat'spielen.

TEILE UND KOMPONENTEN
A- Abdecki

eckung )
B- Abnehmbarer Spritzschutz
G- Haupteinheit
D- Bedienungsfeld
E- Luftfrittierkorb
F- Backblech

T2 ==kt
T

QO

G- Reinigungsbiirste

BEDIENUNGSFELD
- ein/aus,

2- Bildschirm

3- LZeiteinstellung

4- Einstellung der Temperatur

5- Anzeige “Vorheizen |

6- Anzeige “Lebensmittel hinzufiigen
7- Programm “Luftgaren

8- Programm “Dehydrieren

- Programm “Pizza

10- Programm “Kochen

11- Programm Backen

12- Programm “Braten

13- maual”-Programm

14- Netzprogramm .

15- Taste fur niedrige Grilltemperatur
16- Taste fur mittlere Grilltemperatur
17- Taste fur hohe Grilltlemperatur

18- Taste fur maximale Grilltemperatur
19- Start /Stop

Hinweis: Auf dem Display werden abwechselnd
die Uhrzeit und die Temperatur angezeigt.

PROGRAMME . o
- Luftgaren (7) : Zum Garen von Speisen mit wenig
oder gar keinem Ol fiir ein knuspriges Ergebnis, z.
B. Pommes Frites. . )

- Dehydrieren (8): Obst und Gemiise dehydrieren.
- Pizza (9%: Pizza zubereiten

- Garen ( 0?: zum Auftauen und zum Garen

- Backen (11): zum Backen von Kuchen, Torten,
Desserts und mehr. ] .

- Braten (12): zum Braten von Fleisch, Gemiise

usw.
- Manuell (13) ist eine zusétzliche, Funktion zur
manuellen Zeit- und Temperatureinstellung fur
verschiedene Arten von Lebensmitteln und vers-
chiedene Geschmacksrichtungen.

- Grill(14): zum Grillen.

BEDIENUNGSTASTEN UND KONTROLLLEUCHTEN

-Ein/Aus-Tagte (1) . o o
Sobald das Gerat eingesteckt ist, driicken Sie die
Netztaste, um das Gerat einzuschalten. Das Gerat
wechselt in den Stan_de-Modus die Netztaste
leuchtet auf und das Display schaltet sich ein.
Wenn Sie diese Taste wahrend des Garvorgangs
drticken, wird die Funktion beendet und das Gerat
ausgeschaltet, ,

Nach_ Beendi un% des Garvorgangs piept das
Gerat 5 Mal und aut dem Display erscheint “END”,
die Tastenleuchten erloschen mit Ausnahme, der
ON-Taste, das Heizelement hort auf zu arbeiten,
der Motor lauft noch 1 Minute weiter, dann schal-
tet sich das Display aus, alle Leuchten erloschen
und das Gerat befindet sich im OFF-Modus.
Wenn Sie den Betrieb unterbrechen mussen, kon-
nen Sie diese Taste jederzeit driicken.

- Zeiteinstellung (3) ) o

Sie ermoglichen’ es lhnen, die Garzeit in jeder
Funktion ginzustellen. B ) .
Durch Driicken der Pfeiltasten kdnnen Sie Verén-
deﬂungen der Einstellung von je einer Minute vor-
nehmen,

Wenn Sie die Pfeiltasten ldnger als 2 Sekunden
drticken, werden 5-Minuten-Einstellungen vorge-
nommen.

Drucken Sie dann die Taste Start/Stop (19), um
den Garvorgang zu starten.

- Einstellung der Temperatur, (4%] o

Mit den Pfeilen konnen Sie die Temperatur in jeder
Funktion einstellen. o

Durch Driicken der Pfeile kdnnen Sie die Tempera-
tur um jeweils 5°C anpassen. .
Wenn Sie die Pfeile [anger als 2 Sekunden driicken,
wird die Temperatur um +eW6I|S 10°C reguliert.
Drucken Sie dann die Taste Start/Stop (19), um
den Garvorgang zu starten. o

Bei Verwendung der Grillfunktion wird die Tem-
peratur automatisch auf vier Stufen eingestellt:
niedrig (15), mittel (16), hoch (17), maximum (18).



- Start/Stopé)_-TasteU 9) .
Nachdem ‘Sie das Programm ausgewahlt und
gegebenentalls die Zeit'und die Ternt}geratur ein-
estellt haben, driicken Sie die Start/Stopp-Taste
19), um den Garvorgang zu starten.

Das ist W|cht|(1: )
Nach Auswahl des voreingesteliten Programms
Hn_d Dhrucken der Starttasté (19) beginnt die Vor-
eizphase.
Alle 9oreingestellten Programme beginnen mit ei-
ner Vorheizphase von einigen Minuten. Wahrend
der Vorheizphase leuchtét die entsprechende
Kontrollleuchte (5) auf. )
In der Vorheizphase sind keine Zeit- oder Tempe-
ratureinstellungen moglich. .
Wenn Sie die Vorheizphase abbrechen mdchten,
driicken Sie erneut die Taste des gewahlten Pro-
gramms, es wird automatisch zur nachsten Pha-
Se Uibergehen und die Anzeige fur die Zugabe von
Lebensmitteln (6) leuchtet auf, o
Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das
Gerat einen Signalton ab und die Leuchte der
Taste fur die Lebensmittelzugabe (g) leuchtet auf.
Otfnen Sie den Deckel und fegen Sie die Zutaten
auf das Kochfeld. Sobald der Deckel geschlossen
ist, beginnt der Garvorgang und der Timer beginnt
automatisch herunterzuzahlen, Wenn der Déckel
nicht geofinet wird, um die Speisen hinzuzufiigen,
arbeitet das Gerat im Vorheizmodus weiter.
Wenn Sie den Deckel wahrend des Garvorgangs
offnen, schaltet das Gerat sich voriibergehend ab
und nimmt_den Betrieb automatisch wieder auf
wenn der Deckel geschlossen wird. Es ist nich
notwendig, die Starttaste (19) erneut zu driicken.
Wenn Sie nach 3 Sekunden die Start/Stopp-Taste
19) drlicken, wird der Garvorgang unterbrochen.
Vahrend des Garvorgangs konnen die Zeit und
die Temperatur durch Drlicken der Pfeiltasten (3
und 4) eingestellt werden.

STANDBY-MODUS .
Das Gerat schaltet sich aus, wenn 1 Minute lang

keine Interaktion mit dem Bedie,nunﬁsfeld erfolgt.
Falls Sie ein Programm ausgewahlt haben, schal-
tet sich das Gerat aus, wenn die ausgewanite
Funktion gestoppt oder abgebrochen wird und
5 Minuten Ian? keine Interaktion mit dem Bedie-
nungsfeld erfolgt.
MESSUNG in °C oder °F )
Driicken Sie _im Standby-Modus sowohl die
Temperatur-Pfeiltaste &4) als auch die Bratentaste
(12), um die Temperaturmessung von Grad Cel-
sius (°C) auf Grad Farenheit (°F) oder umgekehrt
zu andern; die angezeigte Option wird innerhalb
von drei Sekunden bestatigt.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG .

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
Werbeetiketten und Klebeband von dem Gerat.

- Nehmen Sie alle Zubehorteile aus der Verpac-
kung und lesen Sie diese Anleltun% sqr%altlg
durch. Achten Sie besonders auf die Betriebsan-
weisungen und Warnhinweise, um Verletzungen
oder Sachschaden zu vermeiden. ]

- Entfernen Sie den Spritzschutz an der Innenseite
der Abdeckung und waschen Sie ihn mit Wasser
und Seife. Trocknen Sie ihn vollstandig ab und
bringen Sie ihn wieder an. )

- Waschen Sie das Tablett und den Korb mit war-
mem Seifenwasser, spilen Sie es ab und trock-
nen Sig es grindlich.

- Der Spritzschutz, das Backblech und der Korb
sind auerdem spulmaschinenfest. )

- Reinigen Sie das Hauptgerat NIEMALS in der
Spulmaschine oder tauchen Sie es in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

ENTFERNEN/MONTIEREN DES SPRITZSCHUTZES
Entfernen Sie den Spritzschutz vor dem ersten
Gebrauch zur Reinigung und nach jedem Ge-
brauch. Um ihn nach jedem Gebrauch zu_ent-
fernen, mussen Sie warten, bis er vollstandig
abgekuhlt ist.

- Abnehmen des Spritzschutzes

Driicken Sie mit dem Daumen auf die seitliche
Klammer und nehmen Sie mit der anderen Hand
die Spritzschutzplatte ab.

- Anbringen des Spritzschutzes )
Rasten Sie die Schutzvorrichtung hinter den seit-
lichen Laschen auf der linken Seite ein. Driicken
Sie dann den Schutz, bis die seitliche Lasche auf
der rechten Seite leicht nachgibt. Dadurch rastet
die Schutzvorrichtung wieder ein.

VERWENDUNGSWEISE
Achten Sie beim Kochen IMMER darauf, dass der
Spritzschutz angebracht ist. Andernfalls sammelt
sich Ol auf dem’ Heizelement, was zu Rauchent-
wicklung fiihren kann. .
Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt an das
Stromnetz angeschlossen ist, bevor Sie es eins-
chalten. Driicken Sie die Einschalttaste(1)
GRILLPROGRAMM (14 ) .
- Legen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat
und schlieBen Sie den Deckel. .
- Drucken Sie die Taste GRILL 614) . Die Stan-
dardtemperatur ist HOCH: 205 °C /400°F und die
Standardzeit betragt 20 Minuten. Driicken Sie die
Tasten GRILL 11 4) oder die Pfeile zur Temperatu-
reinstellung, I um die Temperatur einzustellen
niedrig, mittel, hoch, maX|mum3 und driicken
ie die Pfeile zur_Zeﬂem_steIIun&_( ), wenn Sie die
Garzeit von 1 Minute bis 30 Minuten einstellen

mochten.

- Druicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen
zu starten. Die Vorheizanzeige (o) leuchtet auf,

- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt
die Lampe, es ertonen 5 Pieptone und die Anzeige
fur, das Hinzufugen von Speisen (6) leuchtet auf.

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zuta-
ten in das Fach, Sobald der Deckel geschlossen
ist, beginnt der Garvorgang, und der Timer begin-
nt mit dem Herunterzanlen. }

- Wenn_die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerat
5 Pieptone ab und auf'der LED-Anzeige erscheint
“END”. Lassen Sie den Deckel nach dem Heraus-o4




nehmen der Speisen gedffnet, damit das Gerat sch-
neller abkuhit. .
TEMPERATURLEITFADEN FUR DAS GRILLPRO-
GRAMM

Nachstehend finden Sie die empfohlenen Tempera-
turwerte flr gangige Zutaten.

LUFTGARROGRAMM (72) ) .
- Stellen Sie das Backblech (F)Bln das Hauptgerdt.
Setzen Sie den Korb (E) auf das Blech und schlieBen
Sie den Deckel.
- Drucken Sie die Taste des Programms AR
00KING (7?:. Die Standardtemperatur betragt
205°G/400_°F und die. Standardzeit 18 Minuten.
Driicken Sie die_Pfeile zur Temperatureinste-
llung (ﬁ) um die Temperatur von 50°C/120°F auf
230°C/450 °F einzustellen, und driicken Sie die
Pfeile zur Zeiteinstellung (3), um die Garzeit von 1
Minute bis 60 Minuten éinzustellen. )
- Druicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen
zu starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.
- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt
die Leuchte, es ertont ein Signalton (5) und die Leu-
chte fir die Lebensmittelzugabe (6) leuchtet auf,
- Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten
in den Korb, Sobald der Deckel geschlossen ist.
beginnt der Garvorgang, und der Timer beginnt mit
dem Herunterzahlen. ) )
HINWEIS: Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfe-
hlen wir, die Zutaten wahrend des Kochens, gele-
ﬂgntllch umzurtihren. Wenn Sie den Deckel offnen,
alt das Gerat an. Benutzen Sie eine Zange, um das
Essen zu entnehmen, oder OfenhandsChuhe, um
den Korb zu schutteln, Wenn Sie fertig sind, setzen
Sie den Korb wieder ein und schlieBen Sie den De-
ckel. Der Garvorgang wird nach dem SchlieBen des
Deckels automatisch fortgesetzt.

ROSTPROGRAMM é1 ZL ) .

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerét
ein und schlieBen Sie den Deckel. .

- Driicken Sie die Grilltaste (12). Die Standardtem-
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NIEDRIG | MITTEL | HOCH | MAXIMUM
300°F/150°C 350°F/175°C | 400 °F/205°C 450°F/230°C
Speck - Wiirstchen ) Gefrorene Fleischsorten | Steaks Gemiise
Bei Verwendung einer dicken | Mariniertes Fleisch Hahnchenfliigel Gefrorener Fisch

Barbecue-Saucé
(Calzones

eratur betragt 205°G/400 °F und die Standardzeit
5 Minuten. Stellen Sie mit den Temperatureinstell-
gfellen m die Gartemperatur von 50 °C/120 °F auf
18 °G/ 425 °F ein und druicken Sie die Zeiteins-
tellpfeile (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 240
Minuten einzustellen. ]
- Drucken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen
zu starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf,
- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt
die Lampe, es_értonen 5 Pieptone und die Anzeige
fur.das Hinzufiigen von Speisen (6) leuchtef auf.
- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zuta-
ten in den Topf. Sobald der Deckel geschlossen ist
beginnt der Garvorgang, und der Timer beginnt mit
dem Herunterzahlen.

BACKPROGRAMM 11?{ ) .
- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat
ein und schlieBen Sie den Deckel.

- Driicken Sie die Taste Bake (11). Die Standard-
temperatur ist 175°G/350 °F und die Standardzeit
ist 25 Minuten. Verwenden Sie die Temperature-
mstellungspfelle % um die Gartemperatur von
50°C/120_°F bis 250°C/400 °F einzustellen, und
driicken Sie den Zeiteinstellungspfeil (3), um die
Garzeit von 1 Minute bis 120 Minuten einzustellen.
- Driicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen
zu starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt
die Lampe, es_értonen 5 Pieptone und die Anzeige
fur das Hinzufiigen von Speisen (6) leuchtet auf,

- Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Zutaten
in den Garbehdlter. Sobald der Deckel geschlossen

(anzes oder gevierteltes | Kebabs

uhn
Hotdog-Wiirstchen

ist, beginnt der Garvorgang, und der Timer beginnt
mit dem Herunterzahlen.

DEHYDRATIONSPROGRAMM (8) .
- Setzen Sie den Gareinsatz (F) in das Gerat ein und
geben Sig eine einzige Schicht Zutaten auf den Bo-
en des Korbs. Setzén Sie den Korb gE) in das Gerat
und geben Sie eine weitere Schicht Zutaten auf
den Boden des Korbs. SchlieBen Sie den Deckel.
- Driicken Sie die Taste Dehydrieren (8). Die Stan-
dardtemperatur betragt 50 °G/120 °F und die Stan-
dardzeit 360 Minuten. Verwenden Sie die Pfeile zur
Temperatureinstellung g‘g um die Gartemperatur
von 50.°C/120 °F bis 93 °C/200 °F einzustellen,
und driicken Sie die Pfeile zur Zeiteinstellung (3),
um die_Garzeit von 0,5 Std bis 24 Std einzustellen.
Wenn Sie die Pfeiltasten mehr als 2 Sekunden lang
gedriickt halten, andert sich jede Einstellung sch-
nell um 30 Minuten. i
- Driicken Sie die Starttaste (19%, um zu beginnen.
Es ist nicht notwendl& das, Gerat vorzuheizen. .
- Nach Ablauf der Dorrzeit gibt das Gerat einen
Slgwalton ab und auf dem D|s%Iay erscheint “END”.
Nehmen Sie die Lebensmittel heraus und schlieBen
Sie den Deckel.

PIZZAPROGRAMM (9) ) N

- Setzen Sie das Backblech (F) in das Hauptgerat
ein und schlieBen_Sie den Deckel. .

- Driicken Sie die Taste Pizza g?:). Die Standardtem-
peratur betragt 195 °C/ 380 °F und die Standard-
zeit 25 Minuten. Verwenden Sie die Pfeile zur Tem-
peratureinstellung (4), um die Gartemperatur von




50°C/120 °F bis 205°C/400 °F einzustellen, und
driicken Sie die Pfeile zur Zeiteinstellung (3), um die
Garzeit von 1 Minute bis 90 Minuten einzustellen.

- Druicken Sie die Starttaste (19), um das Vorheizen
zu starten. Die Vorheizanzeige (5) leuchtet auf.

- Nach Beendigung des Vorheizvorgangs erlischt
die Lampe, es_ertonen 5 Pieptone und die Anzeige
fur. das Hinzufiigen von Speisen (6) leuchtet auf. ~
- Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Pizza in
das Fach. Sobald der Deckel geschlossen ist, be-
gmnt der Garvgr?ang, und der Timer beginnt mit

em Herunterzahlen.

KOCHPROGRAMM (10) )
- Setzen Sie das_ Backblech (F). in das Haupt-
gerat ein. Geben Sie die Zutaten'in den Topf und
schligBen Sie dann den Deckel.
- Drticken Sie die Gartaste (10). Die Standardtem-
eratur betragt 205°C/ 400 °F und die Standardzeit
Minuten. Stellen Sie mit den Temperatureinstell-
gfell_en 4& TEMP die Gartemperatur von 50°C/ 120
°F bis 230°C/ 450 °F ein und driicken Sie die Zeite-
instellpfeile (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 60
Minuten einzustellen. .
- Driicken Sie die Starttaste (19), um zu beginnen.
Das Gerat heizt in diesem Programm nicht vor.
- Nach Ablauf der Garzeit gibt'das Gerat einen Sig-
nalton ab und auf dem Display erscheint “END”.

MANUELLES PROGRAMM (13) . )

1. Es ist ein spezielles Programm fiir verschiedene
lgﬁ?f,?sgﬂmel und verschiedene Geschmacksri-
2. Diequréingestellte Tem%e,ratur betréig\t/ 50°C/120
°F und die voreingestellte Zeit 1 Minute. Verwenden

Sie die Temperatureinstellungspfeile (4), um die
it ¢ bis 2§02’C K

Gartemperatur von 50°C/120 °F bis 230°C/450 °F
einzustellen, und drticken Sie die Zeiteinstellungs-
pfeile (3), um die Garzeit von 1 Minute bis 120 Mi-
nuten einzustellen.

Tabelle der Empfehlungen:

Anmerkungen:_ )

- Verwenden Sie die Pfeile TIME nach oben und

PROGRAMM | VOREINGE- | EINGESTELLTE ZEITEINSTELL- TEMPERATUREINS-
STELLTE ZEIT | TEMPERATUR BEREICH TELLBEREICH
Air crisp 18min 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
(Luftgaren)
Dehydrate 6Std 50 C/120F 30min-245td 50-90C /120-200F
(Dehydrieren)
Pizza 25min 195C / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast (Braten) | 25min 205G / 400F 1min-4Std 50-220C /120-425F
Bake (Backen) | 25min 175C / 350F 1min-2Std 50-205C / 120-400F
Broil (Grillen) | 10min 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill 20min 150C Niedrig / 300F 1min-30min Nicht einstellbar
175C Mittel / 350F
205C Hoch (Standard)
/400F
230C Max / 450F
Manual 1min 50C / 120F 1min-2Std 50-230C 120-450F

unten, um die Garzeit in Schritten_von 1 Minu-
te zu &ndern. Drucken Sie die Pfeile TIME nach
oben und unten 2 Sekunden lang, um die Garzeit
in 5-Minuten-Schritten zu andern. Das Dorrpro-
gramm ist in 30-Minuten-Schritten einstellbar.

- Verwenden Sie die Pfeile TEMP nach oben und
nach_unten, um dig Gartemperatur in Schritten
von 5°C / 10°F zu andern, Druicken Sie die Auf-
und Abwértspfeile TEMP 2 Sekunden lang, um

die Gartemperatur in 10°C / 30°F-Schritten zu L

andern.

REINIGUNG UND WARTUNG ;

- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und las-
sen Sie es vollstandig abkiihlen. )

- Der Korb, das Backblech und der Spritzschutz
onnen mit einem Schwamm mit neutralem Rei-
nigungsmittel und Wasser ge,r,elnlgt werden. Diese
Tellei1 onnen auch in der Splmaschine gereinigt
werden.

- Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, um
die Innenflache des Tabletts nicht zu beschadigen.
- Die AuBenflachen des Gerats konnen mit einem
weichen Baumwolltuch gereinigt werden.

- Vlerwenden Sie keine giftigen oder atzenden
Produkte ) ]

- Trocknen Sie alle Teile vor der Wiederverwen-
dung grandlich ab. ) »

- Das Heizungsrohr darf nicht gereinigt werden.

- Tauchen Sié das Gerat nicht'in Wasser oder an-
dere Flissigkeiten ein.

TECHNISCHE DATEN
eistung: 1700 W
Spannung: 220-240V
Frequenz: 50-60Hz

ENTSORGUNG DER MATERIALIEN.

Fir dieses Produkt gilt eine Gewahrleistung

gegen, Fabrikationsfehler innerhalb der in
mmm= (len einzelnen Landern gesetzlich vorges-
chriebenen Fristen. ) .
Diese Gewanrleistung deckt_keine Schédden ab,
die durch Missbrauch, nachlassige kommerzielle
Nutzung, abnormalen VerschleiB, Unfalle oder un-
sachgemaBe Handhabung entstanden sind.

Hergestellt in China
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ISTRUZIONI GENERALI E DI SICUREZZA
Leggere completamente tutte le_ is-

truzioni prima di utilizzare 'apparecchio. ta

2. (Questo apparecchio & destinato es-
clusivamente all'uso domestico. Non utj-
lizzarlo per scopi diversi da quelli specifi-
cati nel presente manuale. _

3. Non' immergere il cavo, la spina 0
gy Ba_reccmo inacqua. .

4. Prima dell'uso, Slegare tutti i cavi sul
retro dell’apparecchio. _

0. Durante la cottura o a fine cottura
IapParecchlo raggmnPe temperature
molto elevate anche sulle superfici ester-
nefNo_n toccare I'apparecchio per evitare
ustioni.

6. Non toccare le superfici calde
dell’apparecchio senza proteggersi le
mani con guanti o impugnature Tesistenti
al calore. T ,
7. Controllare le condizioni del cavo di
alimentazione. | cavi danneggiati 0 ag-
grovigliati aumentano il rischio di scosSe
elettriche. o

8. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo
0 la spina sono danneggiati. Se il cavo
0 la spina_sono danneggiati, restituire
I'apparecchio al rivendifore autorizzato
piui vicino. Non tentare di smontare 0 ri-
parare I'apparecchio da soli per evitare
rischi elettrici.

9. Qualsiasi manutenzione o riparazione 19. Collocare I'apparecchio Su una super-
deve essere effettuata da un protessionis- ficie orizzontale, piana e stabile, in grado di
. _ _ nere il peso dell'apparecchio.
10.La spina dell'apparecchio deve es- 20. Scollegare I'apparecchio quando non
sere inserita perfettamente nella presa di- viene utiizzato e prima della pulizia. Speg-
corrente, Non modificare la sFma. _ nerelappeareccmo prima di scollegario.
11. Non toccare la spina con le mani bag- 21. Mantenere Iarea di lavoro pulita e ben
nate e non staccare la spina con le mani illuminata. Le aree di lavoro buie e disordi-
bagnate. _ hate sono soggette a incidenti.
12.Prima di collegare [I'apparecchio, 22. Utilizzare solo gli accessori raccoman-
accertarsi che la tensione indicata sulla dati dal produttore per evitare danni o lesio-
targhetta di alimentazione corrisponda ni. . o o
alla tensione attuale. o ~ 23.E necessario lasciare uno spazio mini-
13. Non tirare mai il cavo di alimentazione  mo di 16 cm nella parte superiore e intomo
quando si solleva, si trasporta o siscollega  all'apparecchio per consentire una conetta
I'apparecchio. , _ circolazione dell'aria. .
14.Non awolgere il cavo intomo 24.Questo apparecchio non puo essere
allapparecchio. = - . azionato con untimer o con un telecoman-
15. Non lasciare che il cavo di alimentazio- do. o
ne penda 0 entri in contatto con le superfici- 25, Tenere lontano da materiali infiam-
calde dell'apparecchio. ) mabili, o _
16.In caso di rottura dellinvolucro 26. Utilizzare solo con alimenti commesti-
del'apparecchio, staccare  immediata- bili. _ _ .
mente la spina dalla presa di comrente per 27.Non collocare i sequenti materiali
evitare scosse elettriche, _allintemo dell'apparecchio: carta, cartone,
17. Non mettere in funzione I'apparecchio plastica, tessuti 0 materiali infiammabili.
Se 6 caduto a terra, se presenta segni visi- 28. Durante il funzionamento, il coperchio
bili di danneggamentoo_seperde. . non deve essere aperto per spostare le
18. Utilizzaré 'apparecchio soloinambienti teglie o altri accessori per evitare ustioni
chiusi e su supertici asciutte. Lapparecchio causate dalle alte temperature o dai liquici
non e adatto all'uso estemo. di cottura.




29. Non coprire 'apparecchio e non ap-
Pogglare nulla su di esso. Non ostruire
uscita dell'aria cald S
30. Non utilizzare come friggitrice a im-
mersione. o
31. Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di eta pari o supe-
riore @ 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali 0
con mancanza di esperienza e conos-
cenza, a condizione che abbiano rice-
vuto supervisione 0 istruzioni sull'uso
del’apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i rischi connessi. | bambi-
ni non devono giocare con 'apparecchio.
La pulizia e la’ manutenzione da parte
dell'utente non devono essere effettuate
da bambini a meno che non siano sor-
v%ghat] e abbiano piu di 8 anni, _
32. Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla_portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.,
33.Prestare la massima attenzione
quando il prodotto € in uso e i bam-
bini sono nelle vicinanze. La tempe-
ratura della porta e di altre superfici
accessibili puq essere elevata quando
Iap%arecchm ginfunzione. . =
34. Questo apparecchio non & un gio-
cattolo. Sorvegliare i bambini affinché
non giochino ¢on I'apparecchio.

Qo

PARTI E COMPONENTI
A- Copertina . =~
B- Paraschizzi rimovibile
G- Unita principale

D- Pannello di controllo )
E- Cestello per friggere ad aria
F- Vassoio i cottura,

G - Spazzola di pulizia

PANNELLO DI CONTROLLO
1- On/Off

2- Schermo.

3- Impostazione del tempo

4- Impostazione della temperatura

5- Indicatore “Preheat .

6- Indicatore “Aggiungi cibo

7- Programma “Air cooking

8- Programma “Disidratazione

9- Programma "Pizza

10- Programma “Cucina

11- Programma di cottura

12- Programma “Arrosto

13- programma “mauale

14- Programma di rete )
15- Pulsante di bassa temperatura del grill
16- Pulsante della temperatura media el,ﬁ;nll
17- Pulsante per I'alta temperatura del gri
18- Pulsante della temperatura massima del

?I’I”
9- Home /stop

Nota: il display visualizza alternativamente
I'ora e la temperatura.

PROGRAMMI o
- Cottura ad aria (7?, - Per cuocere gli alimenti
con poco o niente olio per ottenere Una finitura
croccante, ad esempio le patatine fritte.

- Disidratare (8): disidratare frutta e verdura.

- Pizza (9); cucinare la pizza )

- Cottura (10): per scongelare e cucinare

- Cottura (11): per cucinare torte, crostate, des-
sert e altro ancora.

- Arrosto (12): per arrostire carni, verdure, ecc.
- Manuale (13) e una funzione aggiuntiva di re-

olazione manuale del tempo,e della tempera-
ura per diversi tipi di alimenti e diversi sapori.
- Grill(14): per grigliare.

PULSANTI OPERATIVI E SPIE LUMINOSE

-Pulsante di accensione/spegnimento (1[)

Una volta collegata I'unita, premere il pulsante
di accensione per accenderla. Lapparecchio
entra in modalita standby, il pulsante di accen-
sione si illumina e 1l display si accende.
Premendo questo pulsante durante la co-
ttura si interrompe la funzione e si spegne
I'apparecchio. ] )

Una volta comé)letato il processo di cottura,
I'unita emette 5 segnali acustici e il display
visualizza “END”, le 'spie dei pulsanti si spen-
gono ad eccezione def pulsante ON, I'elemento
riscaldante smette di funzionare, il motore
continua_a funzionare per 1 minuto, quindi il
display si spegne, futte le ?:me Si spengono ¢ la
macchina € in modalita OFF. =~
Se e necessario interrompere il funzionamento,
premere questo pulsante in qualsiasi momento.

- Impostazione del tempo (3) ) )
Consentono di impostare il tempo di cottura in
ualsiasi funzione. o
remendo le frecce si effettuano regolazioni di
un minuto. o .
Premendo le frecce per piu di 2 secondi si ot-
terranno impostazioni di 5 minuti.
Quindi premere il pulsante Start/Stop (19) per
avviare la cottura.

- Impostazione della temperatura (4)

Le frecce consentono di regolare la temperatu-

ra in qualsiasi funzione, o

g_r%rycendo le frecce si effettuano regolazioni
i 5°C.

Premendo le frecce per piti di 2 secondi si ot-
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terranno regolazioni di 10°C,
Quindi premere il pulsante Start/Stop (19) per av-
viare la cottura. ] )

(Quando si utilizza la funzione Grill, la temperatura
viene regolata automaticamente su quattro livelli:
bassa (15), media (16), alta (17), massima (18).

- Pulsante di avvio/arresto(19) )

Dopo aver selezionato il programma e impostato
I'ora e la temperatura, se necessario, premere il
pulsante di avvio/arresto (19) per avviare la cottura.

Importante; ) )

Dopo aver selezionato il programma grelmpostato
e aver premuto il pulsante di‘avvio (19), si avvia la
fase di preriscaldamento. )
Tutti i programmi preimpostati iniziano con alcuni
minuti di preriscaldamento. Durante la fase di pre-
(rjlscaldamento, la spia corrispondente (5) si accen-

e.
La fase di preriscaldamento non consente di rego-
[are il tempo o la temperatura. i )

Se si desidera annullare la fase di preriscalda-
mento, premere nuovamente il tasto del program-
ma selezionato, si passera automaticamente alla
fase successiva e si accendera la spia che indica
Iag?mnta di cibo (6). . , i
Al "fermine del preriscaldamento, Iapf)arecchlo
emette un segnale acustico e la spia del pulsante
di aggiunta cibo (6) si accende. o
Aprire il coperchig e posizionare gli ingredienti sul
piano di cottura. Una volta_chiuso il coperchio, i
awvia la cottura e il timer inizia automaticamente il
conto alla rovescia. Se il coperchio non viene aper-
to per a(flglungere gli alimentj, 'apparecchio conti-
nuera a funzionare In modalita di preriscaldamento.
Se si apre il coperchio durante 1l processo di co-
ttura, 'apparecchio si arresta temporaneamente e
riprende a funzionare aufomaticamente quando |l
coperchio viene chiuso. Non € necessario premere
nuovamente Il pulsante di avvio (19). Dopo 3 se-
condi, premendo il pulsante di awvio/arresto (19) si
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interrompe il processo di cottura,

Durante il processo di cottura, il tempo e la tempe-
ratura possono essere regolati premendo i pulsanti
freccia (3 e 4).

MODQ STANDBY - ) .

Lunita si spegne se non si interagisce con il pan-
nello di controllo per 1 minuto. Sé e stato selezio-
nato un programma, I'apparecchio si spegne se la
funzione selezionata viene interrotta o annullata e
non i interagisce con il pannello di controllo per

5 minuti.

MISURAIN °C 0 °F .

In modalita standby, premere sia il pulsante frec-
cia Temperatura (4¥ che il pulsante Arrosto (12)
per cambiare la misurazione della temperatura da
Pradl_ Celsius (°C) a gradi Farenheit (°F) 0 viceversa;
OpZIOé]e visualizzata verra confermata entro tre
secondi.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO ) )
- Rimuovere tutto il materiale di |mball%g?||p, le eti-
chette promozionali e il nastro adesivo dall’unita.

- Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e
leggere attentamente il presente manuale. Presta-
re particolare attenzione alle istruzioni d’'uso e alle
avvertenze per evitare lesioni o danni materiali.

- Rimuovere il paraschizzi, situato all'interno del
coperchio, e lavarlo con acqua e sapone. Asciugarlo
completamente e rimetterlo in posizione.

- Lavare il vassoio e il cestino con acqua calda e
sapone, sciacquare e asciugare accuratamente.

- I paraschizzi, il vassoio di Cottura e il cestello sono
lavabili in lavastoviglie, =~ = o

- Non pulire MAI I'unita principale in lavastoviglie o
immergerla in acqua o altri liquidi.

RIMOZIONE/MONTAGGIO DEL PARASCHIZZI
Rimuovere jl paraschizzi prima del primo utilizzo
per la pulizia e dopo ogni utilizzo. Per rimuoverlo
dopo ogni utilizzo e necéssario attendere che si ra-
ffreddi Completamente.

- Rimozione del paraschizzi = o
Premere la clip laterale con il pollice e utilizzare
I'altra mano per rimuovere la piastra paraschizzi.

- Montaggio del paraschizzi, ) )
Far scatfare |a protezione dietro le linguette laterali
situate a sinistra. Spingere quindi la protezione fino
a quando il fermaglio laterale a destra non cede
leggermente. In questo modo la protezione scatta
in"posizione.

METODO D'USO ) o
Assicurarsi SEMPRE che il paraschizzi, sia mon-
tato quando si cucina. In caso contrario, I'olio si
]gccumulera sull’elemento riscaldante, provocando
umo.
Accertarsi che |'unita sia collegata alla presa di co-
rrente prima di accenderla. Premere il pulsante di
accensmntm
PROGRAMMA GRILL (14) )
- Posizionare la f)|astra di cottura (F) allinterno
dell'unita principale e chiudere il coEerchlo.
- Premere il pulsante GRILL }1 4) . La temperatura
predefinita e ALTA: 205 °C /400°F e il tempo pre-
definito e di 20 minuti. Premere i pulsanti Grill (14)
0 le frecce di regolazione della temperatura (4) per
impostare la tem?eratura (bassa, media, alta, mas-
sima) e premere le frecce di regolazione del tempo
(3) sé si desidera impostare il témpo di cottura da 1
minuto a 30 minuti.© o
- Premere il pulsante di avvio (19) per awviare il
reriscaldamento. L'indicatore di preriscaldamento
5) si accende. ) o
- Al termine del preriscaldamento, la spia si speg-
ne, vengono emessi 5 segnali acustici e si accende
I'indicatore di aggiunta dicibo (6). . o
- Aprire il coperchio e inserire gli ingredienti nel
vassoio. Una volta_chiuso il coperchio, si awvia la
cottura e il timer inizia il conto alla rovescia. .
- Al termine del tempo, di cotiura, IaEBarecchm
emette 5 segnali acustici e sul display LED compa-
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re Ia scritta “END”. Tenere aperto il coperchio dopo
aver rimosso il ¢ibo per consentire all’apparecchio
di raffreddarsi piu rapidamente.

gHIB/_A ALLA TEMPERATURA PER IL PROGRAMMA
Di sequito sono riportati i livelli di temperatura con-
sigliati per gli ingredienti piu comuni.

PROGRAMMA DI COTTURA AD ARIA (7 )
- Posizionare il vassoio_di cottura (F) all'interno
dell'unita principale, Posizionare il cestello (E) sul
vassoio e chiudere il coperchio.
- Premere il pulsante del programma COTTURA AD
ARIA ,72. La temperatura predefinita e 205°G/400
°F e il tempo predefinito € 18 minuti. Premere le
frecce di regolazione della temperatura ézé) per re-
golare a temperatura da 50 °C/120°C a 230°C/450
Fe Premere e frecce di regolazione del tempo (3) Per
regolare il tempo di cotturada 1 minuto a 60 minuti. .
- Premere 1l pulsante di awio (19) per avviare il
Prerl_scaldamento. Lindicatore di preriscaldamento
b)siaccende. | o
- Al termine del preriscaldamento, la spia si spegne,
vigne emesso Un segnale acustico e si accende la
spiadiaggiuntacibo (6). . . o
- Aprire II" coperchio e inserire gli ingredienti nel
cestello. Una volta_chiuso il coperchio, si awvia la
cottura e il timer inizia il conto alla rovescia.
NOTA: Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di
mescolare di tanto in tanto gli ingredienti durante [a
cottura. Quando si apre il coperchio, I'apparecchio
si ferma. Utilizzare le pinze per rimuovere il cibo 0 i
quanti da forno per scuofere il cestello. Al termine,
fimettere il cestello e chiudere il coperchio. La co-
ttura riprendera automaticamente dopo la chiusura
del coperchio.

PROGRAMMA DI ARROSTIMENTO (12) )

- Posizionare la Flastra, di cottura (F) all'interno
dell’unita p_r|nC|Pa e e chiudere il coperchio.

- Premere il pulsante del E””.“ 2). La temperatura
predefinita e 205°C/400 °F e il tempo predefinito e

BAJA | MEDIA | ALTA | MASSIMA
300°F/150°C . 350°F/175°C 400 °F/205°C 450°F/230°C
Pancetta - Salsicce (Garni congelate Bistecche Verdure

Quando si usa una salsa (Carne marinata Ali di pollo Pesce congelato
barbecue densa . . .

Pantaloni Pollo intero 0 in quarti | Kebab

25 minuti. Utilizzare le frecce di regolazione della
temperatura (4) per regolare a temperatura di co-
ttura da 50°C/120 °F a 218°C/425 °F e premere le
frecce di reﬁolazwne del tempo 4@ per regolare il
tempo di coftura da 1 minuto a 240 minuti.” .
- Premere il pulsante di avvio (19) per avviare il
reriscaldamento. Lindicatore di preriscaldamento
5A3| accende. ) o
- Al termine del preriscaldamento, la Spia si speg-
ne, vengono emessi 5 segnali acustici e si accende
I'indicatore di aggiunta dicibo (6). . o
- Aprire il coperchio e inserire gli ingredienti nella
pentola. Una volta chiuso il coperchio, si awvia la
cottura e il timer inizia il conto alla rovescia.

PROGRAMMA DI COTTURA (11) i

- Posizionare la Plastra di cottura (F) all'interno

dell’'unita pnnmpa e e chiudere il coperchio.

- Premere il pulsante Cottura,§11). a temperatura
redefinita e 175°C/350 °F e il tempo predefinito e
5 minuti. Utilizzare le frecce di regolazione della

temperatura (4) per regolare Ia temperatura di co-

ttura da 50°C/120 °F a 250°C/400 °F e premere la

freccia di regolazione del tempo 53) per regolare il

tempo di cottura da 1 minuto 2 120 minuti.” .

- Premere il pulsante di avvio (19) per avviare il
reriscaldamento. Lindicatore di preriscaldamento
5) si accende. ) o

- Al termine del preriscaldamento, la spia si speg-

ne, yen?ono emessi 5 segnali acustici e si accende

I'indicatore di agg!unta dicibo (6). o

- Aprire 1l coperchio e inserire gli'ingredienti nel re-

cipiente di cottura. Una volta chiuso il coperchio, si

avvia la cottura e il timer inizia il conto alla rovescia.

Salsicce hot dog

PROGRAMMA DI DISIDRATAZIONE (8) »

- Posizionare il vassoio di cottura (F) nell'unita,
quindi aggiungere un singolo strato di ingredienti
sul fondo della pentola. Inserire il cestello(E) nella
pentola e aggiungere un altro strato di ingredienti
sul fondo del cestello. Chiudere il coperchio.

- Premere il Pul,sante di disidratazione (8). La tempe-
ratura predefinita & 50°C/120 °F e il tempo predefi-
nito € 360 minuti. Utilizzare le frecce di regolazione
della temperatura % per regolare |a températura di
cottura da 50°C/120 °F a 93°C/200 °F e premere
le frecce di regolazione del temzpo (3& per regolare
il tempo_di coftura da 0,5 h a 24 h. Se si tengono
premuti i tasti freccia per piu di 2 secondi, ogni im-
postazione cambia rapidamente di 30 minufi.

- Premere il pulsante di avvio (19) per iniziare. Non
@ necessario preriscaldare I'apparecchio.

- Al termine del tempo di disidratazione,
I'apparecchio emette un segnale acustico e sul dis-
play appare “END”. Rimuovere gli alimenti e chiu-
dere il coperchio.

PROGRAMMA PIZZA (9) )

- Posizionare la piastra di coftura (F) all'interno
dell'unita principale e chiudere il coperchio.

- Premete il pulsante Plzzalfg). La temperatura pre-
definita e 195°C/ 380 °F e il tempo predefinito e 25
minuti. Utilizzare le frecce di regolazione della tem-
peratura (46per re%olare la temperatura di cottura
da 50°C/120 °F a 205°C/400 °F e premere le frecce
di regolazione del tempo (3). per. regolare il tempo di
cottura da 1 minuto a 90 minuti. o
- Premere il pulsante di avvio (19) per awviare il
preriscaldamento. Lindicatore di prenscaldamento2




(52\3| accende. ) o

- Al termine del preriscaldamento, |a spia si speg-
ne, vengono emessi 5 segnall acustici ¢ si accende
I'indicatore di aggiunta dicibo (6).

- Aprire il coperchio e_i)osmona,re la pizza nel vas-
$0i0. Una volta chiuso il coperchio, si avvia la cottu-
ra e il timer inizia il conto alla rovescia.

PROGRAMMA DI COTTURA (10) )

- Posizionare la teglia di cottura (F) all'interno
dell'unita principale.” Inserire gli ingredienti nella
teglia e chiudere il coperchio.

- Premere il pulsante di cottura (10). La temperatu-
ra predefinita e 205°C/ 400 °F e Il tempo predefinito
e 10 minuti. Utilizzare le frecce di re?olazmne della
temperatura (4) TEMP 2per impostare Ia temperatura
di cottura da 50°C/ 120 °F a 230°C/ 450 °F e pre-
mere le frecce di regolazione del tempo (SBpe,r im-
postare il tempo di cottura da 1 minuto a 60 minuti.
- Premere il pulsante di awvio (19) per iniziare. In
questo programma I'apparecchio non si preriscalda.
- Al'termine del tempo di cottura, 'apparecchio emette
un segnale acustico e sul display appare “END”.

PROGRAMMA MANUALE p 3 .. o
1. E un programma speciale per ¢ibi e sapori diversi.
2. La temperatura_predefinita e 50°C/ 120 °F e il
tempo predefinito & 1 min, Usare le frecce di rego-
lazione della temperatura (|4£ (?er regzolare |a tempe-
ratura di cottura da 50°C/120 °F a'230°C/450 °F e
premere le frecce di regolazione del tempo (3) ?,er
regolare il tempo di cotfura da 1min a 120 minuti.
Tabella delle raccomandazioni:

Note: - Utilizzare le frecce su e git per modifica-
re il tempo di cottura con incrementi di 1 minuto,
Premere_le frecce TEMPQ su e giu per 2 secondi
per modificare il tempo di cottura a intervalli di 5
minuti, Il programma_di disidratazione & impostato
con intervalli'di 30 minuti. . "

- Utilizzare le frecce TEMP su e gill per modificare la
temperatura di cottura con incrementi di 5°C / 10°F.
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INTERVALLO DI . INTERVALLO DI

PROGRAMMA | TEMPO TEMPERATURA IMPOSTAZIONE | IMPOSTAZIONE DELLA

PREDETERMINATO | PREIMPOSTATA DEL TEMPO TEMPERATURA
Air crisp 18min 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
(Aria frizzante)| 6h 50 C /120F 30min-24h 50-90C /120-200F
Dehydrate 25min 195G / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
(Disidratare) | 25min 205G / 400F 1min-4h 50-220C /120-425F
Pizza 25min 175G / 350F 1min-2h 50-205C / 120-400F
Roast 10min 205G / 400F 1min-60min | 50-230C /120-450F
(Arrosto) 20min 150C Basso / 300F 1min-30min Non regolabile
Bake (Cuo- 175C Medio / 350F
cere) 205C Alto (predefinito)
Broil /400F
(Brogliare) 230C Max / 450F
Grill (Griglia)
Manual 1min 50C / 120F 1min-2h 50-230C 120-450F
(Manuale)

Premere le frecce TEMP su e gill per 2 secondi per mo-
dificare la temperatura di cottura con incrementi di 10°C.

PULIZIA E MANUTENZIONE )

- Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare
completamente. ) ) o
- Il cestello, la vaschetta di cottura e il paraschizzi
possono essere lavati con una spugna con acqua e
detersivo neutro. Queste parti possono essere lava-
te anche in lavastoviglie. ) .

- Non utilizzare spugne abrasive per evitare di dan-
neggiare la superficie interna del vassoio.

-Le su?emm esterne della macchina possono es-
sere pulite con un panno di cotone morbido.

- Non utilizzare prodotti tossici 0 corrosivi :
- Asciugare accuratamente tutte le parti prima di
riutilizzarle. o

- Non pulire il tubo di riscaldamento. =~

- Non immergere la macchina in acqua o in altri liquidi.
SPECIFICHE TECNICHE

Potenza: 1700 W

Tensione: 220-240V

Freauenza: 50-60Hz

COME SMALTIRE | MATERIALI .

II'simbolo di un bidone barrato_indica che &

s NECESSANO infOrmarsi e seguire le norme

locali sullo smaltimento di questo tipo di pro-

dotto. Non smaltire questo prodotto come gl altri rifiuti

domestici. Smaltire il dispositiva in conformita alle nor-

me locali in vigore. | dispositivi elettrici ed elettronici

contengono_ sostanze pericolose che possono avere

effetti nocivi sul’ambiente e/o sulla salute umana e
devono essere riciclati correttamente.

GARANZIA . ) )
Questo prodotto & coperto da una garanzia contro i
difetti di fabbricazione soggetta ai periodi di tempo
stabiliti dalla legislazione Vigente in ciascun paese.
Questa garanzia non copre 1 danni derivanti da uso
improprio, uso commerciale negligente, usura ano-
mala, incidenti 0 manipolazione impropria.

Prodotto in Cina



INSTRU?\IOES GERAIS E DE
SEGURANCA ,

1. Ler completamente todas as ins-
trucoes antes de utilizar o aparelho.

2. Este aparelho_destina-se apenas a
uso domestico. Nao o utilize para qual-
guer outro fim para além dos especifica-

0s neste manual. ,
3. Nao imergir o cabo, ficha ou aparelho

emagua.
4. Antes da utilizacao, desamarrar todos
08 cabos na parte de tras do aparelho.

5. Durante a cozedura ou no final da
mesma, 0 aparelho atinge temperaturas
muito elevadas, mesmo nas superficies
externas. Nao tocar no aparelho para evi-
tar queimaduras. .

6. Nao tocar nas superficies_quentes do
aparelho sem proteger as maos com lu-
Vas Ou pegas resistentes ao calor.

7. Verificar o estado do cabo de alimen-
tacdo. Os cabos danificados ou emaran-
[[1ados aumentam o risco de choque eléc-
rico.

8. Nao utilizar o aparelho se o cabo ou
ficha estiver danificado. Devolver 0 apa-
relho ao revendedor autorizado mais
proximo se 0 cabo ou a ficha estiverem
danificados. Nao tentar desmontar ou re-
parar o aparelho por conta propria para
gvitar riscos electricos. _ 3
9. Qualquer manutenco ou reparagao

deve ser efectuada por um profissional.
10.A ficha do aparelho deve encaixar
confortavelmente na tomada. Nao modi-
ficaraficha. }

11. Nao tocar na ficha com as méaos mol-
hadas e nao desligar o aparelho com as
maos molhadas. o
12. Certifique-se de que a voltagem indi-
cada na etiqueta de poténcia corresponde
a voltagem actual antes de ligar o aparel-

0.
13. Nunca puxar o cabo de alimentagao
aolrllevantar, transportar ou desligar o apa-
relho.

V}h Néo enrolar o cordao a volta do apa-
relho.

15. Nao deixar o cabo de alimentacao
pendurar ou entrar em contacto com'as
sgperﬂmes Quentes do aﬁarelho. ,

16, Se a caixa do aparelno se partir, des-
liga-lo imediatamente da tomada para
gvitar choques electricos. _
17, Nao utilizar o aparelho se este fiver
caido no chao, se_houver sinais visiveis
de danos ou se estiver a vazar. _

18. Utilizar o aparelho apenas em inte-
riores e em superficies secas. 0 aparelho
nao € adequado para utilizagao no exte-

=

rior.
19. Colocar o aparelho sobre uma super-
ficie horizontal, plana e estavel que supor-
te 0 peso do aparelho.

20. Desligar o aparelho da tomada quan-
do nao estiver a ser utilizado e antes de
8 Iulnpar. Desligar o aparelho antes de o
esligar.
21. Manter a area de trabalho limpa e
bem iluminada. As areas de trabalho es-
curas e desorganizadas sao propensas a
acidentes. -
22. Utilizar apenas acessorios recomen-
dados pelo fabricante para evitar danos
ou ferimentos. -
23. Deve deixar um minimo de 16 cm de
esRago no topo e em toda a volta do apa-
relno para permitir uma circulagao de ar
adequada. }
24, Este aparelho nao pode ser operado
cont1 um temporizador ou por controlo re-
moto.
25, Manter afastado de materiais infla-
Maveis. .
26. Utilizar apenas com alimentos co-
mestiveis. _ .
27.Nao colocar 0s sequintes materiais no
interior do aparelho; papel, cartao, plasti-
c0, texteis ou materiais inflamaveis.
28. Durante o funcionamento, a tampa
nao deve ser aberta para_mover 0S fa-
buleiros ou outros acessorios para evitar
queimaduras causadas por altas tempe-
raturas ou liquidos de cozinha. _
29. Nao cobrir o aparelho ou nao colocar
nada sobre 0 aparelho. Nao obstruir a sai-
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da de ar quente. o
30. Ngo utilizar como uma fritadeira de

imersao. .
31. Este aparelho pode ser utilizado por
criancas a partir dos 8 anos de idade e
por pessoas com capacidades fisicas,
Sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, se
Ihes_tiver sido dada supervisao ou ins-
trucles relativas a utilizagao do aparelho
de uma forma segura e compreencler 0s
perigos envolvidos. As criancas nao de-
vem brincar com o aparelho. A limpeza
e a manutencao do utllizador nao devem
ser feitas por criancas, a menos que se-
jam supervisionadas e tenham mais de 8
anos de idade. o
32. Manter o aparelho e o cabo eléctrico
fora do alcance de criangas com menos
de 8 anos de idade.

33. Ter extremo cuidado quando o produ-
to estiver a ser utilizado e as criancas es-
tiverem nas proximidades. A temperatura
da porta e de outras superficies acessi-
veis pode ser elevada quando o aparelho
estiver em funcionamento. ,

34. Este aparelho nao & um brinquedo.
Supervisionar as criangas Para que elas
nao brinquem com o aparelho.

PE%AS E COMPONENTES
A-Capa =~ .
B- Protegéo anti-salpicos amovivel
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G- Unidade principal

D- Painel de controlo

E- Cesto para fritar ao ar livre
F- Tabuleiro de cozedura

G- Escova de limpeza

P

AINEL DE CONTROLO
1- Ligado/Desligado
2- Ecra _
3- Definicéo do tempo
4- Regulacao da temperatura
5- Indicador “Pre-aquecer
6- Indicador “Adicionar alimentos
7- Programa “Air cooking
8- Programa “Desidratar
9- Programa “Pizza
10- Programa “Cozinhar
11- Programa de cozedura
12- Programa "Assar
13- programa “maual

4- Programa de rede )
15- Botao de temperatura bajxa do grelhador
16- Botao de temperatura média do grelhador
17- Botao de temperatura elevada do grelhador
18- Botao de temperatura maxima do grelhador
19- Inicio /parar
Nota: O visor mostra alternadamente a hora e a
temperatura.

PROGRAMAS ) .

- Cozedura a ar (7) ; Para cozinhar alimentos com
0UCO OU nenhum 6leo para obter um acabamen-
0 estaladico é)or exemplo, batatas fritas.

- Desidratar (8): desidratar frutos e lequmes.

- Pizza (9): cozinhar pizza .

- Gozinhar (10): para desconqelar e para cozinhar

- Cozinhar (11): para cozer bolos, tartes, sobreme-

$as e muito mais.

- Assar (12); 3par,al assar carnes, legumes, etc.

- Manual (13) é uma funcao adicional de regu-

lagao manual do tempo e da temperatura para di-

ferentes tipos de alimentos e diferentes sabores.

- Grill(14): para grelhar.

BOTOES DE COMANDO E INDICADORES LUMINOSOS
-Botao de ligar/desligar (1) )
Quando a unidade esfiver ligada a corrente, prima
0 botao de alimentagao para a ligar. A unidade ep-
tra no modo de espera, 0 botao de alimentacao
acende-se e 0 ecra liga-se.
Ao premir este bofao durante a cozedura, a
funcdo € interrompida e o aparelho é desllgado.
Uma vez terminado o processo de cozedura, 0
aparelho emite 5 bips e o visor indica “END”, as
luzes dos botoes apagam-se, exceto a do botao
ON, a resisténcia para de funcionar, 0 motor con-
tinua a funcionar durante 1 minuto, depois o visor
apaga-se, todas as luzes se apagam e o aparelho
esta em modo OFF, )
Se for necessario interromper o funcionamento,
prima este botao em qualquer altura.

- Definic@o da hora %3)

Permitem_definir o tempo de cozedura em qual-
uer funcao. ) )

n{%mtl(r) as setas permite efetuar ajustes de um
inuto.

Premir as setas durante mais de 2 segundos re-

sultara em definicoes de 5 minutos,

Em seguida, prima o boto Iniciar/Parar (19) para

comegar a cozinhar.

- Regulacdo da temFeratura (4
As setas permitem-lhe regular a temperatura em
gualq,uer fungdo. )

remir as sefas permite efetuar ajustes de 5°C.
Premir as setas durante mais de 2 segundos re-
sultara em ajustes de 10°C.
Em seguida, prima o boto Iniciar/Parar (19) para
come%ar acozinhar, . ,
Ao utilizar a fungao Grill, a temperatura é automa-
ticamente ajustada em quatro niveis: baixa (15),
media (16), alta (17), maxima (18).

- Botdo de arranque/paragem(19) .
Depois de selecionar 0 programa e, Se necessario,
regular o tempo e a temperatura, prima o botao



Iniciar/Parar (19) para comegar a cozinhar.

Importante: .
Depois de selecionar o programa %redeflnldo e
de, premir 0 botag de arranque (19), a fase de
;%re-aquemmento einiciada.

odos’ os programas predefinidos comecam
com alguns minutos de pre-aquecimento. Du-
rante a fase de pre-aguecimento, o indicador
luminoso correspondente (5) acende-se.
A fase de pré-aquecimento nao permite ajustes
de tempo ou temPeratura. ) )
Se desejar cancelar a fase de pré-aquecimento,
prima novamente o botao do programa selecio-
nado, este passara automaticamente a fase se-

uinte e a [uz que indica a adigao de alimentos
%) acender-se-a. i ]

uando o pré-aquecimento estiver concluido, 0
aparelho emite um sinal sonoro ¢ a luz do botao
de adicao de alimentos (6) acende-se.
Abrir a tampa e colocar 0s ingredientes na pla-
ca de cozedura. Uma vez fechada a tampa, a
cozedura inicia-se e o temporizador comega au-
tomaticamente a contagem decrescente, Se a
tampa ndo for aberta para adicionar os alimen-
tos, 0 aparelho continuara a funcionar em modo
de pré-aquecimento.
Se abrir a tampa durante o processo de coze-
dura, o aparelho para temporariamente e reto-
ma 0 funcionamento automaticamente quando
a tampa for fechada. Nao e necessariopremir
novamente o botao de arranque (19). Apos 3 se-
gundos, ao premir o botao Iniciar/Parar (19), o
processo de cozedura é interrompido.
Durante o processo de cozedura, o tempo e a
emperatura podem ser ajustados premindo os
botoes de seta (3 e 4).

MODO STANDBY . ) 3

A unidade desliga-se se nao houver interacao
com o painel de controlo durante 1 minuto. Caso
tenha selecionado um programa, a unidade des-
liga-se se a fungao selecionada for interrompida

ou cancelada e ndo houver interagéo com o pai-
nel de controlo durante 5 minutos.

MEDIGAO EM °C ou °F B

No modo de espera, prima o0 botdo de seta Tem-
peratura (4) e o botao Assar (12) para alterar a
medicao da temﬁeratura de graus Celsius (°C)
para graus Farenheit (f",F) 0U viCe-versa, a 0pcao
apresentada sera confirmada no espago de trés
segundos.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO )

- Retirar todo 0 material de embalagem, etique-
tas promocionais e fita adesiva da unidade.

- Retire todos 0s acessorios da embalagem e
leia atentamente este manual, Preste especial
atencao as instrucoes, de funcionamento e aos
avisos para evitar ferimentos ou danos mate-
riais.

- Retire a protegéo contra salpicgs, situada no
interior da tamlpa, e lave-a com agua e sabao.
Sgtaque-a completamente e volte a'coloca-la no
sitio.

- Lavar o tabuleiro e o cesto com agua morna e
sabao, enxaguar e secar bem. )

- A protegao contra salpicos, 0 tabuleiro de co-
zedura e 0 cesto também podem ser lavados na
maﬂuma delavarlouca. = L

- NUNCA limpe a unidade principal na maquina
de lavar Iou%a nem a mergulhe em agua ou em
qualquer outro liquido.

REMOVER/COLOCAR A PROTECGAO CONTRA
SALPICOS

Retirar a protegdo confra salpicos antes da pri-
meira utilizacao para limpeza e apos cada utili-
zagag. Para 0 retirar apos cada u |I|zaga0, é ne-
cessario esperar que arrefeca completamente.

- Remogao da protecao contra salpicos )
Pressione o grampo lateral com o polegar e ufi-
lize a outra mao para retirar a placa de protegao
contra salpicos.

- Montagem da protecéo contra salpicos )
Encaixe "o protetor atras das patilhas laterais
situadas a esquerda, Em seguida, empurre 0
protetor até que o clip lateral"a direita ceda li-
geiramente. Isto fara com que o protetor volte a
encaixar no lugar.

MODO DE UTILIZACAQ .

Certifique-se SEMPRE de que a protego contra
salpicos esta colocada quando cozinhar. Se nao
for utilizada, o oleo acumula-se no elemento de
aquecimento, 0 que pode provocar fumo. .
Certifique-se de que a unidade esta_ligada a
corrente antes de a ligar. Prima o botdo de ali-

mentaﬁa&m
PROGRAMA DE GRELHADORES (14 o
- Colocar o tabuleiro de cozedura (F) no interior
da unidade principal e fechar a tamEa.
- Prima 0 botao GRELHAR é1 41 . A temperatura
predefinida ¢ HIGH: 205 °C /400°F e o tempo
redefinido € de 20 minutos. Prima os botoes
rill (14) ou as setas de ajuste da temperatura
(4) para definir a temperatura (baixa, média, alta
maxima) e prima as setas de ajuste do tempo (3?
se pretender definir o tempo de cozedura de
mina30min, . . o i
- Prima o botdo Iniciar (19) para iniciar o pré-
aquecimento. O indicador de pre-aquecimento
(5) acende-se. , ) ) ]
- Quando o pré-aguecimento estiver concluido,
a luz apaga-se, sao_emitidos 5 sinais sonoros e
0 indicador de adig&o de alimentos (6) acende-

se.
- Abrir a tampa e colocar os ingredientes no
tabuleiro. Quando a tampa estiver fechada, a
cozedura comeca e o temporizador inicia a con-
tagem decrescente. ] .
- (Juando o tempa de cozedura estiver conclui-
do, 0 aparelho emite 5 sinais sonoros e aparece
“END™ o visor LED, Manter a tampa aberta de-
pois de retirar os alimentos (Para permitir que o
aparelho_arrefeca mais rapidamente.

IA DE TEMPERATURA PARA O PROGRAMA DE
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GRELHAR .
0s niveis de temperatura recomendados para ingre-
dientes comuns sao apresentados abaixo.

PROGRAMA DE COZEDURA AQ AR LIVRE (7{ )

- Golocar o tabuleiro de cozedura (F) no interior da
unidade ?rmmpal. Colocar o cesto (E) no tabuleiro e
fechar a amp_a.

- Prima o0 botao do programa COZIMENTO A AR (7).
A temperatura predefinida e de 205°G/400 °F € 0
tempo predefinido é de 18 minutos. Prima as setas
de ajuste da temperatura 54) para eHustar a tempe-
ratura de 50 °C/120°C a 230°C/450 °F e prima as
setas de ajuste do tempo (’oé) para ajustar o tempo
de cozedura de_1 minuto a 60 minutos, ]
- Prima o botéo Iniciar (19) para iniciar o pré-
aquecimento. O indicador de pré-aquecimento (5)
acende-se. | ] ) .

- Quando o pré-aquecimento estiver concluido, a
luz apaga-se, e emitido um sinal sonoro de 5 bips e
aluz de adicao de alimentos (6) acende-se.

- Abrir a tampa e colgcar 0s ingredientes no cesto.
Quando a tampa estiver fechada, a cozedura co-
meca e 0 temporizador inicia a contagem decres-

cente.
NOTA: Para obter os melhores resultados, recomen-
damos que mexa ocasionalmente 0s ingredientes
durante a cozedura. Quando abrir a tampa, ¢ apare-
Iho para. Utilize uma pinca para retirar os alimentos
ou luvas de cozinha para agitar o cesto. Quando
terminar, volte a colocar o cesto e feche a tampa.
A cozedura é retomada automaticamente apos o
fecho da tampa.

PROGRAMA DE TORREFACGAO (12 o
2— Colocar o tabuleiro de cozedura (F) no interior da

BAJA MEDIA ALTA MASSIMA
300°F/150°C 350°F/175°C 400 °F/205°C 450°F/230°C
Bacon - Salsichas (Garnes congeladas ifes Verdure
Quando se utiliza molho barbe- | Carne marinada Asas de frango Pesce congelato
CUe espesso o
Calcas Frango inteiro ou Kebab

cortado em quartos

Salsichas de

cachorro-quente

unidade principal e fechar a tampa.

- Prima 0 botao do grelhador (12). A temperatura
predefinida e de 205°G/400 °F e 0 tempo predefi-
nido é de 25 minutos. Utilize as setas de ajuste da
temperatura (748 $ara ajustar a temperatura de co-
zedura de 50°C/ ]

setas de ajuste do tempo (3) para ajustar o tempo
decozedurade 1 mina240 min. ~ ]
- Prima o botdq Iniciar (19) para iniciar o pré-
aquecimento. O indicador de pré-aquecimento (5)
acende-se. | ] ) .

- Quando o pré-aquecimento estiver concluido, a
luz apaga-se, sao emitidos 5 sinais sonoros € o in-
dicadorde adlgao de alimentos (6) acende-se.

- Abrir a tampa e colocar os ingredientes na panela.
Quando a tampa estiver fechada, a cozedura co-
ggﬁg e 0 temporizador inicia a contagem decres-

PROGRAMA DE PANIFICAGAQ (11) o
- Golocar o tabuleirg de cozedura (F) no interior da
unidade principal e fechar a tampa.
- Prima  botag Cozer (11). A temperatura prede:
finida é de 175°G/350 °F e o tempo predefinido é
de 25 minutos. Utilize as setas de ajuste da tempe-
ratura é4) Bara ajustar a temperatura de cozedura
de 50°G/120 °F a 250°C/400 °F e prima a seta de
ajuste do tempo (3) para ajustar o tempo de coze-
ura de 1 min'a 120 min. o .
- Prima o botaq Iniciar (19) para iniciar o pré-
aquecimento. O indicador de pré-aquecimento (5)
acende-se.

20 °F a 218°C/425 °F e prima as d

- Quando o pré-aquecimento estiver concluido, a
luz apaga-se, s30 emitidos 5 sinais sonoros € o in-
dicador de adlgao de alimentos (6) acende-se.
- Abrir a tampa e colocar 0s ingredientes no reci-
piente de cozedura. Quando a tampa estiver fecha-
a, a cozedura comeca e o temporizador inicia a
contagem decrescente.

PROGRAMA DE DESIDRATAGAO (8)

- Golocar o tapuleiro de cozedura (F) no aparelho e
colocar uma unica camada de ingredientes no fun-
do do tabuleiro. Colocar o_cesto {E) no recipiente e
colocar outra camada de ingredientes no fundo do
cesto. Fechar a tampa. .

- Prima 0 botao de desidratacéo (8). A temperatura
predefinida e de 50°C/120 °F e o tempo predefi-
nido & de 360 minutos. Utilize as setas de ajuste
da temperatura 64% &)ara ajustar a temperatura de
cozedura de 50°G/120 °F a 93°C/200 °F e prima as
setas de ajuste do tempo SSLpara ajustar o tempo
de cozedura de 0,5 h a 24 h. Se_ mantiver premi-
dos os bot0es de seta durante mais de 2 sequndos,
cada definicao muda rapidamente em 30 minutos.
- Premir o botdo de arranque (19) para comecar.
Nao é necessario pré-aquecer o aparelho. )

- (Quando o tempo de desidratacao estiver concluido,
o.aparelho emite um sinal sonoro e aparece “END” no
visor. Retire os alimentos e feche a tampa.

PROGRAMA DE PIZZAS (9) o
- Colocar o tabuleirg de cozedura (F) no interior da
unidade principal e fechar a tampa.



- Prima o botéo Pizza (9). A temperatura predefinida
é de 195°C/ 380 °F e 0 tempo predefinido ¢ de 25
minutos. Utilize as setas de aguste da temperatu-
ra (4) para ajustar a temperatura de cozedura de
50°G/120 °F"a 205°C/400 °F e prima as setas de
gjuste do tempo 533) para ajustar o tempo de coze-
ura de 1 min'a 90 min. o .

- Prima o botao Iniciar (19) para iniciar o pré-
aquecimento. O indicador de pré-aquecimento (5)
acende-se. | ) ) .

- Quando o pré-aquecimento estiver concluido, a
luz aJJaga-se 's30 emitidos 5 sinais sonoros € 0 In-
dicador de adicao de alimentos (6) acende-se,

- Abrir a tampa e colocar a piza no tabuleiro. Quan-
do a tampa estiver fechada, a cozedura comeca e 0
temporizador inicia a contagem decrescente.

PROGRAMA DE CQZEDURA (10) o

- Golocar o tabuleiro de cozedura (F) no interior da
unidade principal. Colocar os ingredientes no tabu-
leiro e fechar a tampa.

- Prima o botdo de cozedura (10). A temperatura
predefinida & de 205°C/ 400 °F e 0 tempo predefi-
nido é de 10 minutos. Utilize as setas de ajuste da
temperatura (4) TEMP gara definir a temperatura de
cozedura de 50°C/ 120 °F a 230°C/ 450 °F e prima
as setas de ajuste do tembpo (3) para definir o tempo
de cozedura de 1 min a 60 min.

- Premir 0 botdo de arranque (19) para comegar. Neste
programa, 0 aparelho nao aquece previamente.

- Quando 0 tempo de cozedura estiver terminado, 0 apa-
relho emite um sinal sonoro e aparece “END” no visor.

PROGRAMA MANUAL (13) . )

1. Trata-se de um programa especial para diferen-
tes alimentos e diferentes sabores.

2. A temperatura predefinida ¢ de 50°C/ 120 °F e
0 tempo predefinido € de 1 min, Utilize as setas de
ajuste da temperatura g}) gara ajustar a temperatu-
ra de cozedura de 50°C/120 °F para 230°C/450 °F
e prima as setas de ajuste do tempo (3) para ajustar
0 tempo de cozedura de 1min a 120 minutos.

Quadro de recomendacdes:

PROGRAMA | TEMPO TEMPERATURA INTERVALO DE REGU- | INTERVALO DE REGULAGAO
PREDETERMINADO| PREDEFINIDA LAGAO DO TEMPO | DATEMPERATURA

Air crisp 18min 205G / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
(Ar fresco)
Dehydrate | 6h 50 C/120F 30min-24h 50-90C /120-200F
(Desidratar)
Pizza 25mi 195C / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast 25min 205C / 400F 1min-4h 50-220C /120-425F
(Assado)
Bake (Cozer) | 25min 175C / 350F 1min-2h 50-205C / 120-400F
Broil (Grelhar) | 10min 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill (Grelha) | 20min 150C Baixa / 300F | 1min-30min Nao ajustavel

175C Med / 350F

205C Alta

(predefinicéo) /400F

230C Méximo /450F
Manual 1min 50C / 120F 1min-2h 50-230C 120-450F
Notas: arrefecer completamente.

- Utilize as setas TIME para cima e para
baixo para alterar o tempo de cozedura em
. Prima as setas
TIME para cima e para baixo durante 2 se-
gundos para alterar o tempg de cozedura
em intervalos de 5 minutos. O

incrementos de 1

minuto,

programa de

- 0 _cesto, o tabuleiro de cozedura € a pro-
tegéo contra os salpico
¢Om uma esponja com
agua. Estas pecas tambem podem ser la-
vadas na maquina de lavar louga. .

- Nao utilizar esfregoes abrasivos para ndo

S dpodem ser lavados
etergente neutro e

desidratacao esta definido com intervalos
de 30 minutos. .

- Utilizar as setas TEMP para cima e para
baixo para alterar a temperatura de coze-
dura em passos de 5°C / 10°F. Prima as
setas TEMP para cima e para baixo durante
2 se%undos para alterar a tem%eratura de
cozedura em passos de 10°C / 30°F.

LIMPEZA E MANUTENCAO )
- Desligue o aparelho da tomada e deixe-o0

danificar a superficie interior do tabuleiro.
- As superficies exteriores da maquina po-
dem_ser limpas com um pano de algodao

macio. . o .
- Nao utilizar produtos toxicos ou corrosi-

VoS

- Secar bem todas as pecgas antes de as
voltar a utilizar. i

- Nao limpar o tubo de aquecimento.

- Nao mergulhar a maquina em agua ou em
qualquer outro liquido.
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NEDERLANDS

ESPECIFICACOES TECNICAS
Poténcia; 1700 W

Tensag: 220-240 V
Frequéncia: 50-60Hz

COMQ DISPOR DE MATERIAIS
Um simbolo de um caixote do lixo
com uma cruz significa que deve
informar-se e seguir os regulamen-
== {0S |0Cais Sobre @ eliminagao deste

tipo de produto, o
roduto como_eliminaria

Nao eliming este produt el
outros_residuos domesticos. Elimine este

dispositivo em conformidade com os regu- 5

lamentos locais correspondentes.

Os dispositivos eléctricos e electronicos
contém substancias perigosas. que po-
dem ter efeitos nocivos no ambiente e/ou
na saude humana e devem ser reciclados
adequadamente.

GARANTIA .
Este produto esta coberto por uma garantia
contra defeitos de fabrico, sujeita aos pra-
zos estipulados pela legislagéo em vigor em
cada pais.

Esta garantia ndo cobre danos resultantes
de utilizagao indevida, uso comercial negli-
gente, des?a_ste anormal, acidentes ou ma-
nuseamento incorrecto.

Feito na China

ALGEMENE EN VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ' voorkomen. _
1. Lees alle instructies volledig door al- 9. Alle onderhoud of reparaties moeten
vorens het apparaat te gebruiken. door een vakman worden uitgevoerd.

. Dit apparaat is uifSluitend bestemd 10.De stekker van het apparaat moet
voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het perfect in het stopcontact passen. Wijzig
niet voor andere doeleinden dan die we- de stekker niet. _
lke in deze handleiding zijn aangegeven. 11.Raak de stekker niet met natte han-
3. Dompel het snoer; de stekker of het den aan en trek de stekker niet met natte
apparaat niet onder in water. handen uit het apparaat. _
4. "Maak voor gebruik alle kabels aan de 12. Controleer of ‘de op het typeplaatje
achterziide varihet apparaatlos. = aangegeven spanning overeenkomt met
. Tijdens het koken of aan het einde de huidige spanning voordat u de ste-
van het koken bereikt het apparaat zeer kker vanhet apparaat in het stopcontact
hoge temperaturen, ook op de buitenop- steekt.
perviakken. Raak het apparaat niet aan 13. Trek nooit aan het netsnoer als u het
om brandwonden te voorkomen. apparaat optilt, draagt of loskoppel.

6. Raak de hete opperviakken van het 14. Rol het snoer niét rond het apparaat.
apparaat niet aan zonder uw handen te 15. Laat het netsnoer niet naar beneden
beschermen met hittebestendige wan- hangen of in contact komen met de hete
ten of handgrepen. opperviakken van het apparaat.

7. Controleer de staat van het nets- 16.Als de behuizing van het apparaat
noer. Beschadigde of verwarde snoeren breekt, trek dan onmiddellijk de stekker
verhogen het risico op elektrische scho- it het stopcontact om elektrische scho-
kken.” _ kken te voorkomen. _

8. Gebruik het apparaat niet als het 17.Gebruik het apparaat niet als het op
snoer of de stekker beschadigd is. Breng de grond is gevallen, als er zichtbare te-
het apparaat terug naar dé dichtstbi- kerien van schade zijn of als het lekt.
jziinde erkende dealer als het snoer of 18.Gebruik het apparaat alleen binnen-
de stekker beschadigd is. Probeer het shuis en op een droge ondergrond. Het
apparaat niet zelf te_demonteren of te apparaat is niet geschikt voor gebruik
repareren om elektrische gevaren te buitenshuis.



19. Plaats het apparaat op een hori-
zontaal, viak en stabiel opperviak dat
het gewicht van het apparaat kan dra-

en.
%0. Haal de stekker uit het stopcontact
als u het apparaat niet gebruikt en
voordat u het schoonmaakt. Schakel
het apparaat uit voordat u de stekker
uit het'stopcontact haalt.
21. Houd de werkplek schoon en goed
verlicht. Donkere en rommelige werk-
Blekken zijin vatbaar voor ongelukken.
2. Gebruik alleen door de fabrikant
aanbevolen accessoires om schade of
letsel te voorkomen.
23.U moet aan de bovenkant en ron-
dom het apparaat minimaal 16 cm
rwlmtt,e laten voor een goede luchtcir-
culatie.
24. Dit apparaat kan niet worden be-
diend met een timer of met een afs-
tandsbediening.
25. Verwijder
materialen.
20. Allleen gebruiken met eetbaar vo-

ouden van brandbare

edsel.
27. Plaats de volgende materialen niet
in het apparaat; papier, karton, plastic,
textiel of brandbare, materialen.

28. Tijdens de werking mag het deksel
niet worden geopend om de bakies of
andere accessoires te verplaatsen om

brandwonden door hoct;e temperatu-
ren of kookvloeistoffen te voorkomen.
29. Dek het apparaat niet af en plaats
niets op het apparaat. Belemmer de
hete luchtuitlaat niet. _

30. Niet gebruiken als dompelfriteuse.
31.Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en perso-
nen met beperkte lichamelijke, zintui-
glutl)(e of geestelijke vermogens of met
gebrek aan ervaring en kennis, indien
Zij onder toezicht Staan of instructie
hebben gekregen over het veilige ge-
bruik van het apparaat en de gévaren
ervan begrijpen. Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. Reinigin
en gebruikersonderhoud mogen nie
door kinderen worden uitgevoerd
tenzij onder toezicht en ouder dan 8

aar.
!32. Houd het apparaat en het nets-
noer buiten het bereik van kinderen
!gngi’evr dan8jaar. .

3. Wees uiterst voorzichtig wanneer
het product in gebruik is en er kinderen
in de buurt zijn. De temperatuur van de
deur en andere toegankelijke opper-
viakken kan hoog Oplopen wanneer
het apparaat in werking is.
34.Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen zodat zi niet
met het apparaat spelen.

ONDERDELEN EN COMPONENTEN

-hoes
B- Afneembare spatbescherming
- hoofdeenheid

- Bedieningspaneel

- Frituurmandje

Kookplaat

- Schoonmaakborstel

EDIENINGSPANEEL
- Aan/Uit
Scherm
Tijdinstelling )
Temperatuurinstelling
Indicator “Voorverwarmen
Voedln?(slndlcator toevoegen
Air cooking” programma
Programma “Dehydrateren
Pizza” programma
- Koken” programma
- Bakprogramma
- GGebraden” programma
Moreel” programma
- Netprogramma
- Knop voor lage grilltemperatuur
- Middelgrote grilltemperatuurknop
- Knop voor hage grilltemperatuur
- Knop voor maximale grilltemperatuur
- Home /stop

O_pmerkin?: Het display geeft afwisselend de
tijd en de Temperatuur wéer.

PROGRAMMA'S )

- Luchtkoken (7) : Vioor het bereiden van voed-

sel met weinig of geen olie voor een knapperi-

ge afwerking, bijv. Franse frietjes.

- Dehydrateren (8): om fruit en groenten te de-
hydrateren.

- Pizza (9%: om pizza te koken

- Koken ( 0)]: voor ontdooien en koken

- Bakken (11); voor het bakken van cakes,
taarten, desserts en meer. 35
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- Braden (12): voor het braden van vlees, groenten,

enz.
- Handmatig (13) is een exira handmatige tijd- en
temperatuurinstelling voor verschillende soorten
voedsel en verschillénde smaken.

- Grill(14): om te grillen.

BEDIENINGSKNOPPEN EN INDICATIELAMPJES
-Aan/uit-knop (1). )

Zodra de stekker in het stopcontact zit, drukt u op
de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen,

Het apparaat qaat in stand-by, de aan/uit-knop licht
OF en het disp a){(gaat aan,

Als u tijdens het koken op deze knop drukt, stopt de
functie en wordt het apparaat uitgeschakeld.

Zodra het kookproces is voltooi ,\%aeﬂ het appa-
raat 5 pieptonen en verschijnt “END” op het dis-
play, de lampjes op de knoppen gaan uit, behalve
de AAN-knop, het verwarmingselement stopt met
werken, de motor blijft nog 1 minuut draaien, daar-
na gaat het display uit, alle lampjes gaan uit en het
apparaat staat in de UIT-modus. :
Druk op elk moment op deze knop als u de bedie-
ning wilt stoppen.

- Tijdinstelling (%? L .
Hiermee kun'je de kooktijd in elke functie instellen.
Als u op de pijlen drukt, kunt u aanpassingen van
éen minuut maken. )

Als u de pl{len langer dan 2 seconden indrukt, wor-
den de instellingen op 5 minuten ingesteld.

Druk vervolgens op de Start/Stop-knop (19) om het
koken te starten.

- Temperatuurinstelling %4) ) )
Met de pijlen kun je de temperatuur in elke functie
passen

aan .
Als u o& de pijlen drukt, kunt u aanpassingen van
59C maken. )
Als u de pijlen langer dan 2 seconden indrukt, wordt
de temperatuur met 10°C aangepast.
Druk vervolgens op de Start/Stop-knop (19) om het
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koken te starten. )

Bij gebruik van de Grillfunctie wordt de temperatuur
automatisch op vier niveaus ingesteld: laag (15),
medium (16), hoog (17), maximum (18).

- Start/stop-knop(19) o i
Nadat je het programma hebt gekozen en indien nodig
de tijd en temperatuur hebt ingesteld, druk je op de
start/stop-knop (19) om te beginnen met koken.
Belangrijk:

Nadat je het vooraf ingestelde programma hebt ge-
kozen en op de startknop (19) hebt gedrukt, begint
de voorverwarmingsfase. i
Alle voorgeprogrammeerde programma’s beginnen
met een paar minuten voorverwarmen. Tutdens het
voorverwarmen gaat het bijbehorende controlelam-
[|)_|§! (5) branden. . .
ljidens de voorverwarmingsfase kunnen de tijd of
de temperatuur niet worden aangepast.
Als je de voorverwarmingsfase wilt annuleren, druk
dan nogmaals op de knop van het geselecteerde
rogramma, het zal automatisch naar de volgende
aseé Paan en het lampje dat het toevoegen van vo-
edsel'aangeeft (6) zal gaan branden.
Als het voorverwarmen klaar is, geeft het apparaat
een pieptoon en gaat het lampje van de knop voor
het toevoegen van voedsel (6) branden,
Open het deksel en plaats de |nPred|e_nten op de
kookplaat. Zodra het deksel gesfoten is, start het
koken en begint de timer automatisch at te tellen.
Als het deksel niet wordt geopend om het voed-
sel toe te voegen, blijft het apparaat in de voor-
verwarmmodus werken.
Als u het deksel opent t¥dens het kookproces,
zal het apparaat tijdelijk stoppen en automatisch
hervatten wanneer het deksel wordt gesloten, Het
is niet nodig om opnieuw op de startknop (19) te
drukken. Al$'u na 3 'seconden op de start-/stoptoets
19) drukt, wordt het kookproces onderbroken.
ijdens het kookproces kunnen de tijd en tempera-
tuur worden aangepast door op de pijltjestoetsen (3

en 4) te drukken.

STAND-BY-MODUS ) )
Het apparaat schakelt uit als er gedurende 1 mi-
nuut geen interactie is met het bedieningspaneel.
Als u”een programma hebt Peselecteerd, wordt
het apparaat uitgeschakeld als de geselecteerde
functie_wordt gestopt of geannuleerd en er gedu-
rende 5 minuten geen inferactie is met het bedie-
ningspaneel.

METING in °C of °F

Druk in de stand-bymodus zowel op de tempe-
ratuurpijlknop (4) als op de braadknop 51 2) om de
temperatuurmeting te wijzigen van graden Celsius
(°C) naar graden Farenheit (°F) of omgekeerd.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK ) .

- \lerwijder al het verpakkingsmateriaal, promotie-

labels en tape van het apparaat. )

- Haal alle accessoires uit de verpakking en lees

deze handleiding zorgvuldig door. Let vooral op de

bedieningsinstructies en waarschuwingen om let-

sel of sghade aan eigendommen te voorkomen.

- Verwijder de sRat escherming, die zich aan de

binnenkant van het deksel bevindt, en was hem

hmtittwater en zeep. Droog het volledig af en plaats
et terug.

- Was het dienblad en de mand met warm zeepwa-

ter, spoel ze af en droog ze grondig. .

- De spatbescherming, kookplaat en mand zijn ook

vaatwasmachinebestendig,

- Remq het hoofdtoestel NOOIT in de vaatwasser of

dompel het onder in water of een andere vloeistof.

SPATBESCHERMING VERWIJDEREN/BEVESTIGEN
Verwijder de spatbescherming voor het eerste ge-
bruik voor reiniging en na elk gebruik. Om het na
elk gebruik te veerderen, moet je wachten tot het
volledig is afgekoel

- De spatbescherming verwijderen
Druk met je duim op de zijclip en gebruik je andere



hand om de spatschermplaat te verwijderen.

- De spatbescherming monteren

Klik de beschermer” achter de zullpges aan de
linkerkant. Druk vervolgens op de protector totdat
de zjclip aan de rechterkant iets mee?eeft. Hier-
door Klikt de beschermer terug op zijn plaats.

GEBRUIKSWIJZE o
Zorg er ALTIJD voor dat de spatbescherming is
aangebracht tllldens het koken. Als deze niet wordt
gebruikt, zal ofie zich ophopen op het verwarming-
selement, wat rook kan veroorzaken. )

Zorg ervoor dat de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit voordat u het inschakelt. Druk op de
aan/wt-knoE%
GRILLPROGRAMMA (14) .
- Plaats de kookplaat (F) in het apparaat en sluit
het deksel.

- Druk op de knog GRILL g 48 . De standaardtempe-
ratuur is HOOG:; 205 °C /400°F en de standaardtijd
is 20 minuten. Druk op de knoppen Grill (14) of op
de temperatuurinstelpijlen (4) om de temperatuur
in te stellen_(laag, medium, hoog, maximum) en
druk op de tijdinstel |{Ien (3} als u'de kooktijd wilt
instellen van 1 min. tot 30 min.

- Druk op de startknop (19) om het voorverwarmen

E)e s’éarten. Het voorverwarmingslampje (5) gaat
randen,

- Als het voorverwarmen klaar is, gaat het lampje
uit, klinken er 5 piepjes en gaat de indicator voor
het toevoe?en van voedsel (6) branden.

- Open het deksel en plaats de ingrediénten in de
schaal. Zodra het deksel gesloten is, start het koken
en begint de timer af te tellen. o
- Wanneer de bereidingstijd voltooid is, geeft het
aEBaraat 5 pieptonen én verschijnt “END" op het
LED-display. Houd het deksel open na het verw¥-
deren van het voedsel om het apparaat sneller te
laten afkoelen.

TEMPERATUURGIDS VOOR HET GRILLPROGRAMMA
De aanbevolen temperatuurniveaus voor veelge-
bruikte ingrediénten staan hieronder.

LAAG | GEMIDDELD | HOOG | MAXIMA
300°F/150°C, 350°F/175°C 400 °F/205°C 450°F/230°C
Spek - Worstjes Diepvriesviees Steaks Groenten
Bij gebruik van dikke | Gemarineerd viees | Kippenvleugels Bevroren vis
barbecuesaus ) o
Broek Hele of kwart kip | Spiesjes
Hotdog worstjes
LUCHTKOOKPROGRAMMA (7) - Druk op de grillknop (12). De standaardtempera-
- Plaats de kookglaat éF) in het hoofdapparaat. Pla- tuur is 205°G/400 °F en de standaardtijd is 25 mi-
ats het mandje (E) op de plaat en sluit het deksel.  nuten. Gebruik de temperatuurinstelpijlen S4 om de
- Druk op de programmaknop AR COOKING (7).

De standaardtemperatuur is 205°C/400 °F en de
standaardtijd is 18 minuten. Druk op de tempera-
tuurinste g}jllen %1) om de temperatuur in te stellen
van 50 °G/120°C tot 230°C/450 °F en druk op de
tijdinstelpijlen (3) om de kooktijd in te stellen van 1
minuut tot 60 minuten.

- Druk op de startknop (19) om het voorverwarmen te
starten. De voorverwarmingsindicator (5) gaat branden.
- Als het voorverwarmen Klaar is, gaat het lampje uit,
klinkt er een 5-piepsignaal en gaat het lampje voor
et toevoegen van voédsel (6) branden. )

- Open heét deksel en plaats de ingrediénten in
het mandje. Zodra het deksel gesloten is, start het
koken en begint de timer af te fellen.

bereidingstemgeratuur in te stellen van 50°C/120 °F
tot 218°C/425 °F en druk op de tudms,tel;gulen 3)om
de bereidingstijd in te stellen van 1 min. tot 240 min.
- Druk op de startknop (19) om het voorverwarmen
Eeraﬁtdag]en. De voorverwarmingsindicator (5) gaat
- Als het voorverwarmen klaar is, gaat het Iamﬁje
uit, klinken er 5 piepjes en gaat de indicator voor het
toevoegen van voedse| (6) branden.

- Openhet deksel en doe de ingrediénten in de pan.
Zodra het deksel gesloten is, bégint het koken en de
timer begint af te tellen.

BAKPROGRAMMA (11) )
- Plaats de kookplaat (F) in het apparaat en sluit het
eks

OPMERKING: Voor de beste resultaten raden we aan dek

de ingrediénten af en toe te roeren tijdens het koken.
Wanneer u het deksel opent stopt het apparaat,
Gebruik een tang om het voedsel te verwijderen of
ovenwanten om het mandje te schudden. Wanneer
u klaar bent, plaatst u het mandje terug en sluit u het
deksel. Het koken wordt automatisch hervat nadat
het deksel gesloten is.

BRAADPROGRAMMA (12) )
ag’ll(%%}s de kookplaat (F) in het apparaat en sluit het

el.
- Druk op de knop Bakken (11). De standaardtempe-
ratuur is 175°C/350 °F en de standaardtijd is 25 mi-
nuten. Gebruik de temperatuunnstelgalen (4z)om de
baktemperatuur aan te passen van 50°G/120 °F tot
250°C/400 °F en druk op de ,tudlnstelplg (3) om de
baktijd aan te passen van 1 minuut tot 120 minuten.
- Druk op de startknop (19) om het voorverwarmen
Ee Stélﬂen. De voorverwarmingsindicator (5) gaat
randen,
- Als het voorverwarmen klaar is, gaat het Iamﬁje
uit, klinken er 5 piepjes en gaat de indicator voor %t7



togvoegen van voedsel fﬁ) pranden. . )

- Openhet deksel en plaats de ingrediénten in het
kookvat. Zodra het deksel gesloten is, start het
koken en begint de timer af té tellen.

ONTWATERINGSPROGRAMMA (8)
- Plaats de kookplaat (F) in het apparaat en voeg
een enkele laag |n?red|enten toe aan de bodem van
de pan. Plaats het mandje (E) in de pan en voe
nog een laag ingredienten toe op de bodem van he
mandje. Sluit het deksel.
- Druk o? de kno| dehgdrateren 8). De standaard-
temperatuur is 50°C/120°F en de standaardtiid is
360 minuten. Gebruik de temperatuurinstelpijlen
843 om de bermdmgstem eratuur in te stellen van
°G/120 °F tot 93°C/200 °F en druk op de tijdins-
telg)ulen (32 om de bereidingstijd in te stellen van
0,5 Lur fot 24 uur. Als u de pijltjiestoetsen Ian%?r
dan 2 seconden ingedrukt houdt, verandert elke
instelling snel met 30 minuten. )
- Druk op_de startknop (19) om te beginnen. Het
is niet nodig om het a?,paraat voor te verwarmen.
- Wanneer de droogtijd is verstreken Igeeﬂ het
apparaat een_pieptoon en verschijnt “END” op het
display. Verwijder het voedsel en sluit het deksel.

PIZZAPROGRAMMA (9) )
- Plaats de kookplaat (F) in het apparaat en sluit
het deksel.

- Druk op de Pizza knop (9). De standaardtempe-
ratuur is 195°C/ 380 °F en de standaardtijd is 25
minuten. Gebruik de temperatuurinstelpijlen (4)
om de bereidingstemperatuur aan te passen van
50°G/120 °F tof 205°C/400 °F en druk op de tijd-
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instelpijlen (3) om de bereidingstijd aan te passen

van 1 min tot 90 min.

- Druk op de startknop (19) om het voorverwarmen

Beastgrten. De voorverwarmingsindicator (5) gaat
randen.

- Als het voorverwarmen klaar is, gaat het lampje

uit, klinken er 5 piepjes en gaat de indicator voor

het toevoegen van voedse (6) branden.

- Open het deksel en leg de pizza in de schaal. Zo-

dra het deksel (T;esloten Is, begint het bakken en de

timer begint af te tellen.

KOOKPROGRAMMA (10) .

- Plaats de kookplaat (F) in het hoofdapparaat. Doe
de ingrediénten in de pan en sluit het deksel.

- Druk op de kooktoets (10). De standaardtempe-
ratuur is 205°C/ 400 °F en de standaard_t,lfd is 10
minuten. Gebruik de temperatuunnstelgultjes (4
TEMP om de kooktemperatuur in te stellen van
50°C/120 °F tot 230°C/450 °F en druk op de tijd-
instelpijltjes 63) om de kooktijd in te stellen van 1
minuut'tot 60 minuten. )

- Druk op de startknop (19) om te beginnen. Het
apparaat warmt niet voor in dit programma.

- Wannegr de kooktijd voltooid is ISyeeft het appara-
at een pieptoon en verschijnt “END” op het display.

HANDMATIG PROGRAMMA (13) )

1. Het is een speciaal programma voor verschillen-
de voedingsmiddelen en verschillende smaken.

2. De standaardtemperatuur is 50°G/ 120 °F en de
standaardtijd is 1 min. Gebruik de temperatuurins-
telpijlen 64? om de kooktemperatuur aan te passen
van 50°G/120 °F tot 230°C/450 °F en druk op de

tijdi,nstelpijéen (3) om de kooktijd aan te passen van
1min tot 120 minuten.
Tabel met aanbevelingen:

Opmerkingen:

- Gebruik de pijlen TIME omhoo% en omlaag om de
kooktijd in stappen van 1 minuut te veranderen. Druk
2 seconden g{_), de pgen TIJD omhoog en omlaag om
de bereidingstijd in stappen van 5 minuten te wijzigen.
Het drootgprogramma Is ingesteld met intervallen'van
30 minugen. ~

- Gebruik de pijities TEMP omhoog en omlaag om
de kooktemperatuur te wijzigen in ‘Stappen van 5°C
/10°F. Druk 2 seconden op dé putlen TEMP omhoog en
omlaaoq)om (e kooktemperatuur te wijzigen in stappen
van 10°C/ 30°F



PROGRAMMA | VOORAF VOORINGESTELDE TID TEMPERATUUR
BEPAALDE TIJD | TEMPERATUUR INSTELBEREIK INSTELBEREIK
Air crisp 18min 205C / 400F 1-60min 50-230C /120-450F
(Knapperige
lucht)
P[;ahydgate 6h 50 C /120F 30min-24u 50-90C /120-200F
roog
Pizza 25min 195C / 380F 1-90min 50-205C /120-400F
Roast 25min 205C / 400F 1min-4u 50-220C /120-425F
(Geroosterd)
Bake (Bak) 25min 175C / 350F 1min-2u 50-205C / 120-400F
Brail 10min 205C / 400F 1min-60min 50-230C /120-450F
Grill 20min 150C Laag / 300F 1min-30min Niet aanpasbaar
175C Med / 350F
205C Hoog (standaard)
/400F
230C max / 450F
Manual 1min 50C / 120F 1min-2u 50-230C 120-450F
(Handmatig)
REINIGING EN ONDERHOUD
- Haal de stekker uit het stopcontact en laat het ~ TECHNISCHE SPECIFICATIES

apparaat volledig afkoelen. )
- Het mandje, dé kookplaat en de spatbeschermin

kunnen word

len afgewassen met een spons me

neutraal afwasmiddel en water. Deze onderdelen
kunnen ook in de vaatwasser.. -
- Gebruik geen schuursponsjes om beschadiging
van de binnenkant van de bak te voorkomen.

- De buitenkant van het apparaat kan worden gere-
inigd met een zachte katoenen doek.

- Gebruik Feen iftige of bijtende producten

- Droog al

- Maak de verwarminggl

e onderdelen 8oed af voor hergebruik.
Uis niet schoon.

- Dompel het apparaat niet onder in water of een

andere vloeistof.

I \/J
lgen.

afval. Go

Vermogen: 1700 W
Spanning: 220-240V
Frequentie; 50-60Hz

HOE MATERIALEN TEVERWIJDEREN
Een symbool van een doorgekruiste vuil-
nisbak op wieltjes betekent dat u de pla-

e )

atselgke V0Orsc

K riten voor de verwijdering
it soort producten moet kennen en

it product niet weg als_ander huishoudelijk
o dit apparaat weg in overeenstemming
met de plaatselijke voorschritten.

Elektrische en “elektronische apparaten bevatten

gevaarlijke stoffen die schadelijke gevolgen kunnen
iebben voor het milieu en/of de volksgezondheid en
moeten op de juiste wijze worden gerecycled.

GARANTIE

Dit product wordt gedekt door een garantie tegen
fabricagefouten met inachtneming van de termij-
nen die door de in elk land geldende wetgeving
zjjn vastgesteld.

Deze garantie dekt geen schade als gevolg
van verkeerd gebruik, nalatig commercieel ge-
bruik, abnormale slijtage, ongelukken of onjuiste
behandeling.

Gemaakt in China
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