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INSTRUCTIONS étre effectuée par un professionnel.
EEE'EE{GLEES ETDE 10. La, fiche de I'appareil doit étre bien

. . enfoncée dans la prise. Ne modifiez pas la
1. Lisez attentivement toutes les fiche.

instructions avant d'utiliser |'appareil.

Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Ne ['utilisez pas a
d'autres fins que celles spécifiées dans
ce manuel.

. Ne plongez pas le cordon, la fiche ou
I'appareil dans 'eau.
4, Avant utiisation, détachez tous les
cables a l'arriére de I'appareil.
9. Pendant la cuisson ou & la fin de
celle-ci, I'appareil atteint des températures
trés élevées, méme sur ses surfaces
externes. Ne touchez pas l'appareil
our éviter les brllures.

Ne touchez pas les surfaces chaudes

de I'appareil sans vous protéger les mains 16

avec des gants résistants a Ta chaleur ou
des pinces.

7. Veérifiez I'état du cordon d'alimentation.
Les cordons endommagés ou, emmélés
augmentent le risque de choc électrique.

_N'utilisez pas I'appareil si le cordon
d'alimentation ou la fiche est endommagé.
Ramenez l'appareil chez le revendeur
agree le plus proche si le cordon
dalimentation ou Ia fiche est endommagé.
N'essayez pas de démonter ou de réparer
I'appareil  vous-méme afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

Toute opération d'entretien ou de

réparation doit

11. Ne touchez pas la fiche avec les
mains mouillées et ne débranchez pas
Haé)parell avec les mains mouillées.

Assurez-vous que la tension indiquée
sur |'étiquette signalétique correspond & la
tension du réseau avant de brancher

I'z?fparell.

1' .Ne tirez jamais sur le cordon
d'alimentation “lorsque vous soulevez,
transportez ou débranchez I'appareil.

14. Nenroulez pas le cordon autour de

I'eg)parell.

15. Ne laissez pas le cordon
d'alimentation pendre ou entrer en contact
avec les surfaces chaudes de |'appareil.

0. Si le boitier de ,I'apPareiI se brise,
débranchez-le immédiatement de Ila
prise secteur pour éviter tout risque
d'électrocution.

17. Nutilisez pas I'appareil s'il est tombé
par terre, s'il présente des signes visibles
de déteérioration ou s'il fuit.

18. Utilisez I'appareil uniquement &
Iintérieur et sur des surfaces seches.
L'appareil n'est pas adapté a une
utilisation en extérieur.

19. Placez l'appareil sur une surface
horizontale, plane et stable, capable de
supporter

le poids de I'appareil.

20. Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas
utiise et avant de le nettoyer. Eteignez
Ia{)parell avant de le débrancher.
21, Veillez a ce que la zone de travail
soit propre et bien éclairée. Les zones
de travail sombres et encombrées sont
Eroplces”aux accidents. .
2. Nutlisez  que _ les accesspires
recommandés par le fabricant afin d'éviter
tout dommage ou blessure.
23, Vous devez laisser un espace dau
moins 16 cm au-dessus et tout autour de
l'appareil pour permettre une bonne
circulation de l'air. .
24. Cet appareil ne doit pas étre
commandé par une minuterie ou une
télécommande.
29. Tenez-le & l'écart de tout matériau
%ammable. . .
. A utiliser uniquement avec des alim
comestibles.
7.Ne placez  pas les matériaux
suivants a lintérieur de l'appareil :
papier, carton, plastique, tissus ou autres
matériaux inflammables.
28. Pendant le fonctionnement, il ne faut
pas ouvrir le couvercle pour deplacqr les
lateaux ou d'autres accessoires, afin d'éviter
oute brillure due aux températures élevées
ou aux liquides de cuisson.
29. Ne couvrez E[;as lappareil et ne placez
rien dgssus. Ne bloquez pas la sortie d'air
aud.
g . Ne pas utiliser comme friteuse a immersion.

31. Cet appareil peut étre utilisé par 3



les enfants &gés de 8 ans et plus, ainsi que
les personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d'expérience et d
connaissances, a condition qu'elles aient
recu des conseils ou des instructions sur
[ufilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'elles comprennent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec
lappareil. Le nettoyage et lentretien ne doivent
pas éfre effectués par des enfants, sauf s'ils sont
surveillés et gés de plus de 8 ans.

32. Gardez  l'appareil et le  cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de

mlnﬁ%gﬁ%ﬁw d'une extréme prudence 1

lorsque I'appareil est en marche et que des
enfanfs se frouvent a proximit. La
température de la porte et des autres
surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
Iéelfparen est en marche.

Cet appareil n'est pas un jouet. Surveillez
les enfants afin qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle

B- Pare-éclaboussures amovible
C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier de friture & air chaud
F- Plateau de cuisson

G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE

1- Mise sous tension/hors tension
2- Affichage

3- Réglage de 'heure

4- Réglage de la température

5- Témoin « Préchautfage »

6- Indicateur « Ajouter des aliments »
- Programme « Friture & l'air chaud »
8- Programme « Déshydration »

9- Programme « Pizza »

10- Programme « Griller »

11- Programme « Cuisson au four »

12- Programme « R6tir ».

13- Programme « Manuel ».

14- Programme « Grill ».

15- Bouton de température basse pour le grill
16- Bouton de température moyenne du gril

- Bouton de température de grill élevée

18- Bouton de température maximale du gril

19- Bouton marche/arrét .
Remarque : 'ecran affiche [heure et la température...

alternativement.

PROGRAMMES

- Air Crisp (7) - Pour cuire des aliments a l'air chaud avec peu
ou pas dhuile afin d'obtenir un résultat croustillant, par
exemple des frites.

- Déshydrater (8) : pour déshydrater des fruits et des
légumes

- Pizza (9) : pour cuire des pizzas
- Griller (10) : pour décongeler et cuire.

- Cuisson au four (11) : pour cuire des gateaux, des tartes,
des desserts et plus encore. )
- Rotir (12) : pour rétir des viandes, des légumes, etc.

- Manuel (113) . fonction supplémentaire de ,régla%e
manuel de la durée et de la température pour différents
types d'aliments et différentes saveurs.

= Grill (14) : pour griller.

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS LUMINEUX

- Bouton marche/arrét (1)

Une fois l'appareil branché, appuyez sur le bouton
d'alimentation

pour mettre I'appareil en marche. Il ?assq alors en mode
veille : le voyant du bouton dalimentation s'allume et 'écran
sallume. Appuyer sur ce bouton pendant la cuisson
interrompt la fonction et éteint 'appareil. )
Une fois la cuisson terminée, [appareil émetira 5 bips et
lécran affichera « END ». Les voyants des boutons
s'éteindront, a |'exception du bouton “d'alimentation, puis
I'élement chauffant cessera de fonctionner. Le moteur
continuera de tourner pendant 1 minute avant que ['ecran
ne s'éteigne. Tous les voyants s'‘éteindront et I'appareil
assera en mode arrét. )

i vous devez interrompre le fonctionnement, appuyez sur
ce bouton a tout moment.

- Réglage de la durée (3)

Vous permet de régler la durée de cuisson dans n'importe
uelle fonction. )

Appuyez sur les fleches pour régler 'heure par

intervalles d'une minute.

Appuyez sur les fleches pendant plus de 2 secondes pour

effectuer des réglages par incréments de 5 minutes.

fAppuyez ensuite sur le bouton Marche/Arrét (19) pour démarrer

- Réglage de la température (4)
Les fléches vous permettent de régler la température dans
n.

n'importe quelle fonctio . i

Appuyer sur les fleches permet de régler la température par
paliers de 5 °C. Appuyer sur les fleches pendant plus de
secondes permet de régler la temperature par paliers de 10

|Appuyez ensuite sur le bouton Start/Stop (19) pour démarrer
a cuisson.

Lorsque vous utilisez la fonction Girill, la température est
automatiquement reglée sur quatre niveaux : faible (15),
moyen (16), éleve (17), maximum (18).

- Bouton Start/Stop (19)

Aprés avoir sélectionne le programme et réglé 'heure et la
température si__nécessaire,” appuyez sur le bouton
marche/arrét (19) pour lancer la cuisson.

Important :
Aprés avoir sélectionné le programme préréglé et appuyé sur



le, bouton_de démarrage (19), la, phase de préchauffage
démarre. Tous les programmes préréglés commencent par
quelques minutes de ‘prechauffage, Pendant la phase de
Erechauffage, le voyant correspondant (5) s'allume.

a phase de prechauffage ne permet pas de regler la
duree ou la temperature. .

Si vous spuhaitez annuler la phase de préchauffage,
appu¥ez a nouveau sur le bouton du  programme
selectionne ; celui-ci passera automatiquement a fa phage
suivante et le voyant « !outer des aliments » s'allumera (6).
Une fois le préchauffage terming, appareil émettra un bip et [e
voyant du bouton” « Ajouter des aliments » (6)
s'allumera. o

Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients sur la plaque
de cuisson. Une fois le couvercle refermé, la cuisson demare
et le minyteur commence automatiquement le compte a
rebours. Si le couvercle n'est J)as ouvert pour ajouter les
al|merr11ts,ﬁlappare|l continue de fonctionner en mode

rechauffage.
gl vous ouvrez le couvercle pendant la cuisson, Iappareil
sarréte temporairement et reprend automatiquement son
fonctionnement des que lg couvercle est referme. Il n'est pas
necessaire d'appuyer @ nouveau sur le bouton de
démarrage 19). Apres 3 secondes, une pression sur le
bouton marche/arrét (19) mettra la cuisson en pause.
Pendant la cuisson, vous pouvez régler la duree et la
température & 'aide des boutons fléchés (3 et 4).

MODE VEILLE

L'appareil s'éteint si aucune interaction n'est détectée avec le
panneau de commande pendant 1 minute. Si un programme
a eté selectionné, I'appareil s'éteint si la fonction sélectionnee
est interrompue ou annulée et quaucune interaction n'est
détectee avec le panneau de commande pendant 5
minutes. .
MESURE EN °C OU °F

En mode veille, appuyez simultanément sur la touche
flechée de température (4) et sur la touche « Roast » (12)
pour passer de I'affichage en degres Celsius (°C) a celui en
de?re,s Fahrenheit (°F) ou inversement ; le choix affiché sera
valldé dans les.trois secondes.
AVANT LAPREMIERE UTILISATION

-Retirez tout le matériel d'emballage,
promotionnelles

les  étiquettes

et le ruban adhésif de I'appareil.

- Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez
attentivement ce manuel. Prétez une attention particyliere
aux instructions d'utilisation et aux avertissements afin d'éviter
toute blessure ou tout dommage matériel.

- Retirez le pare-éclaboussures, situé a lintérieur du
couvercle, et lavez-le a l'eau et au savon. Séchez-le
soigneusement et remettez-le en place.

- Lavez le plateau et le panier a I'eau chaude savonneuse,
rincez-les et sechez-les soigneusement.

- Le pare-éclaboussures, le plateau de cuisson et le
panier passent egalement au lave-vaisselle.

- Ne nettoyez JAMAIS 'appareil principal au lave-vaisselle
et ne le plongez pas dans I'eau ou tout autre liquide.

RETRAIT/FIXATION DU BAGUETTE ANTI-ECLABOUSSURES
Retirez le pare-éclaboussures avant la premiére utilisation
pour le nettoyer, ainsi qu'aprés chaque utilisation. Pour le
retirer apres ‘chaque utilisation, vous devez attendre qu'l
ait completement refroidi.

- Retrait du pare-éclaboussures

Appuyez sur le clip latéral avec votre pouce et utilisez
vofre” autre main’ pour retirer la plaque du pare-
eclaboussures.

- Mise en place du pare-éclaboussures

Placez le pare-éclaboussures derriére les_ languettes
laterales situees a gauche. Poussez ensuite le’ pare-
éclaboussures gusqua ce que le clip latéral de droite
cede égerement. Le pare-éclaboussures se remettra
alors en place.

lors de la cuisson. Si vous ne lutilisez pas, de I'huile
s'accumulera sur ['élément chauffant, ce qui peut
provoquer de la fumée. .
Assurez-vous que [appareil est branché avant de le
metre en marche. Appuyez sur le bouton
d'alimentation (1)

PROGRAMME GRILL (14)

- Placez |e plateau de cuisson (F) a l'intérieur de I'appareil et
fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton GRILL (14I). La tempérafure par
défaut est HIGH : 205 °C / 400 °F et [a durée par défaut est
de 20 minutes. Appuyez sur les houtons Grill (14) ou sur
les fleches de regolage de la tempeérature (4) pour régler la
température (faible, moyenne, élevée, maximale) et
appuyez sur les fleches, dé réglage de la durée (3) si vous
souhaitez regler la durée de “cuisson entre 1 min et 30
min.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19% our lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage ( 1ps'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le onant s'éteint ; 5 bips
retentissent ‘et le voyant « Ajouter les aliments » (6)
s'allume.

- Ouyrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
bac. Une fois le couvercle refermé, la cuisson démarre et
le compte a rebours commence.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émettra 5
bips et « END » s'affichera sur ['écran’ LED. Laissez le
couvercle quvert aprés avoir refire les aliments afin de
permettre a l'appareil de refroidir plus rapidement.

GUIDE DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME GRILL
Les  niveaux de température recommandés pour les
ingrédients courants sont indiqués ci-dessous.

MODE DEMPLOI

FggBtaz-vous TOUJOURS que le pare-¢clahougsives est | ELEVE | MAXIMUM

960 R Plat-c 350 °F175°C 400 °F/205 °C 450 °F/230 °C

Bacon - Saucisses Viandes surgelées Steaks Légumes

Lorsque yous utilisez une sauce barbecue | Viande marinée Ailes de poulet Poisson

épaisse Calzones Poulet entier ou en quartiers surgele
Saucisses pour hot-dogs Brochettes



PROGRAMME AR CRISP (7)

- Placez le plateau de cuisson
I'appareil. Placez le panier (E) sur
couvercle.

- Appuyez sur la touche du programme AIR CRISP (Zj). La
température par défaut est de 205 °C/400 °F et la durée
par defaut est de 18 minutes. Appuyez sur les fleches de
reqlage de la température 64) 5oour regler la température
entre 50 °C/120 °F et 230 °C/450 °F, puis appuyez sur les
fleches de réglage de la duree (3) pour régler 1a durée de
cuisson entre’ 1 minute et 60 minutes.

- Appuyez sur le bouton de d,émarraf?e (19% pour lancer le
précl auffa?e. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois Te préchauffage termine, le voyant s'éteint ;

5,bips retentiront et le voyant « Ajouter les aliments » (6)
s'allumera.

- Ouvrez le_couvercle et placez les ingrédients dans le
Fanler. Une fois le couvercle referme, la cuisson démarre et
e minuteur commence le compte a rebours.

E @ pour un resultat optimal, nous vous
recommandons de remuer les ingrédients de temps en temPs
endant la cuisson. Lorsque Vous ouvrez le couvercle,
appareil s'arréte. Utilisez des pinces pour refirer les
aliments ou des gants de cuising pour secouer le panier. Une
fois terminé, remettez le panier en place et refermez le
couvercle. La cuisson reprendra automatiquement une fois
le couvercle referme.

PROGRAMME DE ROTI (12)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lntérieur de I'appareil et
fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Roast » (12). La température par
défaut est de 205 °C/400 °F et la duree par defaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de reglage de la température (4)
pour regler la tem}perature de cuisson entre 50 °C/120

F a 218 °CJ425 °F et appuyez sur les fleches de reqlage de
I2a4%uree (3) pour régler la durée de cuisson de

min.

(F] a lintérieur de
le plateau et fermez le

-Apﬁuyez sur le bouton « Start » (19)
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5
- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant « Ajouter les aliments » (6)
s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient. Une fois le couvercle fermé, la cuisson

our lancer le
s'allume.

mna 05 h

et le minuteur commencera le comgte a rebours.
PROGRAMME DE CUISSON AU FOUR (11)

- Placez la plaque de cuisson (F) a l'intérieur de 'appareil et
fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Bake » (11). La température par
defaut ést de 175 °C[350 °F et la durée par defaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la température (4)
pour regler la temr?erature de cuisson entre 50 °C/120

F a 250 °C/400 °F et appuyez sur la fleche de réglage de la
dureée (3) pour régler la durée de cuisson de 1 min'a 120
min.

- Appuyez sur le bouton « Start » (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant « Ajouter les aliments » (6)
s'allume. _ .

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient de cuisson. Une fois le couvercle fermé, la cuisson
det;narre et le minuteur commence le compte a
rebours.

PROGRAMME DE DESHYDRATATION (8)

- Placez le plateau de cuisson (F) dans I'appareil, puis
disposez une seule couche d'ingrédients au fond du
recipient. Placez le panier (E) dans |€ plateau et ajoutez une
autre couche d'ingrédients au fond du panier. Fermez le
couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Déshydrater » (8). La

température par défaut est de 50 °C/120 °F et la durée 60

gar défautestde . .

60 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la
température (4) Eour régler la température de cuisson
entre 50 °C/120"°F et 93 “C/200 °F, puis, appuyez sur les
fleches de réglage de la duree (3) pour régler 1a durée de
cuisson entre i ) L
) a 24 h. Si vous maintenez les boutons fléchés
enfoncés pendant plus de 2 secondes, chaque réglage
change rapidement de 30 minutes.

- Appuyez sur le bouton Start pg) pour démarrer. Il n'est pas
nécessaire de prechauffer ['appareil.

- Une fois le temps de déshfydratati()n écoulé, I'appareil
émettra un bip et « END » saffichera a [‘écran. Retirez les
aliments et refermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZA (9)

- Placez la plaque de cuisson (F) & lntérieur de I'appareil et

fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton Pizza (9). La température par défaut
est de’ 195 °C/380 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la température (4)
pour regler |a température de cuisson de 50 °C/120

F a 205 °C/400 °F et appuyez sur les fleches de réglage de
la duree (3) pour régler la durée de cuisson de 1 mina 90
min.

-Apﬁuyez sur le bouton « Start » (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de prechauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le onant s'éteint ; 5 bips
retentissent et le voyant « Ajouter les aliments » (6)
s'allume. .

- Ouvrez le couvercle et placez la pizza dans le plateau.
Une fois le couvercle refermé, la cuisson commence et le
minuteur démarre son compte a rebours.

PROGRAMME GRIL (10)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de l'appareil.
Disposez les ingredients dans le ‘plateau, puis refermez le
couvercle.

- Appuyez sur le bouton Gril (10). La tempgrature par
défaut est de 205 °C/400 °F et la durée par défaut est de
10 minutes. Utllisez les fleches de reglage de la

tem1perature ) ) . eno
gzll:) TEMP pour regler la température de cuisson & 50 °C/1120

a 230 °C/450 °F, puis appuyez sur les fléches de réglage
dela duretze (3) pour regler la'durée de cuisson entre 1 et
minutes.
- Appuyez sur le bouton Start (19) pour démarrer. L'appareil
ne préchauffe pas dans ce programme.
- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet un bip
et « END » s'affiche a 'écran.

PROGRAMME MANUEL (13)

1. Il s'agit d'un programme spécial pour différents aliments
et différentes saveurs.

2. La température par défaut est de 50 °C/120 °F et la
durée par défaut est de 1 minute. Utilisez les fleches de
réglage de la tempgrature (4{ our re?Ier la température de
cuisson entre 50 “C/120 °F et 230 °Cr450 °F, puis appuyez
sur les fleches de reglage de la durée (3) pour reglef la
duree de cuisson entre 1 minute et 120 minutes.



Tableau des recommandations :

PROGRAMME, TEMPS TEMPERATURE PLAGE DE PLAGE DE REGLAGE
PREREGL PREREGLEE REGLAGE DE DELA,
E L'HEURE TEMPERATURE
Croustillanta | 18 min 205°C /400 °F 1260 min 50-230 °C / 120-450 °F
I'air
Déshydrater | 6h 50°C/120 °F 30mina24h 50-90 °C / 120-200°F F
Pizza 25min 195°C /380 °F 1290 min 50-205 °C / 120-400 °F F
Rotir 25 min 205°C /400 °F Imina4h 50-220 °C /120425 °F
Cuisson 25 min 175°C /350 °F Imina2h 50-205 °C / 120400 °F
Griller 10 min 205°C /400 °F 1'min & 60 min 50-230 °C / 120-450 °F
Griller 20 min 150 °C (faible) /300 °F | 1 min & 30 min Non réglable
175 °C (moyen) / 350 °F
205 °C Elevé (par
géfer¢)max. / 450 °F
Manuel 1 min BOCF120 Tmina2h 50-230 °C 120450 °F
Remarq F Essuyer avec un chiffon en coton
ues: oux:

- Utilisez les fléches haut et bas de la touche TIME pour régler
la durée de cuisson par incréments d'une minute.
Appuyez_ sur les fleches haut et bas de la touche TIME
pendant 2 secondes pour regler la durée de, cuisson par
incréments de 5 minutes. Le Brogramme de déshydratation
est régle par incréments de 30 minutes.

- Utilisez les fleches haut et bas de la touche TEMP pour
r?_gler la température de_cuisson, par paliers de 5 °C / 10
: AFg)puyez sur les fleches haut et bas de Ja touche

TEMP pendant 2 secondes é)our relgler la température de
cuisson par paliers de 10 °C/ 30 °F.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez ~ l'appareil et laissez-le  refroidir
completement.

- Le panier, le plateau de cuisson et le pare-
éclaboussures Peuvent étre laves a [aide d'une eéponge
dun détergent neutre et d'eau. Ces pieces peuvent
egalement étre lavees au lave-vaisselle. ~

- Nutilisez pas de tampons a récurer abrasifs afin de ne pas
endommager la surface intérieure du bac.

- Les surfaces extérieures de I'appareil peuvent étre nettoyées

- Nutilisez pas de produits toxiques ou corrosifs.

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les
réutiliser.

- Ne nettoyez pas le tube chauffant.

- Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance : 1700 W

Tension : 220-240 V

Fréquence : 50-60 Hz

COMMENT ELIMINER LES MATERIAUX
Le symbole représentant une poubelle sur
rouleftes barrée d'une croix signifie que vous
devez vous renseigner sur la réglementation locale en
B matiere d'élimination de ce type de produit et vous
y conformer.
Ne jetez pas ce produit avec les autres déchets ménagers.
Eliminez cet appareil conformément a la réglementation
locale en vigueur.
Les appareils électriques et électroniques contiennent des

substances dangereuses

substances pouvant avoir des effets nocifs  sur
I'environnement et/ou la santé humaine et qui doivent étre
recyclées de maniere appropriée.

GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie contre les

défauts de fabrication, sous réserve des délais prévus

par la législation en vigueur dans chaque pays.
garantie ne couvre pas les dommages résultant

d'une utilisation inappropriee, dune utilisation

commerciale négligente, d'une usure anormale, d'accidents
ou d'une

Australie et Nouvelle-Zélande uniquement

Ce produit bénéficie de certaines garanties pour les
consommateurs. Celles-ci sont prevues par la loi
australienne sur la consommation et le

Loi de 1993 sur les garanties des consommateurs, qui
protégent toutes deux les consommateurs. Il n'existe
aucune garantie expresse pour ce produit en Australie ou

Nouvelle-Zélande. Le paragraphe ci-dessus concerne les
autres pays.

Fabriqué en Chine



INDICATIONS GENERALES ET DE SECURITE
1. Veuilez lire aftentivement toutes
instructions avant d'utiliser 'appareil.

2. Cetapparei est destiné exclusivement & un usage
domestique, Ne lufilisez pas a dautres fins que
celles spécifiées dans ce manuel.

3. Ne plongez pas le cable, la fiche ou I'appareil
dans l'eau.

4. Avant utlisation, détachez tous les cables situés
al'ariére.

9. Pendant la cuisson ou & la fin de celle<i,
[appareil atteint des températures trés élevées, y
compris sur ses surfaces exterieures. Ne touchez
%as appareil pour viter toute bralure.

[appareil sans vous étre protégé les mains avec
des gants ou des maniques résistants ala chaleur.
7. Veérifiez Iétat du cble_ dalimentation. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le
risque de décharges électriques.

8. Nutiisez pas lapparel s le cordon
dalimentation ou la ficne sont, endommageés.
Rapportez [appareil au revendeur agreé le plus proche
S le cordon dalimentation oU la fiche sont
endommageés. Nessayez pas de démonter ou de
réparer [apparel vous-meme afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

les

Ne_touchez pas les surfaces chaudes de 15

9. Toute opération dlentretien ou de réparaion horizontale, plane et stable, capable de supporter
doit &tre effectuée par un professionnel. o pO!dS- . , -
10,La fiche de lapparel doit Sinsérer 20. Débranchez lapparei lorsquil n'est pas utiisé et
parfaitement dans la prise de courant. Ne modifiez avant de le netfoyer. Eteignez fappareil avant de le
pasla fiche. débrancher.

11. Ne touchez pas Ia fiche avec les mains 21. Veillez & ce que la zone de travail sot propre
mouilées et ne débranchez pas lappareil avec les €t bien éclairée. Les zones de travall sombres et
mains mouillées. encombrées favorisent les accidents.

12. Assurez-vous que la tension_ indiquée sur 22 Nuffisez que les accessoires recommandés
létiquetie d'aimentation comespond & la tension du par le fabricant afin d'éviter tout dommage ou
réseau avant de brancher 'appareil. lessure. ' ' ,

13, Ne firez jamais sur le cable d'aimentation pour  23. Vous devez laisser un espace d'au mains 16
soulever, transporter ou débrancher ['appareil. cm au-dessu% et tout HIUtQUf ge l[appareu pour
14. Nenroulez pas le cable autour de I'appareil. ermetire une bonne circulation de fair.

: o : 4. Cet appareil ne peut pas étre mis en marche a
. Ne aissez pas e cordon daimentaon pendre 16’6 S8R0 604 0P S ommandie

et veillez a ce quiil n'entre pas en contact avec les Lo i
surfaces chauges de lapparei. 20. Tenr & lécat de tout matériau
16. Sile bofter de fapparell se brise, débranchez- Nflammable. =~ .

le immeédiatement de la prise de courant pour éviter gghllegﬁbldé)s[t ére utlisé quavec des aliments

tout risque d'électrocution. . o
17. Nutlisez pas appare i est torbé par tere, sil 27, Ne placez pas les matériaux suivants &
présente des signes visbles de dommages ousilfuit. ~ lintérieur"de lappareil : pape carton, plastique,
18. Utlisez I'apﬁareil uniquement & intérieur ef sur S3US U matériaux inflammables.

des surfaces séches. L apparell niest pas congu pour 28. Pendant le fonctionnement, nouvrez pas le
une utiisation en extérieur. couvercle pOlffrr] gg\[;ilt%ﬁ(r) ulteesb?ﬁ ?l}?ggugge au;rlgg

- a008SS0ires @

19. Placez lappareil sur une surface Ermeires. Gvces oo b 165 kad dega g
cuisson.



29. Ne couwrez pas lapparel et ne placez rien
% sus. Nobstryez pas la sortie d'air chaud.
. Ne pas ufiliser comme friteuse a immersion.

31. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de 8 ans ou plus et par des Personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
limitées, ou " manquant dexpérience et de
connaissances en la matiére, a condition quils soient
surveilés ou quils aient recu des insfructions sur
[utiisation s{ire de 'apparel et quils comprennent les
dangers associés. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'a;%{)areﬂ. Les_enfants ne doivent pas’ procéder au
ne oyaggz ou a lentretien de 'appareil, sauf sils ont
%Ius deB ans et sont surveillés.

2. Gardez ['appareil et le cordon d'alimentation

PREaciE drg enfants

33. E&i}gm@%d'une extr{eme prqunce lorsque
PRk siid Y a des enfants a proximité. La

de la porte et d'autres surfaces accessiles peut &tre
élevée lorsque appareil est en marche.

34. Cet apparel nlest pas un jouet. Surveilez les
enfants afin quils ne jouent pas avec I'appareil

PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle

B- Protection anti-éclaboussures amovible
C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier de friture a air chaud
F- Plateau de cuisson
G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE

1- Marche/Arrét

2- Ecran

3- Réglage de la durée

4- Réglage de la température

5- Indicateur « préchauffage »

6- Indicateur « Ajouter les aliments »

- Programme « cuisson & l'air chaud »
8- Programme « déshydrater »

9- Programme « pizza »

10- Programme « cuisson »

11- Programme « Cuisson au four »
12- Programme « rotir »

13- Programme « manuel »

14- Programme « grill »

15- Bouton « Température ?rille basse »
16- Bouton température grille moyenne
17- Bouton de température « Gril & haute température »
18- Bouton de température maximale du gril
19- Démarrage/Arrét

Remarque : '€cran affiche I'heure et la température
touches alternativement

PROGRAMMES

- Cuisson a I'air chaud (7) : pour cuire des aliments avec peu
ou pas d'huile et obtenir un résultat croustillant, comme
par exemple des frites.

- Déshydratation (8) : pour déshydrater des fruits et des
équmes. . )

- Pizza (9): gourcmre despizzas

- Cuisson (10) : pour décongeler et cuire

- Cuisson au four (11) : pour cuire des gateaux, des tartes,
des desserts et plus encore. )
- Ratir (12) : pour rotir des viandes, des légumes, efc.

- Le mode Manuel (13) est une fonction supplémentaire
Fermettant de regler ‘manuellement la duree et la
empérature en fonction des différents types d'aliments
et des différentes saveurs.

- Grille (14) : pour la cuisson au grill

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS

- Bouton marche/arret (1)

Une fois ['appareil branché, appuyez sur le bouton
marche/arrét pour le mettre en marche. Il passe en mode
veille, les voyants du bouton marche/arret et de l'ecran
s'allument. )

Si vous appuyez sur ce bouton pendant la cuisson, la
fonction s arréte et I'appareil s'éteint. )
Une fois la cuisson_terminée, l'appareil émettra & bips et
l'écran affichera « END » - les voyants des boutons
s'éteindront, a I'exceptlon du boutori Marche ;  'élément
chauffant cessera de fonctionner ; le moteur continuera de
tourner pendant 1 minute, puis I'écran s'éteindra, tous les
voyants s'éteindront et I'apFarell passera en mode arrét.
Si vous devez interrompre le fonctionnement, appuyez sur
ce bouton a tout moment.

- Réglage de la durée (?2 . ) .
Permet de régler la durée de cuisson pour n'importe
quelle fonction.

- Appuyer sur les fleches pour régler

une minute. -
Si vous appuyez sur les fleches pendant plus de 2 secondes
, les réglages s'effectuent par incréments de 5 minutes.
Appuyez ensuite sur le bouton Démarrer/Arréter (19) pour
commencer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches permettent de régler la température dans
n'importe quelle fonction. ) ,

En appuyant sur les fleches, vous reqlez la température par
paliers de 5 °C. Si vous maintenez les fleches enfoncees
pendant plus de 2 secondes, la température sera réglée
par paliers de 10 °C A

Appuyez ensuite sur le bouton Marche/Arrét (19) pour
commencer la cuisson. ) )

Lorsque vous utilisez la fonction Grill, la température est
automatiquement réglee sur quatre niveaux :



faible (15), moyenne (16), élevée (17), maximale (18)

- Bouton Marche/Arrét (19)

Apres avoir sélectionné le programme et réglé la durée et
la température si necessairé, appuyez Sur le bouton
Marche/Arrét (19) pour lancer la cuisson.

Important :
Apreés avoir sélectionné le programme préréglé et appu#: sur
le” bouton Démarrer (193 a phase de” prechautfage
commence. U
Tous les programmes préréglés commencent par quelques
minutes de prechauffage. Pendant la phase de prechautfage,
le voyant correspondant (5) s'allume. . .
La phase de préchauffage ne permet pas de régler la durée
ou la température. ]

Si vous souhaitez annuler la phase de préchauffage, appuyez
a nouveau sur le bouton du programme sélectionng
l'appareil passera automatiquement a'la phase suivante e le
voyant inaiquant d'ajouter les aliments,(6) s'allumera. Une fois
le "préchautfage termine, I'appareil émettra un bip et le
voyant du bouton « Ajouter les aliments” » (6)
sallumera. o

Ouvrez le couvercle et placez les |n?redlent$ sur la plaque
de cuisson. Une fois le couvercle fermé, la cuisson
commenge et le minuteur démarre automatiquement le
compte a rebours. Si yous n'ouvrez pas le couvercle pour
ajouter des aliments, I'appareil continue de fonctionner en
made prechauftage. SI' vous ouvrez le couvercle pendant la
cuisson, l'appareil s'arréte temporairement et repren
automafiquement son fonctionnement lorsque  vous
refermez le couvercle. Il n'est pas nécessaire d'appuyer a
nouveau sur le bouton de démarrage (19). Aprés 3 secondes,
si vous appuyez, sur le bouton marche/arrét (19), le
rocessus de cuisson sera mis en pause. )

endant la cuisson, vous pouvez, regler la durée et la
température a I'aide des touches fléchees (3 et 4).

10

MODE VEILLE

L'appareil s'éteindra s'il n'y a aucune interaction avec le
anneay de commande pendant 1 minute, Si un programme
a ete selectionng, 'appareil s'eteindra si la fonction choisie
est interrompue ou annulée et quiil n'y a aucune interaction
avec le Iganng;au dg commande pendant 5 minutes.
MESURE EN °C OU °F

En mode veille, appuyez simultanément sur le bouton fléché
« Temperature » (4) et le bouton « Guisson » (12) pour passer
de I'af |chaoge de la température en degres Celsius (1,C)
a celui en degres Fahrenheit ( Fl}ou invérsement ; ['option
affichee a I'écran sera validée au bout de trois secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tout le matériel d'emballage, les  étiquettes
promotionnelles et le ruban adhésif de Tappareil. .

- Retirez tous les accessoires de l'emballage ef lisez
attentivement ce manuel. Prétez une attention particuliére
aux instructions d'utilisation et aux avertissements afin d'éviter
toute blessure ou tout dommage materiel.

- Retirez le pare-éclaboussures situé & lintérieur du
couvercle et lavez-le a l'eau et au savon. Séchez-le
completement et remettez-le en place.

- Lavez le plateau et le panier a l'eau tiéde et au savon,
rincez-les et séchez-les complétement. .

- Le pare-éclaboussures, le plateau de cuisson et le panier
passent également au lave-vaisselle. )

= Ne nettoyez JAMAIS ['unité principale au lave-vaisselle et ne
la plongez pas dans I'eau ou dans tout autre liquide.

RETRAITIMISE EN PLACE DU PROTECTEUR ANTI-
ECLABOUSSURES

Refirez le pare-éclaboussures avant la premiere
utilisation Fg)our le nettoyer, ainsi qu'apres = chaque
utilisation. Pour le retirer aprés chaque utilisation, attendez
qu'il ait completement refroidi.

- Retirer le pare-eclaboussures

Appuyez avec le pouce sur le clip latéral et utilisez I'autre
main pour retirer la plaque anti-éclaboussures

- Mettre en place le pare-éclaboussures

Enclenchez la protection derriére les languettes latérales
situées a gauche. Poussez ensuite la protéction jusqu'a ce
que le clip, latéral droit cede légerement. La protection
sera ainsl & nouveau bien enclenchée.

MODE D'EMPLOI

Assurez-vous TOUJOURS que le pare-éclaboussures est
bien en place lorsque vous cuisinez. Si vous ne ['utilisez pas,
de T'huile s'accumulera sur I'élément chauffant, ce qui peu
provoquer de la fumée. .

Assurez-vous que 'appareil est branché avant de l'allumer.
é%ﬂeé z)ur le’bouton de mise en marche (1) PROGRAMME

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de
I'appareil et fermez le couvercle.
- A%ouEvez sur le bouton GRILL E14). La température par défaut
est ELEVEE : 205 °C /400 °F et la durée par defaut est de 20
minutes. Appuyez sur les boutons Grill (14) ou sur les fleches
e Ta température (4) pour régler la temperature
) moyenne, haute, maximale) et appuyez sur les
eches de réglage de la durée (3) si vous souhaitez regler la
durée de cuisson'de 1 min a 30 min.
- ApRuyez sur le bouton « Démarrer » (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de prechauffage (5) s'allumera
- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteindra
cing bips retentiront et fe voyant d'ajout” d'aliments (6}
s'allumera
- Ouyrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
bac. Une fois le couvercle refermé, |a cuiSson commencera
et le minuteur entamera le compte a rebours.
- Une fois le temps de cuisson écoulé, 'appareil émettra
5 bips et « END » s'affichera sur I'écran LED. Laissez le
couvercle ouvert apres avoir refire les aliments afin que
I'appareil refroidisse plus rapidement.



8%RI|E_DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME

Voici les niveaux de température Bacon - Saucisses
recommandés pour les ingrédients courants.

PROGRAMME DE CUISSON A L'AIR CHAUD (7)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de I'appareil.
Placez le panier LE) sur le plateau et fermez le couvercle.
- Appuyez sur le bouton du pro%ramme « CUISSON ALAIR »
(7). La'température par défaut est de 205 °C/400

°F et la durée par défaut est de 18 minutes, Appuyez sur les
fleches de réglage de la température (4) pour régler la
tempeérature de™50°C/120 ’F a 230 °C/450 ]

°F et appuyez sur les fleches de réglage de |a durée g3d
pour regler la durée de cuisson "de 1 minute a
minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage é19) pour lancer
le préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allumera.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteindra, un
signal sonore_composé de 5 bips retentira et le voyant «
Ajouter les aliments » (6) s'allumera.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
panier. Une fois le couvercle refermé, la cuisson demare et le
minuteur commence le compte a rebours. REMARQUE : pour
obtenir de meilleurs résultats, nous vous recommandons de

remuer les ingredients a un moment donne pendant la
cuisson. Lorsque vous ouvrez le couvercle, I'appareil
sarréte. Utilisez des pinces pour retirer les aliments ou des
?ants de_cuisine pour remuer le contenu du panier. Une

ois terminé, replacez le panier et refermez le couvercle. P

La cuisson reprendra  automatiquement
fermeture du couvercle.

PROGRAMME ROTI (12)
- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de I

apres la

BASSE 300 | MEDIUM 175 | ALTA | MAXIMA 450
“F/150°C e SiOOkF’ZO‘S ¢ *Fj230°C

) fandes surlgerees teaks Legumggommandés
Lorsque vous utiisez une sauce Viande marinée Ailes de poulet Poisson surgelé
barbecue épaisse
Calzones Poulet entier ou en quartiers | Brochettes

unité principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « réfir » (12). La fempérature
préreglee est de 205 “C/400 °F et la durée préréglée esf de 25
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la’ température
$4) pour régler la température de cuisson de 50 °C/120 °F a

18,°C/425F et appuyez sur les fleches de réglage de la
durée (3) pour régler la duree de cuisson de 1"min a 240
min.

- Appuyez sur le bouton « Démarrer » §19) pour lancer
le prechauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allumera.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteindra
cing bips retentiront et fe voyant d'ajout” d'aliments (6}
sallumera. o

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient. Une fois le couvercle fermé, la cuisson
cobmmencera et le minuteur entamera le compte a
rebours.

PROGRAMME CUISSON AU FOUR (11)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de
I'appareil et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Cuisson au four » (11). La
température par défaut est de 175 °C/350 °F et la durée
ar defaut est de 25 minutes. Utilisez les fleches de
réglage de la temperature 4g P reﬂler la température de
cuisson de 50 °C/120 °F a Cl40 .

°F et appuyez sur la fleche de réglage de la durée (3) pour
régler la durée de cuisson de 1 miin a 120 min.

- Appuyez sur le bouton « Démarrer » é19) pour lancer
le préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allumera.

Saucisses pour hot-dogs

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteindra
cgn(i bips retentiront et le voyant dajout’ d'aliments (6)
s'allumera.

- Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient de cuisson. Une fois le couvercle fermé, la
cuisson commencera et le minuteur entamera le compte
a rebours.

PROGRAMME DE DESHYDRATATION (8)

- Placez le plateau de cuisson (F) dans I'appareil, puis
isposez_une seule couche d'ingredients au fond du
récipient. Placez le panier (E) dans lerécipient et ajoutez une
autre couche dingredients au fond du panier. Fermez le
couvercle.
- Appuyez sur lg bouton « déshydrater » (8). La
température par defaut est de 50 °C/120 °F et la durée
par defaut est de 360 minutes. Utilisez les fleches de reglage
de la temperature 64) pour regler la température de
cuisson de 50 °C/120 °F 2 93 0 °F. )
°F, puis appuyez sur les fleches de reglage de la durée (3)
ﬁour regler la'durée de cuisson de 0,5ha 24 ]

. Si Vous maintenez les boutons flechés enfoncés
pendant plus de 2 secondes, chaque réglage change
rapidement de 30 minutes.
- Appuyez sur le bouton « Start » (19) pour démarrer. Il n'est
pas hécessaire de prechauffer I'appareil.
- Une fois le temps de déshydratation écoulé, I'appareil
émettra un bip et « END » s'affichera a ['écran. Retirez les
aliments et refermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZA (9)
- Placez le plateau de cuisson (F) a l'intérieur de I
1
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Unité principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton Pizza (9). La température par défaut
est de” 195 °C/380 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la temf)eratute gfg
paur régler la température de cuisson de 50 °C/120 °F a 20
C/400 °F et appuyez sur les fleches de réglage de la durée
(3) pour régler la durée de cuisson de 1 min‘a 90 min.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer
le préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allumera.
- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteindra, cin
bips retentiront et le voyant « Ajouter les aliments » (6
s'allumera
- Ouvrez le couyercle et placez la pizza sur le plateau. Une
fois le couvercle fermé, la cuisson commencera et le minuteur
entamera le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (10)

- Placez le plateau de cuisson (F) a ['intérieur de I'appareil.
Placez les ingredients dans le récipient, puis fermez le
couvercle.

- dppuyez sur le bouton de cuisson (10). La température
par defaut est de 205 °C/400 °F et la durée par defaut est
de 10 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la
température }4% TEMP pour regler la température de cuisson
entre 50 °C/120 °F et 230 °C/450 °F, puis appuyez sur les
fleches de réglage de la durée (3) pour regler la duree de
cuisson entre 1'min et 60 min.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour
commencer. L'appareil ne préchauffe pas dans ce
programme.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, Iappareil émettra un bip
et « END » s'affichera a ['écran.

PROGRAMME MANUEL (13)

1.1l sagit dun programme spécial adapté a différents
liments et différentes saveurs.
. La température par défaut est de 50 °C/120
°F et la durée par défaut est de 1 min. Utilisez les fleches
de réglage de |a tempgrature ?4)‘ pour regler |a température
de cuisson de 50 “C/120 °F a 230 °C/450 °F et appuyez
sur les fleches de réglage de

(3) pour régler la durée de cuisson de 1 min & 120 minutes.
Tableau des recommandations :

PROGRAMME | TEMPS PREDEFINI | TEMPERATURE PLAGE DEREGLAGE | PLAGE DE REGLAGE

PREDETERMINEE DE TEMPS DE TEMPERATURE
Cuissona | 18 min 205 °C /400 °F 1-60 min 50-230 °C / 120-450 °F
l'airchaud | gh 50°C /120 °F 30mina24h 50-90 °C / 120-200 °F
giezsgdfa‘am” 25 min 195 °C / 380 °F 1490 min 50-205 °C / 120400 °F
Rofissage | 25 ™min 205 °C / 400 °F Tminadh 50-220 °C / 120-425 °F
Cuissonau | 25 min 175°C / 350 °F Tmina2h 50-205 °C / 120-400 °F
four 10 min 205°C /400 °F 1 min & 60 min 50-230 °C / 120-450 °F
Gril 20 min 150 °C (basse 1'min & 30 min Non réglable

température) / 300 °F

175°C (moyen) / 350 °F

205 °C Elevé (par

défaut)
Manuel 1400 °F

230 °C Max / 450 °F
Remarq 1 min 50 °C /120 °F 1mina2h 50-230 °C 120450 °F
ues .

- Utilisez les fléches de TEMPS vers le haut ef vers le bas
pour modifier le temps de cuisson Ear incréments d'une
minute. Appuyez sur les fleches de TEMPS vers le haut et
vers le bas pendant 2 secondes pour modifier le temps de
cuisson par intervalles de 5 minutes. Le programme de
déshydratation se regle par intervalles de 30 minutes.
- Utilisez les fleches TEMP vers le haut et vers le bas pour
régler la temperature de cuisson par paliers de 5 ° °F.
uyez sur les fleches TEMP vers le haut et vers le bas
pendant 2 secondes 3pogr régler la température de cuisson par
paliers de 10 °C / 30 °F.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- Débranchez =~ lappareil et  laissezle  refroidir
completement.

- Le panier, le plateau de cuisson et le pare-claboussures

peuvent étre lavés a laide d'une éponge, d'un

détergent neutre et deau

Ces pieces “peuvent

egalement étre lavées au lave-vaisselle.

- Nutilisez pas de tampons a récurer abrasifs afin de ne
pas endommager la surface interieure du plateau.

- Les surfaces extérieures de I‘appareil peuvent étre
nettoYiees alaide d'un chiffon en coton doux,

-Nu

lisez pas de produits toxiques ou corrosifs

- Séchez bien toutes les pieces avant de les

réutiliser

- Ne netfoyez pas le tube chauffant,
- Ne plongez pas I'appareil dans l'eau ou dans tout

autre liquide.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Puissance : 1700 W
Tension : 220-240 V
Fréquence : 50-60 Hz



COMMENT ELIMINER LES MATERIAUX

Le symbole représentant une poubelle barrée

signifie que vous devez vous renseigner et

respecter la réglementation locale en matiére

= {'climination de ce type de produits.

Ne jetez pas, ce produit avec les autres déchets
ménagers. Eliminez cet appareil conformémentala .
réglementation locale en vigueur. Les appareils électriques
et électroniques contiennent des substances dangereuses
pouvant avoir des effets nocifs sur I'environnement et/ou la
santé humaine et doivent étre recyclés de maniére
appropriée.

GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie contre les
defauts de fabrication, soumise aux delais prévus par la
législation en vigueur dans chaque pays. .

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant
d'une Utilisation abusive, d'une utilisation Commerciale
négligente, d'une usure anormale, d'accidents ou d'une
mauvaise manipulation.

Fabriqué en Chine

INSTRUCTIONS GENERALES ET DE
SECURITE

1. Lisez attentivement  toutes les
instructions avant d'utiiser l'appareil.

2. Cet appareil est destiné a un usage
dpmeshqrue uniquement. Ne [utiisez pas”a
dautres 7ins que celles spécifiées dans ce
manuel.

0. Ne pas immerger le cordon, la prise ou
I'apparell dans l'eau.

4. Avant toute utiisation, débranchez
tous les cables a lamiére de [appareil.

5. Pendant la cuisson ou @ la fin de la
cuisson, lappareil atteint des températures
trés élevées, méme sur ses’ surfaces
extérieures. Ne touchez pas I'appareil pour
gviter les brilures.

0. Ne touchez pas les surfaces chaudes de
[appareil sans vous protéger les mains avec des

gants ou des poignées résistants a la
chaleur.
7. Vérifiez létat du cordon

d'alimentation. Les cordons endommagés ou
emmélés  augmentent  le  risque
d'électrocution.

8. Nutlisez pas [fapparel si le cordop
dalimentation ou |a fiche est endommagé.
Rapportez l'appareil au revendeur agréé le
lus proche si le cordon d'alimentation ou la
che est endommagé. ,Nessa)(ez pas_de
démonter ou de réparer [appareil vous-méme
afin d'éviter tout risque d'électrocution.

9. Tout entretien ou réparation doit &tre
effectué par un professionnel.

10, La fiche de l'appareil doit étre correctement
insérée dans la prise de courant. Ne
modifiez pas la fiche.

11.Ne touchez,Bas la prise avec les mains
mouillées et ne débranchez pas 'appareil avec
les mains mouillées.

12. Avant de brancher Iappareil, assurez-
vous que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond & la tension du
réseau.

13, Ne tirez jamais sur le cordon
dalimentation pour soulever, transporter ou
débrancher lapparell.

14.Ne pas enrouler le cable autour de
I1’a parell.

O.Ne laissez pas le cordon
dalimentation pendre ou entrer en contact
avec les surfaces chaudes de I'appareil.

16.Si le boitier de lappareil se brise,
débranchez-le immediatement de la prise de
courant ~ afin  déviter tout  risque
d'électrocution.

17. Nutlisez,pas Fappareil sil est fombé par
terre, s'l présente des signes visibles de
dommages ou s'il fuit.

18. Nutlisez Fappareil qua lintérieur et sur
des surfaces seches. L'apparell n'est pas
adapté a une utilisation en extérieur.




19. Placez l'appareil sur une surface horizontale,
Flane et stable, capable de supporter le poids de
appareil.

20. Débranchez lappareil larsqul nest pas
utiisé et avant de le neftoyer. Eteignez 'appareil
avant de le débrancher. o

21. Veillez & ce que la zone de travail soit propre et
bien éclairée. Les zones de travail sombres et
encombrées favorisent les accidents.

22. Nutiisez que les accessoires recommandés
Bar le fabricant afin d'éviter tout dommage ou
lessure. . .
23. Vous devez laisser un espace d'au moins
16 cm au-dessus et tout autour de [apparei

Eour permetire une bonne circulation de l'air.

4. Cet appareil ne peut pas étre utilisé avec une
minuterie ou une télécommande.
25 Tenr &  [lécart
inflammables.

26. N'utilisez Iappareil qu'avec des aliments
comestibles.
27 Ne placez pas les matériaux suivants & [intérieur
de lapparell : papier, carton, plastique, tissus ou
matériaux inflammables.
28. Pendant le fonctionnement, il ne faut pas
ouvrir le couvercle pour deplacer les plateaux ou
dautres accessores afin- d'éviter les brllures
causées par les températures élevées ou les
5 ides de cuisson. o ,

. Ne pas couvrir [appareil ni y placer quoi

des  matériaux
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gue, ce soit sur [appareil. Ne pas obstruer la sortie
"air chaud.

30. Ne pas uiiser I'appareil comme friteuse &
immersion.

31. Cet apgareil peut étre utiisé par des enfants
agés de 8 ans et plus ainsi, que par des
personnes  dont les capacités  physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites” ou qui

manquent d'expérience et de connaissances, a 1

condition quils aient regu une surveilance ou des
instructions concemant [utilisation de ['appareil en
toute sécurité et quils comprennent les risques
encourus, Les enfants ne doivent pas jouer avec
lappareil. Le nettoyage et Ientretien ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf sils sont
wellles et al%es de plus d$ 8 :lans.
. Conse ezlap(§>are| et le cordon

dalimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

33. Soyez extrémement prudent lorsque
[apparell est en marche et que des enfants se
trouvent & proximité. La température de la porte
et des autres surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque 'appareil fonctionne.

34. Cet appareil n'est pas un jouet. Surveillez les
enfants afin qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle

B- Protection anti-éclaboussures amovible
C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier de friture a air chaud

F- Plateau de cuisson

G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE

- Bouton de mise en marche

2- Ecran

3- Réglage de Iheure

4- Reglage de la température

5- Indicateur « Preheat » (Préchauffage?

6- Indicateur « Add food » (Ajouter un aliment)

- Programme « Air Crisp » (Friture & air chaud)

8- Programme « Dehydrate » (Déshydratation)

9- Programme « Pizza »

10- Programme « Broil » (Gril)

11- Programme « Cuisson au four »

12- Programme « Roast » (Rtir)

13- Programme « Manuel »

14- Programme « Grill » (Griller sur le qrill)

15-Touche de température basse du gl

16- Bouton de réglage de la temperature moyenne du gril
17-Bouton de température élevee du gril
18- Bouton de température maximale du gril

19- Bouton « Start/Stop » (Marche/Arrét)

Remarque : L'écran affiche alternativement I'heure et la
température.

PROGRAMMES

- Air Crisp (7) : Pour la cuisson d'aliments avec peu ou pas
g}tmue pour une finition croustillante, par exemple les
rites.

- Dehydrate (8) : Déshydrater des fruits et des légumes.
- Pizza %9& :Cuire une pizza )

- Broil (10) : Pour la decongélation et la cuisson

- Bake (11) : Pour préparer des géateaux, des tartes,



des desserts, efc.
-tRétissage (12) : Pour rotir des viandes, des légumes,
etc

- Manuel (13) : il s'agit d'une fonction supplémentaire
Perm,ettant e réglér manuellement la durée et la
empérature pour différents types d'aliments et
differentes saveurs.

- Grill (14) : Pour les grillades.

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS LUMINEUX

- Bouton d’allumage (1)

Une fois I'appareil branché, appuyez sur le bouton
dallumage pour le mettre en ‘marche. L'appareil
passe en mode veille, le bouton d'allumage et
écran s'allument.

Une pression sur cette touche pendant la
|c,U|sson _Ilnterrompt la fonction en cours et éteint
appareil.

Unpé) fois le processus de cuisson terming,
I'appareil émet 5 bips et 'écran affiche « END »,
les voyants des boutons s'éteignent (a I'exception du
bouton d'allumage), I'€lément chauffant cesse de
fonctionner, le “moteur continue de fonctionner
pendant 1 minute, puis I'écran et tous les voyants
s'éteignent et I'appareil se met en mode arrét.

Si vous devez arréter le fonctionnement de
I'appareil, appuyez sur ce bouton a tout moment.

- Réglage de 'heure (3)

Les fleches permettent de régler le temps de cuisson
dans n'importe quelle fonction.

Chaque "pression sur les fleches permet de
régler I'heure par minute. .

Si'vous maintenez les fleches enfoncées pendant plus de
2 secondes, vous obtiendrez des reglages par
increments de 5 minutes.

Appuyez ensuite sur la touche « Start/Stop » (19) pour
lancer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches permettent de régler la température dans
n’importe quelle fonction.

Chaque pression sur
d'effectuer un réglage de 5 °C.
Si vous appuyez sur les fleches pendant plus de 2
§Ce:condes, vous obtiendrez des ajustements de 10

Jes fleches permet

Appuyez ensuite sur la touche « Start/Stop » (19) pour
iémarrer la cuisson. ) )

Lorsque vous utiisez la fonction « Grill », la

temperature est automatiquement reglée sur quatre

niveaux : basse (15), moyenne (16), haute (17),

maximale (18).

- Bouton « Start/Stop » (19)

Aprés avoir sélectionné le programme souhaité et réglé
la durée et la température i necessaire, appuyez surla
touche « Start/Stop » (19) pour lancer la cuisson.

Important :
Aprés avoir sélectionné le programme préréglé et
appuyé sur le bouton « Start/Stop » (19), la phase
de préchauffage commence. =~
Tous les programmes préréglés commencent par
quelques minutes de préchauffage. Pendant la phase de
5 chauffage, le voyant « Preheat

sallue.
La phase de préchauffage ne permet pas de régler la
durée ou la température. .
Si vous souhaitez interrompre la phase de préchauffage,
appuyez a, nouveau, sur la touche du programme
sélectionng ; celui-ci passera automatiquement a la
phase suivante et le voyant « Add Food » (6)
sallumera. | o o
Une fois le préchauffage terminé, I'appareil émet un

nal sonore et le voyant « Add Food »
sallume.

uvrez le couvercle et placez les ingrédients sur la
plaque de cuisson. Une fois le couvercle_ refermé, la
cuisson demarre et le minuteur commence a décompter
automatiquement. Si le couvercle n'est pas ouvert pour
ajouter les

aliments, I'appareil continuera & fonctionner en mode
réchauffage. ) i )
| Vous ouvrez le couvercle pendant la cuisson, I'appareil
s'arrétera temporairement et reprendra
automatiquement son  fonctionnement lorsque le
couvercle sera refermé. Il n'est gas nécessaire
d’appuyer & nouveau sur la touche « Start/Stop » (19).
Apres 3 secondes, si vous appuyez sur la touche «
Start/Stop » (19), la cuisson s'interrompt.
Pendant Ja cuisson, la durée et la température peuvent
eg{rﬁ )reglees en appuyant sur les touches fléchées (3
etd).

MODE VEILLE

L'appareil s'éteint s'il n'y a aucune interaction avec
le panneau de commande pendant 1 minute. Si
vous avez selectionné  un  programme, lappareil
s'éteint si la fonction sélectionnee est arrétée ou
annulée et quil n'y a aucune interaction avec le
Rﬂanneau de Eommande pendant 5 minutes.

ESURE EN°C ouF

En mode veille, appuyez simultanément sur la touche
flechee de temperature (4) et sur la touche « Roast
» (12) ?our changer ['unité de mesure de la température
assant des degrés Celsius (°C) aux degrés Fahrenheit
°F) ou inversement ; le choix affiché ‘sera confirme
dans les trois secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Refirez tous les matériaux d’emballage, les
étiquettes promotionnelles et le ruban adhesif de
I'appareil.

- Retirez tous les accessaires de I'emballage et lisez
attentivement ce manuel. Prétez une attention particuliére
aux Instructions d'utilisation et aux avertissements afin
d'éviter toute blessure ou tout dommage materiel.

- Refirez la protection anti-éclaboussures, située a
lintérieur du couvercle, et lavez-la a I'eau et au savon.
Seéchez-la completement et

remettez-la en place.
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- Lavez le panier et le plateau a l'eau tiede savonneuse,
rincez-les et séchez-les soigneusement. )

- La protection anti-éclaboussures; le plateau de cuisson
et le panier passent egalement au lave-va|sselle. .

- Ne nettoyez JAMAIS I'unité principale au lave-vaisselle
et ne limmérgez pas dans 'eau ou tout autre liquide.

RETRAITMISE EN PLACE DE LA PROTECTION ANTI-
ECLABOUSSURES N
Retirez la protection anti-éclaboussures avant la premiére
utilisation pour la nettoyer et apres chaque utilisation. Pour
la refirer apres chaqué utilisation, vous devez attendre
qu'elle refroidisse complétement.

- Démqnta?g de la protection anti-éclaboussures Appuyez
sur le clip latéral avec le pouce et utilisez I'autre main pour

retirer la plaque de protection anti-éclaboussures.

- Montage de la protection anti-éclaboussures Insérez la
Fro,tecnon,antl-eg aboussures derriere les languettes;
aterales situees a gauche. Poussez ensuite la protection
anti-éclaboussures jusqua ce que le clip latéral de droite
souvre légerement. La protection anti-eclaboussures se
remet alors en place.

MODE D’EMPLOI
Veillez TOUJOURS 4 ce que la protection anti-éclaboussures
soit en place lorsque vous cuisinez, Si elle n'est pas
utilisée, de I'huile s'accumulera sur I'élément chauffant, ce
ﬂw peut provoquer de la fumee. .

ssurez-vous que |'appareil est branché avant de le mettre
en marche. AEpu(yJez sur le bouton de mise en marche (1)
PROGRAMME « GRILL » (14)
- Placez le plateau de cuisson fF)é lintérieur de I'unité
principale et fermez le couvercle.
- Appuyez sur la touche « Grill » (14). La température
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par défaut est Elevée : 205 °C /400°F et la durée par
défaut est de 20 minutes. Appuyez sur les touches « Grill »
(14) ou sur les fleches de réglage de la température (4)
pour rePIer la température (baSse, moyenne, élevee,
maximale) et appuyez sur les fleches de reglage du temps
(358 vous souhaiteZ régler le temps de cuiSson de 1 min
a 30 min.

- Appuyez sur le bouton « Start/Stop » (19) pour lancer
Ie5 rgeclrllauffage. Le voyant de préchauffage « Preheat »

s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5
bips retentissent et le voyant d'ajout d’aliments « Add
Food » (6) sallume.

- Ouvrez le couvercle et introduisez les, ingrédients dans le
bac. Une fois le couvercle referme, la cuisson démarre et le
compte a rebours commence.

- Lorsque le temps de cuisson est écoulé,
I’;a,:f)lparel‘l eémet 5 bips et le message « END »
s'affiche a I'écran. Laissez le couvercle ouvert aprés avoir
refiré les aliments pour permettre a I'appareil de
refroidir plus rapidement.

glg{IRIIE_ ES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME

Les températures recommandées pour les ingrédients
courants sont indiquées ci-dessous.

BAS | MOYEN | ELEVEE | MAXIMALE
300 °F/150 °C 350 °F/175°C 205°C 230°C
Bacon - Saucisses Viandes congelées Steaks

En cas d'utilisation d'une sauce Viande maringe
barbecue épaisse

Pizza Calzone

PROGRAMME « AIR CRISP » (7)

- Placez le plateau de cuisson (F) a l'intérieur de 'appareil.

Placez le panier (E) sur le plateau et fermez le couvercle.

- Appuyez sur la touche du pro%ramme « Air Crisp »

(7). La'température par défaut est de 205 °C/400

°F et la duree par défaut est de 18 minutes. Appuyez sur les

fleches de réglage de la température .

(4) pour_regler fa temperature de 50 °C/120 °C a 230
450 °F ef appuyez sur les fleches de réglage de la durée

(3) pour regler la”durée de cuisson de T minute a 60

minutes.

= Appuyez sur le bouton « Start/Stop » (19) pour lancer

le préchauffage. Le voyant « Pre-heat » (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terminé, le vo(}/ant s'éteint, un

signal sonore ‘retentit et le voyant « Add Food » (6)

sallume.

- Quvrez le couvercle et [placez les ingrédients dans le

panier. Une fois le couvercle refermé, la

Légumes Poisson
Ailes de poulet surgelé
Brochettes

Eoulet entier oy en quartiers
aucisses a hot-dog

La cuisson démarre et le minuteur commence a
decompter. ) ) . )
REMARQUE : Pour obtenir de meilleurs résultats, il est
recommandé de remuer les ingrédients de temps en temf)s
Pendant,la,cw§son. Lorsque “vous, ouvrez le couvercle,
appareil s'arréte. Utilisez des pinces pour retirer les
aliments ou des gants de cuisine pour secouer le panier.
Une fois terming, remettez le (Panler en place et refermez le
couvercle. La cuisson reprend automatiquement des que le
couvercle est referme.

PROGRAMME « ROAST » (12)

- Placez le plateau de cuisson (F) & l'intérieur de l'unité
principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Roast » (12). La température
par defaut est de 205 “C/400 °F et la duree par defaut est
de 25 minutes. Utllisez les fleches de reglage de la
tem%erature (4% f)our régler la température dé clisson de
50 °C[120 °Fa 218 °C/



425 °F et appuyez sur les fléches de réglage de la durée
(3) pour régler la durée de cuisson de 1'min a 240 min.
-Apﬂuyez sur e bouton « Start/Stop » (19) i)our démarrer le
préchauffage. Le voyant « Preheat » (5) s’allume.

- Une fois le Fréchauffage termine, le voyant s'éteint, 5
bips retentissent et le voyant « Add Food »

HET

- Quvrez le couvercle et placez Jes ingrédients dans le plateau.
Une fois_le couvercle refermé, la Cuisson démarre et le
compte a rebours commence.

PROGRAMME « BAKE » (11)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de I'appareil
et fermez le couvercle.

- Appuyez surle bouton « Bake » (11). La fempérature par
défaut est de 175 °C/350 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de reglage de la température
(4% gour regler la température de cuisson de 50 °C/120 °F
a 250 °C/400 °F

°F et appuyez sur la fléche de réglage de la durée (3) pour
regler Ia durée de cuisson de 1 min‘a 120 min.

-Apﬁuyez sur le bouton « Start/Stop_ » (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant « Preheat » (5) sallume.

- Une fois le E)réchauffage termine, le voyant s'éteint, 5
bips retentissent et le voyant « Add Food »

G5 5me

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient de cuisson. Une fois le couvercle Terme, la cuisson
démarre et le minuteur commence a décompter.

PROGRAMME « DESHYDRATATION » (8)

- Placez le plateau de cuisson (F) dans I'appareil, dpws
dIS[JOSGZ les ingredients en une seule couche au fond du
plateau. Placez I¢ panier (E) dans la cuve et ajoutez une autre
couche d'ingredients ‘au fond du panier. Fermez le
couvercle.

-Appufyez sur la touche « Déshydrater » (8). La température g

gar défaut est de 50 °C/120 °F ét la durée par défaut est de
60 minutes. Utilisez les fleches de

Utilisez les touches de réglage de la tempgrature (4) pour
régler la_température de “cuisson de 50 °C/120 °F"a 93
200 °F, pws,ai)pui/ez sur les touches de reglage de la
durée (3) pour régler la duree de cuisson de 0,5 h'a 24 h.
Si' vous ‘appuyez sur les fleches pendant plus de 2
se_contdes, chaque reglage change rapidement de 30
minutes.
- Appuyez sur le bouton « Star,t/Sto% » (19) pour
démarrer. Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.
- Une fois_le cycle de déshydratation terminé, I'appareil
émet un signal’sonore et le'message « END » s'affiche
a l'ecran. Retirez les aliments et fermez le couvercle.

PROGRAMME « PIZZA » (9

- Placez le plateau de cuisson (F) a lntérieur de 'appareil

et fermez le couvercle.

- Appuyez sur la touche « Pizza » (9). La température par

defaut est de 195 °C/380 °F et |a durée par défaut est de 25

minutes. Utilisez les fleches de reglage de la teng&eraturg IE(4)

gourcreﬂler la_temperature de clisson de 50 “C/120 °F a
05 °C/400 °F et appuyez sur les fleches de reglage du temps

(3) pour regler la duree de cuisson de 1 min a 90 min.

-A,pﬂuyez sur le bouton « Start/Stop » (19) Four démarrer le

préchauffage. Le voyant « Preheat » (5) s’allume.

- Une fois le Préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5

bips retentissent et le voyant « Add Food »

R

- Ouvrez le couvercle et placez la pizza dans le plateau. Une

fois le couvercle fermé, la cuisson démarre et le minuteur

commence a décompter.

PROGRAMME « BROIL » (10)

- Placez le plateau de cuisson (F) a l'intérieur de 'appareil.
Disposez les ingrédients sur le plateau, puis fermez le
couvercle.

- Appuyez sur la_touche « Broil » (10). La température
par defaut est de 205 °C/400 °F et la durée par défaut est
e 10 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la
température (4) pour regler la

de cuisson de 50 °C/120 °F & 230 °C/450 °F et aPpuyez sur
les fleches de réglage de la duree (3) pour régler la diree de
cuisson de 1 min @ 60 min.

- Appuyez sur le bouton « Start/Stop » (19) pour
démarrer. L'appareil ne préchauffe pas pendant ce
programme.

- Lorsque le temps de cuisson est écoulé, I'appareil émet un
signal sonore et le message « END » s'affiche a I'écran.

PROGRAMME « MANUAL » (13)

1.1l sagit dun programme spécial pour différents
aliments et différentes saveurs.

2. La température par défaut est de 50 °C/120 °F et la
durée par défaut est de 1 min. Utilisez les fleches de
réglage de la température (4) pour re%ler la température de
cuisson de 50 °C/120 °F a'230 °C/450 °F et appuyez sur les
fleches de reglage de la durée (3) pour régler la’durée de
cuisson de 1°min a 120 minutes.

Tableau des recommandations :
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PROGRAMME | TEMPS , TEMPERATURE PLAGE DE REGLAGE DE | PLAGE DE REGLAGE DE
PREDETERMINE PREREGLEE L'HEURE LA TEMPERATURE

Air Crisp 18 minutes 205°C /400 °F 1260 min 50-230 °C /120450 °F
(Friture @ air
chaud)
Déshydratio 6h 50°C /120 °F 30 min-24 h 50-90 °C/120-200 °F
n
1983nycrata-
Pizza 25 minutes 195°C /380 °F 1h 90 min 50-205 °C / 120400 °F
Roéti 25 minutes 205 °C /400 °F 1mna4dh 50-220 °C / 120-425 °F
Cuisson 25 minutes 175°C /350 °F 1mina2h 50-205 °C / 120-400 °F
au four)
Giller (Cuisson) | 10 minutes 205°C /400 °F 1 min-60 min 50-230 °C / 120450 °F
Griller (Griller) | 20 minutes 150 °C Basse /300 °F | 1min-30 min Non réglable

175 °C Moyenne / 350 °F

205 °C Elevée

(par défaut) /400 °F 230

% I\;Iaf%aloe Ié 450°F 50
Manuel 1 min 1min-2h 50-230 °C 120-450 °F
Remarques : NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- Utilisez les fleches de temps (3) vers le haut et vers le - Débranchez ~ l'appareil et laissez-le  refroidir
bas pour modifier le temps de cuisson par incréments complétement.

d'une minute. Appuyez sur les fleches de temps (3) vers le

haut et vers le bas pendant 2 secondes pour modifier le

temps de cuisson par incréments de 5 minutes. Le

g{r)ogr,am{ne de déshydratation est réglé par incréments de
minutes.

- Utilisez les fleches de température (4) vers le haut et vers le
bas pour regler la température de cuisson par paliers de 5 °C
[10°°F. Appuyez sur les fleches de temperature (4) vers le
haut et vers le bas pendant 2 secondes pour [é
température de cuisson par paliers de 10 °C /30 °F.

ler la
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- Le panier, le plateau de cuisson et la protection anti-
éclaboussures peuvent étre laves a l'aide d'une éponge, d'un
détergent neutre et d'eau. Ces pieces peuvent également
étre [avees au lave-vaisselle. . .

- Nuutiisez pas de tampons abrasifs pour éviter
d'endommager la surface intérieure du plateau.

- Les surfaces extérieures de [lappareil peuvent étre
nettoyées avec un chiffon doux en coton. .

- Nufilisez pas de produits toxiques ou corrosifs

- Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les
réutiliser.

- Ne nettoyez pas le tube chauffant.

i Ne pas immerger la machine dans l'eau ou tout autre
iquide.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance : 1700 W
Tension : 220-240 V
Fréquence : 50-60 Hz

COMMENT ELIMINER LES DECHETS

Le symbole d'une poubelle barrée signifie
que vous devez vous renseigner sur les
reglementations locales relatives a

e les consignes relatives a ['élimination de ce type

de produit. Ne jetez pas ce produit comme vous le fefiez
pour dautres déchets meénagers. Eliminez cet appareil
conformément a |a reglementation locale en vigueur.
Les appareils électriques et électroniques contiennent des
substances dangereuses qui peuvent avoir des effets néfastes
sur I'environnement et/ou la santé humaine et doivent étre
recyclés correctement.

GARANTIE

roduit est couvert par une garantie,contre les
(%Juts (llje % I’I%a ion dgns ll]es (?eqalas prévus parﬁa

Iégislation en vigueur dans chaque pays.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant d'une
mauvaise utilisation, d'une utilisation commerciale négligente,
dune usure anormale, d'un accident ou d’une manipulation
inappropriée.

Fabriqué en Chine



CONSIGNES GENERALESET DE SECURITE

1.Veullez lire  attentivement toutes les
instructions avant dutliser lappareil.

2. Cet appareil est destné uniquement & un
usage domestique. Utiisez-le uniquement aux fins
indiquées dans ce mode d'emploi.

3. Ne plongez pas le cable, la fiche ou Fappareil
dans l'eau.

4. Avant utiisation, déroueztous les cAbles situés
[amriere de lappareil.

9. Pendant|a cuisson ou a fin de celle-ci, lappareil
atteint des températures trés élevées, y compns sur
ses surfaces exiérieures. Ne touchez pas
[appareil pour éviter toute brllure.

6. Ne touchez pas les surfaces chaudes de
lappareil sans vous protéger les mains a laide de
%ants ou de poignées resistants a la chaleur.

Verfiez [état du cordon dalimentation. Les
cordons endommagés ou emmélés augmentent le
risque d'électrocution.

8. Nutlisez pas lapparei si le cable ou la fiche est
endommagg. Si le cable oula fiche est end,qmma?e,
apportez [appareil chez le revendeur agréé le plus
Proche.. Nessayez pas de démonter ou de réparer
lapparel vousméme afin- d'éviter tout risque
délectrocution.

9. Toute opération d'entretien ou de réparation doit

étre effectuée par

unspécialiste.

10. La fiche de l'appareil doit singérer fermement
dans la prise. Ne modifiez pas lafiche.

11. Ne fouchez pas Ia fiche avec les mains mouilies et
ne la débranchez pas de la prise avec les mains
mouillées.

12. Assurez-vous que la tension indiquée sur la
plaque signalétique correspond & la tension du
secteur avant de brancher [appareil.

13. Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
Iprsque )llous soulevez, transportez ou débranchez
appareil.

14. Neenroulez pas le cable autour de 'appareil.
15. Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre
ni entrer en contact avec les surfaces chaudes
de ['appareil.

16. En cas de bris du boftier de I'a?pareil,
débranchez immédiatement la fiche secteur de
la, pise murale afin d'éviter fout risque
d¥électrocution.

17. Nutiisez pas lapparei s'l est tombé par terre,
sil présente des signes visibles de détérioration
ou s'il n'est pas étanche.

18, Nutlisez I'apEareiI qua lintérieur et sur des
surfaces seches. Lapparell n'est pas congu pour
une utilisation & l'extérieur.

19. Placez 'appareil sur une surface plane

, plane et stable, capable de supporter le poids
plane et stabl ble d rter le poid
de l'appareil.

20, Débranchez la fiche de la prise Iorsoéje,vous
nutilisez pas lappareil et avant de e nettover. Eteignez
I'a%)paren avant de débrancher lafiche secteur.

21. Vellez & ce que votre espace de travail soi

propre et bien éclaré. Les espaces de traval

sombres et mal éclairés augmentent le risque

daccident.

22. Nutiisez que les acoessoires recommandés
Iar le fabricant afin d'éviter fout dommage ou
essure.

23. Laissez un espace libre d'au moins 16 cm au-
dessus et autour de lappareil afin de permettre
une bonne circulation de I'air.

24, Cet appareil ne peut pas étre utiisé avec
%e minuterie ou une téiécommande.
. Tenez-e & lécart de tout matériau inflammable.

26.A utiliser uniquement avec des
aliments comestibles.

27. Ne placez_pas les matériaux suivants dans
lappareil " papier, carton, plastique, textiles ou
matériaux inflammables.

28. Pendant le foncionnement, riouvrez pas le
couvercle pour déplacer les plaques ou dautres
accessoires, afin”d'éviter foute brilure due aux
fempératures élevées ou aux liquides en ébulltion.
29. Ne couvrez pas 'appareil et ne posez rien
dessus. Le four a convection
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ne doit pas étre obstruée.
30. Ne pas utiiser comme frteuse & immersion.

31. Cet appareil peut étre utiisé par des enfants
agés de 8 ans et @us, ainsi.que par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduttés ou qui manquent
dexpenience et de connaissances, a condition quelles
soient surveilées ou quelles aient re?u des
instructions sur [utilisation sUre de 'appareil ef quielles

comprennent les dangers qui en” découlent Les 9

enfants ne doivent pas jouer avec lapparel. Les
opérations de nettoyage €t d'entrefien ne doivent pas
ére effiectuées par des enfants, sauf sils sont
étgv%lles et a?e;s depusdeBans.

. ConserveZ [apparell et le cordon d'alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
33. Faites preuve d'une extréme prudence lorsque
lappareil est en marche et que des enfants se
trouvent a proximité. La température de |3A%0ﬂe etdes
autres surfaces accessibles peut €étre élevée
lorsque l'appareil est en marche.
34. Cet appareil nlest pas un jouet. Surveilez les
enfants afin quils ne jouent pas avec lappareil.

PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle

B- Pare-éclaboussures amovible

C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier de friture a air chaud
F- Plaque de cuisson

G- Brosse de nettoyage PANNEAU DE

OMMANDE
- marche/arrét
2- Ecran
3- Réglage de I'heure
4-  Réglage de la température
- Affichage « Préchauffage
6- Affichage « Ajouter les aliments
7~ Programme « Cuisson & 'air chaud
8- Programme « Déshydration
- Programme « Pizza
10- Programme « Cuisson
1- Programme « Cuisson au four
2- Programme « Rotir
13- Programme « Manuel »
14- Programme « Griller
15- Touche pour une température de gril basse
16- Touche pour température de cuisson moyenne
17- Touche pour température de cuisson élevée
18- Touche pour température de cuisson maximale
19- Démarrer/Arréter

Remarque : I'écran affiche alternativement I'heure et la
température.

PROGRAMMES

- Cuisson a ['air chaud (7) : pour cuire des aliments avec peu
|ou ?e,}s d'huile et obtenir unrésultat croustillant, par ex.
es frites.

- Déshydrater (8) : déshydrater des fruits et des légumes.

- Pizza (9) : Préparer une pizza

- Cuisson (10) : pour décongeler et cuire

- Cuisson au four (11) : pour cuire des gateaux, des tartes,

des desserts et plus encore.

- Rétir (12) : pour rétir de la viande, des légumes, etc.

- Manuel (13)  est une fonction supplémentaire

{Jermettant de régler manuellement la durée et la

seémgerréature pour differents types d'aliments et différentes
Veurs.

= Grill (14) : pour griller.

TOUCHES DE COMMANDE ET VOYANTS DE CONTROLE

- Bouton marche/arrét (1)

Dés que I'appareil est branche, appuyez sur le bouton
d'alimentation pour le mettre en marche. L'appareil passe en
mol?e veille, le bouton d'alimentation s'allume et 'écran
s'allume.

Si vous appuyez sur ce bouton pendant la cuisson, la
fonction s'arréte et I'appareil sS'éteint. )

Une fois la_cuisson terminée, l'appareil émet 5 bips et «
END » saffiche a I'ecran ; les  voyants des touches
s'éteignent, a l'exception de celui de la touche ON ;
[élément chauffant "cesse de  fonctionner, le moteur
continue de tourner pendant 1 minute, puis I'ecran s'éteint,
t8E|S: les voyants s'éteignent et I'appareil passe en mode

Si vous devez interrompre le fonctionnement, vous pouvez
appuyer sur cette touche a tout moment.

- Réglage de la durée (3)
Elles vous permettent de régler la durée de cuisson
our chaque fonction. o
n appuyant sur les touches fléchées, vous pouvez
modifier le réglage par incréments d'une minute. .
Si vous maintenez les touches flechees enfoncées
pendant plus de 2 secondes, les réglages s'effectuent
par incréments de 5 minutes.
uyez ensuite sur la touche Start/Stop (19) pour

démarrer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches vous permettent de régler la température dans
chaque fonction. . )

En ‘appuyant sur les fleches, vous pouvez régler la
temperature par paliers de 5 °C.

Sivous appuyez sur les fleches pendant plus de 2 secondes, la
temperature est reglee par paliers de 10 °C.

Appuyez ensuite “sur ‘la touche Start/Stop (19) pour
lancer la cuisson. . . i

Lorsque vous utilisez la fonction ?n"' la température est
automatiquement reglée sur quatre niveaux : faible (15),
moyen (16), éleve (17), maximum (18).



- Bouton Start/Stop (19)

Aprés avoir sélectionné le programme et, le cas
échéant, reglé la duree et la fempérature, appuyez sur la
touche Starf/Stop (19) pour démarrer la cuisson.

Important :

Une fois le programme préréglé sélectionné et le bouton
émarrer (19) enfoncé, la phase de préchauffage
commence. L
Tous les programmes préréglés commencent par une phase
de préchauffage de quelques minutes. Pendant |a Fhase
de préchauffage, "le ~voyant correspondant (5)
s'allume. . . .
Pendant la phase de préchauffage, il n'est pas possible de
régler la durée ou la température. .
Si'vous souhaitez interrompre la phase de préchauffage,
apf)u 6Z @ nouveau sur la touche du programme
sélectionng ; IapParen passera automatiquement a la
phase suivante e
sallume. ) o -
Une fois le préchauffage terming, l'appareil eémet un
signal sonore et le voyant de la touche daljout_ daliments
(6] s'allume. Ouvrez le ‘cauvercle et placez [es ingredients
sur la plaque de cuisson. Des que le couvercle est referme,
la  cuisson commence el le  minuteur démarre
automatiquement. Si le couvercle n'est pas ouvert pour
ajouter les aliments, I'appareil continue de fonctionner en
mode préchauffage. ) . )
Si, vous ouvrez |e couvercle pendant la cuisson, 'appareil
séteint temporairement et reprend automatiguement son
fonctionnement des que le couvercle est refermé. Il n'est
pas nécessaire d'appuyer a nouveau sur la touche de
démarrage (19). Si vous appuyez sur |a touche Marche/Arét
(19), la“cuisson est Interrompue. Pendant la cuisson,
vous pouvez regler |a durée et la température a l'aide
des touches fléchees (3 et 4).

MODE VEILLE
L'appareil s'éteint si, pendant 1 minute,

le voyant d'ajout des aliments (6)

aucune interaction n'a lieu avec le panneau de commande,
Si vous avez selectionné un programme, Iaf)parell s'éteint
lorsque la fonction selectionnee est arrétée ou
interrompue et qu'aucune interaction n'a lieu avec le
ﬁanneau de commande pendant 5 minutes.

ESURE en °C ou °F

En mode veille, appuyez simultanément sur |a touche
flechée de temperature (4){ et sur la touche de cuisson (12)
Eour, passer de la mesure de la temperature en degrés
Celsius (°C) a celle en degrés Fahrenheit (°F) ou
inversement ; l'option affichée est validee dans les trois
secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tout le matériel d'emballage, les étiquettes
publicitaires et le ruban adhésif de I'appareil. .

- Retirez tous les accessoires de I'emballage e lisez
attentivement ce mode d'emploi, Pretez une aftention
particuliere  aux insfructions  dutiiisation et aux
avertissements afin  d'éviter toute blessure ou tout
dommage matériel. . o

- Retirez le pare-éclaboussures sjtué a lintérieur du capot et
lavez-le a I'eau et au savon. Séchez-le completement et
remettez-le en place. .

- Lavez le plateau et le panier & I'eau savonneuse tiede,
rincez-les et séchez-les soigneusement.

- Le pare-éclaboussures, la plaque de cuisson et le panier
passent également au lave-vaisselle.

- Ne nettoyez JAMAIS Iappareil principal au lave-
vaisselle et fe le plongez pas dans de I'eau ou d'autres
liquides.

RETRAIT/INSTALLATION DU COUVERCLE ANTI-

ECLABOUSSURES

Retirez le pare-éclaboussures avant la premiére
utilisation pour le nettoyer, ainsi qu'apres, chaque
utilisation. Pour le retirer apres chaque utilisation, vous
devez attendre qu'il ait completement refroidi.

- Retrait du pare-éclaboussures

Af)puyez avec le pouce sur la pince latérale et retirez la
plague anti-éclaboussures de l'autre main.

- Mise en place de la protection anti-éclaboussures

Enclenchez Je dispositif de protection derrigre les
languettes latérales du coté gauche. Appuyez ensuite sur la
profection jusqua ce que la Tanguette [atérale du coté droit
cede legerement, Le dispositif de protection

s'enclenche alors a nouveau.

MODE DEMPLOI

Veillez TOUJOURS a ce que le pare-éclaboussures soit en
place lorsque vous cuisinez. Sinon, de Ihuile s'accumule
?ur [élément chauffant, ce qui peut provoquer de la
umée.

Assurez-yous %ue I'appareil est branché sur le secteur
avant de le meftre en marche. Appuyez sur le bouton de
mise en marche (1) PROGRAMME GRILL (14)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans l'appareil et fermez
le couvercle.

- Appuyez sur la touche GRILL (14). La température par
défaut est ELEVEE : 205 °C /400 °F et la duree H)ar défaut
est de 20 minutes. Appuyez sur la fouche GRILL (14) ou sur
les fleches de reglage de la température (4) pour regler la
température (faible, moyenne, éleveée, maximale) et
appuyez sur les fleches dé réglage de la durée (3) si vous
souRaitez regler la durée de” cuisson entre 1 et 30
minutes.

-Appuyez sur le bouton Start (19) pour lancer le
préchatffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauﬁage terminé, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent ef le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
compartiment. Des (%ue le couvercle esf'ferme, la cuisson
commence et le minuteur entame le compte a rebours.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, 'appareil émet 5 bips
et lindicateur LED affiche o

« END ». Laissez le couvercle ouvert aprés avoir refiré 2



Quvrez e couvercle pendant la cuisson afin que I'appareil
refroidisse plus rapidement.

8%% DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME
Vous trouverez ci-dessous les températures recommandées
pour les ingrédients courants.

PROGRAMME CONVECTION (7 o
- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil principal.

Placez le panier (E) sur la plaque et fermez le couvercle.

- %)}Eu ez _sur la touche du programme AIR
COOKING (7). La, température par défaut est de 205
°C/400 °F et |la durée par défaut de 18 minutes. Appuyez
sur les fleches de reglas%e de la température @i our
régler la température de 50 °C/120 °F a 230 °C/450 °F
puis appuyez sur les fleches de réglage de la durée (3)
pour regler la duree de cuisson de 1 minute a 60 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchatffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préc,hauffa(‘;e terminé, le voyant s'éteint, un
slgﬂal sonore retentit (5) et le voyant d'ajout d'aliments (6)
s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le panier.
Des que le couvercle est fermé, la cuisson commence et le
minuteur démarre son com[)te a rebours.

REMARQUE : pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous
recommandons de remuer les ingrédients de temps en
temps pendant la cuisson. Lorsque Vous ouvrez le couvercle,
I'appareil s'arréte. Utilisez une pince pour retirer les aliments
ou des gants de cuisine pour secouer le panier. Une fois que
vous avez terminé, remettez le panier en place et refermez le
couvercle. La cuisson reprend automatiquement une fois le
couvercle refermé.

PROGRAMME DE ROTISSAGE (12)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil et fermez
le couvercle.

- Apg)uyez sur la touche « Grill » (12). La température par
defaut
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FAIBLE 300 | MOYEN 350 | ELEVE | MAXIMUM
o o 0 0 205°C o o
F/150 °C FM75°C . 450 °F/230 °C
Lard - Saucisses Viandes surgelées Steaks Alles de poulet Légumes
Egr%?cggtglggig%gd une sauce Viandes marinées Egﬂ(l;% s%]éiero oy ﬁ&%argers Poisson surgelé
Calzones p g Brochettes
est de 205 °C/400 °F et la durée standard de 25 minutes. , la cuisson commence et le minuteur démarre son compte a
R,e?Iez la température de cuisson a l'aide des fleches de rebours.
g?:g a{ge de la température (4) de 50 °C/120 °F a 218 °C/425 ,
e PROGRAMME DE DESHYDRATATION (8)

appuyez sur les fléches de réglage de la durge (33
pour regler la durée de cuisson de”1 minute a 24

minutes.

-Apﬁuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant d'ajout d'aliments’(6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et versez les ingrédients dans le
récipient. Des que le couvercle est fermé, la cuisson
commence et le minuteur démarre son compte & rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (11)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans l'appareil et fermez
le couvercle.

- Appuyez sur la touche « Bake » (11), La température par
defaut est de 175 °C/35 f

25 minutes. Utilisez les fleches de regI%ge de la
température &49 pour regler la_temperature de cuisson
entre 50 °C/120 °F et 250 °C/400 °F, puis appuyez sur la
fleche de reglage de la durée (3) pour régler la” durée de
cuisson entre 1 minute et 120 minutes.

-Apﬁuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et versez les ingredients dans le
récipient de cuisson. Des que le couvercle est ferme

0 °F et la durée par defaut est de I

- Placez le panier de cuisson (F} dans 'appareil et disposez une
seule couche d'ingrédients au fond du panier. Placez le panier
) dans lappareil et ajoutez une autre couche
d'ingrédients au fond du panier. Fermez le couvercle.
- Appuyez sur la touche « Déshydrater » (8). La température
par défaut est de 50 °C/120 °F ¢t la durée par défaut de 360
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la teméaerature (°4|‘-)
pour regler la tempeérature de cuisson entre 50 °C/120
et 93 °C/200 °F, et appuyez sur les fleches de réglage de
la durée (3) pour régler la durée de cuisson entre 0,5 heure et
heyres. * Si vous maintenez les touches fléchées
enfoncées pendant plus de 2 secondes, chaque réglage
change rapidement de 30 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19
commencer. Il n'est pas nécessaire
'apparell.
- Une fois le temps de séchage écoulé, 'appareil émet un
signal sonore et « END » safiiche a I'écran. Refirez les
aliments et refermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZA (9)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil et fermez
le couvercle.

- Appuyez sur la touche Pizza (9), La température par défaut
est de 195 *C/380 °F et la duree par defaut de 25 minutes.
Utilisez les fleches de réglage de la temperature (4) pour
régler la température de Cuisson de

pour
e préchauffer



Réglez la température entre 50 °C/120 °F et 205 °C/400
°F, puis appuyez sur les fleches de réglage de la durée (3)
pour régler la durée de cuisson entre 1°et 90 minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le Préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant d'ajout d'aliments {6) s'allume.
-Ouvrez le couvercle et placez la pizza dans le
compartiment. Des que le couvercle est fermg, la cuisson
commence et le minuteur entame le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (10)

- Placez la plaque de cuisson (F) da,ns,l'a[)pareil
Pnnmpal. Versez les ingrédients dans ‘le récipient, puis
ermez le couvercle.

- Appuyez sur |a touche de cuisson (10). La température par
défaut est de 205 °C/400 °F et la duree par défaut

10 minutes. A 'aide des flches de réglage de la temﬁ;érature
gc,l:) TEMP, réglez |a température de cuisson de 50 °C /120

a 230 °C’/ 450 °F a l'aide des fleches de réglage de la
température (4) et appuyez sur les fleches de réglage de la
du,reet(3) pour régler la durée de cuisson de 1 minute a 60
minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour
commencer. Dans ce programme, l'appareil ne préchauffe
pas.
- Une fois le temps de cuisson écoulé, Iappareil émet un
signal sonore et « END » s'affiche a I'ecran.

PROGRAMME MANUEL (13)

1.1l s'agit d'un programme spécial desting a différents
liments’et a différentes saveurs.
. Latemperature prereglée est de 50 °C/120
°F et la durée préréglée de 1 minute. Utilisez les fléches de
réglage de la température (4% é)our re%ler la température de
cuisson de 50 °C/120 °F a 230 °C/450 °F, et appuyez sur
les fleches de réglage de la durée (3) pour régler la duree
de cuisson de 1 minute a 120 minutes.
Tableau des recommandations : Remarques :
- Utilisez les fleches TIME vers le haut et

PROGRAMME | TEMPS | TEMPERATURE PLAGE DE PLAGE DE REGLAGE
PREREGLE REGLEE 205 °C / REGLAGE DE LA DE LA TEMPERATURE
Air crisp 8 min 400 °F UUREE 50-230 °C 7 120-450 °F
(Cuisson & I'air 1-60 min 30
chaud) 6h 50°C/120°F ) 50-90 °C / 120-200 °F
Déshydration ) min-24 h
Dis;gydfatef) %g m:g 195 °C /380 °F 1-90 min 1 50-205 °C / 120-400 °F
ccd . 205 °C/400°F - 50-220 °C / 120425 °F
Rotir Cureau | 23 i 175°C 1350 °F min4h 1 50205 °C / 120400 °F
20 min 205 °C/400°F min-60 min 1 50-230 °C / 120-450 °F
150 °C Faible / 300 °F min-30 min Non réglable
175 °C Moyen / 350
°F 205 °C Elevé
(standard)
Manuel ) /400 °F
1 min 230 °C max. /450 °F {min2h . .
50°C /120 °F 50-230 °C 120450 °F
Appuyez sur les fleches TIME vers le haut et vers le bas

pendant 2 secondes pour régler la durée de cuisson par
paliers de 5 minutes. Le pr%;ra,mme de déshydratation
est réglable par paliers de 30'minutes.
- Utilisez Jes fleches TEMP vers le haut et vers le bas
pour madifier la température de cuisson |gar paliers de 5
F. Appuyez sur les fleches TEMP vers le haut et
vers |e bas pendant 2 secondes pour modifier la
température de cuisson par paliers de 10 °C/ 30 °F.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- Débranchez  l'appareil et laissez-le  refroidir
completement.

- Le panier, la plagug de cuisson et le pare-
éclaboussures peuvent etre nettoyes & laide dune
éponge imbibée d'eau et d'un détergent neutre. Ces pieces
peuvent également étre lavées au lave-vaisselle.

- Nutilisez pas d'éponges abrasives afin de ne pas
endommager fa surface intérieure du plateau.

- Les surfaces extérieures de lappareil peuvent étre
nettoyées a l'aide d'un chiffon en cofon doux.

- N'utilisez pas de produits toxiques ou corrosifs

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de
les réutiliser. ) . .

- Le tuyau de chauffage ne doit pas étre nettoyé.

- Ne plongez pas I'appareil dans l'eau ou d'autres liquides.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance : 1700 W

Tension : 220-240 V Fréquence : 50-
60 Hz

ELIMINATION DES MATERIAUX

Ce produit est couvert par une garantie contre les

défauts de fabrication pendantles délais légaux
mmmmm Drévus dans chaque pays.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant
dune Utilisation abusive, dune utiisation “commerciale
négligente, d'une usure anormale, d'accidents ou d'une
mauvaise manipulation.

Fabriqué en Chine
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INSTRUCTIONS GENERALES ET DE SECURITE

1. Lisez attentivement toutes les instructions
avant dutiliser l'appareil.

2. Cet appareil est desting exclusivement & un
usage domestique. Ne [utiisez pas a des fins
autres c|1ue celles spécifiées dans le present
manuel.

3. Ne .i)longez pas le cable, la fiche ou
lappareil dans l'eau.
4. Avant utiisation, détachez tous les cables
situés a l'arriére de lappareil.
9. Pendant Ja cuisson ou a la fin de celle-ci,
[appareil atteint des températures tres élevées,
Y compris sur ses surfaces exterieures. Ne pas
oucher lappareil pour éviter toute bralure.
6. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de I'a%parell sans vous protéger
les, maing avec des gants ou des maniques
résistants a la chaleur’
1, Veérifiez 'état du cable d'alimentation. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent
@ns ue de choc electrique.

Utilisez pas [appareil si le cable
ou la fiche sont endommagés. Si le cable
ou la fiche sont endommageés, rapportez
[appareil au revendeur agréé Te plus proche.
N'essayez pas de démonter ou de réparer
[apparéil vous-méme afin déviter tout risque
électrique.

9.. Toute opération dentretien ou de réparation
doit étre effectuée par un professionnel.

10, La fiche de l'appareil doit étre parfaitement
insérée_dans la prise de courant. Ne modifiez
pas la fiche. . .
11.Ne touchez pas la fiche avec les mains
mouillées et ne la débranchez pas avec les mains
mouillées.

12. Avant de brancher, lappareil, assurez-
vous que la tension indiquee sur la_ plaque
signalétique correspond & la tension du
reseau. . .
13. Ne tirez jamais sur le cAble d'alimentation
lorsque vous soulevez, transportez ou dgbranchez
Izi{)parell.
14, Ne pas enrouler le cable autour de

I'agparei .

15. Ne laissez pas le cordon daimentaion pendre ou
enrer en contact avec les surfaces chaudes de
I'aé)pareﬂ.
16. En cas_de bris du boitier de lappareil,
débranchez immédiatement la fiche de la prise de
courant afin d'éviter tout risque d'électrocution.
17. Ne pas utiiser I'apgareil s est tomboé par tere, sl
Rjrﬁsente des signes visibles de détérioration ou sfi

18, Utiisez lappareil uniquement & fintérieur et sur des
surfaces seches. Lapparel n'est pas adapté a une
utilisation en extérieur.

19. Placez lappareil sur une surface horizontale,
Elane et stable, capable de supporter son poids.

0. Débranchez lapparei lorsquil nlest pas utiisé et
avant de le nettoyer. Eteignez lappareil avant de le
débrancher.

21. Maintenez la zone de travail_propre et bien
éclarée. Les zones de traval sombres et
encombrées sont propices aux accidents.

22. Nutiisez 8143 les acoessoires recommandés par
le fabricant afin d'éviter fout dommage ou blessure.
23. llest nécessaire de laisser un espace minimum de
16 cm au-dessus et autour de [appareil pour permetire
une bonne circulation de lair.

24. Cet appareil ne peut pas étre commandé
[aide dune minuterie ou dune télécommande.
25.Tenr & lécat de tout matériau
inflammable.

26.A ufliser uniquement avec des aliments
comestibles.

27. Ne placez pas les matériaux suivants &
lintérieur de lapparel : papier, carton, plastique,
tissus ou materiaux inflammables.

28. Pendant le foncionnement, ne pas ouvrir e
couvercle pour déplacer les plagues de cuisson ou
dautres accessoires afin déviter toute brilure
causée par les températures élevées ou les liquides
de cuisson.




29. Ne couwrez pas I'apPareil et ne posez rien
dessus. Ne bloquez pas la sortie d'air chaud.

30.Ne pas utliser comme fiteuse &
immersion.
31. Cet appareil peut étre ufisé par des
enfants gés de 8 ans ou plus, ainsi que par des
personnes ayant des capacités physiques
sensorielles ou mentales réduites, ou manque
dexpérience et de connaissances, a condition
quelles aient recu une supervision_ ou des
instructions sur [tilisation de lappareil en toute
sécurté et queles comprennent les risques
associes. Les enfants ne doivent pas jouer avec
lappareil. Le netioyage et lentretien par [utiisateur
ne doivent pas éiré effectués par des enfants, sauf
3‘ sgnt surveillgs et ages de plus de 8 ans.
. Conservez [apparéi et le cable d
hors de portée des enfants de moins de 8
ans.

33. Faites preuve d'une extréme prudence
lorsque le produit est en marche et gue des
enfants se frouvent a proximi. La
température de la porte et des autres
surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
Iﬁ)parell est en marche.

. Cet a{)pareil n'est pas un jouet. Surveillez
les enfants afin quils ne jouent pas avec
lappareil.

PIECES ET COMPOSANTS

A- Couvercle

B- Pare-éclaboussures amovible
C- Unité principale

D- Panneau de commande

E - Panier de friture a air chaud

F- Plateau de cuisson G -
Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE
1- Marche/Arrét

2- Ecran

3- Réglage de ladurée

4- Réglage de la température

5- Indicateur « Préchauffage

6- Indicateur « Ajouter des aliments

7~ Programme « Cuisson a l'air

8- Programme « Déshydratation

9-  Programme « Pizza

10- Programme « Cuisson

11- Programme de cuisson

12- Programme « Rétissage

13- Programme « Manuel

14- Programme réseau

15- Bouton de basse température du gri

16- Bouton de température moyenne du gri
17- Bouton de température élevée du gril

18- Bouton de température maximale du gril
19- Accueil | Arrét

Remarque : I'écran affiche alternativement I'heure et
la température.

PROGRAMMES

- Cuisson a l'air (73 : pour cuire les aliments_avec peu

ou pas d'huile afin d'obtenir un résultat croustillant, par

exemﬁle des frites. . )

- Deshydratation (8) : pour déshydrater des fruits et des
légumes.

- Pizza (9) : pour cuire une pizza

- Cuisson (10) : pour décongeler et cuire

- Cuisson (11) : pour cuire des gateaux, des tartes,
des desserts et bien plus encore.

- Ratir (12) : pour rdtir des viandes, des légumes, efc.

- Le mode manuel (13) est une fonction supplémentaire
Perme,ttant de regler’ manuellement |a durée et la
emperature  en fonction des différents types
d'aliments et des différentes saveurs.

= Grill (14) : pour griller.

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS LUMINEUX
- Bouton marche/arrét (1)
Une fois l'appareil branché, appuyez sur le bouton de
mise en_marche pour lalfumer. Lappareil passe en
mode veille, le bouton de mise en marche s'allume et
I'écran s'allume. )
Appuyer sur ce bouton pendant la cuisson
interrompt la fonction et éteint 'appareil, )
Une fois la cuisson terminee I'%oparell emet 5 bips
sonores et 'ecran affiche « END » ; les voyants des
boutons s'éteignent, a ['exception_ du boufon ON ;
I'¢lément chauffant cesse de fonctionner ; le moteur
continue de tourner pendant 1 minute, puis 'écran
s'éteint, tous les voyants s'éteignent et I'appareil passe
en mode OFF. )
Sivous devez interrompre le fonctionnement, appuyez sur
ce bouton a tout moment.

- Réglage de la durée (3)

Ils permettent de régler la durée de cuisson dans
n'importe quelle fonction. o
Appuyez sur les fleches pour régler par incréments
d'uné minute. .

En appuyant sur les fleches pendant plus de 2
secondes, vous obtiendrez des reglages par
incréments de 5 minutes.

Appuyez ensuite sur le bouton Start/Stop (19) pour
démarrer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches permettent de régler la température dans
n'importe quelle fonction. ]
Appuyez sur les fleches pour effectuer des réglages
Ear paliers

de 5 °C,
n appuyant sur es%eches pendant plus de 2 secondes, vous

obtenez



(25)

Appuyez ensuite sur le bouton Start/Stop (19) pour
émarrer la cuisson. ) . )

Lorsque vous utilisez la fonction Grill, la température est

reglée automatiquement sur quatre niveaux : faible (15),

moyenne (16), élevee (17), maximale (18).

- Bouton marchefarrét (19)

Apres avoir sélectionné le programme et réglé I'heure et la
température, si necessaire, appuyez Sur le bouton
marche/arrét {19) pour démarrer la clisson.

Important :
Apres avoir sélectionné le programme préréglé et appuyé sur
le bouton de démarrage %9? la phase de préchauffage
commence. L
Tous les programmes préréglés commencent par quelgues
minutes de prechauffage, Pendant la phase de prechauttage,
le voyant correspondant (5) s'allume. i ]
La phase de prechauffage ne permet pas de régler la durée
ni la tempeérature. )

Si vous ‘souhaitez annuler la phase de préchauffage,
apf)u¥,ez a nouveau sur la ‘touche du programme
selectionne ; I'appareil passera automatiquement a la
hase suivante et le voyant indiquant I'ajout d'aliments
EG) salumera. o .

la fin du préchauffage, I'appareil émet un signal

sonore et le voyant du
s'allume. o
Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients sur la surface
de cuisson. Une_ fois le couvercle refermé, la cuisson
démarre_et le minuteur commence,automaﬁquement le
compte & rebours. Si le couvercle n'est pas ouvert pour
ajouter des aliments, I'appareil continuera a fonctionner en
mode prechauffage. Si vous ouvrez le couvercle pendant la
cuisson, I'apparell s'arréte temporairement et se remet en
marche automatiquement lorsque e couvercle est referme.
I n'est pas necessaire d'appuyer a nouveau sur le bouton
de démarrage (19). Apres 3 ‘secondes, en appuyant sur le
bouton de demarrage/arrét (19), vous

outon” d'ajout d'aliments™(6)
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interrompt le processus de cuisson.

Pendant [a cuisson, la durée et la température peuvent étre
réglées a l'aide des boutons fléches (3 et 4).

MODE VEILLE

L'appareil s'éteint si aucune interaction n'a lieu ayec le
panneau de , commande pendant 1 minute. Si un
programme a ét¢ selectionné, I'appareil s'éteint si la fonction
sélectionnee est interrompue ou annulée et qu'aucune
nteraction n'a lieu avec le panneau de commande pendant
5 minutes.

MESURE EN °C OU °F

En mode veille, appuyez simultanément sur la touche

fléchée Température (J et J]a touche Rotissaﬂe (1ZJ pour
eg e en de

asser de la mesure en degres Celsius (°C) a celle en degres
ahrenheit (°F) ou inversement ; loption affichée Sera
confirmée dans les trois secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tout le matériel d'emballage, les étiquettes
promotionnelles et le ruban adhésif de I'appareil. :

- Retirez tous les accessojres de l'emballage et lisez
attentivement ce manuel, Prétez une attention” particuliere
aux instructions d'utilisation et aux avertissements afin
d'éviter toute blessure ou tout dommage materiel.

- Retirez le pare-éclaboussures situé a lintérieur du
couvercle et lavez-le a leau et au savon. Sechez-le
complétement et remettez-le en place.

- Lavez le plateau et le panier a l'eau chaude et au savon,
rincez-les et sechez-les soigneusement. .

- Le pare-éclaboussures, le plateau de cuisson et le panier
sont lavables au lave-vaisselle.

- Ne nettoyez JAMAIS [unité principale au lave-vaissglle et
ne la plongez pas dans I'eau ou dans d'autres liquides.

DEMONTAGE/MONTAGE DU PARASPRITZ

Retirez le Rare—éclabousslures‘ avant la premiére utilisation
pour le nettoyer, ainsi quapres chaque utilisation. Pour le
retirer apres” chaque, utilisation, il taut attendre qu'il ait

complétement refroidi.

- Retrait du pare-éclaboussures

Appuyez sur le clip latéral avec le pouce et utilisez I'autre
main pour retirer Ia plaque anti-éclaboussures.

- Installation du pare-éclaboussures

Déclenchez la protection située derriere les languettes
latérales situees a gauche. Poussez ensuite la protection
Jusqu'a ce que le loquet latéral droit céde légerement. La
protection s'enclenche ainsi en place.

MODE D'EMPLOI

Assurez-vous TOUJOURS que le pare-éclaboussures est

ien en place lorsque vous cuisinez, Dans le cas

contraire, 'huile s'accumulera sur l'élément chauffant,

()/rpvoquantde la fumée. . .
érifiez que ['appareil est branché a la prise de courant

avant de ['allumer. Appuyez sur le bouton de mise en

marche ’W

PROGRAMME GRILL (14)

- Placez la plaque de cuisson (F) a lintérieur de

I'appareil et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton GRILL (14). La température par

defaut est ELEVEE : 205 °C /400 °F et la duree par défaut

est de 20 minutes. Apptgez sur les boutons Grill (14),0u sur

les fleches de réglage de la température (4) pour régler la

température (basse, moyenne, haute, maximale) et appuyez

sur les fleches de réglage de la duree )

(3) si vous souhaitez regler la durée de cuisson entre 1 et 30

minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer

le préchauffage. Le voyant de préchauffage

(5) sallume.

- Une fois le préchauffa%e terming, le vo%Iant s'éteint, 5 bips

retentissent et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le

bac. Une fois le couvercle termé, la cuisSon demarre et le

minuteur commence le compte a rebours.

- A la fin du temps de cuisson, I'appareil émet 5 bips et

I'écran LED affiche



Attendez que le message « END » s'affiche. Laissez le
couvercle ouvert apres “avoir retiré les aliments afin de
permettre a [appareil de refroidir plus rapidement.

GUIDE DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME GRILL
Vous trouverez ci-dessous les niveaux de température
recommandeés pour les ingredients les plus courants.

PROGRAMME DE CUISSON AL'AIR (7)

- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de
I'appareil. Placez le panier (E) sur le plateau et fermez le
couvercle. .
- Appuyez sur le bouton du programme CUISSON A L'AR
(7). Latempgrature par defaut est de 205 °C/400

et la durée par défaut est de 18 minutes. Appuyez sur
les fleches de reglage de la temé)erature (4) pour regler la
tem?erature entre 50 °C/120 °C et 230 °C/450 .
°F et appuyez sur les fleches de réglage de la durée (3) pour régler
la duree de cuisson de 1 minute'a 60 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer
I(%)prleﬁhauffage. Le voyant de préchauffage

sallume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, un signal
sonore retentit et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.
- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
Fanler. Une fois le couvercle fermé, la clisson démarre et
le minuteur commence le compte a rebours. )
REMARQUE : pour obtenir des résultats optimaux, il est
recommandé de remuer les ingrédients de temps a autre
Fendant, la_cuisson. Lorsque Vous ouvrez le couvercle,
appareil s'arréte. Utilisez des pinces pour refirer les aliments
ou des_ gants de cuisine pour secouer le panier. Une fois
[opération terminée, remettez le panier en place et
refermez  le  couvercle. La cuisson  reprendra
automatiquement des que le couvercle sera referme.

PROGRAMME DE ROTISSAGE (12)
- Placez la plaque de cuisson (F) a lintérieur de
I'appareil et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton du gril (12). La température par
défaut est de 205 °C/400 °F et fa duree par défaut est de

BAJA | MOYEN | ELEVE | MAX

300 °F/150 °C 175°C 205°C 230°C

Ptgla,ncetta - SalstiJcc% Quand on y_ianges congelées Fileltstde Légumes

utilise une sauce barbecue iande marinee oulel ; ;

épaisse Pantaloni p . | Poisson surgelé
Poulet entier ou en quartiers | kahab

25 minutes, Utilisez les fleches de réglage de la
temperature (4% gour reZ%Ier la température de Cuisson de 50
°Cl120 °F a 218 °C/425 °F et appuyez sur les fleches de
réglage de la durée (3{) pour régler la durée de cuisson de
1 minute a 240 minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer
I(%)prleﬁhauffage. Le voyant de préchauffage

sallume.

= Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, cin
bips retentissent et le “voyant d'ajout”’ d'aliments (6%
sallume.

- Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients dans la
cuve. Une fois le couvercle referme, la clisson démarre et
le minuteur commence le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (11)

- Placez la Plaque de cuisson (F) a lintérieur de ['unité

principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Cuisson » (11). La température

Bar efaut est de 175 °C/350 °F et la durée par defaut est de
5 minutes. Utilisez, les fleches de reglage de la

temperature (42 our regler a température de cuisson entre

50 “C/120 °F et 250 °C/400 °F, puis appugez,sur |a fleche de

regllage de la duree 83) pour regler la durée de cuisson

entre 1 minute et 120 minutes.

- Appuyez sur le bauton de démarrage (19) pour lancer

le prechauffage. Lindicateur de préchaufage

(5) sallume.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, 5 bips

retentissent et 'indicateur d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Ouyrez le couvercle et placez les ingrédients dans le

récipient de cuisson. Une fois le couvercle fermé, la cuisson

démarre et le minuteur commence le compte a rebours.

Saucisses hot-dog

PROGRAMME DE DESHYDRATATION (8)

- Placez le plateau de cuisson (F) dans l'appareil, puis
disposez, une seule couche d'ingrédients au fond de la
cuve, Insérez le panier (E) dans la Cuve et ajoutez une autre
couche d'ingrédients ‘au fond du panier. Fermez le
couvercle.
- Appuyez sur le bouton de déshydratation (8). La température
gar défaut est de 50 °C/120 °F &t la duree par defaut est de
60 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la température
543 paur regler la temperature de cuisson de 50 °C/120 °F a
Cl200"°F et appuyez sur les fleches de reﬁlagze de la
durée (3) pour régler la durée de cuisson de 0,5h a24 h. Si
vous maintenez les touches, fléchées enfoncées pendant
gléjs de % secondes, chaque réglage change rapidement de
minutes.

= Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour commencer.
I n'est pas nécessaire de préchaufter Iappareil.

- Alafin du temps de déshydratation, I'apﬁar,eil émet
un signal sonore et « END » s'affiche a l'écran. Retirez les
aliments et fermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZA (9)

- Placez la Plaque de cuisson (F) a lintérieur de l'unité
principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Pizza » (9). La température par
defaut est de 195 °C/380 °F et la durée par defaut est de 25
minutes. Utllisez les fleches de réglage de la température 4g
pour reg&er la température de cuisson de 50 °C/120 °F a 2
C/400 °F et apptéyez sur les fleches de réglage de la durée g&la
pour régler la durée de cuisson de” 1" minute a
minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarra

' bo ge (19) pour lancer
le prechauffage. Lindicateur de préchauffage
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(5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, cin
b}pl? retentissent et le voyant d'ajout’ d'aliments (6%
sallume.

- Ouvrez le couvercle et placez la pizza sur le plateau. Une
fois le couvercle fermé, la cuisson ‘démarre et le minuteur
commence le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (10)

- Placez le plateau de cuisson, J,F) a lintérieur de
I'unité principale. Déposez les ingrédients sur le plateau
et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton de cuisson (10). La fempérature par
défaut est de 205 °C/400 °F et la durée par défaut est de 10
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la température 54[]
TEMP 2oour realer la temperature de clisson entre 50 °C/1
°F et 230 °C/450 °F, puis utilisez les fleches de réglage de
la durée (3) pour régler la duree de cuisson entre 1 minute et
60 minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour
commencer. Dans ce programme, l'apparell’ ne ‘préchauffe

as.
P A'la fin du te%s de, cuisson, I'appareil émet un signal sonore
et « END » s'affiche a [écran.

PROGRAMME MANUEL (13)
1. Il s'agit dun programme spécial pour différents aliments et
saveurs.

2. La température par défaut est de 50 °C/120 °F et la
durée par défaut est de 1 min. Utilisez les fleches de réglage
dela tem})erature‘ % &our regler la température de cuisson
de 50 °C/120 °F a 230 °C/450 °F et apPuyez,sur les fleches
de réglage de la durée (3) pour régler fa durée de cuisson
de 1 min'a 120 minutes. Tableau des recommandations :

Remarque : - Utilisez les fléches haut et bas pour régler la
durée de_cuisson_par increments d'une minute. Appuyez
sur les fleches TEMPO haut et bas pendant 2 secondes
pour régler la durée de cuisson par incréments de 5
minutes.”Le programme de déshydratation est réglé par
increments de 30 minutes. o

- Utilisez les fleches TEMP haut et bas éJour modifier la
temperature de cuisson par increments de 5 °C/10°F.
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PLAGE DE
REGLAGE DE LA

PROGRAMME | TEMPS | TEMPERATURE REGLAGE DE LA
PREDETERMINE PREREGLEE DUREE TEMPERATURE

Air crisp 18 min 205°C1400°F 1260 min 50-230 °C 1 120450 F

(Aria frizzante) | 6h 50°C /120 °F 30mina24 50-90 °C / 120-200 °F

Déshydrater | 25 min 195°C /380 °F h 1290 min 50-205 °C / 120-400 °F

(?éshydratatio 25 min 205°C1400°F ] min 8 ‘2‘ H 50-220 °C / 120425 °F

n in

Pizza 25 min 175°C 1350°F 1 1mina 60, 50-205 °C / 120400 °F

Roti 10 min 205°C/400°F 30 min 50-230 °C / 120450 °F

(Rétir) 20 min 150 °C Bas / 300 °F Non rég|ab|e

Cuisson 175 °C Moyen / 350 °F

(Cuo-

cuisson) 205 °C Haut (par défaut)

Gril /400 °F

EGriller) Gl 230 °C max. / 450 °F

Grille) 1min-2 h

Manuel 1 min 50°C/120°F 50-230 °C 120-450 °F

Appuyez sur les fléches TEMP haut et bas pendant 2 secondes Freauence : 50-60 Hz

pour régler la température de cuisson par paliers de 10 °C.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- Débranchez  l'appareil et laissez-le  refroidir
complétement.

- Le panier, le bac de cujsson, et le pare-gclaboussures
peuvent étre lavés a ['aide d'une éponge Imbibée d'eau ef de
détergent neutre. Ces pieces peuvent également étre
lavées au lave-vaisselle. . ‘

- Nutilisez pas d'éponges, abrasives afin de ne pas
endommager la surface intérieure du plateau.

- Les surfaces extérieures de la machine peuvent étre
nettoyees a l'aide d'un chiffon en coton doux.

- Nufllisez pas de produits toxiques ou corrosifs

- Séchez soigneusement toutes les pieces avant de les

réutiliser.
- Ne pas nettoyer le tube chauffant.

- N&Ras immerger la machine dans I'eau ou dans d'autres liquides.
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance : 1700 W

Tension : 220-240 V

COMMENT ELIMINER LES MATERIAUX

Le symbole d'une poubelle barrée indique qu'il est
nécessaire de se renseigner et de respecter les
— regﬂl;amentatlons locales concemant I‘€limination de

ce type de pro- ) )
Remarque. Ne jetez pas ce produit avec les aultres déchets
menagers. Eliminez 'appareil conformément a la réglementation
locale”en vigueur. Les appareils électriques et électroniques
contiennent des_substances dangereuses pouvant avoir des
effets nocifs sur [environnement et/ou Ia santé humaine et
doivent étre recycles de maniere appropriee.

GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie contre les défauts de
fabrication, dans les delais fixéS par la législation en vigueur
ans chaque pays. Cette garantie ne couvre paS les
dommages  résultant d'une Utilisation inappropriée, d'une
utilisation commerciale négligente, d'une usure anormale,
d'accidents ou d'une manipulation incorrecte.

Fabriqué en Chine



INSTRUCTIONS GENERALES ET DE
SECURITE

1. Lisez attentivement  toutes
instructions avant d'utiliser I'appareil.

2. Cet appareil est destiné exclusivement a
un usage domestique. Ne |utiisez pas a

les

dautres fins que celles spécifiées dans ce |

manuel.

3. Ne_plongez pas le cordon, la fiche ou
l'appareil dans I'eau.

4. Avant utilisation, détachez tous les cables 13

situes a larriere de apparel, .
5. Pendant la cuisson ou a la fin de celle-ci,
lappareil atteint des températures trés élevées,
meme au niveau des surfaces externes. Ne
touchez pas l'appareil pour éviter les brillures.

@. Ne touchez pas les surfaces chaudes de
[appareil sans vous protéger les mains avec des
g}ants ou des maniques résistants a la chaleur.

. Vérifiez 'état du cordon d'alimentation. Les
cordons endommages ou emmélés augmentent le
risque d'électrocution.

8,. Nutiisez pas I'appareil si le cordon
d'alimentation ou la

le plus proche si le cordon d'alimentation ou la
fiche est endommage. N‘essa)(ez pas de
démonter ou de réparer |'appareil vous-méme
afin d'éviter tout risque d'électrocution.

9. Toute maintenance ou réparation

( la fiche est endommagé. d
Ramenez I'appareil chez le revendeur agreé 4

doit étre effectuée par un professionnel.

10.La fiche de l'appareil doit sinsérer
]gorkr]ectement dans la prise. Ne modifiez pas la
iche.

11. Ne touchez pas la fiche avec les mains
mouillées et ne débranchez pas Iappareil avec
les mains mouillées.

12. Assurez-vous ?ue la tension indiquée sur
[étiquette d'alimentation correspond 4 la tension
actuelle avant de brancher I'appareil.

. Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
lorsque vous Soulevez, fransportez ou débranchez

['appareil.
14. Ne pas enrouler le cordon autour de
I'?parel.
15." Ne laissez pas le cordon d'alimentation

pendre ou entrer en contact avec les surfaces
chaudes de l'appareil.

16.Si le boitier de [Iappareil se brise,
débranchez-le immédiatement de la prise
pour éviter tout risque d'électrocution.

17. Nutilisez pas 'appareil sl est tombé par
terre, sl présente des signes visibles de
lommages ou s'il fuit.

8. Utilisez 'appareil uniquement & lintérieur et

sur des surfaces séches. Lappareil n'est pas g

adapté a une utilisation en extérieur.

19. Placez lappareil sur une surface horizontale,
plane et stable, capable de supporter sonpoids.

20. Débranchez Iappareil de la prise lorsquil nest
Pas utilisé et avant de le nettoyer. Débranchez
'appareil avant de I'éteindre.

21. Maintenez votre espace de travail propre
et bien éclairé. Les espaces de travail sombres et
en désordre sont propices aux accidents.
2. Niutilisez que les accessoires recommandgés
Bar le fabricant afin d'éviter tout dommage ou
lessure.
2

3. Il faut laisser un espace d'au moins 16 cm au-
dessus et tout autour de lappareil afin de
Eermettre une bonne circulation de lair.

4. Cet appareil ne doit pas étre utiisé avec une
minuterie ou une télécommande.
25.Tenir & lécat de tout
inflammable.

26. A utiliser uniquement avec des aliments
comestibles.

27.Ne pas placer les matériaux suivants a
lintérieur de l'appareil ; papier, carton, plastique,
textiles ou matériaux inflammables.

28. Pendant le fonctionnement, il ne faut pas
ouvrir le couvercle pour déplacer les plateaux
ou dautres accessoires, afin d'éviter toute brdlure
due aux températures élevées ou aux liquides
cuisson. , o

. Ne pas recouvrir [appareil ni poser

rien dessus. Ne pas obstruer la sortie

matériau

12}
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sortie d'air chaud.

30.Ne pas utliser comme une fiteuse &
immersion.

31. Cet appareil peut &tre utiisé par des enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que par des
personnes ayant des capacités physiques
sensorielles ol mentales réduites, ou manquan
dexpérience et de connaissances, a condition
8u‘el,|es soient surveillées ou quelles aient recy
s instructions sur la maniére dutiliser 'appareil
en toute sécurité et quelles comprennent les
dangers encourus. Les enfants ne doivent {),as
jouer avec l'appareil. Le neftoyage et lentretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants,
wf S |I_T sont surveillés et ?,ges de_Plus d(i 8 ans,
.Vellez & ce que lapparel et le cable
dalimentation _
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

33. Soyez extrémement vi%ilant lorsque I'ap[)areil
est en‘cours d'utilisation €t que des enfants se
frouvent a proximité. La température de la porte et
des autres surfaces accessibles peut étre elevée
lorsque I'appareil est en marche.

34. Cet appareil n'est pas un jouet. Surveilez
les enfants afin quils ne jouent pas avec
[appareil.

PIECES ET COMPOSANTS
A- Capot
B- Protection anti-éclaboussures amovible

C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier pour friture a Iair libre
F- Plateau de cuisson

G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE
1- Marche/Arrét
2- Ecran

3-  Réglage de la durée

4- Réglage de la température

5-  Indicateur « Préchauffage

6-  Indicateur « Ajouter les aliments

7~ Programme « Cuisson & ['air chaud

8- Programme « Déshydrater

9- Programme « Pizza

10- Programme « Cuisson

11- Programme de cuisson

12- Programme « Rotir

13- Programme « Manuel

14- Programme réseau

15- Bouton de température basse du gri
16- Bouton de température moyenne du gri
17- Bouton de température élevée du gri
18- Bouton de température maximale du gril
19- Démarrer/ Arréter

Remarque : I'écran affiche alternativement 'heure et la
temperature.

PROGRAMMES

- Cuisson a lair (7J : Pou,r cuire des aliments avec peu ou

pas dhuile afin d'obtenir un résultat croustillant, par

exemple des frites. )

- Deshydrater (8) : pour déshydrater des fruits et des
legumes.

- Pizza (9) : pour cuire une pizza

- Cuisson (10) : pour décongeler et cuire

- Cuisson (11 )b pour cuire des gateaux, des tartes, des

desserts et |enAFIus encore. )

- Ratir (12) : pour ratir des viandes, des légumes, etc.

- Le mode manuel ﬂ13) est une fonction supplémentaire
ermettant de re? er’ manuellement la durée et la
empérature en fonction des differents types d'aliments et

des différentes saveurs.

= Grill (14) : pour griller.

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS LUMINEUX

- Bouton marche/arrét (1)

Lorsque I'appareil est branché sur le secteur, aﬁpuY_ez surle
bouton d'alimentation pour le mettre en marche. 'apf)aren
passe en mode veille, le bouton d'alimentation s'allume
et I'écran s'allume. )

Si vous appuyez sur ce bouton pendant la cuisson, la
fonction est interrompue et 'appareil s'eteint, Une fois la
cuisson terminée, 'appareil émet 5 bips et I'ecran affiche
« END » ; les voyants des boutons s'eteignent, a
I'exception de celui du bouton ON ; la résistance cesse de
fonctionner ; le moteur continue de fourner pendant 1
minute, 'FUIS [écran s'éteint, tous les voyants s'éteignent et
I'appareil passe en mode OFF

Si'vous devez interrompre le f?'nctionnement, appuyez
en

sur ce bouton a tout moment.

- Réglage de 'heure (3)

Ils permettent de régler la durée de cuisson pour
n'importe quelle fonction. .
Appuyez sur les fleches pour effectuer des réglages
parminute.

Appuyez sur les fléches pendant plus de 2 secondes pour
regler par incréments de 5 minutes.

Appuyez ensuite sur le bouton Demarrer/Arréter (19) pour
commencer la cuisson.

- Réglage de la température (4)

Les fleches vous permettent de régler la température pour
n'importe quelle fonction. )

Appuyez sur les fleches pour effectuer des réglages par
paliers de 5 °C. Apruyez sur les fleches pendant plus de 2
%%coogdes pour effectuer des réglages par paliers de

Appuyez ensuite sur le bouton Marche/Arrét (19) pour
[ancér la cuisson. ! ) .

Lorsque vous utilisez la fonction Grill, la température est
automatiquement réglee sur quatre niveaux : faible (15),
moyenne (16), elevee (17), maximale (18).

- Bouton Marche/Arrét (19)
Aprés avoir sélectjonné le programme et, si nécessaire, réglé la
durée et la température, appuyez sur fe bouton



Démarrer/Arréter (19) pour commencer la cuisson.

Important: o
Aprés avoir sélectionné le programme prédéfini et
avoir ay)puy,e sur le bouton de démarrage (19), la
hase de préchauffage demarre..

ous les programmes  prédéfinis commencent par
guelques minutes de préchauffage. Pendant la phase
le préchauffage, le voyant correspondant (5) s'allume.
La phase de prechauffage ne permet pas de régler la
duree ou la température. .
Si vous souhaitez annuler la ghase de préchauffage,
apf)u /ez a nouveau sur le bouton du programme
selectionné ; celui-ci passera automatiquement a fa phase
suvante et le voyant indiquant I'ajout des aliments

6) sallumera. . o )

ne fois le rechauffa%e terminé, l'appareil émet un signal
sonore et le voyant du bouton” d'ajout d'aliments”(6)
sallume, o

Quvrez le couvercle et placez les ingrédients sur la
plaque de cuisson. Une fois le couvercle refermé, la
cuisson . démarre et le. minuteur  commence
automatiquement le compte 4 rebours, Si le couvercle
n'est pas ouvert pour ajouter les aliments, I'appareil
continuera a fonctionner en'mode prechauffa?e. .

Si vous ouvrez le couvercle pendant la cuisson
[appareil ~ sarréte temporairement et reprend
automatiguement son fonctionnement des, que le
couvercle est refermé. |l n'est pas nécessaire
dappu%er a nouveau sur le bouton de démarrage (19).
Apres 3 secondes, si vous appuyez sur le “bouton
Démarrer/Arréter (19), le processus de cuisson est
interrompu. . )
Pendant le processys dg cuisson, la durée et la
température ?euvent étre réglées a l'aide des boutons
fleches (3 et 4).

MODE VEILLE

L'appareil s'éteint s'il n'y a aucune interaction avec le
panneau de commande pendant 1 minute. Si vous avez
sélectionné un F_rogramme, I'appareil s'éteint si la fonction
sélectionnée est inferrompue

ou annulée et qu'aucune interaction n'a lieu avec le
&anneau de commande pendant 5 minutes.

ESURE EN °C OU °F

En mode veille, appuyez sur la touche fléchée «
Temperature » (4) et surla touche « Cuisson » (12) pour
asser de |affichage de la température en degrés
Celsius (°C) a celui_en degrés Fahrepheit ‘F) ou
inversement ; le choix effectué sera confirme dans les trois
secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tout le matériel d'emballage, les etiquettes
promotionnelles et le ruban adhesit de 'appareil.

- Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez
attentivement ce  manuel. Prétez une” attention
particuliere aux _ insfructions d'utilisation et = aux
avertissements afin d'éviter toute blessure ou tout
dommage matériel. ) .

- Retirez |a protection anti-éclaboussures située a
[intérieur du couvercle et lavez-la a l'eau et au savon.
Sechez-la soigneusement et remettez-la en place.

- Lavez le plateau et le panier a l'eau tiede et au savon,
rincez-les et sechez-les soigneusement. .

- La protection anti-éclaboussures, |e plateau de cuisson
et le panier peuvent egalement éfre laves au lave-
vaisselle. o .

- Ne nettoyez JAMAIS T'unité principale au lave-vaisselle
et ne la plongez pas dans de I'eau ou tout autre liquide.

RETIRER/IMETTRE EN PLACE LA PROTECTION ANTI-
ECLABOUSSURES | .

efirez la_ protection anti-éclaboussures avant Ila
premiere utilisation pour la nettoyh/er, puis_apres chaque
utilisation. Pour Ia retirer apres chaque_ utilisation, il faut
attendre qu'elle ait complétement refroidi.

- Retrait de la protection anti-éclaboussures Appuyez
sur la pince latérale avec le pouce et utilisez 'autre main
pour retirer la plaque de protection anti-
éclaboussures.

- Installation de la protection anti-éclaboussures :
Enclenchez la protection derriere les languettes
latérales situées a gauche. Poussez ensuite la
rotection {usqu a ce que le clip lateral droit cede
égerement. La protection se remettra alors en place.

MODE D'EMPLOI

Assurez-vous TOUJOURS que la protection _anti-
éclaboussures est en Plaqe lorsque vous cuisinez, Si elle
nest pas utilisee, huile s'accumule sur ['élément
chauffant, ce qui peut provoquer de la fumee.
Assurez-vous que 'appareil est branche sur le secteur
avant de = lallumer. le  bouton
d'alimentation ¥1)

PROGRAMME GRILL (14)

- Placez,_ le plateau de cuisson (F) a lintérieur de
I'appareil et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton GRILL 514 L2 température par
defaut ‘est HIGH : 205 °C / 400 °F et la durée par
défaut est de 20 minutes. Appuyez sur les boutons Grill
14) ou sur les fleches de reglage de la tempeérature

4) pour régler la températlre 1%basse, moyenne, haute,
maximale) et appuyez sur les fleches de réglage de la
duree (3)'si vous souhaitez régler la durée de cuisson
de 1 min a 30 min.

- Appuyez sur |e bouton Démarrer (19) pour lancer le
Fsrechauffage. L'indicateur de prechauffage

Appuyez  sur

sallume.

= Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5
bips retentissent et [indicateur d'ajout ‘d'aliments (6)
s'allume.
- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans
le bac. Une fois le couvercle fermé, la cuisson
commence et le minuteur entame le compte a rebours.
- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet 5
bips sonores et « END » s'affiche sur I'écran LED. Laissez
le couvercle ouvert apres avair retire les aliments afin de
Eermettre a llﬁ) yareil de refroidir plus rapidement.

UIDE DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME



GRILL

Les températures recommandées pour les ingrédients
courants sont indiquées cl-dessous.

PROGRAMME DE CUISSON A L'AIR LIBRE (7)

- Placez le_plateau de cuisson (F) a lintérieur de l'unité
principale. Placez le panier (E) sur le plateau et fermez le
couvercle. .

- Appuyez sur le bouton du programme « CUISSON A L'AIR »
(7). La temperature par défaut est de 205 °C/400 °F et la
durée par defaut est de 18 minutes. Appuyez sur les fléches de
reglage de la température 81/) our_regler la température
entre 50 °C/120 °F et 230 °C/450 °F, puis appuyez sur les
fleches de réglage de la duree (3) pour regler la duree de
cuisson entre 1"minute et 60 minutes.

- Appuyez sur le bouton Démarrer (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, un
signal sonore de 5 bips retentit et le voyant d'ajout
d'aliments (6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et f)laoez les ingrédients dans le
panier. Une fois le couvercle fermé, la clisson commence
et le minuteur entame le compte a rebours.

RQUE : pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous
recommandons de remuer les ingrédients de temps en
temps pendant la cuisson. Lorsque Vous ouvrez le couvercle,
I'appareil s'arréte. Utilisez une pince pour retirer les aliments
ou des gants de cuisine pour secouer le panier. Une fois
terminé,” remettez le panier en place et refermez le
couvercle. La cuisson reprend automatiquement des que
le couvercle est referme.

PROGRAMME DE ROTISSAGE (12)
- Placez le plateau de cuisson (F) a lintérieur de I
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FAIBLE MOYENNE ELEVE MAXIMALE

300 °F/150 °C 175°C 400 °F/205 °C 230°C

Bacon - Saucisses Viandes congelées Viande | Steaks Légumes

Lorsque vous utilisez une sauce marinee Ailes de poulet Poisson surgelé

barbecue epaisse

Patés Poulet entier ou en Kebab
ﬂ%q%ra Saucisses

unité principale et fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton du gril (512). La température par
défaut est de 205 °C/400 °F efla durée par defaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de réglage de la température (]4g
paur regler la température de cuisson de 50 °G/120 °F a 21
C/425 F et appuyez sur les fleches de réglage de la duree
(3) pour régler la durée de cuisson de 1 min a 240 min.

- Appuyez sur le bouton Démarrer (19)) pour lancer le
prechauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans la cuve.
Une fois le couvercle ferme, la cuiSson commence et le
minuteur entame le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON DU PAIN (11)

- Placez le plateau de cuisson (F) a I'intérieur de l'unité
principale et fermez le couvercle.

- A;g),uyez sur le bouton « Cuisson » (11). La température
par defaut est de 175 °C/350 °F et la duree par defaut est
de 25 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la
temperature (4) pour régler la température de cuisson de
50 °C/120 °F'a 250 °C/400 °F et appuyez sur la fleche de
réglage de la durée (3) pour régler la durée de cuisson de
1'mina 120 min.

- Appuyez sur le bouton Démarrer (19) pour lancer le
prechauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5
bips retentissent et le Voyant d'ajout d'aliments (6)
s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient de cuisson. Une fois le couvercle Terme, la cuisson
commence et le minuteur démarre le compte a rebours.

PROGRAMME DE DESHYDRATATION (8)

- Placez le plateau de cuisson (F) dans I'appareil et disposez
une seule couche dingrédients au fond du plateau. Placez le
panier. (S,E) dans le récipient et disposez une autre couche
dingrédients au fond du panier. Fermez le couvercle.

- Appuyez sur le bouton de déshydratation (8). La tem?érature
par defaut est de 50 °C/120 °F et |a durée par défaut est
de 360 minutes. Utilisez les fleches de réglage de la
temperature (4% pour regler la temperature de cuisson de 50
C/120 °F a 93 °C/200"°F et,af)pu ez sur les fleches de
reglaﬁe de la durée (3) pour régler la durée de cuisson de
0,5 h,a 24 h. Si vous maintenez les boutons fleches
enfoncés pendant plus de 2 secondes, chague reglage
change rapidement par incréments de 30 minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (1,9)1
commencer. Il n'est pas necessaire de prec

['appareil.

- Une fois le temps de déshydratation écoul, appareil émet un
S|?nal sonore et « END » s'affiche a [écran. Retirez les aliments
efrefermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZAS (9)

- Placez la plaque de cuisson fF)
principale et fermez le couvercle.

pour
auffer

a lintérieur de l'unité



- Appuyez sur le bouton « Pizza » (9). La température par
defaut est de 195 °C/ 380 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fléches de réglage de la température

(4% our régler la température de cuisson de 50 °C/120 °F
a 205 °C/400 °F et appuyez sur les fleches

Réglage de la durée (3) pour régler la durée de cuisson de
1 min‘a 90 min.

- /-\ﬁpu#ez sur le bouton Démarrer (19) pour lancer le
prechaufiage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le Fréchauffa e terming, le voyant siéteint, 5 bips
retentissent et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez la pizza sur le plateau. Lorsque
le couvercle est fermé, [a cuisson commence et le minuteur
entame le compte a rebours.

PROGRAMME DE CUISSON (10)

- Placez le plateau de cuisson (F) & l'intérieur de I'appareil.
Disposez les ingrédients sur le "plateau et fermez le
couvercle.

- dppuyez sur le bouton de cuisson (10). La température
[‘)ar lefalt est de 205 °C/400 °F ef la durée par défaut est de
0 minutes. Utilisez les fleches de reglage de la

Réglez |a température ?4) TEMP entre 50 °C/120 °F ef 230
°C/a50 °F, puis utilisez les fleches de réglage de |a durée (3)
pour définir la duree de cuisson entre 1°min et 60 min.

- Appuyez sur e bouton de démarrage (19) pour commencer. Dans ce
programme, I'appareil ne prechaufre pas.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet un signal
sonore et « END » siaffiche a 'écran.

PROGRAMME MANUEL (13)

1.1l sagit dun programme spécial adapté & différents
aliments’et différentes saveurs.

2. La température par défaut est de 50 °C/120 °F et la
durée par defaut est de 1 min. Utilisez les fleches de réglage
dela temBerature gg paur regler la température de cuisson de
50 °C/120 °F a 230 "C/450™F et appuyez sur les fleches de
réglage de la durée (3) pour régler la durée de cuisson de 1
min a 120 minutes.

Tableau des recommandations :
TEMPERATURE

PROGRAMME | TEMPS PLAGE DE REGLAGE PLAGE DE REGLAGE
PREDETERMINE PREDEFINIE REGLAGE DE LA DE LA TEMPERATURE
DUREE
Air crisp 18 min 205°C /400 °F 1-60 min 50-230 °C / 120-450 °F
(Air frais) .
IIg,éshydrater 6h 50°C/120°F 30 min-24 h 50-90 °C / 120-200 °F
1ZZa
Roast (Rotir) | 25 195°C /380 °F 1-90 min 50-205°C / 120-400 °F
?gfﬁé)nh‘;%n” min 25 205°C /400°F fiminh 50-220 °C 120425 °F
riller, in-
2% min 175°C /350 °F ,1“21'6% fnm 50-205 °C / 120-400 °F
10 min 205 °C /400 °F min-30 min 50-230 °C / 120-450 °F
20 min 150 °C Baixa / 300 °F Non réglable
175 °C Moyen / 350 °F
Manuel 205 °C Elevé &par
e
Maximum /450° 1min-2h
1 min C/120°F 50-230 °C 120-450 °F
Remarques : refroidir complétement.

- Utilisez les fleches TIME vers le haut et vers le
bas pour regler la durée de cuisson par incréments
d'une minute. Appuyez sur les fleches TIME vers
le haut et vers le bas pendant 2 secondes pour
régler la durée de cuisson par incréments de 5
minutes. Le programme de déshydratation est réglé
par incréments'de 30 minutes.
- Utilisez les fleches TEMP haut et bas pour
modifier la terplgerature de cuisson par paliers
e /10 °F. Ap})uyez sur les fleches TEMP
haut et bas pendan{ 2 secondes pour modifier la
%eénj)lztarature de cuisson par paliers de 10 °C

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
- Débranchez I'appareil et laissezde

- Le panier, le plateau de cuisson et la protection
anti-éclaboussures peuvent étre lavés a l'aide d'une
eponge imbibée d'eau et de détergent neutre. Ces
pieces peuvent egalement étre lavees au lave-
vaisselle.

- N'utilisez pas de tampons abrasifs afin de ne pas
endommager la surface intérieure du plateau.

- Les surfaces extérieures de l'appareil peuvent
étre nettoyees a l'aide d'un chiffon en coton doux.
- N'utilisez pas de produits toxiques ou corrosifs.

/ -.Séchez bien toutes les pieces avant de les

réutiliser.
- Ne pas nettoyer le tube chauffant.

- Ne pas plonger I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Puissance : 1700 W

Tension : 220-240 V
Fréquence : 50-60 Hz

COMMENT SE PROCURER LE MATERIEL

Le symbole représentant une poubelle
barrée d'une croix signifie que vous
devez vous renseigner et respecter les
— lementations
I'élimination de ce
type de produit.
Ne jetez pas ce produit avec les autres déchets
ménagers. Eliminez cet appareil conformément a
la réglementation locale en vigueur, )
Les " appareils électriques et €lectroniques
contiennent des substances dangereuses qui
peuvent avoir  des effets “nocifs  sur
environnement et/ou la santé humaine et
doivent étre recyclés de maniére appropriée.

GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie contre les
défauts de fabrication, dans les délais prévus par la
|égislation en vigueur dans chaque pays.

Cette garantie ne couvre gas les dommages
résultant d'une utilisation abusive, d'un usage
commercial, d'une usure anormale, d'accidents ou
d'une mauvaise manipulation.

ocales  concernant

Fabriqué en Chine

INSTRUCTIONS GENERALES ET DE SECURITE

1. Lisez aftentivement toutes les instructions
avant dutiiser 'appareil. .

2. Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage domestique. Ne l'utilisez pas a
dautres “fins que celles indiquées dans ce
manuel.

3. Ne plongez pas le cordon d'alimentation,
la fiche ou I'appareil dans I'eau.

4. Avant utiisation, débranchez tous les cables
a l'arriére de I'appareil.

9. Pendant la cuisson ou & la fin de celle-ci,
[appareil atteint des températures trés élevées, y
comﬂns sur ses surfaces extérieures. Ne
touchez pas l'appareil pour éviter les brllures.
0. Ne touchez pas les surfaces chaudes de
['appareil sans vous protéger les mains a laide
de gants ou de maniques résistants a la
chaleur.

1. Vérifiez I'état du cordon d'alimentation. Les

cordons endommaggs ou emmélés augmentent 16

le risque de choc électrique.
8. Nutilisez pas I'apﬁarell si le cordon
dalimentation ou la fic §
Ramenez I'appareil chez le revendeur agreé
le plus proche si le cordon d'alimentation ou la
fiche est endommage. N'essalyez pas_ de
démonter ou de réparer l'appareil vous-méme
afin d'éviter tout risque électrique

e est endommagé, 17

9.. Toute opération dentretien ou de réparation
doit étre effectuée par un professionnel.

10.La fiche de l'appareil doit sinsérer
Fgﬁaétement dans la prise. Ne modifiez pas la
iche.

11. Ne touchez pas la fiche avec les mains
mouillées et ne la débranchez pas de l'appareil
avec les mains mouillées.

12. Vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique correspond a la tension du
réseau avant de brancher la fiche de l'appareil
dans la prise.

13. Ne tirez jamais sur le cordon dalimentation
lorsque vous soulevez, transportez ou
q branchez lappareil. .

. N'enroulez pas le cordon autour de I'appareil.

15. Ne laissez pas le cordon dalimentation
pendre ou entrer en contact avec les surfaces
chaudes de l'appareil.

0.Si le boitier de lappareil se brise,
débranchez immédiatement la fiche_de la prise
pour éviter tout risque d'électrocution.
.Nutilisez_pas I'appareil sl est tombé par
terre, sil présente ‘des signes visibles de
détérioration ou s'il fuit.

18. Utilisez 'appareil uniquement & l'intérieur et
sur une surface seche. L'appareil n'est pas

congu pour une utilisation & I'extérieur.



19, Placez I'appareil sur une surface
horizontale, plane et stable, capable de
supporter son poids.

20. Débranchez I'appareil de la prise murale
lorsque vous ne lutilisez pas et avant de
le_nettoyer. Eteliqnez, [appareil avant de le
débrancher de la prise murale.

21. Veilez & ce que le lieu de travail soit
propre et bien éclairé, Les lieux de travai
sombres et encombrés sont propices aux
accidents.

22 Nutiisez  que_ les  accessoires
recommandés par le fabricant afin d'éviter
tout dommage ou blessure.

23.Vous devez laisser un espace d'au
moins 16 cm au-dessus et autour de
I'appareil pour —assurer une bonne
circulation de ['air.

24.Cet appareil ne peut pas. étre
commandé a l'aide d'une minuterie ou

d'une télécommande.

25.Tenir & lécart de tout matériau
inflammable.

26.A utiiser uniquement avec des

aliments comestibles.

27. Ne.FIacez, pas les matériaux suivants dans
[appareil : papier, carton, plastique, textiles ou
matériaux inflammables.
28. Pendant le fonctionnement, nouvrez pas
le couvercle pour déplacer les récipients ou
d'autres accessoires afin d

éviter les briilures dues aux températures
elevées ou aux liquides en ébullion.

29. Ne couvrez pas lappareil et ne placez
rien dessus. Ne bloquez pas la sortie d'air

gaud. y , .
.Ne pas utliser comme fiteuse a
immersion.

31. Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants ages d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles “ou | mentales réduites, ou
manquant d'expérience et de connaissances,
a condiion qu'elles soient surveillées ou
quielles aient recu des instructions sur
[utilisation stire de l'appareil et qu'elles en
comprennent les dangers. Les enfants ne
doivent pas jouer avec lappareil. Le
nettokfage et 'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils sont
§‘§’S surveillance et ageés de plus de 8 ans.

.Gardez  [apparél et le cordon

d'alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8
ans.
33. Soyez extrémement prudent lorsque le
Frodwt est en marche et que des enfants se
rouvent a proximité. La température de la porte
et des autres surfaces accessibles peut
atteindre des niveaux élevés lorsque
gaL{)parell est en marche.

.Cet appareil n'est pas un jouet.
Surveillez les enfants afin qu'lls ne jouent pas
avec ['appareil.

PIECES ET COMPOSANTS

A-Housse

B- Protection anti-éclaboussures amovible
C- Unité principale

D- Panneau de commande

E- Panier a friture

F- Plaque de cuisson

G- Brosse de nettoyage

PANNEAU DE COMMANDE
1-  Marche/Arrét
2- Ecran
3- Réglage de I'heure
4- Réglage de la température
9- Indicateur « Préchauffage
6-  Ajouter un indicateur d'alimentation
7- Programme « Cuisson a lair »
8- Programme « Déshydrater
- Programme « Pizza »
10- Programme « Cuisson »
11- Programme « Cuisson au four
12- Programme « Rotir »
13- Programme « Rotir »
14- Programme « Griller »
15- Bouton de température basse du gri
16- Bouton de température de cuisson moyenne
1'7- Bouton pour température de cuisson élevée
18- Bouton pour température de cuisson maximale
19- Accueil | Arrét

Remarque ; I'écran affiche alternativement I'heure et
la température.

PROGRAMMES

- Cuisson @ lair chaud (7) : Pour la préparation
d'aliments avec peu ou pas d'huile pour un résultat
croustillant, par exemple des frites.

I—,Déshydrater (8) : pour déshydrater des fruits et des
égumes,

- Pizza (9) : pour cuire une pizza

- Cuisson (10) : pour décongeler et cuire

_ Cuisson au four (11) : pour cuire des gateaux, des
tartes, des desserts et plus encore.
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- Rotir (12) : pour rétir de la viande, des légumes, etc.

- Manuel (13) : un réglage manuel supplémentaire de la
duree et de la température pour différents types d'aliments
et différentes saveurs.

= Grill (14) : pour griller.

BOUTONS DE COMMANDE ET VOYANTS

- Bouton marche/arrét (1)

Une fois la fiche branchée dans la prise, a,pruyez sur le
bouton marche/arret pour mettre I'appareil 'en marche,
L'appareil passe en mode veille, le bouton marchefarrét
s'allume et ['écran s'allume. ) )
Sivous a?i)uyez sur ce bouton pendant la cuisson, la fonction
sarréte et |'appareil s'éteint. o o

Des que le cycle de cuisson est terminé, 'appareil émet 5
bips et le message « END » saffiche a l'ecran ; les
voyants des boutonis s'éteignent, a l'exception de celui du
bouton MARCHE, I'élément chauffant cesse de fonctionner,
le, moteur continue de tourner pendant 1 minute, puis ['écran
s'éteint, tous. les voyants s'éteignent et I'appareil passe en
mode ARRET. . ) )
Appuyez sur ce bouton a tout moment si vous souhaitez
interrompre le fonctionnement.

- Réglage de 'heure (3)

Cette fonction vous permet de régler la durée de cuisson

pour chaque mode. E uyar
ouvez ajuster la durée par incréments d'une minute,

i vous maintenez les fleches enfoncees pendant plus de 2
secondes, les réglages sont fixes a 5 minutes.
|Appuy(-:*z ensuite SurTe bouton Start/Stop (19) pour démarrer
a cuisson.

- Réglage de la température (4)
Les fleches vous permettent de régler la température pour
n

chaque fonction. . )

En ap,pu?lant sur les fléches, vous pouvez régler la
tempérafure par paliers de 5 °C.

Si vous appuyez sur les fleches pendant plus de 2 secondes,
la tempeérature est ajustée de 10 °C.

Appuyez ensuite sur le bouton Start/Stop (19) pour
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n appuyant sur les fleches, vous g

pour démarrer la cuisson.

Lorsque vous utilisez Ja fonction Grill, la température est
automanquement,re%ee sur_quatre niveaux : faible (15),
moyen (16), elevé (17), maximum (18).

- Bouton marche/arrét (19)

Apres avoir sélectionné le programme ef, si nécessaire, réglé la
durée et la température, appuyez sur le bouton marche/amét
(19) pour commencer la cuisson.

Important :

Une fois que vous avez sélectionné le pro?ramme préréglé et
appuze sur le bouton de démarrage (19), la phase de
rechauffage commence.

ous les programmes preréglés commencent, par ﬁuelques
minutes de “préchauffage. “Pendant le préchaufiage, le
voyant correspondant (5) s'allume. )
Pendant |a phase de prechauffage, il n'est pas possible de
modifier la duree ou la température. |

Sivous souhaitez annuler la phase de préchauffage, appuyez

a nouveau sur le bouton du programme selectionne ; g

I'appareil (Ja,assera automatiquement & la phase suivante et le
voyant indiquant I'ajout des aliments (6) sallumera.

Une fois Ie prechaiffage termine, Iapgare,n émet un bip et le
voyant du bouton d'ajout d'aliments (6) s'allume.

Quvrez le couvercle et placez les ingrédients sur la plaque
de cuisson. Dés que le couvercle est ferme, la cuisson
emarre et le minuteur commence automatiquement a
décompter. Si le couvercle n'est pas ouvert pour ajouter
les aliments, 'appareil continue de fonctionner en mode
g[echauffage. .

S vous ouyrez le couvercle pendant la cuisson,
lapparell s'arréte  temporairement et redemarre
automatiquement des que Ig couvercle est referme. Il n'est
pas necessaire d'appuyer a nouveau sur le bouton_de
démarrage (19). Si vous appuyez sur le bouton marche/arrét
(19), le processus de cuisson esf interrompu, Pendant la
cuisson, vous pouvez régler la durée et la température en
appuyant sur les touches fléchées (3

et 4). MODE VEILLE. o .
L'appareil s'éteint s'il n'y a aucune activité pendant 1 mi-
Si aucune interaction n'a lieu avec le panneau de
commande. Si vous avez selectionné un programme,
[appareil s'éteint lorsque la fonction. sélectionnée est
interrompue ou annulée et qu'aucune interaction n'a lieu
avec le annneau de commande pendant 5 minutes.
MESURE en °C ou °F

En mode veille, appuXez simultanément sur Je bouton
fléche de température (4) et sur le bouton de cuisson (12)
Eour, changer l'unité de mesure de la température de degrés
elsius (°C) a degrés Fahrenheit (°F) ou Inversement.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

- Retirez tous les matériaux d'emballage, les étiquettes
promotionnelles et le ruban adhésif de 'appareil.

- Retirez tous les accessoires de_l'emballage et lisez
attentivement ce mode demploi. Prétez une attention
particuliere — aux _insfructions  d'utilisation et  aux
avertissements afin d'eviter toute blessure ou tout
ommage matériel. ] .

- Retirez |a protection  anti-éclaboussures = situee a
linterieur du couvercle et lavez-la a 'eau et au savon.
Sechez-la soigneusement et remettez-la en place.

- Lavez le plateau et le panier & 'eau chaude savonneuse,
rincez-les et séchez-les soigneusement. .

- La protection anti-éclaboussures, la plaque de cuisson et le
panier passent également au lave-vaisselle. .

- Ne nettoyez JAMAIS I'appareil principal au lave-vaisselle et
ne le plongez pas dans I'eau ou dans un autre liquide.

RETRAIT/FIXATION DU PARASPRITZ
Retirez la protection anti-éclaboussures avant la premiere
utilisation, pour le nettoyage, ainsi qu'apres chaque
utilisation. Pour la retirer aprés chaque utilisation, attendez
qu'elle ait completement refroidi.

[
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- Retirer la protection anti-éclaboussures

Appuyez avec votre pouce sur le clip latéral et utilisez votre autre



main pour retirer la plaque du pare-éclaboussures.

- Installer la protection anti-éclaboussures

Enclenchez le pare-éclaboussures derriere les
languettes latérales du cote gauche. Appuyez ensuite
surle J)a_re-e‘clabous.sures JUSC‘EJ a ce que le clip latéral du
coté droit céde Iégerement. Le pare-éclaboussures se
remet alors en place.

MODE DEMPLOI

Veillez TOUJOURS a ce que le pare-éclaboussures soit
en place pendant la cuisson. S'il n'est pas utilisé, de Ihuile
s'accumulera sur I'element chauffant, ce qui peut
provoquer de la fumée. ) ) .
Assurez-vous que la fiche de I'appareil est bien branchée
dans la prise avant de le metire en marche. Appuyez sur le
bouton marche/arrét (1)

PROGRAMME GRILL (14)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil et fermez
le couvercle.

- Appuyez .sur le bouton GRILL, é14). La température par
défaut est ELEVEE : 205 °C /400 °F et'la durée par défaut est
de 20 minutes. Appuyez sur les boutons Grill (14) ou sur les
fleches de reé Ia%e de la température (4) pour régler la
tempeérature (faible, moyenne, elevée, maximale) et
appuyez sur les fleches de réglage de la dur,ee‘(ig si Vous
souhaitez regler la durée de cuisson de 1 min a 30 min.

-Apﬁuyez sur le bouton de démarraf?e (19% pour lancer le
préchatffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, cin

bips retentissent et e voyant d'ajout d'aliments (6
s'allume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient. Des que le couvercle est fermé, [a cuisson démarre
et le minuteur commence le compte a rebours.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'eE)SareiI, émet 5
bips et « END » s'affiche sur I'écran LED, Laissez le
couvercle ouvert apres avoir_ retire les aliments pour
permettre a appareil de refroidir plus rapidement.

GUIDE DES TEMPERATURES POUR LE PROGRAMME GRILL

Les niveaux de température recommandés pour les
ingredients les plus courants sont indiques ci-dessous.

FAIBLE | MOYEN | ELEVE | MAX

300 °F/150 °C 175°C 205°C 450 °F/230 °C
Bacon - Saucisses Viande surgelée Steaks Alles de poulet | Légumes

Si vous utilisez une sauce | Viande mariniee ) Poisson
barbecue épaisse Poulet entier ou en surgele
Pantalon Quarters Brochettes

Saucisses pour hot-

PROGRAMME DE CUISSON AI'AIR CHAUD (7)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil principal.
Placez le panier (E) sur la plaque et fermez le couvercle.

- Appuyez sur la touche de programme AIR COOKING (7).
La température par défaut est de 205 °C/400 °F ef la
durée par defaut est de 18 minutes. Appuyez sur les
fleches de réglage de, la température 64 our regler la
temperature entre 50 °C/120 °F et 230 °C/450 °F, puis
appuyez sur, les fleches de réglage de la durée (3) pour
regler la durée de cuisson entre™ minute et 60 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchatiffage. Le voyant de préchauffage (5) sallume.

- Une fois le pr,échauffa?,e terminé, le voyant s'éteint, un signal
spr|1|ore de 5 bips retentit et le voyant d'ajout d'aliments”(6)
sallume.

- Quvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
panier. Dés que le couvercle est fermé, la’cuisson démarre
et le minuteur commence a décompter.

REMARQUE : pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous
recommandons de remuer les ingrédients de temps en temFs
endant la cuisson. Lorsque Vous ouvrez le couvercle,
'appareil s'arréte. Utilisez une pince pour refirer les aliments
ou des gants de cuisine pour secouer le panier. Une fois que
vous avez termine, remettez le (Pamer en place et refermez le
couvercle. La cuisson reprend automatiquement une fois
le couvercle referme.

PROGRAMME DE CUISSON (12)

- Placez |a plaque de cuisson (F) dans I'appareil et fermez le
couvercle.
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- Appuyez sur le bouton « Grill » (12). La température par

défaut est de 205 °C/400 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de reglage de la température (@
paur régler la temperature de cuisson entre 50 °C/120 °F et 21
C/425F, puis appuyez sur les fleches de regla?e de la durée
(3) pour régler la durée de cuisson entre 1 min et 240 min.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de prechauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, cing
bips retentissent et le voyant d'ajout d'aliments (6) s'allume.

- QOuvrez le couvercle et versez les ingrédients dans la cuve.
Dés que le couvercle est ferme, la clisson commence et le
minuteur démarre.

PROGRAMME DE CUISSON (11)

- Placez |a plaque de cuisson (F) dans l'appareil et fermez le
couvercle.
- Appuyez sur le bouton « Cuisson » (11). La température par
defaut est de 175 °C/350 °F et la durée par défaut est de 25
minutes. Utilisez les fleches de reglage de la température (42
our regler la_température de cuiSson entre 50 °C/120 °F ¢!
50,°CJ400 °F, puis aPpL(J]yez sur la fleche de reqlage dela
durée (3) pour regler la durée de cuisson entre T minute et
120 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de prechauffage (5) s'allume.
- Une fois le préchauffage terminé, le voyant s'éteint, 5 bips
retentissent et l'indicateur de
37



s'allume.

- Ouvrez le couvercle et placez les ingrédients dans le
récipient de cuisson. Dés que le couvercle est fermé, la
cutl)sson démarre et le minuteur commence le compte a
rebours.

PROGRAWME DE DESHYDRATATION (8)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans |'appareil et
disposez une seule couche dingrédients au fond de'la cuve.
Placez le panier iE) dans I3 cuve et gjoutez une autre
couche dingrédients” au fond du panier. Fermez le
couvercle.

- Appuyez sur le bouton « déshydrater » (8). La température
par defaut est de 50 °C/120 °F et la durée par defaut est
de 360 minutes. Utilisez les fleches de reglage de la
température ) )

(4) pour re;;zler la_température de cuisson entre 50 °C/120
F et 93 °Cr200 °F, puis appuyez sur les fleches de reglaoge
de la durée ﬂqpour régler la durée de cuisson entre 0,5
heure et 24 ‘heures. Si vous maintenez les touches
fléchées enfoncées pendant plus de 2 secondes, chaque
réglage change rapidement de 30 minutes.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour
commencer. Il n'est pas necessaire de préchauffer
I'appareil.

- Une fois le temps de séchage écoulé, I'appareil émet
un bip et « END » s'affiche a 'écran. Retirez les aliments et
refermez le couvercle.

PROGRAMME PIZZA (9)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans l'appareil et fermez
le couvercle.

- Appuyez sur le bouton « Pizza » 59)., La température par
defaut est de 195 °C/380 °F ef la durée par défaut est de
25 minutes. Utilisez les fleches d [
température £4) Eour r%gler la températuré de cuisson
entre 50 °C/120°°F et 205C/400 °F, puis appuyez sur les

fleches de reglage de la durée
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(3) pour régler la durée de cuisson de 1 min a 90 min.

- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour lancer le
préchauffage. Le voyant de préchauffage (5) s'allume.

- Une fois le préchauffage terming, le voyant s'éteint, 5
b‘lpﬁ) retentissent et le "voyant dajout d'aliments (6)
sallume.

- Quvrez le couvercle et placez la pizza dans le plat. Dés que
le couvercle est fermé, la cuisson commence et le minuteur
se met a decompter.

PROGRAMME DE CUISSON (10)

- Placez la plaque de cuisson (F) dans I'appareil principal.
Mettez les ingrédients dans la ‘casserole et fermez le
couvercle.

- Appuyez sur la touche de cuisson (10), La température
par defaut est de 205 °C/400 °F et la durée par defaut est
de 10 minutes. Utilisez les fléches de réglage de |a
temperature (4) TEMP pour re?Ier la temgerature de
cuisson entre ‘50 °C/120 °F et 230 °C/450 °F, puis
appuyez sur les fleches de réglage de la duree (3) pour
regler la durée de cuisson entre’1 minute et 60 minutes.
- Appuyez sur le bouton de démarrage (19) pour
commencer. L'apparell ne préchauffe pas dans ce
programme.

- Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil émet un bip
et « END » s'affiche a 'écran.

PROGRAMME MANUEL (13)

1.1l s'agit d'un programme spécial pour différents aliments
et differentes saveurs.

2. La température par défaut est de 50 °C / 120 °F et la
durée par défaut est de 1 min. Utilisez les fleches de réglage
de la temperature Lé't:) pour reg(l:er la temperature de cuisson
entre 50 °C /120 °F et 230 *C / 450 °F, puis appuyez sur
les

fleches de réglage, de la durée (3) pour régler la durée de
cuisson de 1 min a 120 minutes.
Tableau des recommandations :

Remarques :

- Utilisez les fleches TIME (haut et bas) pour régler la durée de
cuisson par increments_dune minute.  Appuyez pendant 2
secondes sur les fleches TIME (haut et bas) pour régler la durée
de cuisson par incréments de 5 minutes. Le programme de
séchage est reglé par intervalles de 30 minutes.

- Utilisez les fleches TEMP haut et bas pour modifier la
temperature de cuisson par paliers de 5 °C.

{10"°F. Appuyez pendant 2, secondes sur les fleches TEMP haut et
p%s /p%ron%odmer la température de cuisson par paliers de 10



PROGRAMME | TEMPS PREDEFINI | TEMPERATURE PLAGE DEREGLAGE | PLAGE DE
PREDEFINIE DE LA DUREE REGLAGE DE LA
TEMPERATURE
Air crisp 18 min 205°C /400 °F 1-60 min 50-230 °C / 120450 °F
(Croustillant
)
Déshydrater 6h 50°C/120°F 30 min-24 h 50-90 °C / 120-200 °F
(Droog)
Pizza 25min 195°C /380 °F 1290 min 50-205 °C / 120-400 °F
Rotir 25 min 205°C /400 °F Imina4h 50-220 °C / 120425 °F
(Rati) Cuisson
au four 25 min 175°C /350 °F Imina2h 50-205 °C / 120-400 °F
Griller 10 min 205°C /400 °F 1'min & 60 min 50-230 °C / 120450 °F
Griller 20 min 150 °C (300 °F) 1 mina 30 min Non réglable
175 °C moyen / 350 °F
205 °C Elevé (par défaut)
1400 °F
230 °C max /450 °F
Manuel 1 min 50°C/120°F Imina2h 50-230 °C 120-450 °F
(Manuel)
NETTOYAGE ET ENTRETIEN .
- Débranchez  l'appareil et laissez-le refroidir  CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
completement. Puissance : 1700 W

-Le panier, la plaque de cuisson_ et la protection anti-
éclaboussures peuvent étre laves a l'aide d'une éponge
imbibée d'eau et de liquide vaisselle neutre. Ces élemen
peuvent également étre lavés au lave-vaisselle.

- Nutiisez pas  d'éponges abrasives afin  d‘éviter
d'endommager lintérieur dubac.

- L'extérieur de I'appareil peut étre nettoyé a l'aide d'un
chiffon en coton doux., = . )

- Nutilisez pas de produits toxiques ou corrosifs.

- Séchez bien toutes les pieces avant de les réutiliser.

- Ne nettoyez pas le tube chauffant.

- Ne J)Iongez pas l'appareil dans 'eau ou dans un autre
liquide.

Tension : 220-240 V Fréquence : 50-
60 Hz

COMMENT ELIMINER LES MATERIAUX
Le symbole représentant une poubelle barrée
dune croix sur roulettes signifie que vous devez
connaitre et respecter les réglementations locales
en vigueur concemant [€limination de ce type de
—roduits
les respecter.
Ne jetez pas ce produit avec les autres déchets ménagers.
Fllminez cet appareil conformément aux réglementations
ocales.
Les appareils électriques et électroniques contiennent

des substances dangereuses pouvant avoir des effets néfastes
sur lenvironnement “etlou la santé publique et doivent étre
recyclés de maniere appropriée.

GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie contre les défauts
de fabrication, dans le respect des délais fixés par la
Iégislation en vigueur dans cha(iue pays.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant
d'une mauvaise utilisation, d'une utilisation commerciale
négligente, d'une usure anormale, d'accidents ou d'une
manipulation incorrecte.

Fabriqué en Chine
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